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LE JOURNAL POUR TOUS

Cherchez-vous la santé ?

CHIPWA PURIFICATEUR DU SANG

Vous larendra

Remddo sauvago. Le plus grand composé de
racines gur terre vous la rendra. Iossa{ ahso-
lupent gratis pour toutes maladies. Décriver
votte cas,

-MADAME L. R. ROYER & CIE., Manchester, . H.

J evals une coupure sur ln main qui s’onve-
nimait chaque jour de piizs en plus. Le ‘“‘Li-

niment Chipwa®™ m'a guéri oen peu da tomps.

. Olivier BOUDREAY,
Lewiston, Maino.

THE MONARCH

Le meilleur et le plus pratique des clavigraphes
A écriture visible,

23 Rue St-Jean, Montreal..
TELEPHONE MAIN 49088

“Euchre Party”

C’est le temps des ‘““Eucher Party . Il vous
faut des cartes pour marquer les parties, at
indiguer le No de la wable et de la personne.
Nous avons en mains, de tcds jolis dessins en
couleurs, & prix modergs.

0. Marchand § Fréres

Imprimeurs, Editeurs, Relieurs

56, rue AMHERST, :.: : Mentreal, 3
Cotations par la malle Tel, Est 3396

D. ROBERT

BARBIER

Débitant de tabacs, Cigars, Cgarettes, etc.;
Fruits, Bonbons, Jorauux, etc. '

1423, rue S{-JOSEPH, LACHINE

DEPOT du “Joyrmal Pour Tous”

‘quartiérs, 6tez-en les pepins ;

Le JOURNAL POTR TOUS auccordora I'hos- |
pitalité de scs colornes & tous les rssais livté-!
ralres, en prose ou en vers, une £as jutteurs ou |
fectrices voudront bien lui adresser. L’essenticl
c'est qu'il faut que ce so0it ae l'inédit ¢t que .
¢4 vaille I'honneur de l'insertion.

Dans le but d’encourager la joune géncraucn,
qui est 'avenir des letires ¢t wes arta nu Ca-
nada, la rédaction répondra aarns {n petite
correspondance & tous ceun qui sui emerront
des travaux originaux. Au hHenoin file les re-
touchera et les insdrera ‘orsqu’elle mgera qu'il
v a eu efiort et que 'auteur w besoin d’encou-
ragement.

_.o—_—

TFaites connaftre le ‘““Journal pour Tous’
parmi vos parcaiits et aimis, faites-leur lire
et conseillez-leur de s’y abonner de suite:
Ne remettez-jamais wu lendemain, ce gue

vous pouvez faire le jour méme.

itbéamset Spectacies

BEHE

|
' THEATRE NATIONAL FRANCAIS

Ste-Catherine,
Tél. des dMarchands 520,

1440 rue
Té1. Bell Eat 1738,
Cotte semaine : Lo REINE DES LIONS
Semaine procheine:

Les PIRATES DE LA
SAVANNE,

Prix, Matinges 10, 15, 20, 26 et 80¢.
* Bolides 10, 25, 85, 40 et 50c.

& THEATKE DES NOUVEAUTES o

. Come¢die Frangaire.  ‘Tél. Bell Est 1395,
Cetio sémaine : SAPHO.

Semaine prochaine: TRIPLEPATTE.
OUIMETOSCOPE &~ SALLE POIRE
Angle 8te-Catherine et Montealm

Do Montréal, fafre un voyage & Paris et dang lesgrande
ville de I'Europe? ¢’est ce quel’on voit au Quimetoscope.
Vues Anlmées et Chansons llustrées—2 rﬁ)résomut(ons
par jours, aprés-midi d 24 hre; 84 hrs. Prix populaire :

Joe, J5¢ et 2o¢.  Loges aprés-midi 25¢, soir 35. "Aux meti-
nées 600 des meldeurs siages & 1ue pour dames et snfantis.
CETTE SEMAINE

PARC SOHMER 3 P.M.& 8 PAL

A~ Enfants 5¢ — (apras-midi de semasne avec tour gra-
tuit sur caroussel.)

S THEATRE FRANCAIS .. ..

Prix 10c, 20c¢, 30c, 35¢c et vhie.
Tous les apres-midi et soins,

Cette semajne: WHEN THE WOLRLD SLEEPS,
Semaine prochaine : AN EYE WIINESS.
. 3

. v THEATRE BIJOU .. ..

Théatre de délassement comique et amusant
P’rix des places : 75¢, 60c, 25¢, Loges : $1.10 Baig=oires T5c
Cettu semaine : FEU TAMPINEL:

Semaine prochaine : TIRE-AU-FL.ANC.

) T

Cuisine Pratique

CHARLOTTE DE FOMXES. —- Prenez des
pommes de .reinette ; pelez-les, coupez-les en
muttez-les dans
une casserole & feu vif, avec du beurre, du
sucre ct de la canelle en poudre jusqu’d ce
qu’elles soient en marmelade; coupez alors
des tranches minces de mie de pain ‘rassis’’,
faites-les frirc dans le teurre, saupowndrez-les
de sucre etf, garnisscz-¢n  ur moule de cuivre ;
nictlez-y votre marmelade par litz, et ajoutez
entre chaque 1lit telle confiture qui vous con-
viendiay recouvrez le tout de trunches de
pain comiue Jes premidres ¢t faites cuive & jou
doux dessus et dessous. D@s  quo les croltons
sont de belle couleur, renverser sur le plat et
servez chaud.

BEIGNETS DE POMMES A LA BOUR-
GINOISE. — Prenez des pommes de reinette ;
Otezeen la peau et les pepins:  coupez-les on
ronds minces, faites-les tremper dens un pou
d’eau-de-vie, de jus de -citron et de sucre, jus-
qu'ds ce qu’elies aient pris gofit ; dgouttez-les
saupoudrez-les de fleur de farine; faites-les
frire  dans le beurre, de belle couleur dorée
glacez~es de suvrs avee Ia pelle chaude, ou
saupoudrez-les simplement. de sucre et servez-les
bien chauds. )

(A Suivre)




