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Par le Président

Q. Quelle est votre Profession ?—Pondant les trois dernjéres annéss je me suis
‘oreu pé spérislement de 'industrie laitidre, et tout particulidroment de la fabrication
dun benrro,

Q. En Canada ?—Oui,

Q. Comment divisez-vous les différentes branches de Pindustrie Iaitisre ?—J’en
fais deux divisions : la fabrication du bourre et celle du fromage, Quant & la fabri-
-eation—~on a ls production des fermes et des fabriques, ou en d'asutres termes, des
laiteries particulidres et des laiteries co-opératives. ‘La laiterie co-opérative comprend
12 fromagerie oit 'on s’occupe de la fabrication du fromage seulement, et la fabrique
de fromage maigre ol Pon fait du beurre au moyen d’'un dcrémage partiel du lait, of
dn fromage maigre avec le lait ainei éecrémé. Elle comprend sussi la fabrique du
beurre, ot 'on s’oceupe de 1a fabrication du bearre seulement, XLes beurreries soni de
-deux espaces—dans 'une on apporte tout le lait pour la fabrication du beurre, et dans
Yautre on ne regoit que la crome recueillie & 1a ferme. Il y a encore une autre branche,
celle de la vente dulait. Je ne pense pas qu'elle puisse étre comprise dans cette
division, d’'une manidre particuliére, parce qu’elle ne fait pas partie de notre commerce
-Wexportation. La vente du lait st une indusirie d’un caractére tout A fait local,
excopté lersqu'il 8'agit de lait condensé; la condensation du Iait, cependant, est une
industrie importante par elle-méme, ou pourrait le devenir.

Q. Y a-t-il, enivant vous, plus d’avantage dans I'une des branches de Pindustrie
laitidre que dans I'autre, eoit dans Ia fabrication du beurre ou dans celle da fromsge ?—
Dans 1a fabrication du fromage, Pagriculteur a 'avantage d’employer tout son lait pour
1a production d’un article propre au marché. Dans la fabrication du beurre, il 2
celui de ne se servir que d’uve partio de son Izit seulement pour la fabrication d’un
article (le beurre) qui jouit d’uno hante valenr commerciaie, comparéde i celle du lait
non exploité ot employd comme aliment; et il peat employer cette partie (le lait
&crémé) qui posséde une plus grande valeur comme article alimentaire sur la ferme
qu'elle ne rapporterait si ello était mise en vente sur le marché, comme produit de
fabrique, La fabrication du beurre aide 3 I'élevage des animaux en fournidsant deg
aliments aux jeunes bates, et contribue en conséquence au bhon état de la ferme.
‘Cotte industrie n’épuise aucunement le sol, tandis que la fabrication du fromage
Yépuise, Cetie perte cependant est peu considérable et pout se réparer & peu de frajs;
quarants livres de cendres d’os, ou environ 50 centins par vache par annde, y suffi-
raiont, mais il pourrait arriver que cette perte ne serait pas compensée, et dans ce cag
la terre s'épuiserait.

Par M. Cochrane »

Q. Comment expliquez-vous que le sot s&puise plus lorsque vous transportez
‘votre lait & la fabrique pour en faire du fromage que lorsque vous en faites du beurre
4 la ferme ?—Cola I'épuise beaucoup plus que Ia production du beurre. Quand vous
faites du beurre 4 la ferme, vous avez le lait de beurre dont vous vous servez pour les
animaux. Cotte industrie n’enléve rien & Ia ferme qui puisse épuiser le 50, mais si
vous en enlevez le lait éerémé, vous la privez de matidres azotdes d'un grand prix
qu'il fauf remplacer. .

Q. Croyez-vous que si un piturage était constamment entretenn am moyen
Qengrais artificiels, il importerait beaucoup que le lait écrémé fut enlevé ou non ?-—
Non, ce serait une simple question de frais pour Pacquisition de l'engrais artificiel.
8i 'on en emploie sur Ia forme, c’ast tout simplement un item & porter an compte de
1a fabrication du fromage. La grande difficulté consiste en ce que les matiéres consti-
‘tuantes du sol ne sont pas exactement remplacées, of c'est & cause de cela, quelaterro se
-Qétériore plus par la fabrication du fromsage que par celle da beurre. Je fais cette
remarque afin de démontrer gue ce point au moins est en faveur de la fabrication dm
beurre. ‘ S

Par M, Farrow s :

Q. Sile potitlait &tait renvoys & Ia forme, ot donné aux veaux, cela aurait-il un
bon offet 7~—Cela sersit beaucoup mieux que 8&'il ne revensit pas. Le petit-lait est
ordinairement évalué au cinquisme de Ia valeur da lait écrémé. Comme nourritare et
vaut les deux-cinquidmes de celurci; A ’ o o
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