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LES CHARTREUX ET LA FABRI-
CATION DE LA CHARTREUSE

) c—

Parmi les moines de toute robe domnt
2 nouvelle loi sur les associations
frouble le repos en France, figurent les
Chartreux. Cette Congrégation jouit
d’une notoriété considérable qu'elle doit,
& son anclenneté archi-séculaire, & ses
austdres vertus religieuses et A des cau-
ges profanes. Son nom, en effet, éveille
tout de suite dane’ I'imagination, la vi-
gion d’un beau décor d’opéra et met sur
Jes 1dvres gourmandes l'arome balsami-
que d'un savoureux breuvage.

Le décor, c'est, & six Heues environ de
Grenoble, en un. dea sites les plus pitto-
resques. des montagnes du Dauphiné, &
mille matres d’altitude, au sein d’une na-
ture sauvage et romantique, le monas-
tére de la Grande Chartreuse, vieux de
uit sidcles, avec ses bitiments sévares,
@es clochers moyennfdgeux, son hotelle-
.we conventuelle ol, bon an, mal an, qua-
tre-vingt mille visiteurs trouvent une
hospitalité presque écossaise.

Le breuvage, c’'est la liqueur d’une re-
sommée universelle que les Frdres char-
4reux, sous la direction d’un Pére, déten-
teur du secret de la recette, fabriquent
dans leur établissement de Fourvoirie, a
six kilométres de l'abbaye proprement
dite.

Mais, si
@rande Chartreuse monastdre, soit pour
¥ avoir fait la station obligatoire du par-
fuit touriste, soit par les notices que lui
eonsacrent les Guides, si tout le morde
a eu l'occasion de déguster la charireuse,
grande manque, “reine des liqueurs de
table ”, on est généralement moins bien
wenseigné sur les détails de la prépara-
¥fion de ce spiritueux.

Or, le rapporteur de la loi sur les Con-
grégations, M. Rabier, s’appuie précisé-

ment sur cette considération: que les.

Chartreux exercent un commerce, qu'ils
unissent, avec trop de réussite, le tem-
porel au. spirituel, pour demander leur
@issolution.

Il n'est donc pas sans intérét de sa-

I'on connaft beaucoup ln.'

voir exactement & quol s'en tenir sur cet-
te fabrication de la liqueur céldbre unt-
versellement connue. Disons tout de
suite que ce n’est pas une petite affaire.

La fabrique et la fabrication

C’est en dehors du monastdre, & Four-
voirie, sur le territoire de la commune de
Saint-Laurent-du-Pont, qu’'est établie la
distillerie. Non loin de la gorge pitto-
resque ol le Guiers s’ouvre un passage
entre les rochers, & droite de la route de
la Grande Chartreuse, s'éldve un bAti-
ment, dont le portail est surmonté d'une
niche abritant une sainte image. Au

premier aspect, on le prendrait pour un

couvent; mais l'étroite vole ferrée fran-
chissant ce portail, les cheminées se dres-
sant au-dessus de la toiture, annoncent
plutdt une usine.

Précédé d’une cour principale, le bati-
ment est exhaussé d’un seul é&tage ol
sont installés les séchoirs aux plantes
aromatigues: vermerelle, absinthe, cil-
let, etc., une variété infinie de simples
cueillis & profusion dans les Alpes dau-
phinoises. Pour énumérer toutes ces
plantes et préciser leurs vertus respec-
tives, i1 faudrait connaitre la recette des
Péres, qui, — est-il besoin de le dire? —
en gardent soigneusement le secret. Bor- .
nons-nous & constater que des historiens
dignes de foi attribuent l'invention de-
cette recette merveilleuse au maréchal
d’Estrées, frare de la belle Gabrielle; il
en donna la formule primitive aux Char-
treux de Paris, alors établis & proximité
du Luxembourg; ceux-i la communi-
quérent aux Chartreux de Grenoble, et,
en 1755, un frére apothicaire de l’ordre,
Jérome Maubec, devait trouver la for-
mule définitive encore mise en pratique
aujourd’hui. Toutefois, c’est seulement
vers le milieu du dix-neuvidme sidcle que
la fabrication a commencé & prendre un
développement considérable.

Elle comprend quatre produits: 1’élizir
végétal, employé surtout comme médica-
ment, et les trois liqueurs de tabledé-
nommées cherireuse wverte, charireuse
blanche et chartreuse jaune; la- force al-
coolique de ces produits est de 66 de-

grés pour le premier, de 68 pour le deux-
13me, de 43 pour le troisidme, de 37 pour
le quatriéme.

Aprds avoir subl A travers une série
d’alambics 'aromatisation et la distilla-
tion néeessaires, ils restent dans les ca-
ves pendant plusieurs années pour se bo-
nifier.

Elles sont d’un aspect vraiment impo-
sant, ces caves, ol sous la lumilre du
jour largement distribuée par de hautes
fenétres, se dessinent les panses majes-
tueuses .de cent muids gigantesques, con-
tenant, & raison de 100 hectolitres cha-
cun, l'approvisionnement d'alcool. La
salle de mise en bouteilles, les tables de
bouchage et d’étiquetage, le chal aux
rayons emplis de flacons, achdvent d'at-
tester I'i'mportance dune production qui
atteint un million de litres par an.

Voila ce que peut constater le visiteur
privilégié auquel le successeur de Dom
Louis Garnier et de Dom Louis Grézier,
Dom Valéry,—aujourd’hui abbé Rey, par
sa sécularisation nrécente, — veut bien ou-
vrir les portes de fer de la distillerie dont
la direction et la gestion luil sont confiés.

Les bénéfices et les bienfaits de la
Grande-Chartreuse’

La chartreuse est donc une excellente
affaire, rapportant de fort beaux bénéfl-
ces aux Chartreux. Mais, avant de les
leur reprocher, comme une concession ex-
cessive aux intéréts temporels, peut-étre
conviendrait-il de rechercher l'usage que
font de leur richesse ces moines voués 2
la pauvreté. Or, i1 est avéré que, si la
dépense personnelle de chaque Chartreux
est 6valué & 7 sous 1-2 environ par jour,
le résumé des aumébnes de la Grande
Chartreuse pour le seul département de
I'Istre est annuellement de 1,200,000
francs ($240,000), et qu’il faut compter
en outre 1,500,000 francs ($300,000) pour
les aumoOnes données annuellement en de-
hors de I'Isére.

Ces simples faits devraient, semble-t-i],
platder éloquemment en faveur des Char-
treux et leur mériter tout a umoins la
clémence de leurs juges. E. F.
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