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CHIMIE INDUSTRIELLL.

Fubrication de la Fécnle.
(surre)
La substance que nons appelons ici l'{:cule ou em
pois esl ubsolmnynt de la mméme composition chimi
(que que ce que I'on :’q)pgllc anidon. On donne parti-
culigrement le nom d :unu‘lmg, quidu reste i les mémes
propriétés que fa féculv) A Pempois que \l on’ extrait
des céréales, le bl le viz, Porgesle “mals, ele., ete.,
et le nom de [Eeule a.celni qui vient de la pomme de
ferre. . ' ’
Diaprés Payen, la composition des pommes de
terre de bonne qualité esh, en moyenne pour 100
parties en p_oids: S . 4
: CBau de végétationa... T4
CTFEen]U v e 20
Maticre [ibreuse et autres., 6
Sur cetle composition nous préléverons en mo-
venne par un bon travail ordinaire 17 de fécule seche
ou 20 de [éeule commerciale contenant 18 pour 100
LCean, et il restera un déchet ow pulpe qui, Cgouttée,
donnera 15 pour cent du poids des pommes de terre
fravaillees et éontenant 10 parties d'ean ot 5 de ma-
ticres solides dont 3 de [Eeule et 2 de subsances li-
rneuses et autres, e sortes que. avee 600 minots de
Bounnus de terre, mous aurons an moins 7000 livres
deféeule commercinle & vendre et wne quantite de
déchet Equivalant comme nourriture du bétail, 4 200
minots de pommes de terre, et en réstund, pour ob-
tenir ce résultat, nous aurons tout simplement rapé
les pormnes de terrve, sépart Ia [éeude de Ia pulpe par
le tamisage et séché la feule.  Ce n’est 14, aprés tout,
que ce que tout le monde peut fuire en pelit avee la
plus grande facilité,mais extraction mdus.trwl]c exige
un travail méthodique et quelgues appareils spéeiaux
gui permettent de la rendre plus éeonomique.
Nous diviserons notre travail sur la [Eculerie en
onze seetions ou paragraphes savoir
[ Conservation des pommes de Lerre.
[T Appareils et installation.
HI Lavage,
IV Rapage.
© ¥ Séparation.
- VI.Séchage.
VT Blutage. |
. VIH Usages de'la [tcule.
o IXC Bmplot dey résidis.”
X Lindusiri¢ én grand, . :
IX Question  économiqile—Débouchés, |
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- CONSERVATION' DESTOMMES DI TERRE.
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+ Tous,.les;enltivaleurs.. possédent ung exptrience
suflisanto:; ponr-pouvoir. sy passor de-longs enseigne-
ments an.sujet de ly,conservation des pommes de ter-

re, notis;nous i bornerons done. it : quelques obsérvati-
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ons.: Toule.nGthode,:ponvant. empaeher les pommes !
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de terre de s'Gehantler, de germer ou d'étre atteintes
par la pluie ou la gelée peat étre considérée commo
bonne. Dans ee pays la meilleur maniére de-conserver
les pommes de terre en hiver, cest d'avoir n bon ca-
veal a su disposition. Lorsqu'on encave il faut pren-
dre garde que les tuberenles soient bien sees ef-bien
sans, car sans cela la fermentalion ne tarderait. pag
a s'¢lablir dans les tas ; Péchauflement gaguerail de
proche en proche ot l'on surait les plas grandes-diffi-
cultés i combattrd I'altération et a pourriture. - -«

On évitera le danger en w'admettant dans Jos
caves que les pommes deterre  sessuées de:loar hu-
midité el débarrasstss de tonle ferre, ob en-étublissant
de distance en distance: des modes Q’atrage an moyen
de branchages sees qui: formeront des espéces de che-
minées par lesquelles les gaz et air ¢chaults s'éehap-
peront par le hant tandis que Pair frais se renouiel-
lera par le has, .

Nous ferons remarquer qu'a mesure gue a sai-
son: savance les pomnes deterre perdent de lears
qualités pour la fubrication de la fécule tout aussi
bien que pour lu consommalion directe, quoique la
longueur de nos hivers les maintienne plus long-
temps en bonne condition que dans les pays plus
tempérés. Plus vite se termine la fabricationm, plus fa-
cile se fait le travail dn rapage et de la séparalion
et plus beaux sont les produils; mais on peut travail-
ler avanlageusemont ici pendant six o sept mois,
cest-idire pendant tout le temps o, dans les exploi-
tations rurales il y a bewncoup de bras inoccupds, et
cest ldune circonstance tris-favorable et qui con-
courra avee les autres & répandre utilement Pélabli-
sement des petites féeuleries dans les campagnes.

Si, malgré tout les soins que l'on a pu prendre
pour la conservation il s'est produit quelques acei-
dents, qu'on a ea des pommes de terre chaallées on
geléoy, elles ne sonl pas pour cela perdues pour la fa-
brication de la feculte. ’

Quand on a des pommes de terre tchanflées an
point d'dtre presque tournées en pate, si on les met ’a-
bord tremper dans Pean jusqu'a ce quellés aient perdu
leur feu, pour les sowmettic ensuite an travail ordi-
naire, on obtiendra de ces pommes de ferre altérées
une féeule de boune qualité et tout aussi blanche que
celle qui provient des tubercules les _mieux con-
serves, Mais siau liew de les luissér® trémper assez
longtemps on los lave et les rape de suite, la técule
qu'on cn retirve est grise, guelque so?n que l'on pren-
nelorsde la pwiification;elles’échanfie méme lorsqu’on
la mel égoutter et ne donne jamais qu'une marchans
dise de mauvaise. qualité pour;son usage:dircet; et
dun travail difficile . si elle est. destinge. élreitmns,
formée en dextrine ou en glugose. ., el o . o
.+ Bans le cas de ponmnes de térre geles; il:sullit.de
les fuire dégelerct.de les travaillerfanw'plus vit s aprés
quielles.ont é1&.degelées. L'eauw que lon emploidy: si
ele.provient d’'un puits ou. d'une:-sourcej ~n’asgnére
moins de-bso. Fahrenheit, si elle;a-moing.~l8n:plon-
geant.Jes pommes de terre atleintes par; la! geléqiduus
cetleean pendant quelques heures, elles’potirront:éire
rapées;convenabiement. Ou lncli‘-enqqrg on les élend
en.conches minges sur un-plancher, etianssitét qu'elles
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