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" composent’ cot'-ongraissomont sont los navets, log
- topinainbours, los’ pommes do terre et les bottoraves,

L
.

' .gui'sait le prix du temps, Quund on remet au lende-

" heure-apporte.une besogne nouvolle.

. Pordre qui améne 4 sa suite la fortune. Or, lo premier

¥ir’ De m@me que dans une maison bien tenue Ia bonne
" ménsgére ne laisse jamais rien trainer, de méme duns
~ vos‘études, il ne faut jumais rien laisser en arriére.

“foig:' ceux'ld se ‘créent des embarras dont ile ne

~ centration;” c’est la graude force: de I'esprit hnmuain,
Toas -les ‘grands - généraux, les grands savants, les

" ont' été. des hommes

-do.bonne humeur, La mauvaire humeur fait perdre

_inévitables pour qu'on ne s’en crée pas d'imaginaires.

- faire qu'une chose 4 la fois, et étre do bonno humear,
" tellus sont les régles principales i suivre. Il est en-

" Ep:LaBovLaye.—Le Monde de Montréal.
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‘Ne'irieniajourner; c’est le secret par excellence pour
muiny.on ne ‘pense:pas que chaque jour et chaque

“On réussit ici-bas non par v effort extraordinaire,
mais par°un travail constant, assidu, réglé. Clest

principe de.l'ordre, c'est de ne j :mais avoir rien d'ar-
riéré’; l'ordre, ¢’est I'économioc du temps': une majaon
ol il v’y a pas d’ordre est une maiecon destinée & pé-

Uc troisidme moyen_ est de ne jamais faire qu'une
chose” 4 Ia fois; cela est trés important Il.y a une
foile de gens qui pensent i une foule de choses a la

pouvent “plus sortir, L'homme véritablement distin-
gué, c'est celui qui peut concentrer touie son atten-
tion:sur.-une -chote et oublier tout le reste; la con-

grands hommes d'Esat, qai ont para dans le monde,
] qui. ne savuient faire gu’une

chose.d la fois, -~ A .
- Un-aatre conseil, ¢’est d’étre, autant que possible

du-temps.:Oa-ne change pas les choses; elles'ne 8'in:
quidtent pas de nous. Quand .on est en fuce d’une be-
sogne qui déplait, il fant 'attaquer franchement et y
mettre de la bonne humeur. Avec de |a bonne humeur
on vient A bout des choses les plus difficiles et on
n’empojsonne pas la vie, qui & bien agsez de douleurs

Les - esprits chagrins sont presque toujours envieux
etimpuissants. Lies hommes d'sction, les vrais muitres
de:Pheure présente, n’ont pas de temps 4 perdre; ils
prentent résolument leur parti et ne s’'attardent pas
a plenrer. - . : R

Eo résumé, se lever matin, ne jamais remettre au
lendemaiun co.que. I'on pout fiire le jour méme, ne

tenda qu'il fant que ce gne I'on fuit soit utile......—

CAUSERIE AGRICOLE

ELEVER, MULTIPLIGR ET ENGRAISSER' LES POROS AVEGQ
T EconoMie (Suite). .
"Engraissement avec les parties vertes des plantes.—
D'ordinunire le tréfle, los-vesces; les choux et la lu.
zerne-servout a ces:ongraiascments. Aprés avoir ha-
ohé cos espéoes,de fourrages, on los met, longtemps
avant de les employer, dans des cuviers et on les
fait:aigrir-et.ol on les sale au besoin. Quand les pores
soni habitnés & oette.eapdco do choucroute, elle lour
ost trés agrénble; mais no .réussit pas.complétement.
ILi faut :chunger cette .alimentation i la fin de I'en.
graissoment.. ' ‘

.. Engraissement- avec - des -racines,~—Les " racines qui

On commence d’abord par les deux” premidres es- -
péces, parce que les moléoules y sont déposéesdans,
uno proportion- fort minime, et que la cuisson'n’y”
développe quo do bien fuibles quantités, On‘continue’
ensuito par les pommes do terre'et les betteraves qui
sont d’une bieu autre importance : la’fécile ot le.
sucre quo renforment ces plantes leur donneut une
tello supériorité sur les autres, qu'elles peuvent éire’
employées comme nourriture seule et unique.’ " -

Cos plantes-racines” doivent étre lavées et, cou--
pées en morceaux avant d'élre présentées aux pores;
pendunt un certsin temps ils les mangeront crues
avec plaisir, mais ils n'attendront pas longtemps &'
perdre I’avidité qu'ils avaient 4 heure de leurs repas ;.
il' taut alors les faire cuire pour qu’ils n’éprouvent.
pas de ‘dégotit, = ; B Lo

Cet engraissement est réglé, le plussouvent, comme:
ci aprés: on donne d’abord los racines mélangées avec,
des eaux gruasses, ensuite on méle une petite quantits
de farine de sarrasin, de seigle’ ou d’orge, aux racines’
ot, pour terminer, une pite de la furine pure., == "

. Engraissement avec des résidus de laiterie—Lo petit. -
luit et lo lait caille, que U'on a en asgez grande-quan-
tité- dans les fermes, sont employés & V'engrais-des
pores.” Oa les épaissit avec un pea d'orge-concassd,
et les pores ainsi nourris sont promptement engrais- ~
8és;.Jeur lard est forme et savoureux, leur chair ex--
cellente; mais il ne fuut pas substituer un autre'ens :
graissement A celui-ci une fois- qu'on I'a commencé,
parce qu’on verrait bientot I'animual diminuer- de:
poids par U'effat du changement de nourriture.

Ce mode d'engraissemunt ne peut convenir que':
dans les lienx ol on ne peut pas fubriquer-de fro- -
mages ou employer le. luit plus avantugeusement,
attendu que la quantité nécessaire & chigae poro eat -
trop considérable posr étre ainsi utilisée, Un ‘porc
d’un an peut consommer lo lait caillé et-le petit.lait
de trois bonnes vaches. e

Engraissement avec des {tourteaux Ruileux.—Les
pores engraissés avec cotte subtance donnent-un lard
insipide, huilenx et mou, tel qu'on le rencontre sou--
vont sur les marchés, mais o:le est cependant trés-
proproe & leur nourriture. . T

Engraissement avec les résidus de boucheries.—Lio dé- "
chet des boucheries, comme les tripsilles. le sang, -
ote, fournissent une bonno nourriture awx pores & ¢
'angrais ; il en faut 16 livres par jour & chuque porec.”
Si en méme tcmps on méle 4 cette nourriture.des -
grains et des pommaes de terre, on est assurs d'avoir -
un lard plus formoe et beaucoup plus savoureux :

Engraissement avec des grains.—L'orge, le seiglo
le sarrasin, I'svoine et.le blé.d’inde sont les grains,
que I'or emploio le plus souvent. LT
. On donne le grain aux porcsde plusiours manidres:
To. cru ot sec, mais besucoup d’eau & boire; 20.'dé: .
trompé dans de )'eau, mais pour ‘qu'il soit plus nour-
rissant, on lo-fait germer, puiy sécher; 30, cuit et’
crevé; 40, concasséd, oL R

En’ donnant sinsi lo grain, il engraieso compléte- " -
ment, ot les pores ne 8'en dégolitent passion'sen:: ..
le.soin.do le faire détromper.un peu avant’heure dd” :
repas ot d'on ‘former umo
aura éolaircie aveo do leau,” - .
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