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GAZETTE DES CAMPAGNES

ey LA AT AN ez

« Nous avons vt une machine a brayer e lin, inventée parun
M. Aubut qui nous a paru trés=ingénicuse ¢t propre a exécuter
une gramle somme de travail dans une journée. Icle we com-
pose de six eylindres de bois ayant des cones demi ronds qui
écraseut ou broient le lin aussi vite qu'il est possible de le fournir
a la machine.

« La filasse préparée avee cette machine était dans un bon
¢tat.  Nous ne doutons pas que cette invention devienne trés-
utile.  Dour bien faire il faudrait que les cylindres fussent en
fer ; ils opéreraient un travail plus régulier et ve seraient pas
exposés & manquer de précision par le grand usage, nous aime-
rions a voir faire Pépreuve de ccette machine avee les machines
en fer importées par le Gouvernement. On pourrait alors dire
laquelle est destinée a surpasser Pautre.

« T,es travaux exécutés sur la ferme modele sont déja consi-
dérables et donneront un ¢lan vers le progres agricole.  Rien
de tel que I'exemple pour engager les populations rurales & bri-
ser avec la routine et & adoprer un nouveau mode de culture
devenu nécessaire par Pépuisement du sol soumis au wméme
régime de culture

Ces améliorations faites en grand, demaundent une mise de ca-
pital, mais rien n’empéclie qwelles soient pratiquées sur une plus
petite échelle, et il n'est pas de cultivateur si pauvre qu'il ne
puisse améliorer sa maniére de cultiver.

« Tesbétes 3 cornes de la ferme-modéle sont trés-convenables
a Pétablissement. Quoique les vaches laiticres ne soient pas de
race pur sang elles sont cepenlant de race amcliorée o le sang
Durham domine. Un croisement avec la race ayrshire rendraii
ce troupeau plus convenable encore au climat et aux ressources
agricoles de cette partie du pays.

« Nous avons &té trés-satisfaits de ce que pous avons vu et
pous souhaitons tout le succés possible a Pentreprise.

# Llimprimerie, cette vigitante sentinelle de tout progrés a
établi un pied a terre dans Ste. Anne d’ou sort la Gazette des
Campagnes qui parait tous les quinze jours et s’occupe priuci-
palement d’agriculture.

« Disons encore que la chambre d’agriculture a établi a Ste.
Anne un dépdt d’instruments aratoires qui est fréquenté par un
grand nombre de cultivateurs qui viennent les visiter, en acheter
sur le lieu m&me ou en faire venir d’ailleurs, Nous y avons vu
une grande variéte QCinstruments perfectionnés et dont Vutilité
est incontestable. Plusicurs instruments du méme genre sont
employés sur la ferme modéle avec le plus grand avantage.

s Toutes ces choses contribuent & donner de Pimportance a
cette place dont nous avons rapporté un agréable souvenir tant
3 cavse des belles et bonnes choses que nousy avons vu, que
pour la gaité, fa politesse et P'hospitalite proverbiales de la so-
ciété du village de Ste. Anne.

Invention utile.

On a récemmert fait breveter aux Etats-Uuis un nouveau fer
a cheval dont 'usage est déja presqu’universel a Philadelphie.

L’invention consiste en un fer ordinairé dont les bords sont
recourbés de fagon a saisir le sabot (la corne) du cheval; ces
rebords, en acier, sont €lastiques ; ils serrent au moyen d’une
vis, ce qui dispense des clous.

Les avantages de cette découverte serout facilement appré-
ciés : économie sur le ferrage, possibilité de déferrer le cheval
aussitdt aprés son travail, ce qui le repose beaucoup; entin, le
fer est bien plus agréablement porté par I'animal, qui ne peut
jamais étre blessé,
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Questions.

He. Comment faut-il préparer le tabac ?

3la cul-

7e. Est-il avantageux pour nn cultivateur de se livrer
ture des arbres fruitiers? 7
- . e’

7e. Le jardinage est-il ¢’un grand avantage pour une ferm
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devant étre réimprimes dans le cours du mois de Novem res
les expédierons a ceux qui en ont fait la demande.

RECETTES.

Moyen de guérir le meal de dents.

—_ att
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On prend une cuillerée & café de pondre de ¢hasse, nB mbulisle

de mousseline fine, mais résistamte, on mienx de 12

trés-claire ; on reuferme la poudre dans la Dbatiste, 0B
nouet que on ferme avee un fil bien ciré. Au momene
erize, quand arrive cette doulent incessante qui hébéte 4U° 5
fois au point de rendre presque fon, on prend le nouet prep® U

le met dans la bouche et on le miche lentement ; il faut 3],‘3:’ ul
tewnps en temps, cracher et rejeter 4 Pextérieure la sall
vient en surabondance dans la bouche. lou|9ur
Au bout de quelques minutes de mastication, en sent ‘3“ Juss
s’affuiblir; an bout d’un quart ’heure, nne demi-henre &
elle est presque toujours complétement éteinte.
S
Biscuits de patates. o
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On met la veille tremper les patates ; on les lave bien ;. c:il( eft
fait cuire ensuite ; on les pile bien jusqu’a ce qulelles &01 eme?
pite ; Von fait bouillir un demiart de lait et un peu dae cu 4e
un quarteron et demi de sucre, aotant de beurre, et un P
corce de eitron. ot le#

Ou deélaie les patates avec six jaunes d'anf; en ¥ ajo s uné
blancs aprés les avoir fouettés 5 on fait fondre dua benrre (f:il' as”
casserole § aprés Pavoir écumeé on le tire a clair, et on le 127 Sqie
ser dans une autre casserole que on gamit tout antoul ire st
de pain ; on y met la pte ci-dessus, et on met le tout €
four.

. . . i peutT®
Gateau de Savoie en patates, sans farine, ni lait, Bl be

On prend viugt jannes I’@ufs ; on les bat en y d
livre de sncre en poudre ; on fouette séparément 22 plancs

uné
ajoutal’ ifo;
ber®’
N . 3
on méle ’un et autre, et ’an y ajoute e
y i

14 onces de pat? 3‘6”9
sées, qu’on aromatise avec de Pessence de citron, etc., © met av
odenr qu’on juge & propos : en beurre le moule ; on ‘€ ared de
four ; il fant que le four soit doux et éteint: quatré he P
cuisson suffisent. ol e

On ferait également des omelettes, en mettant pour tr ({elﬂ“
ane cuillerée a cafe de patates écraseés délayée dans u sel
verre d’eau ; on bat bien le tont avec un pea de sucre ou
il faut que le beurre soit plus chaud que pour une friture

Maniére de sécher les grains mouillés: o

el
Dés qu’on a retiré le pain du four, on en ferme la por";’tel"“;ft
le laisse refroidir pendant environ 2 heures ; alors o0 )I]J’ neé f?do
aprés autre plusicurs fevilles de papier, et quand el 7‘7 h“m’de
que sécher sans ronssir, on peut hardiment mettre 1€
dans le four. 11 doit y rester quarante-huit heure#, ¢
ce temps, il sera assez sec pour étre conserve sans .-,
J’étre remué, et sans qu’il y ait a craindre qu’il Vi€
chauffer ou & se corrompre dans le tas ; d’ailleurs la
four aura fait périr tous les insectes qui pouvaient lui
ble qu’on peut semer, comme toui autre, fournird
belle et facile a lever.



