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comté, quel que soit lo nombre de Bociétés qu'il renferme. le

ouvernoment de In province de Québac est plus libéral, puisqu'il

oune $666.00 par comté pour les sociétés d'ngriculture  Tout
le monde s'accorde A dito que la société d’agriculture No 2 du
comté de Terrebonue, composée de cercles ngricoles orgamses
par le docteur Grignon, & rendu et 1end encure aujourd’hur dus
services signalés A In classe ngricole de cette partie du pays Lus
fonds do cette Bociété sont partagds ontre les cercles dont chacun
emploie sa part, soit & tenir des exhibitions, soit A acheter des
animaux reproducteurs, ou pour les fing qu'il trouve lea plus avan-
« zeuses pour ses wembres,—Rien n'empdcheriit do temr dus
expositions régionales et de réunir dans ce but plusieurs cercles
agricoles tous les trois ou quatre ans.

Depuis lungtetups nos Gvéques et notre clergé, reconuaissant
I'importance et I'utilité des cercles agricoles, en recommandont et
en encouragent In formation. Malheureusemeont, leurs appels sout
souvent restés suus répounse et plusieurs corcles, nprés avoir é&té
fondés, ont cessé d'exister Nous pouvons attribuer ces insuccés
au fait que le gouvernement ne leur donnait pas une existence
légale et ne leur accordait aucun avautsge pécuniaire. A mon
i)oml de vue, les membres des cercles méritent les gympathies et
eg faveurs des gouvernemeuts nutant, ginon plus, que les sociétés
d'agriculture. Leurs membres ont des réunions fréquertes, ils ont
des traités sur I'agriculture, les étudiont et font un travail roisonné
propre & produire do bong résultats, 11y a plus de vie dsns les
cercles que dans les sociétés d'agriculture.

Dans V'Ontario, le gouvernement accorde une allocation 4 chaque
cercle de cultivateurs, Farmers’ club, qu se réumt deux fois par
année et lai fait un rapport de ses opérations et des délibérations
de ses assemblées.

11 ne faut pas non plus se dissimuler le fait que bon nombre des
sociétés d'agriculture aident fort peu au développement de I'agri-
cultare, ot que souvent ce quelles font pour I'amélioration du
bétail est presque nul. En exprimant cette opinion, je ne suis que
Pécho d'un grand nombre d'agriculteurs que j'ai rencontrés. Dans
une lettre que M Robertson, le commissairo de 1'industrie luitiére,
m'adressait lo 25 juillet dernier, il constatait le fait jue les fonds
consacrés & une foule d’expositions d’automne étaient compléte
ment gaspillés, friftered away. Daps celte méme missive, 1t con-
seillait fortement anx sociétés d’agriculture de travailler davantage
4 I'nwélioration du bétail par V'acquisition d'animuux reproduc
teurs de pur sang. Souvent les membres d'une rociété d'agricul-
ture ne sont recrutés que dang deux ou trois paroisses du comté.
En 1890, sur 14,402 souscripteurs, 6,484 se trouvaient dans une
seule parvisse par chayue cumtd , 81 wuus cunverlissions les cercles
agricoles en s0(iétés, il s'en furmerait plusieurs dans chayue
comté et les avantages (’ui découlent des octruis du zouvernement
sour 'amélioration de I'agriculture se généraliseraient duvantage.

ar des rapports des cercles organisés par le docteur Grignon
daus Terrebonue, on constate que les animaux de pur saug, ache.
tés par ces cercles pour I"améhioration de la race purcine, ont valu
des centaines dv piastees aux membres de ces assouiutions.

Nous dépensons pour les sociétés d’agriculture annucllement au-
deld de $35,000 00. C’est un montant élevé, et tuus les umis de
I'agriculwure et de la province ont le droit d’exiger que cette
somme soit dépenséo de la manidre la pius propre & faire pros-
pérer I'art agricole ct & enrayer lc mouvement qui dépeuple nos
campagaes au orotit deg villes, Et elle sera certainercent emplo-
yée plus utilen 1t qu'elle ne I'est aujourd’hui, s1une forte pariie
en est consacrée 3 encourager la formation de cercles agricoles
remplissant en mé.c temps les fonctions do sociétés d'ageiculture.
Nos curés et les citoyens qui ont & cceur les intérdts de I'agricul
ture, peuvent former plusieurs cercles dans chuque comté et ces
associations, avec l'nizre du gouvernement, coatrtbueraient puts.
samment & améliorer la position de la classe agricole.

Bien & vous, G. A. GiaauvwT,

Asgistant-commissaire
de P’ Agricufture et de la Colonisation.

Societé d’Industrie ILaitidre de la province de Québec.
AVIS TRBES IMPORTANT., -

Les exportateurs de fromage de Montréal se plaignent que
beaucoup de fabriques livrent lo fromage trop vert.  Le tro-
mage devrait passer au minimum 12 jours dans la chambre A

géoher ; il arrive trop fréquomment ?u'il n'y séjourac quo 3
ou 4 jours, Si cos errements so prolongeaient, la réputation
du fromage de la provinco, qui ne fait que do s’établir, surait
A tout jamais compromise. Ce n'cst pag au momeat ol l'on
commenco sculement & micux fabriquer qu'il faut ainsi ris-
quer de perdre les béoéfices do I'amélioration obtenue, par
une trop graade bfito davs les livraicons, Des plaintes ont
déjd 6t6 faites par les acheteurs de Liverpool ; voiei co que
dit 4 oc sujot la Fazette do Montréal, du 30 aofit 1892. “ Des
lottres parties d'Angleterro le 20 courant, font connaitre qu'il
y nou des plaintes sur quelques-uns des réoents arrivages,
qui ont souffort do la chaleur, Ces résultats étaiont prévas
ct nc pouvaicnt gudre Gtro 6vités, pour les fromages surtout
qui sont livrés prématurément comme ceux de la province
de Qucbec et mdmo quelques-uns d’Oatario,  O'est uno trdy
bonne choso que de livrer sa marchandiso, inais oela no veut
pas dire qu'il fuillo livrer sans sc soucicr de la condition des
marchandises. A la date du 18, lo marohé de Liverpool était
bon; mais la plupart des arrivages paraissaicnt avoir souffert
do la chaleur.”

Or c'est un fait acquis que lc fromage souffre d'autant plus
de la chaleur, & laquelle il est exposé cn voyageant, qu'il cst
resté moins longtomps dans la ochambre & séoher,

Ne livrez dono pas vos fromages trop verts. Gardez-les au
moins 12 jours dans la chambre 4 séoher,

J.de L. TaocHg,
Scerétaire-trésoirier S. 1. L.

FABRICATION DU FROMAGE.

CONBEILS POUR LEs MOIS DE SEPTEMBRE, OOTOBRE ET
NOVEMBRE.

1. Il faut maintcnant fairc avaveer légdrement lo lait, cn
chauffant le premier regu un pea au-dessus de 90° Fabr. ct
le laisser avancer de manidre que, depuis la mise en présure
jusqu'a I'écoulement da petit lait, il ne se passe pas plus de 3
hecures, Prencz 8 onces de lait 4 88° Fahr. et un drachme
de présure, agitez 1a présure dans le lait pendant 10 scoondes .
si 1a coagulation a licu en 14 A 16 sceondes, le lait est assez
avanod; sinon, rctardez la miso on présure, oc temps ne scra
pas perdu.

Il importe de prévenir les fabricanta que I'application de 1a
régle ci-dessus demande tout leur jugemont.  Les présurcs ne
sont pas toutes de force égale et le lait méme est capricicux 2
certalgs jours, par conséquent o’cst la pratique qui enteignera
au fabricant & appliquer cette régle suivant les circonstances
o le placeront lu qualité de la présure ct du lait de son
arrondissement. Un drachme de présure équivaut cnviron a
une ouillerée a thé.

Lics fubricants sont ccosés pouvoir, d’aprds tous les rensei-
goncments contenus dans nog bulleting, juger quand leur 0aills
sc comporte d'uoc fugon convenable. Illcur suffira done
d’avoir noté, ces jours 13, comment ct dans quel temps
1'épreuve oi-dessus 8'est faite, pour préparer lear lait de fugon
a obtenir régulitrement lo mdme résultat, Lo but A atteindro
cst d'amoner le lait A un point favorable, toujours égal,
d'avancement, avant la mise en présure, pour qu'a la suite le
caillé se comporto toujours de la méwme fagon,

2. Quand le lait cst assez avancé, employez suffisamment
do présure pour que le caillé devicnne assez ferme pour étre
coup$ au bout de 40 A 45 minates & la température de 86° 3
88° Fuhr. La présure doit 8tre dissoute dans au moins unc
pinte d'eau par 1000 lbs de lait. Aussit6t la présurc ajoutée,
brassez fortement pendant § minutes; puis, doucement aveos
le dipper en le passant 4 la surfuce pour empécher la ordme
do monter.

3. Quelques fabricants sont cucore assez arriérés, pour em.
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