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de noix, I'Huile do chénevis, et I'Huile

d'eillette ou de pavot. )

Huiors vorariLes. Los Huiles volatiles ou
essentielles so distinguent des Huiles fixes par
des caractéres tout opposés: elles ont toutes
une odear plus ou moins intense, une saveur
plus ou moins Acre et irritante; elles sont en

énéral un peu solubles dans leau, et solubles
5&115 I'alcool et dans Péther; A la distillation

" elles passent avee l'eau et lui communiquent
leur ogeur; clles ae volatilisent sans se décom-
poser & une température de 150 & 1600,

Los conleurs propres quo présentent les
Huiles volatiles sont oxtrémement variées:
Jes unes sont ineolores, comme les essonces de
rose, de térébenthine, de tenouil, de romarin;
d'autres, et c'est le plus grand nombre, sont
_jaunes, commo les essences do citron, de safron,
do gingembre, de merte, de cerfouil, de canelle,
de thym, d'hysope, de lavande, de marjolaine,
de menthe; d'autres sont blenes, comme
I'essence de camomille; d'autres sont vertes,
comme les cssences d'absinthe, de sauge, de
goni¢vro, do valériane; d’autres sont brunes
commoe 'essence do dictame, &c. Mais par une
distillation lien ménagée, clles devicunent
incolores, ce qui nous indique que le principe
colorant est tranger i ln matitre huileuse.

Ler Huiles volatiles so trouvent dans toutes
les plantes odoriférantes, et sont Iorigine des
odeurs si diverses que celles-ci présentent.
Lour présence constanto dans certaines familles,
dans les Labiées, les Aurantiactes, les Téré.
binthacéos, los Cruciféros et autres, devient
un caraotére botanique assez important, parce
qu'it &tablit entre les plantes un lien physiolo-
gique remarquablo. i

Divers procédés sont enusage pour obtenir
les ossences, dont l'importance commerciale
est trés grande, en raison. de leurs nombroux
usages en medicing, ol -on los.emploie comme

. excitants d lintérieur ot & Pextériour, et dans la
- parfamerio, Ia teinturo et les arts ol olles
sorvent 3 la préparation- des erux aromatiques,
des savons parfumés, des pommades, des varnis,
A enlever les tachos de graisse et de peinturo &
I'huile sur la laine et la soie, elc. Tris pen
d'essences sont extraitos par la prossion ; elles
sont alors plus snaves. mais ne sont point pures.
Qu peut obtenir par co moyen colles que con-
tiennont les fruits des Aurantineées,’le citron,
lo cédrat, la bergamote, l'orange, le limonm,
dont on sépare les zestes, qu'on exprime ensuite
entre deux ;{luces; I’hnile s’écoule avece lo suc,
vient nager i 1a surfuce ot est décantée. Mais
les essences fournies par ces froits méries
Peuvent s'obtenir aussi par distillation, et c'est
o procédé lo plus géndralement suivi pour se
rocurer les huiles esseuticlies contenues dans
s végbtanx.

Les principales huiles volatiles sont celles do
térébenthine, de citron, do cédrat, de bergamote,
d'orange, do limon, de fleurs d’oranger, de rose,
do lavande, de romnrin, do menthe, de saugo,
de marjolaine, de girofle, ete.

Chargé d'huilo essentielle, laleool prend le
nom d'esprit aromatique. On désigne les eanx
aromatiques et les osprits par le nom de la
plante dont lesproduits oni servi dles préparer;
c’est ninsi qu'on appelle eau do lavande, esprit
de lavando. l'ean et 1'alcool tenant en dissolu-
tion de I'huile essenticllo de lavande. Les
disrolutions alcooliquex d'huiles essentielles
sont décompostes par l'ean, qui s’empare de
I'aleool et préeipite 1'huile, en sorte que le
liquide prend un aspect opalin ou laitenx.

Les  huiles volatiles on essentielles sont
souvent sophistiquées par le mélange d’huile
d'olive, de pavot ou d'aillette, qui n'ont aucun
Eo&t, ancune odeur, mais dont le prix est de

eanconp inférieur. Lo fraude est facile 2
découvrir: on verse sur du papier blanc
quolques gouttes de Ihuile volatile qu'on
soupgonne; on expose d la chaleur le papier
d'¢preuve; Ia chalenr fait EGvaporer bientdt
I'huile essenticlle, et si olle ost pure, lo papior
reprend sa blanchour sans conserver aucune
tache; au contraire, lo papier resto taché et
transparont pour peu qu'il y ait de mélange
d'huile fixe. — L'alcool offre un bon moyen
de réconnaitre ces mélanges; il dissout I'huile
volatile et lnisso intacte I'huile fixe.

Los huiles volatiles d'une odeur forte, telles
que l'huile de citron, de lavande, d'aspic, eto.,
gont souvent mélangtes -aveo de l'essence de
trébenthine. On distingne facilemont cotte

-vernia.

frande en en versant gualques gonttes surla
main qu'en frotte rapidement; l'odenr forte
et particuliére de I'hnile de térébenthine devient
d'antant plus sensible qu'on a frotté plus
rapidement. Tn tissu qui en est imprégné et
qu'on axpose i V'air, décéle bientdt sn présence.

HoiLe p'asis.” Essential il of aniseed.
Anis Oil.—Hnile eserntialle obtenn par distilla-
tinn ot axpression der frnits dn Roncage Anis,
Pimpinella aniewm, Lin. (Ombhellifdres). Tlle
st incolora on d'une nnance eitrine. qualquefois
un peun verdftre, ngréable au gofit, trés odor-
ante. Elle est solnble en toutes proportions
dans lalenol anhvdre.—On s'en sert ponr
aromaticer leg phites de réolissa, quelgnes
préparations alimentaires, des linneurs de table
et des parfumeries. Les meillenres essences
d’anis se tirent d'Espagne et d'Allemagne.

Hotir 'aspic ov ow 8pic.  Essential Oil of
Spike. Spike 0il.—Hnuila essentielle extrait do
Ia Tavande Spie. Lavandwla Swica, DC..
(Tahiéer), nlante du littoral da 1a Méditerrante
Cettoe hnile est jannitro. ficre. arnmatiqne, d'ine
ndeur forte et pénétrante qui tient da In téré-
bentine, On In fabrique an grand en Provence,
supres A’Avignon of en Espagno.

On l'oemploie daps 1'art vétérinaire, en
médicine et pour la préparation de certains
On en fait nsage dans les illuminations
pour faire prendre feu rapidement aux méeches
qui en sont imprégnées Cette huile a la verin
de dissoudre la sandaraque; cette propriété
pent. faire aisément reconnaitre celle qui est
falsifiée ou contrefaite.

HUiLE bR BALRINE. Whale or Train Oil—
Produit principal de nos péches maritimes.
Cette huile esf. trés employée daus les arts ot
Pindustrio, principalement pour la fabrication
des cuirs, des savons mous, et pour I'éclairnge,
mélée avée los huiles de graines. }

I Huile de haleine provient do la couche
épaisse de graisse ou plutdr de lard qni est
ontre-la peaun ot les muscles de ce cétacéd ; .on
lo dépdcea, ot les morceaux sount mis A bonillir
dans  do grandes chaunditres. Avprés une
cuisron de trois houres. on verse le liguide
aur uane grille ou treillnge -placé ru-dessus
d'un grand baquet de bois et qui retient les

morceaux (ui ne sont pas suscentible de so

fondro.—Do co premior baquet, 'huile, encore
bonillante, tombe en conlant dans un second, de
celur-ci dans un troisiéme, et enfin dans un
quatriéme. tous remplis, jusqu’aux tiers de leur
hanteur, d'eau froide, sur laquelle, en se figeant,
cette huile se purifle par lo départ des matiéres
étranglres, qui se preecipitent au fond de ces
baquets, d'oit onl'introduit, par un long couloir,
dans les futs destinés & la renformer.

On distingue trois gualités d'Huilo de baleine :
In blanche, la jnune et la noire ou brane. QOn
réunit quelquefois ces diférents qualités d'huile
pour en faire une moyepne sur laqnelle on
baso les marchés & livre.—Les échantillons des
huiles de baleine, pris sur chaque f4t, 88 mettent
daus de petites fioles, pour amiver d un
elassoment exact ot & tune parfaite appréciation
de la marchandise.

L'huila de baleine de bonne qualité doit dtre
bien clarifiée, de couleur jaunitre et donnant
peu de dépdt ou de lie; son odeur doit &tre pen
fotide. L'Huilo de Daleine non épurée est de
counlenr orange, tronble et d'une odeur infecte.

I'Huile de baleine est en fitts de chéne,
cerclés de fer, ot de contenances variées.

HoiLe bE Cacnmanot.  Cachalot Oil.  Body
0il.—Ello s'extrait du corps de co cétacé par
les mémes procédés que ponr 'Huilo de baleine.
Cette huile ost d'un blond clair, assez limpide
ot ne donnant pas de pied. Ille est employée
au graissage des machines, Flle est bien plus
rare que Phuile de baleine et d'une valear bean-
coup plus grande (deux A trois fois plus chére).
On lareqoit en futs de diverses grandours.

Unoautroe huile extrait du Cachalot ¢st la
matitro cérébrale (Head-matter) que l'on
nomme Huile de Spermaceti: on cn obtient ce
que l)‘on appello blanc de baleine. (Voyez ce
mot.

HurLe o8 CAJEPUT. Cajeput Oil—Liquide
épais, visqueux, verddtre, trés volatil, d'une
adour pénétrante assez Remblable & un mélange
d'esseuce de térébentine, de camphre, de
menthe et de rose, d'une saveur qui approche
de celle de la menthe poivrée, mais plus forte
il occasiomne wuwne sensation Qe froid plus

sonsible. Il se dissout entidrement dans
'elcool.

Oul'obtient par la distillation des feuilles et
des jeunes pousses des Melaleuca loucodendron,
Lin. et Melaleuca minor, Smith (Myrtacées),
arbros eroissant dans les Moluques et dans les
iles de 1’Archipel-Indien. Cette huile est rare-
et nous arrive souvent sophistiquée. On
l'emploie en médicine dans les affections
nerveuses. S

HuiLe DE COENEVIS 0T DE CEANVRE. Hemp-

seed 0il.—Cette huile siccative est extraite des
graines du Cannabas sativa, Lin. Récents, elle
est jaune-verdfiitre, mais avec Je temps elle
devient jaune; elle & une saveur et une odeur
désagréables. - Llle est omployée pour Ja pein-
ture, pour la fabrication da savon vert et pour
Péclairage: on la mélange avec celle de colza.
On lemploie aussi dans la médicine & cause
do ses propriétés sédatives.
. Humig pE  Coco. Cocoa-nut Oil—Elle
s'extrait do lamaude &crasée et pressd, du
fruit du Cocotier, Cocos nucifera, Lin, Elle
est butirense, d'une consistance assez ferme,
blanche, inodore, et elle a_ los propriétés do
'huile A’amandes. On l'ewploie principalement
dans la fabrication des savonps de toilette; elle
sert aussi dang-la fabrication des bougies. On
la regoit de Ceylon, de la cdte de Coromandel
(Pondichéry, ete.) et de Tahiti, en barriques
de 200 4 250 kilog. et en fits cerclés on fer,
do 500 & 700 kilog.

HuiLe pE Corza. Colesced Vil. Rupe Oil.~
Huilo oxtraite de la graine du Colua, Brassica
campestris, Lin. var. oleifera (Cruciferns). Elle
Est, d’une couleur jaune pale ; elle ost employ ée
Ixour l'éclairage aprds épuration au meyen do
'acide sulfurique concentré, qui I débarasse de
la plus grande partie de son mucilage ou de la
partic colorante qui oppose  la combustion.
Elle sert duns les arts pour. fabriquer les
savons mous, fouler les Ctoffes, préparer les
cuirs, ete. Elle s'obtient principalement dans
le nord de la France, dans les environs do Lille
et & Arras, ol la commerce en est considérable ;
les marchés de Douai, Cambrai et Valenciannes
offrent moivs ~ d'importance.—~On la regoit
en barils d'une hectolitre environ.—La culture
du Colza. s'est propagée dans divers sutres

‘points de 1a France, surtout en Normandie.

(A Continuer.)

PRIX COURANTS
MARCHE DE MONTREAL.

Denrées Coloniales, Produils Européens ct
Asiatiques, Producits Chimiques, §<c., §¢.

Les prix cotés sont cevx des importateurs, par
forte quantité. Les achotours en petitos quantités
no doivent pns s’attendro 2 acheter aux prix cotés,
mais A payer une l6gdre avance pourcouvrir los frais
d’emmagasinage, charroyage, assurance, &e., &o.

Los prix sont sujots aux fiuctuations du marché.

CAFE VERT—
$ 0. $o
Rio, ordinaire. cveovveiiean parlb. 016 .. 017
“ Noverss “ 018 .. 019
¢ chojx .o 402 .. 021
8t. Dominguo . “ 018 .. 02
_Costa Rica.... “oo02 .. 022
Jamaique..... o017 L. .
Laguayra .. 019 .02
Mnaracaibo B L
o021 . 22
‘02l . 22
b 24 %
parlb. 27 h 1
" 25 1 m
“ 45 .. 50
png;lb 20 %i
parlb. 104 12
Cerees " 104 .. 12
CHANDELLE
Spormacotiquo do Bolmont..parlb. 22 2 %
Parafiine.... oo 273 W B
Frangniso .. u 2. %
CIRAGES—
tin, bout.......pardouz. 280 A 300
Day, & Mry ;" Ehoui. M I8 . 108
Ameriosin, N:: B e B
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