
Occupe la rue Fortifications à Montréal. Il v a dans ctes
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
,grande joie du consommateur dont le goût est délicat et exigeant.

'Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense àý
l'hygiène publique, car son succès sera la substitution du vin à l'alcool.

Nous donnons ici un certificat.
Noir( sousQignés N. Fafard, M. D. profsseur de chimie à L'Université Laval et C A Pfiterprofesseur de chimie à L'Ecoles Polytechniqe certiflons avoir exnyiiné trois échantillons devýns canadiens à n9Um. remis le 22?janvier dèenier par M. t3arré et Cie dle M~ontréal :Vin rougevin blanc et vin de Sicile.

dLe premier, vi rouge, d'une densité de 1 à 6Oop., avait un pdrentage d'alcool de 12.2, unacidité correspondant à 16 milligrammes 3 d'amnioniaqtie, accusait nettement la présence du
tannin.

iLe second, vin blqnc, d'une densité de 0. 995 à 60o r., avait une richesse alcoolique det7.4,une acidité totale correspondant à 13 milligrammes 3 d'ammoniaque, accusait une quantité no-tablement plus faible de tannin
dLe trdoiéme, vin de Sicile, densité 1.005 à 60o F. avait une richesse de 16. 8 p.010 en alcoolune acidité totale correspondant à 15 milligrammes 7 d'ammoniaque, accusait une quantité detanin intermédiaire entre les dieux précédents.

dé Nous n'avons trou% é nulle trace de substances facheuses, de sophistication, di additionnuisibles, de matlières étrangères au vin naturel.
- Les vins étaient d'un bel aspect, lim~pidesi, d'un blouquet agréable et particulier pourchacun d'eux. Dégustés, le vin býanc était sec eét alcoolique, peu sucré ; le vi i rouge, plussucré, plus acide, avec un gofit de framboise particulier à certaine rai.sins de ce) continent ; levin de Sicile plus ducré, trê* agréable.

1Nous devons rem9rquer que la saveur amine est due sutiuu a la présence du bitartrate depotasse, émnent essentiel des vins naturels; l'astringenceest due au tannin naturel qui donneaux vins leur tonacité.
id n somme rions avons trouvé dans.ces vins les caractéristiques des vins de raisin, ils sontisains, bons et pltisent au palais. d
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