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LA MAISON BARRID

Occupe la rue Fortifications & Montréal. 11 ya dans ces caves des
vins fins, des vermouths, de fines champagne qui y sont préparés pour la plus
grande joie du consommateur dont le golit est délicat et exigeant. .

Nos lecteurs comprendront que cette entreprise rend un service immense 3
Phygiene publique, car son suceds sera la substitution du vin & l'aleool.
Nous donnons iei un certificat.

Noue souscignés N, Fafard, M. D. profsszur de chimie 3 L'Université Laval et C A Pfister
professeur de chimie 3 L'Ecole Polylechnigue, certifions avoir examiné trois échantillons de
vins canadiens & uou: remis le 22 junvier dernier par M. Sarré et Cis de Montréal : Vin rouge
vin blatc ot vin de Sicile, . ‘

¢ Lo premisr, vit? rouge, d’une densité de 1 & 60ar., avait un percentage d’alcool de 12.2,un

acidité correspondant & 16 milligrammes 3 d’ammoniaque, accussit netiement la présence du
tannin,

“ Le second, vin blane, d’une densité de ¢, 995 & 60o r., avait une richesse alcoolique del7.4,

une &cidilé totale correspondant & 13 milligrammes 3 d'ammoniaque, accusait une quantité no-
tablement plus faible de tannin

“ Le troisidme, vin de ¥icile, densité 1,005 & 600 F. avan unse richesse de 16, 8 p,0,0 en alcool
une acidité totale correspondan: & 15 milligrammes 7 d’ammoniaque, accusait une quantité de
tannjn intermédiaire entro les deux précadents, ) .

¢ XNous n'avong trouvé nulle trace de substances facheuses, de sophistication, d addition
‘nuisibles, de melidres dtrangdres au vin naturel, .

— Les vins étaient d'un bel aspect, limpides, d'un bouquet agréable et parliculier pour
chdeun d’eux, Deégusiés, le vin bianc était sec ot alcoolique, peu sucré ; le vii rouge, plus
sucré, plus acide, avee un goit de framboise particulier & certaing raisins de ce continent ; le
vin de Bicile plus Sucre, rés agréable,

" - Nous devons remarquer que la saveur aciae est dus Strwur g la présence du bitarirats de
potasse, é.dment essentiel des vias natnrels ; 'astringence est due au tannin naturel qui donne
aux vins leur Lonacite. .

‘¢ En somme nons avons trouvé dans;ces vins les caractéristiqués des vins de raisin, ils sont
€ains, bons et pleisent au palais. .

N.FAFARD. M. D. — C, A, PFISTER.

Exposition d” Jttawa, 1884— 7 premiers prix, un prix exira; un diplome ; une médaille
Vargent, une médaille dw bronze, (36 concurrents) Exposition de London, 1885 — 2 premiers
prix et deux s conds prix— Exposition univeraselle de la Nouvelle Oriuns 1886— Un second
prix el deux diplomes.
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