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CHARADE

Mon prenier, au solfége, aura toujours sa place,
Mon dernicr peut souvent s’étaler avee grice
Dans Ia construction

D’une belle maison.
Chaque paroisse a mon entier,
Mais on voudrait voir 'industrie
Employer souvent mon dernier,
Pour élever un autre entier
Et donner au pays la vie.

Solutions des derniers problemes :
Exteng : Clef,
Cnanane : Féve,

LEyrablieye

Nous croyons qu'il est bien & propos de citer
I

le charmant article suivant écrit en 1875.

est encore d'actualité au temps des sucres.

Le soleil luit, la neize fond, la séve monte,
allons au sucre !

C’est anjourd’hui nouvelle lune, la nuit sera
froide, on veillera dans la cabane autour de ce
feu pétillant et clair dont les lueurs attirent
chats-huants et hiboux, et demain, nous revien-
drons sur la “croiite”,

Les auspices consultds, on attache solidement
ses raquettes et Uon part, les novices égayant
les premiires enjambdes de la marche des cul-
butes ordinaires.

La récolte du sucre constitue une des plus
anciennes industries du Canada, nos bons
aieux Papprirent des sauvages.

Jadis, les procédés, loutillage que nécessi-
te Popération, tout était primitif. On courait
le bois en raquettes, on entaillait I'érable &
coups de hache, on fixaic dans Tlincision des
“ goudrelles”, on posait au-dessous des auges
cn bois dur ou en cédre, et deux seaux qu'un
homme portait suspendus 4 un joug, servaient
o convoyer Veau d'érable; dans la cabane, un

simple brasier, dout la fumée s’échappait par
une ouverture ménagde dans le toit, servait 4
Pévaporation.

Aujourd’hui, les progres industriels ont mé-
tamorphosé Pancien systéme, et la récolte ne se
fait que mieax et plus vite.  Produit et pro-
ducteurs ont gagné au changement.

La gouge a remplacé la hache ; les goudrel-
les en ferblane les chalumeaux de bois; les
chaudieres en métal, les baquets; et le trai
neau plat chargé d’un tonnean dans lequel on
vide la stve suerée les seaux équilibrés du trans-
Quant a
la cuisson, des fHrurncaux commodes on le foyer
se maintient & une température constante ont
éteint le feu ouvert et exposé 4 tous les vents.
La cabane de U'érabliére, jadis chantier sous le
ciel, est devenue une sorte d’atelier o on fa-
brique du sucre, comme ailleurs on fait de la
fonte.

Que la vapeur ct I'électricité deviennent né-
cessaires, on les emploieta.

Tnutile de rappeler les diverses opérations
de la réeolte: lentaillement des érables, la
pose des goudrelles, et des récipients, la trans-
‘asion de la séve et son transport dans la ca-
bane, sa conservation dans des chaudrons, puis
les divers degrés d’évaporation auxquels on ln
soumet pour en obteniv du sirop, de la * tive ”
ou du sucre, tout cela est familier & nos lec-

port & la fagon chinoise et japonaise.

teurs.

Ce que nous disons, par exemple, c'est que
la récolte du sucre d’érable devient une espece
de féte champéure dans le Bas-Canada, comme
la célébration du réveil de la nature.

Ln ces jours de printemps ol la terre rede-
venue adolescente a tous les eaprices de cet
fige, on est exposé & de brusques changements
de température ; parfois celle-ci est délicieuse,
mais le plus souvent, la pluie, la bise s'en mé-
lent et gatent tout Je plaisir,

Par un beau temps, * pour les sueres ”, rien
de frais et de charmant comme les heures
passées sous bois. La vue porte au loin a tra-
vers la clairicre tout inondée de rayons, on
per¢oit mille bruits : la neige crie ¢t fond, ley
ruissenux susurrent, les deurenils gambudent et



