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comme vous le voyez, en forme de sa-
bliers. Ce ferment, ‘¢’est le ferment lac-
tique, qui transtorme- soit le sucre, sOit
I'alcool ¢n acide lactique.

Voici encore un autre ferment:
lo micoderma vini, qui constitue goit la

fleur du vin, soit la fleur du vinaiure, ct
e k-

clest

qui, lui, a la proprié¢té dattaguer
cre ou aleool et de le dédoubler en caun
et en acile carbonicue. .

11 'y a encore dautres ferments
nombreux; mais ils différent peu de ccux

1es

que vous venez de voir, parce que finale-
ment les microbes ot ferments finissent
par se¢ ressembler, .

l.a maticre azotée des viandes, aita-
quée soit & la surface soit A 'intériear,
se désagroge, pour finalement se réduire
en ammoniaque et en acide carbonigne,
ot ne plus laisser qu'une pincée de cen-
dres lorsque la putréfaction est terminée.
Cette pincée de vendres osf Ceonstituée
par des matieres minérales qui accompa-
©gnent toujours les matitres organiques.

Voici  maintenant
moisissures qui agissent en méme temps

quelques-unes  des

que ces ferments, parce ghes gencrale-
ment. les microhes, et surtont en ce qui
concerne les matiores végtélales, niagis-
cent jamais senls.

Cotle Moisitsure Gue vous voyez, c'est
une moisissure caractéristique dua groupe
clest la meisissare

spéeial  Pelicivium

verte, qui pousse en aboapdance princi
palement sur les citrons, les oranges, le
pain ¢t sur tens les fruits,
Voici le chel dune  autre
I"Aspergilns, constitné par.ectte tize, ter

sundéricme paroune

hranche:
minée a la partic
sponge, qui porie les spoles, Jesquelles
retronvant faid
rais-

s'échappent o se pins
dans un milien rfavorable, donnem
cance A des fruits et a dos tiges analo
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1'air, les bacilles de l'air. Ces microbes,
ces ferments, une fois déposés, n'atten-
dent plus que les conditions favorables
pour se développer.

(‘s conditions sont au nombre de
trois:

l.a premiére est la présence de l'eau,
de 'humidité.
seche, le microbe ne peut pas se déve-
lopper; mais aussitot que les conditions
d"humidité sont remplies, le développe-
ment a lieu.

l.a deuxieme c'est
ferment, le microbe ou le cryptogame en
question rencontre des matieres nutriti-
ves, ce quon désigne sous le nom de

condition, que le

Partout on la matiére est”

baouillon de culture, de quoi s'alimenter.

Ici, évidemment, puisque nous som-
mes en présence de produits alimentai-
res, le microbe, le ferment ou le crypto-
game rencontrera toujours les éléments
nécessaires a4 la vie et 4 la reproduction

t, par conséquent, la deuxiéme- condi-
thon est toujours remplie.

l.a troisiéme, c'e¢st la condtiion de tem-
pérature. l.es microbes, en effet, ne sup-
portent pas impunément des températu-
res soit trop basses, soit trop élevées,

Aux températures qui descendent, par
exemple, au-dessous de 15°, ils sont pa-
ralysés; ils ne sont pas tués, mais ils
ne peuvent plus se reproduire.

N ordre donné a la 070 CO. signific pour
. 'acheteur quelque chose de plus que I'as-
surance de la livraison
quantit¢ de marchandises & tel et tel prix. Non-
sculement notre produit donne une impression
de propreté et de salubrité, qui est I'indice de .
marchandises préparées avee soin, mais i1l a une
qualité de convengnee qui attire le client et qui
détermine une vente inévitablement.,
sous son controle la culture, la manipulation et
la fabrication de son produit ; elle fait clle-méme
son vinaigre, et un vinaigre tel que 'expérience
lut a appris a fabriquer est un facteur trés-im-

nortant dans la fabrication des meilleures mari-

Q’une certaine

La firme a

Voici un autre ¢lestoun noueor,
(que vous voyez consiitué, ron plus tout
A fait comme PAspergilne mais par ane

cnvelopae A Vintérienr de Jaquelle se

tvpe:

trouvent les spores et alors lorsque wtie
enveleppe se creve, ces multitudes de pe-
tits globules gui,constituent Ja semence,
_sortent et redonnerort naissance d'au-
tres petites moisissures semblablos,

Voila
qui produisent la putréfaction.

Mais. pour que cette putréfaction puis-
se s¢ produire, autrement dit peur que
ceg ferments et ces
évoluer, pour que ces
sent se développer, il faut des conditions
extérieures favorables.

Il fant tout d'abord que ces
que lex graines, pour ainsi dire. qui cons-
tutueront chacun de ces microbes oun fer-
ments, existent, et ces conditions sont i
peu prés toujours remplies, parce que
ces spores sont des produits excessive-
ment ténus,

done  quelquesunes  des  causes

microhes puissent

moisissures puis-

SPOres,

légers, qui sont  toujours
charriés avee la plas grande facilité par
i/

nades. Nos marchandises ne cottent pas plus
que d'autres, leurs qualités pour la vente sont
doubles decelles de article ordinaire. Retourner
son argent deux fois donne un profit sur un

capital double, et cela c’est du commerce.
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TIIE 0Z0 CO., LIMITED
MONTREAL.

N. B.—Nous avons un Prix Courant illustré de nos produits, qui vaut cer )
tainement la carte postale qui vous le procurera.




