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%nquéte ot des éxhs{lyﬁe:é qui onit tourné au plus grand avan-

tpge des producteunrs canadiens.. Sur cent douze échantillons

am_ulyeés, pas un geul n’a 6té trouvd faleifid, .. o

Quelques vérités 4 U'égard des chevaux.—Voulons-nove que les
chevaux ne contractent pas Yhabitude de santer les clotnroes,
faisons en sorte qu’elles soient tonjours tennes on bon ordre.

" Des conducteurs craintifs rendent lés chevaux égaloment
craintifs. - . T S
-De trop fortes charges rendent les chovanx lourds.
. Des chevanx traités avec douceur les rend dociles ef dounx.
" 'Si Pon maltraite les chevanx lorsqu‘ils ront an piturage,
nous en ferons des chevanx sauvages, difficiles’d aborder.
- Un conducteur lent et insouciant rend le cheval paressenx,

- Un bon pausage donno la sunté aux chevaux et rend le peil

lnigant. . S
/Atteler habituellement les chevaux i de lonrdes charges les

- rend poussifs, .

Si lon vent qu’uu cheval ait longne vie, il faut lui donner
ses repas et le faire travailler 3 des heures régulidres.

Traiter durement un cheval le rend timide. .
L santé des chevaux répose plys dans les bons soins qu’on
Ini donne que par des médicaments qui lui sont donnés sans
discernement;, ¢’est-d-dire & la moindre apparence de maladio.

Une- nourriture ircégulidre tiont constamment les chevanx’
en état de maigreur, quelque soit Ia quantité qw’on leur donne.

RECETTES

Conjitures et sauces aux tomates ; moyen ce conserver
' les tomates. -

- Nous empruntons & la * Chronique scientifigne” de ZLa
Presse les moyens suivants @’utiliser et de conserver les to-
mates : . T - '
... Catsup aux tomates rouges.—Qn prend un demi-minot de to-
mates bien mires ; on les brise et on les cuit.d petit feu, puia
on passe an ftravers d’on tamis. On ajoute une pinte de bon vi-
naigre, trois roquilles de sel, une once de clous de girofle
moulus, deux de tétes de clous, uné de poivre blanc et une de-
mie de poivre rouge. Alors on fait bouillir pendant trois henres
et on met en bouteilles. . . -
Catsup ou tomales vertes—Un quart de minot de fomates
vertee; 6ix oignons, six piments verte, une bollée de sel. Lais-

" ser passer 1a nuit.—Convrir de vinaigre, bouillir une heare et

mettre en jarre.—Dans le chaudron, meftre une livre de cas-
sonade brune, une cuiller A sonpe de canelle, une do téte de
clous, sutant de clous de giroflo ef de poivre blanc; un quart

de bollée de moutarde, un demiard de raifort rdgé ot de vi-
naigre ; bouillir et joter sur les tomates dans la jarre.

Preserves. aux tomates.—~Tomates mares, 13 livres. On verse
dessus un-gslion de ‘belle mélasse chanifée et on laisse ainsi
douze heures au repos. Alors on cuit{ on enldve les tomates et
on continue A cnire ]Ja mélasse jusqu’a ce que le sirop soit bien
6pais ; on lo verse sur les tomates et on met en -jarre. On aro-
matise aves du gingembre ou des écorces de citron. Si, nu lieu
;l_e' mélasse, on emploie du sucre, on doit mettre livre pour

ivre. .

. Tomates conservées—~Les fruits bien mlrs sont mis dans des
Jjarres sans les presser ot de manidre gqu’ils baignent compldte-
ment dans de la saumnre dans laquelle on les maintient au
moyen d’une petite soucoupe guoi entre dans les jurres. On re-
counvre celles-ci avec des plaques de liége. ’

Vin de prunes.

Prenez des prunes de Damas bien mdres, la quantité que
vous voudrez ; mettez-les dans nve basine, sur un fen snffisant
pour les faire crover et en fuire exuder le suc ; versez dans des
terrines ct laissez rofroidir ; mettez de nonveau sur le feun, ot

agissez de Ja méme munidre ; vons réitérerez cette manipula--

tion trois fois, afin d’obtenir nn suc plus sucré et plus cancen-
tré. Passez alory lo sue, mettez lo marc 3 la prosse, réunissez
les liqueurs et sur chaque pinte de co sue, ajoutez quatre onces
de sdore. Portez co méiange dans un lieu dont Ia température
soit de gninze & dix-huit degrés Réaumar ; -faites fetmsenter le
temps suffisact, aprds quoi, Inissez reposer, tirez i clair et met-
tez en bouteilles. v ’

- Machine a Couper.

" Rien de plus utile
b pouruncultivatenr
" quelesinstroments
aratoires comme
les moissonneunses,
charrues, bat-
. teuses, machine 3
coupor la paille et
les racines quon
ge procnro & tros
287 bas prix ¢hez

92, rue McGill, Montréal, .
401, rue St Valier, St Sauveur, Québec.
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DE QUEBEC AUX ANTILLES,

NOTES DE VOYAGE

Par M. VAbb6 MONTMINY.

Ce charmant onvrage qui vient de paraitre est en vente
chez tous les librairea de Québec et au Burean de la Gazells
des Campagnes, au prix mediguo de 30 CENTS. -

Comme le tirnge de cefte brochure est limité le public vou-
dra bien se le procurer sous le plus court délai. Les deux cepts
pages do matiéres qu’elle renfermo sont des plus attrayantes.
Raconté dans un stylo sobrs et facile, le voyage de M. Mont-
miny ne saurait mangquer d‘intéresser toutes les personnes d6-
sirenses de s'instruire ot do se renseigner sur une contrée aussi
peu counue que les Antilles: son climat, ses habitudes, les
maurs et coutumes de scs habitauts, la topographie et 1a des-
cription de chacune des les, le dauger de la navigation pour
8’y rendre. .

Lo livre de M. P"alibé Moutmivy peut 8tre mis entre les
mains des étudiauts des colldges, des académies of des 6coles,
Ils trouverount dans ses quelques pages tout ce qu'il faut pour
rendre compldtes lours Gtudes géographiques sur ces lieux,
que_les rapports commerciaux ct autres avec lo Canada
rendent de plus en plus iitéressants.

J. A. LANGLAIS, Editenr.
23 aott 1888.—10 . o

J. ELZEAR POULIOT, Avocat,

Commissaire des Cours du Nouvesu-Brunswick.

Bureaun : Maison Frenctte, rue de la Cour,

Fragerville, P, Q., Janada.
19 juillet 1888.—6 m.

Apprenti typographe demandé.

Un jeunne homme actif et ddsiroux dapprendre la typogra-
phie, trouvera de 'emploi & 'atelier typographique de la Ga-
zette des Campagnes. Pour conditions d’engagement s'adresser &

' ‘ FIRMIN H. PROULX, &
Ste Anne de la Pocatidre,




