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bidon Carnation étiqueté rouge et blanc.
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Du Canada

Vient le lait #iche et crémeux que vous avez dans le

’ € Il est stric-
tement éprouvé Quant a sa pureté et 4 sa richesse, éva-
poré \ﬁ double richesse et gardé - sain par la stérilisation.

Quand vous en avez besoin, otvrez un bidon—vous le
trouverez toujours frais et doux.
4 la place de la créme sur les céréales, les fruits et
dans le café. Pour le ths, servez-vous en dilué, une
partie de Carnation pour trois parties d’efu.

A’joutez au Lait Carnation un peu plus d’une égale partie

eau et vous aurez'du lpit de consistance naturelle,
pour tous les cas ol il est requis. Le Lait Carnation
est commode et économique. Commandez-en chez
votre épicier plusieurs gros bidon [16 onces] ou une

' caisse de 48 bidons.

Le Livre de Revettes Carnation contient plusieurs bon-
nes recettes comme ci-dessous. Demamgz,-en un ex»
emplaire par écrit. . :

SAUCE CREME BLANCHE (pour légumes & la créme) 1
i 2 ¢ & s farine, % tasse Lait Carnation, 2 ¢ & s beurre ou
substitut, % c & t sel, 2% tasse eau. v

Fondez le beurre ou son substitut, ajoutez la farine et
remuez jusqu'a mélange . complet. Ajoutez le lait et
cuisez “environ cing minutes ou jusqu’a épaississement du
mélange, puis ajoutez les i \7 t
fournira une tasse de Sauce Blanche,

Tous les légumes peuvent étre mis a la créme. Les
léﬂzmes doivent étre cuits soit en les faisant »
& la vapeur, - Aprds

la sauce créme.

, avee sel, égoflittez et aj:mt-

est Rouge

Produit en Canada par la
CarnaTion Mix Propucts CompaNy, Liarrep
- Outarie :

Des Belles Fevives Laiti_eres

x

Vous le savourerez -

LE PORC A BACON

* N. de la R— Nous commen-
cons, cette semaine une serie d’ar-
, ticles sur le porc a4 bacon, que

r
ASA. McMillan, chef du service
des moutons et des porcs du Do-
minion. L’élevage du porc a ba-
con est aujourd’hui reconnue une
nécessité. C’est pourguoi nous
conseillons alors 4 tous les culti-
vateurs de’lire attentivement ces
articies, dont ils retirerbnt. un
grand profit.

vi;g: de publier le ministére de

i
POURQUOI ON ELEVE

LE PORC A BACON
AU CANADA

Le porc a bacon est le résultat
des efforts que les éleveurs s
sont imposés pour prodyire un aﬂ-l
nimal dont la viande, aprés en-
graissement, puisse répondre aux
exigences du public consomma-
teur. Les ménagéres anglaises,
bientot suivies en cela par les
ménagéres canadiennes, voulaient
avoir du bacon plus maigre et de
bonne qualité. Cette demande est
aujourd’hui générale, et le bacon
gros, ou grossier, n’est plus ap-
précié.

Les salaisons et tous ceux qui
. s”occupent d’abattre les porcs et

de distribuer leurs produits, ont
' constaté que l'animal qui four-

nous empruntons d’un feuillet que|:

iculture d’Ottawa, éctit par|-

ﬁ%@%@%&@%@%@%@@mm
g  Page Agricole

L’INFINIMENT PETIT.

Le célébre abbé Moreux vient

jusqu’a la queue, a cotés bien res-| joo figures originales. I1 a pour
sortis, tombant droit, doanant un titre I’Archimie moderne. Voici
coté lisse et' égal, se confondant| |, 11l des matiéres :—

de derriéré. Le fini, qui est si im- phale,
portant, est clairement revélé par| A¢omes et molécules,
la ligne du dessus. Les porcs bien Linfiniment Petit,

moyenne, indiquant un rien pro-| Mutation des éléments.

ond.et plein et une crcupe lon- Nous sommes d’autant plus
[‘;ug et bien développée. Lorsque| heyreux de faire part de cette
Panimal est parfaitement fini, il nouvelle 4 nos lecteurs qu'ils sont
porte de 134 a 134 pouce de gras, trés friands de l'abbé Moreux.
égalenient réparti le lonr du dos. Bon nombre des ouvrages que
Le jambon est lisse, alant en s’ef-| ;115 recevons dang les colis d’au-
filant, et il porte pas de bosses i- jourd’hui sont vendus & l'avance.
nutiles de graisse. Le porc a ba-| Nous prions donc ceux des fer-
con a les pattes I¢gérerient lon-| vents de Moreux qui ne veulent
gues, 'ossature forte, mais les os point étre dégus de sa hiter.
sont secs et forts, sans grossiére- Comme I'ATLANTIDE, pre-
té, et I'animal se tient droit et mier numéro de sa série, ce volu-
fort sur les jarrtes. La qualité des me se vend .30s au comptoir, 35s
os est importante; elle se_ratta- franco, prix exceptionnellement
che invariablement a la constitu- g, :
tion et a 'engraissement. En som-  Adresser toutes les commandes

nit les coupes demandées par le
commerce: de détail et qui per-
met ainsi de satisfaire aux exi-
gences des ménageéres, aussi bien

¢

Le Type de Porc a

'8.
5.
slit

La longucur &

me, le porc a bacon est un animal 3y SERVICE DE LIBRAIRILE
lisse alongé, profitant bien, ti-) DU DEVOIR,336, N.-Dame est,
rant un parti excellent de sa nour-, Main 7460.

riture, et qui, lorsqu'il est engrais{ I.’abbé Moreux est un vulgari-
sateur célébre; il rend la science
non seulement accessible, mais
prenante pour tous. En dépit de
sa bonne volontg, il ne peut évi-
ter tous les termes techniques,
Pour le lire et le comprendre, il
est bon d’avoir un dictionnaire

Bacon necessaire.

he "j_}l

' : ‘ au pays qu'a I'étranger, est celui’
e e ————————— — == s i 2 I'épaule légére, le cofé long,
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{ QU’EST-CE QU'UN

| forme, et une ligne du dessous

le dos bien garni de viande, le!
rein et la croupe bombés, le jam-
bon bien développé et qui est;
d'un fini moyen uniforme. Natu-!
iellerfient les éleveurs de progres,
se sont_efforcés de produire de;
porcs et ils ont si bien réussi que,
le port a bacon aujourd hui, d’un|
type approuvé, fournit & peu pres|
{ out ce que le marché désire et!
| c’est aussi une machine 4 lard fort!
¢conomiqure,
11 est esentiel que les porcs ca-
iadiens soient du type voulu pour
que leur. viande puisse soutenir
avantageusement la concurrence
qui lui est faite sur les marchés
du inonde Heureusement, ce type
fournit aussi un produit idéal
pour le commerce de détail dans
les villes canadiennes. Les “fle-
ches” Wiltshires que I'on trouve
. dans le pocr & bacon, permettent
| de vendre a létranger, au plus
haut prix du marché, tout le ba-
con quie nous pouvons exporter.
11 en résulte ainsi une demande
réguliére et un bon débouché au
Canada méme. :

“PORC-A BACON"?

e milieu est la partie la plus
préciense de 1'animal; il faut donc
que le porc a bacon ait une bon-
ne longueur de coté. La lofigiteur
modéle du Wiltshire est de 36
pouces, a partir de la coupe du
cou jusqu'a los du jarret. L'ani-
mal doit.avoir une profondeur uni
portant davoir des portées uni-

droite et dégagée. La téte est

’,

‘tine longueur moyenne, la face

, fermement dttachées et ci-
€ de poils fins. Le cou est
'bien musclé, sans tendance 3 ar-
quer sur le dessus; par-dessous,

au lieu de cesser de le battre, re-

Jégérement creusée, le” front lar| eroon
ge, les oreilles droites, assez pe-Lble de coups et il ne cesse de la| vous considérera plus comme un
battre que quand ses bras tom-|instrument faif pour le.faire s

que, Torsqu’il a fait un e

excellent. Voyez ci-dessous la lis-
te de ceux que nous offrous. Spé-
cialement recommandé, le Grand
LLAROUSSE ILLUSTRE en 13
volumes qui se complétc par le
Larousse mensuel. Toute la scien-
ce en treize tomes,

Petit Larousse Illustré distion-
naire complet, édition frangaise,
prix régulier, $2.25, prix spécial,
$2.00.

Petit Larousse de poche, prix
; régulier, $2.00, avec tout achat
sé jusqu'au poids moyen de 200; d'une piastre, $1.50 gratis avec
livres, présente i l'abatage une! tout achat de 5!5-‘”-
viande idéale. i Lar(l)usse Universel; ouvrage le

Les truies portiéres du type|plus recent, deu'x magninques vo-
4 bacon sont généralement proli-| lumes reliés toile, fers spéciaux,
“iques et bonnes méres ; elles élé- §x12, 2,600 pages, 128,416 articles,
vent de grosses portées. I1 est im- -.7909 gravures, 72 planches en
formes de huit a dix pores cha- <mn‘h gravures, 800 planches et
cun, car les porcs sevrés revien- Cartes en llf'o"y les deux volumes,
nent moins cher et les cultiva- PTIX TeguAier, $18.00,.......... $15.00
‘eurs peuvent finir et vendre |3‘-ven,tab e aubaine. -
portée entiére en une expéditio:n. | ’K\?uveau Larousse Illustré,com
Les truies portiéres, pour le trou- plete'par le Larousse mensuel |‘l-
neau de reproduction doivent a- ":,S"tgfély r\e(',nl:‘sm:: :’;:}: uf::st::ée
voir quatorze trayons bien pla- “¢ ] otle, i
cés, ec% apparteniry&(, une fan:)ille S }ZVIXIOVZ’ .mnp‘mlbrables
qui s’est montrée avantageuse. ; illustrations en noir éf en cou-

leurs. Tous les faits, légehomtl'lles,
1.A CONDUITE ! les idées depuis les femps les
DES CHEV JAUX | Ocuvres  de références la plus

plus reculés jusqu’da mos jours.
compléte indispensables i tous,
prix trés avantageux. Régulier
_Les lignes suivantes. extraites $110.00, cpécial $100.00.
“u Laboureur de la “Croix du
Dimanche”, de Paris, ont leur
slace en tout pays civilisé:
“Nous sommes convaincus que I'habituer petit a petit 3 méner
heaucoup de chevaux ne devien- (es charges de plus en p'us lour-
nent rétifs et méchants que parce des, les laisser reprendre haleine
qu'on les a trop brutalisés. Qui lorsqu’il garréte et ne le corriger
de nous, passant dans une rue, que lorsqu’il fait preuve de mau-
'a v un cheval attelé A une trop vaise volonté. mais en rég'e géné-
lourde charge, refusant d'avan- ralc ne le traiter quavec dou-
cer, le ‘charretier craint, jurant, ceur, et le cheval qui_ordinaire-
donnant quelques coups de fouets ment, n'est vicieux que par I‘é-
timides, interdit par les défenses ducition, ne demande pas mieux
du cheval qui rue et recule: 2 ce que de faire un bon travail pour
moment, le charretier devrait cor- nous.
riger. “A Vécurir, si le cheval cherche
Enfin le cheval prenant son,3a mordre et i tuer, soyez con-
courage A quatre pieds, ftire if vaincu que ¢'est un cheval ner-
nlein collier; alors, le charretier,| veux qui a été battu etqui vous
considére comme son cnnemi.
double ses coups-sur la bﬂgc sans| Cherchez 3 vous en faire un ami:
véfense; il passe sa colére sur|donnez-lui quelques morcraux de
elle. Dans le moment ofl il devrait| sucre, quelques caresses, et le che
rrager son cheval, il 'se cri-| val bien vite s’apprivoise:a; il ne

bent de fatigue. Le cheval traité ¢

o frir et se laisst
nsi se rappellera parfaitement
effort ponr

| n"¢s des bajoues, il doig &tre ‘dé-| partir, il en a été
% ¢, pas lourd ni retombant ouj des coups, et, utie autre fois, pour

rien an monde il ne voudra dé-
3 ctes, marrer. It faudrait, au rg

ers. Il est esentiel

d’ajouter a la collection Res Mira-
S8 bilis un volume qui passe en in-
et on n'aura.aucnne peire a com- térét, si cela est possible,_ceux
prendre ceci, si, on co:mpare le qu'il a publiés jusqu’ici; Le volu-,
prix’ relatif de la viande de l’é- me d’une centaine de pages est
paule a celui des autre; parties imprimé sur vergé de Vervol et
de Fanimal,. Le dos doil étre 1é-] .,ntient plusieurs gravures hors
gérement arqué, a parti: du coul yexfe de méme que des cartes et

bien dans I'épaule et les quartiers| [ 'Aphchimie et la pierre philoso-

finis sont partout d'une largueur| | ynite de la matiére ~t.laTrans-

Taine ST

-

B A ST




