
LE PRIX COURANT

LEONARD BROS.,
Montreai

Poissons frais
Morue fraîche gelée, btes 250 à

304> Ibs. ........ lb.
Morue Araîche gelée, moins

qu'une boite.. .. .....
Haddock gelé, btes 3N0 Ibo..

do moins qu'une botte I
Morue fraîche 'gelée, grosse

sans tête, bte 260' lbs. . ."
Morue fraîche gelée, grosse

sans. tété, moins .. ....
Brochet gelé nouveau, btes

110 à 120, lbe. .. .. ...
Diochet gelé nouiveau, moins
Doré gelé -nouveau, btes 110 à

126 ibis..........
Poeé gelé nouveau, moins
Ctuirelet (petit poisson -plat),

btes Mi0 'Ibo. .. .. ....
Carrelet (-petit -poisson plat),

Moins ...........
Erca;rgots (petit Esturgeon),

btes 110 Ibo.......
Ebcarngots (petit Esturgeon),

moins
Saumon rouge, (B. C.), 10 ibs.

chaque, btes 150 à 175 Ibis. «
Sainnon rouge, (B. C.), 10 lbs.

chaque, mnoins..... ....
Flétant (Halibut), 1.5 à 30 lbs.

chaque, bites 2560 Ibo.. .... l
Piétant (Halibut), 1-5 à 30 Ibis.

chaque, moines.. ....
Sau-mon "Qualla", sans tête,

éventré, 10 Ibs. chaque, bte
260- Ibs ..........

Sauimnon- "«Qualla", sans tête,
éven.tré, 10 livres chaque,
moine..... .. .. ..
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Maquereau frais de choix . ., 0.11
Harengs frais, pesant 85 Ibs.

par 100 poissons,, bris., 400 à.
ff0, le cent poissons .. .... 1.40

Harengs frajs, pesant 36 lbs par
10,0 .poissonse~otns, 100 poissons 1.50

Hareng frais, -pesant 60 Ibo. par
100 poissons, bTls, 250, le cent 2.10

Hareng frais, -pesant 60 lbs. par
1001 poissons, moins, le -cent . 2.20

Petit -poisson blanc, (Tom-code), qrt. 2.15
Poissons salés

Truiteldes lacs, salée en barils de
100 bs . .. ..... par bri. 6.00

Morue siée «"H" Haddock en, qts.
par 200 Ibs. 7.00

Morue salée, petite grosseur en
barils. .. ... .par 200> lbs. 6.0')

Morue salée, moyenne grosseur sn
barils. .. .. ... par 200 lbs. 8.00

Morue salée, large en barils, par
Mo0 Ibe. 9.50

Hareng salé Labrador No 1, gros
et beau .. .. .... par qrt. 5.60

Hareng salé Labrador No 1,
par demli-qrt. 3.25

Hareng salé N.-E. -. . . par qrt .5.0,0
Hareng salé N.-E. . par demlqrt. 3.00
Maquereau salé C~o 1, seaux 20 Ibs.*par Beau 1.75
Saumon Labrador .-. par demi-qrt.. 6.53
Saumon- Labrador . . . par qrt. 12.0')
Saumon Labrador, tierces 34>0 Ibo.,

par tierce 16.00
Anguilles salées.. .... lb.* 0.0j
Truite Trouge (de mer) salée, qrts.

200 Ibs .. ... .. par qrt. 10.50
Truite rouge (de mer), salée, deml-
qrts. 100 Ibe. . . par dem1iýqusrt 5.75
Turbot salé No 1 . barils 200 Ibo. 8.00

Poissons préparés
Morue sèche, grosse . par ballot
Morue pelêe (Skinleds), btes 10<>

Ibs. .......... te
Poissons désossés, bytes 26 Ibs, lb.

Marque "Satisfaction."
Poissons désossés, btes I0 bs. en

briques de 2 Ibo. ...... lb.
Marque "Gem. of tjhe' Sea."

Morue désossée, btes .20 lbs, en
briques de 1 et'2lbs assorties, lb.

"Favorite."
Morue d,ésossée, pure, btes 20 lbrs.

-marques "Golden" en. briques de
2 Ibs... . .. .. .. .. .. b

Morue désossée, pure, bytes 20 lbs.
marque "Winterport" en briques
de 1 lb ......... lb.
Poissons fumés

Haddock fumué, btes 15 et 30 Ibs, lb.
Harengs "Kippers" . . . . bite
hiaxengs (Bloaters), moyens, 100

poissons par botte .. .. .. bte
Harengs (Bloaters), gros, 60 pois-

sons .par~ botte . . . . bite
Sardines fumées, -petites bottes, bte

Huîtres et homards
Huîtres en écailles Malpêque . brI.
Huîtres fraîches (Standards), gal.
Huîtres fratches (S8eleets) . gai.
Casseau-x en * papier, pou-r cohtenir

1 cihop, paT 100 casseaux...
Casseaux en papier, pour contenir

1 pinte, par 100 casseaux...
Heeonâards, bouillis.'. .. ... L
Homards vivants . .. ..... b.

THE .WALTER M. LOWNEY
0 f Canada, Montreal.

Cacao pour Déjeuner L
Cabs 6 Ibs. 10 à la cs.. .. .
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'La Meilleure- Farine au Monde
pour les Boulangers.

est produite par la parfaite union d'une
mouture habile et d'un beau Blé. Cet idéal
est complètement réalisé dans la

FARINE ,"THREE STARS."
Elle ne contient pas autre chose que du Blé
dur du Manitoba, absolument du meilleur

* choix. .Le Blé lui-même est converti en
farine par les meuniers les plus habiles et de
la manière la plus scientifique, dans la

* minoterie la plus perfectionnée du monde.
*Avec la "F ARINE, THREE, STARS "'

vous pouvez faire le Pain et la Pâtisserie les
plus sains et ayant le meilleur goût --- vous
pouvez vous y fier absolument et être sûr de
l'augmentation des profits.

'Westernl Cauda Fleur lYilla Ce.,
Moulins à Winnipeg, Goderloh et Brandon.

BUREAU DE MONTREAL: Batisse du Board of Trade.

DEMANDEZ LE

d ARM-OUR
En Vente dans toutes
les' Maisons de Gros.


