
RESTAURANT
摭張營業 全新装修 喜慶雄會

糖璜禮堂 筵開卅席
砕厶筏淸當串玉鴨北蟹奶北西韻 

蒸紅燒蘭鬆京肉迪里
生時鴦游炸篇炒生片燕燭大鲁 

$148。菓甜炒水子鴦鮮菜皮窩龍拼席 
盤品飯斑鷄扒旣包鴨湯蝦盤

993 GRANVaiE STREET VANCOUVER BC V6N 113 

phone： （604） 688 -8828 ）

6

學習英語 
本校設小型玦級・個別放授 
為你補習英文・以HUBBARDTM. 
方式授尊。九時至四時電： 
734-1181 1619 W. 10TH AYE, 
VAN.

NORTHWEST FOOD PRODUCTS LTD.廠妲旗花
355 PCWELL ST. VANCOUVER, B.C. PHONE 684-9820

—五抡雲花蒸蒸鲜鲜新幸 
0»磅旗呑旗氣氣雲春鲜運
*产 十乾乾炸炸鮮呑擁安餅
看 扎坦器18粗鍛皮皮資仔

^^ ^fer »<^» 口 Q1^ Doubl. Happlcee. Foods Ltd.
-SB- S, C c 427 Poweti St. Vencouver«3S^ C=3 J3^ 1-11-4 IHA Phone: 253M424

ixMXXxxxx乃e：x：e：xxxxxx：c：xxxxxxxxx：：xx：e»：x：cxxx：〉ix酔xiixxxxx^xxxxxxxxxxxy

｝漢 55 +垂 四A星3
KINGSLAND CHINESE RESTAURANT
987 Granvlll, Street Vancouv❷r, B.C. T,I: 687—6675
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?四冰奶腿鴛紅11濃 
彳式花油汁鸞燒凰敵 
;美木燭鲜玉雙朝銘 
3無瓜海露强乳陽飽 
］燉鮮笋談鴿 翅 
;雪飯

；＜!$32

MMSijftiuW 1焦 
値 
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唐鬱餐茶2&6

GOLDEN HORSE 
Bakery G Restaurant lt& 
11哥萃88 16 416 1t 

•16 Main St Vancowr B・ C.
V6A 2T4 Canada Phone 683・2262

結始•禮餅麵能西餅生日受糕 精美餅券 冷热飲品 香滑雪糕

豉汁火鍋 魚香火鍋
馳名

■牛肉魚蛋鍋
■經濟雜錦鍋
■豪華海鮮鍋
獨家採用高壓電爐
安全淸潔又衞生 

，中午快餐■晚飯宵夜 
■精美小菜■粥粉麵飯 七天營業 假期照常.上午十時半至凌晨三時
溫哥華百老滙東街105號 
夾博覽會正門古壁街角
免費車塲 873.1711

桃園餐館
HO INN CHOP SUEY 

七十九置片打街東 
n East Pender Street 

Vancogver, B.C. 

684-3743 
684-4822

<

-九八七年二月十二日 新張營業 正宗越南各式小食 毎日推出精美越南小菜
火車巨型牛肉粉 
惠顧十元以上 0M%八折優待2Q%0FF直■黃

新張期間 赠送6/49彩票一張2 特別優待三天免我题欲各類汽水及咖腓
七天營案 上午十時半至!t上十時半
店後有兔費寛大停車場

淸雅餐廳礎।

THANH BACH yieimmese restauraht

960 Kingsway, Vancouver. B.C. 分8777377

鵬
Ikinh mi

BUU DIEN
French Sandwiches 
険好消息 

苦薪食口口

蟻 
擬

温哥華市哥-無二特製法式越南麺飽三文治 
打甫*，11于做，今宵在，關PARTY•IM麟，*好*■吓法* 
趋南电能三丈冶，大人金做，小蘭友（»3，nMPIZZA

872-7133一個電話就送到
*1上八時至凌K壹時睛電住家電话： 
875・8583淀加迅到府上。

法 本公司倩有各4ttp食木肉及料美it肉駆
長4221 FRASER ST., VANCOUVER, B.C.
賃（By 26th Ave.）七天替案：上午十闿至统上八叶
^^M^ltiltt^^

沙爹火鍋牛奶丛測
溫哥華天氣 

薄好食火耿

EiE 火爆海解食

上湯火鍋

251。9633

假 口口 厶 口J

地址：喜士定東街756號
七天營業 上午九時至晚上九時 店後免費停車塲

精工製作南北美勲 

零沽批發無任歡迎

購買五十元以上，九折覆待•購貨三十元以上」免費送到•

每件 
$0.25
$0.25
$3.20 
$0.45 
$0.45 
$1.00 
$1.20
$3.00 
$0.15

每件 
$0.23 
$0.23 
$0.45
$0.40 
$0.40 
$0.20 
$0.18
$0.95

每件 
$0.20
$0.20
$0.20
$0.20
$0.20
$0.25
$1.10
$0.23

春 卷 
豎堯黃（載、*） 
排 才（爱所）
冬慕葛健
来闵总
鳳 爪（壹禮）
葬价扮（壹3） 
牛肉丸（壹噌） 
芝麻湯丸

叱角 
其雍仔 
叉純危 
蓮蓉佬 
豆沙他 
小就色 
鍋1占 
銀肉粽

极 效 
香茜较 
魚翅效
牛肉境立 
諸肉焼賣
扮果 
M*M 
芋 角

119 EPENDER ST.
VANCOUVER B.C.

Phone: 681—3953

天食住 
埠雲.在在 
:上秘大 
玄人驟 
号間路：

逢星期二休息

紅寶食品公司

精制南北美燕•品精價平
崎焼魚16春炸牛小8111 

翅多 云由米
餃賣餃士卷吞★飽貼81
叉蓮蟹芋JR戒粉R排
施16責育仔角果爪骨 

新談期關^^毎瓶只售八修

零 

沽 

批 

發

出品
掴址：喜上定東街261461•倫敦藥屏斜骨面 

2614 E.HASTINGS VAN, B.C. V5K 1Z6电話：（604）255，6714

■忆公海人7 四期星 日六廿月二年七八九一Date published 26 Febuary 1978
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痰
任
歆
女

豆

芽

豆

腐

盛

行

西

德

等・ 
西
德
人
吃
腻
了
牛 

排
、土
豆
沙
司
、烤18  

、烤
鴨
之
後
，轉
而
吃 

中IB

的
豆
芽
豆
腐
，倍 

感
新
鲜
。有
西
德
人
士 

把
中一一

的
豆
芽
比
喻
成

梅8
 欽

中
一
一
的
豆
芽
和
豆
腐
傳
入
畝
美
盒
之
後
，不
久
賽
起
了
豆
芽
熱
和
豆
腐
熱■ 
一 

在 
德
華
人
開
辦
的
畫
裏
，舉
目
可
見
菜
單
上
列
着
不
少
的
豆
芽
菜
，如
豆
芽
魚
片 

、豆
芽*
綜
、豆
芽
沙
律
、豆
芽
雷
、豆
芽
元
子
湯.
：…等
。如
果
再
仔
细
觀
察
，没
有 

明h
列
在
菜
單
上
的
田
芽
菜
則
更
多
，如
爆
油
舌
、炸
拿
、咖
喔
奮
、時
菜
肉
綜
、

聞
名
的
西
德
啤
酒
，説 

燒
雑*
、烤
菊
、烤
鴨 
用
的
袴
盤
菜
，雖
然
裏 
店
每
月
賣
出
的
豆
芽
達 
紛
贴
成
嫩
豆
腐
或
老
豆 
豆
芽
具
有
啤
酒
一
樣
的 

、炒
就
魚
卷
、酸
辣
湯 
面
有
蝦
仁
、烤
精
、火 
一
二
百
多
斤
。 

腐
，然
後
烹
製
成
中
國 
吸
引
力
，吃
豆
芽
，喝 

、*
缘
湯
等
等
，裏
面 
腿
、就
魚
、醬
筍
、1!

一 

在
西
德
，耆
都 
風
味
的
蝦
仁
豆
腐
、紹 
啤
酒
，是
藝
術
食
品
的 

都
有
豆
芽
。據
説
西
德 
肉
，僮
管
變
換
多
端
，
是
自
己
生
發
豆
芽
。把 
子
豆
腐
、菜
花
豆
腐
湯 
享
受■ 

人
特
别
聚
吃
豆
芽
的 
但
都
少
不
了
豆
芽
，否 
绿
豆
用
水
淘
淨
，放
在

原
因
，是
認
為
豆
芽
所 
則
客
人
會
以
為
是
偷
工 
一
塑
料
桶
内
，蓋
上
乾
淨

寧
可

含
鑾M
素
，可
促
使
腸 
減
料
而
不
滿
。 

•
一
的
麻
布
袋
，每
天
淋
水 
黑
逞
丁
丁
野
 
食2-  

胃
消
化
，且
有
防
癌
作 

設
在
慕
尼
黑
的r

三
次
，夏.書
十
天
‘Ew

rv

 

用
，富
有
營
養
， *
脆 
大
上
海
板
店
」
，也
娯 
冬
季
十
五
天
，豆
芽
就
2

-
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爽
口
，價
廉
物
美
。因 
營
德
式
、日
式
、港
式 
生
長
出
來
了
，如
雷
~ 

此
，開
設
中
菜
停
者
，
菜
，其
中
四
川
風
味
菜 
生
長
出
來
的
豆
芽
粗
壯 
) 

一/
 
一Y
 
/

 

扌

/
 
。 

都
特
意
在
菜
罐
中
加
人 
品
佔
百
分
之
二
十
。説 
、白
淨
，便
被
認
為
是 

竹
筍
，又
名n

竹
肉 
跑
到
竹
林
，哭
了
三
天 

豆
芽
，以
迎
合
西
德
人 
來
奇
怪
，四
川
的
乾
鳩 
第
一
流
水
平
的
厨
師
。
」
「.竹
胎
」
，是
一
味 
三
夜•
此
事
竟
感
動
了 

的
養
，而
使
生
意
更 
窝
缘
、魚
香
肉
缘
、 

除
豆
芽
之
外
，中 
至
受
人
們
青
睞
的
食
物 
上
天
，責
成
「土
地
爺
」

加
興
隆■ 

榨
菜
肉
缘
，原
本
是
没 
国
風
味
的
豆
腐
也
是
為 
•
蘇
東
坡
對
竹
樹
和
竹 
催
促
竹
子
提
前
長
筍• 

中
菜
如
此
，在
西 
有
豆
芽
的
，但
也
適
應 
當
地
人
士
歡
迎
的
。在 
筍
至
為
偏
愛
，r
寧
可 
這
就
是
「孟
宗
突
竹
、 

菜
方
面
，豆
芽
也
成
為 
潮
流
，在
雷
加
了
相 
西
德
是
用
中
國
、或
日 
食
無
肉
，不
可
居
無
竹 
塞
冬
長
筍
」的
故
事•

必
不
可
少
的
重
要
配
料 
當
份
量
的
豆
芽
，倍
受 
本
，或
香
港
的
豆
腐
粉 
」
、
「好
竹
連
山
覺
苟 
冬
筍
確
實
鲜
嫩
爽
脆
， 

，如
德
式
的
二
至
四
位 
西
德
人
的
欺
迎
。該
饭 
，加
水
境
沸
，用
石
膏 
香
，飽
食
不
嫌
溪
竹
瘦 
營
養
極
高
，它
可
與
任

j

可
見
一
斑
。 

何
肉
類
匹
配
而
調
製
成 

近
日
，H

，
美
味
佳
饌
。最
適
合
肥 

正
是
吃
「冬
筍
」的
最 
胖
症
、心
血
病
人
、18  

好
時
節
・提
起
冬
筍
， 
尿
病
以
及
高
血
歷
等
人

七
十
年
代
加
拿
大 
6
作
用
之
前
，雖
然
仍 
，能
久
存
。 

的
醫
學
家
曾
報
道
糖
精 
可
繼
缜
使
用
，但
應
缀 

買
新
鲜
較
嫩
的
青 

可
使
第
二
代
的
雄
性
大 
績
注
意
監
測
它
對
人
體 
瓜
一
些
途
淨v
r

KA遂 
在
「三18

诗
代
：

維
生
素
、礁
物
質
以
及 

鼠
登
生
膀
胱
癌
。為 

&- 

甘
無
受
生
不
良
的
作
用 
滾
的
沸
水
中
略
浸
取
出-有
個
叫
孟
宗
的
人
，因 
高
達
十
八
種
的
氨
基
酸 

，蒼
風
的
食
品
藥
品
管 

，尤
其
兒
童
和
孕
姍
更
，切
成
帶
皮
的
長
條
形 
後
母
患
病
要
吃
竹
荷
，
，
E"是
其
他
菜
蔬
所
不 

3
局
於
一
九
七
七
年
曾 
應
慎
用• 

，约
手
指
般
大
小
，加 
其
時
正
是
寒
冬
臘
月
， 
及
的
呢
。 

建
議
禁
用
糖
精. 

亶
拌
匀3

沿
约
叶/
偽
無
筍
可
取•
於
是
他
便 

吳
劍
豪 

到
底
糖
精
與
膀
胱 

麻
辣
靑
瓜
 

，倒
去
水
份•
起
油
鍋 

癌
的
關
係
如
何7
缝
過 

1

 

<
油
稍
多)
，下
花
椒 

近
幾
年
的
責
驗
研
究
和 
,

W

株
冷
及
乾
誓
，小
火
炸
香

8  

流
行
病
學
的
調
查
，美 
L

一『

"
縞
 
後
，將
滾
油
淋
上
青
瓜

6  

國
醫
學
協
會
於
去
年
十 
鸳
可
n
瓜
方
製
或
涼 
,
加
醬
油
、辣
豆
辩
醬 

一
月
曾
發
表
了
一
個
综 

，。
。
力@

沫

、少
許
糖
及
味
精
，和 

合
報
道
。這
釁
道
提 
导
工
道/
認
的
漁
辣 
勻
，放
進
雪
植
，食
時 
烹
任
用
油
，常
用
的 

如
炒
、責
瓜
菜
，就 

出,
根操對
一6
的
天 
tw那
『魂J,

道
十.
関 
取
用
百
存
數
日
献
道 
是
猪
油
和
花
生
油.
兩 
得
用
猪
油,
責
苦
瓜. 

鼠
、小
鼠
、地
鼠 
to猴 
胃
的
下
飯
菜
，製
法
易 
依
然
可
口• 

者
的
使
用
都
有
學
問
・ 
茄
瓜
，用
猪
油
方
能
使 

子
等
動
物
的
實
驗
結
果 
载

鱼

力

暮

»-.维
素 

一
殷
肉
類
食
品
，宜 
之
潤
滑
而
有
猪
油
香
味 

，糖
精
不
會
促
使
任
何 
省

区

有

矛
 
飮
食
有
益
健
康 
用
花
生
油
。氏
為
花
生 
.

的
器
官
發
生
癌
症
，如 

栗11

生 

，並
可
預
防
腸 
油
有
一
股
花
生
的
香
味
撈s
條
用
猪
油
，是

一
還
有
一
段
動
人
的
民
間 
士
食
用■
尤
其
是
它
含 

傳
説
哩■
， 

有
大
量
的
胡
蘿
蔔
素
、
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飪
用
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根
據
兩
代
的
動
物
實
験 
道
疾
病
、糖
尿
病
、心 K
病
和
某
些
類
型
的
癌
症 
，能
避
去
肉
類
的
腥
臊 
因
為
麵
條
是
植
物
性
食 

结
果
，則
第
二
代
的
雄 
等
。 

一味■
如
清
蒸
蝶
魚
，要 
品
，險
猪
油
是
合
適
的 

性
大
鼠
確
比
對
照
组
大 

最
近
，英
國
的
科
硏
人
員
發
現
，飲
食
中
無 
在
蒸
熟
的
魚
上
，海
上 
•
但
不
妨
用
猪
油
捞it  

鼠
的
膀
胱
癌
發
生
率
明 
法
清
化
的
植
物
性
物
質(
繼
維
素)
可
影
響
生
殖 
燒
滾
的
花
生
油
，如
用 
之
後
，再
放
上*
點
貢 

顯
增
加
。但
是
，目
前 
功
能
。他
們
估
計
了
四
十
六
個
國
家
人
羣
的
食
物 
猪
油
，就
只
有
肥
腻
的 
熟
的
花
生
油
，這
既
有 

尚
缺
乏
證
據
能
表
明
糖 
缀
维
素
攝
入
量
，並
把
這
些
數
字
與
該
國
女
孩
月
感
覺
而
不
香
，而
且
魚 
猪
油
肥
腻
而
又
有
花
生 

精
可
使
人
類
發
生
膀
胱 
缠
初
潮
年
龄W
繫
起
來
進
行
比
較
。結
果
表
明
，
腥
味
也
不
能
除
去■ 

沽
的
清
香• 

癌
的
危
險
性
增
加
。美
一
在
高
继
维
素
飮
食
的
國
家
中
，女
孩
的
月
缠
初
潮 

炒
牛
肉
，事
前
要
用 

烹
調
用
油
，概
括
地 

國
醫
學
協
會
認
為
，在 
年
龄
推
遲
，如
新
幾
内
亞
的
女
孩
，月
幾
初
潮
年 
味
料
、生
粉
、小
蘇
打 
説
，植
物
類
啻
用
猪 

目
前
尚
没
有
明
確
根
據 
龄
平
均
為
十
七
歲
，而
進
食
低
绩
维
素
的
倫
敦
女 
粉
及
油
把
牛
肉
醃
過
，
出
，動
物
類
食
物
用
花 

認
為
糖
精
對
人
類
有
致 
孩
，月
鍛
初
潮
年
龄
平
均
為
十
三
歲
。 

但
也
只
宜
用
花
生
油
。 
生
油
。如
吃8
煽
鶏
的

X
W

NE*
X
*
*
 護x
*
*
護*
3

護***★

護** 護***
)<舞<****** 證證證證<
3< 護
東
途
佐
料
是
猪
油
拌
沙M

l 粉 

，徐
徐
注
入
鲜
奶
，輕
輕
混
匀
，把
橙
杯
底
部
，但
不
妨
用
花
生
油
，

自
製
嗜 

01 橙
杯

4

is

槍
计
胡
但
人
楣
芻
中
，近/
讨
無
内
，抖
演
»0一花生油，更能順一 

對
於
冷
食
，見
童
特
别
喜
愛
，早
茶
的
點
心 
至
凝
固
即
成
，飾
以
鲜
忌
廉(
加
沙
糖
調
合
味
道
稚
的
全
味
。月
育,
刁更 

車
，每
有
S1着
小
傘
子
的
暗
喔
記
品
，同
樣
為
小 
)
，與
橙
蓋
同
上
桌
，附
小
匙
取
食
。 

*x 

烹
調
還
有
用
小
磨
麻 

左
附
圖
是
巳
製
好
的
睹
喔
橙
杯■ 

8

油
的
，但
這
只
宜
用
於

。
腥
、臊
味
的
肉
類
菜« 

*
，如
魚
雲
羹
、鹵
牛
肉 

图
等
，要
注
意
的
是
，在 

神- 
席
菜

46中
，只宜一 

#
二
味
菜
錯
放
芝
麻
油
， 

小
同
時
麻
油
只
能
在
菜
婿 

総
責
熟
後
才
酹
上
，不
宜 

M
 
放
在
幾
中
與
菜
餚
同
食

房 
狄 
稍
切
去
，使
能
平
坐
於
碟
子
中
，將
調
合
的
嗜
KX因
鶏
本
身
已
肥
腻
，用 

喔
橙
汁
奶
傾
入
橙
杯
中
，放
入
冰
箱
内
，冷
凍

孩
子
唾
涎•
這
裏
介
紹
给
讀
友
們
的
「喏
喔
橙
杯
」 

，既
合
衛
生
原
則
，又
符
合
經
濟
原
則
，且
色
澤 

悦
目
，味
道
甜
美
。也
逋
合
小
型
派
對
派
用
場
。 

選
用
四
個
新
鲜
大
楼
，沙
糖
六
湯
匙
，樽
檬 

汁
少
許
，鲜
奶
一
杯
，嗜
喔
粉
一
湯
匙
半
，水
三 

湯
匙
，鲜
忌
廉
三
分
之
一
杯
，沙
糖
二
湯
匙
。上 

述
分
量
為
四
人
用•

先
從
橙
的
上
部
份
五
分
之
一
處
横
切
開
，以 

上
截
為
蓋
，下
裁
掩
出
橙.婚
潦
，把
取
出
的
橙 

肉
去
籽
榨
出
橙
汁
，蜜  

®

粉
用
水
三
湯
匙(
加
熱 

)
調
溶
，把
橙
汁
放
碗
内
，加
浅
糖
調
溶
，加
入 

堵8
水
，用
手
迅
速
混
合
，然
後
加
入
鮮
棒
寿
一

一*

，量
也
宜
少
不
宜
多
。 

一。 
用
油
也
要
講
究
先
後 

办
。責
菜
時
一
定
要
用
包 

一， 
尾
油
，即
在
菜
餚
已
或 

好
後
再
加
上
熟
油
拌
匀 

上
碟
。因
為
在
享
飪
過 

程
中
，油N

ia

蒸
汽
蒸 

發
散
失
一
部
分
，放
些 

包
尾
油
就
能
使
菜
餚
光 

亮
而
有
油
香■ 

義
•
爲之•.
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