LA REVUE AGRICOLE.

Tombereau & Fumienr.

Nous devons d une dn uns échanges, Ubmerican Agricui-
{furist, ce plan de tombereau. Ses avantages sonl: v s
farilite de construetion : 20 sa capacité de charrover une
plus grande quantité de fumier sans fatiguer le cheval,
toute la charge Stant supportée par l'essien: Hosa facilité !
de décharger en un, ou plusieurs tas i volonté.  On voit !
sur la ganche une roue avee une chaine pour tourner ln |
hoite evlindrique du tombereau. ee n'est pas absolument
nécessitire. une perehe { hras suffieait.

Baratte.

Cetle  baratte est aussi
eitective qu'elle parail sim-
ple.facile & construire, ot

: teur convenable tons les ans afin de forcer Parbrissean a
former des rameaux neuls, lesquels donnent dn fruit en

fabondance.  On fait disparaitre les vers en s.;l‘upoudmnt.
. Parbrisseau avee de la chaux en poudre jusqu’a ce que le

; fruit commence'd se former.

|

e

Cléture Rustique.

cutretenir, le beurre 'y fait
trés-vite et surlout tris-hicu.,
Nous garantissons que ceux
ijui en ferons P'essai, ne vou-
dront pas s'en servir d'au-
tres.

L appareil se compnse d’u-
ne boite carrée ou oblongue,
on la pivole sur un chevalet,
un des cotés de la boite s'ouvre pour permettre d'y intro-
duire la créme, le couverele doil s’y adapter hien juste
au moyen d'un morcean de loile si c'est nécessaire. Un
enfant de eing & six ans pent faire le beurre sans se fati.
guer. Bien plus c'est la seule manitre rotionelle de fairve
le heurre, parce que celui-ci se forme en globules sur les
parois de la boite, tandis que dans la plupart des machi-
nes soi-disant perfectionnées il se forme cn le triturant
sans nécessité.

L’Egouttoir.

Cette petite table triangulaire cst le
complément indispensable pour bien
¢gouter et laver le beurre, la partie
du rouleau (1) s'emboite dans I'échan.
crure (11 de la table, qui sert en méme
tenips & éeouler le petit lait ou leau
qui s’échappe du beurre.

Des Groseilliers et Gadelliers.

Onse plaint depuis un certain nombre d’années dn pen
de produit que donunent les groseillers et gadelliers, il fant
avouer (u'ilssont fort négligés jusqu’ici on les laisse pous-
ser en huisson sans les tailler. ™ Pour bien réussir c'est
micux de les planter pied par pied, i trois pieds de dis-
tance l'un de Fantre.  Oun enléve toutes les pousses pro-
venant des racines, et on coupe le vicux bois & une hau

i Voici un plan facile a exéeuter & peu de frais surtout
idans le voisinage d'un moulin 3 scier Ie bois. On peut la
- Inire avee toute espitce de bois auquel on conserve son
I'écorce, mais le micux c'est de se servir de I'épinette rou-

| e qu’on appelle en Angleterre tamarac ou bois incorrup-

itible. Pour les gros poteanx on se sert de hois rond de
|6 4 8 pouces de diametre. Les pidces pour les joindre

doivent avoir & pen prés la méme grosseur, on les divise
en deuy, el sur le cOlé scié on y fixe les traverses verti-
cales faites de hranches de 24 i 133 ponces de diamétre
sciées en deux et entre chacune de ees derniéres pour ca-
cher le coté sciet des piéces de liaison on clove des mor-
cgaux de hois toujours recouvert de leur écorce de 8 &
0 pouces de long ou plus si clest uécessaire. Celte ¢lo-
ture bien faite convient trés-hien par son apparence rus-
lique pour une campagne ou un village. En ayant soin
de couper le hois nécessaire en automne il conservera
bien son écorce.

Le commerce des arbres fruitiers.

Cetle année sera remarquable par le grand nombre
d'arbres fruiliers que nos pépiniérisles canadiens ont ven-
du dans la Province de Québee.  La maison Dupuis, de
St-Roch des Aulnais, a presque épuist les plans disponi-
bles decette saison. L maison Tinker & Elder de Dee-
hee-Plain, en a aussi éconlé une trés grande quantite. 11
est plus que probable, que ceux qui les auront transplan-
ts avee les soins requis devront rénssir et par lails se-
ronl encouragés & angmenter la quanuté et la rqualilé de
leurs arbres fruitiers.

Que chaque cultivateur plante sculement 5 arbres frui-
tiers de choix par an, en pen Cannées il fera de son petit
royaume un paradis terrestre ot il ne sera pas défendu
de manger de helles et bonnes pommes, comme & nos
premiers parents.  C’est un pen de [rais, ¢'est vrai, mais
on n’a rien sans peine, et pour le pea de frais que ces ar-
bres requitrent, ce sont cus qui dounent le plus d’agsé-
ment.




