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GAZETTE DES CAMPAGNES.

—

. § 1
rnort pour le conscrver pur et intacte.  Autrement nous serons

citds par la voix ¢loguente de I'histoire au tribunal, de postéri-
‘té, commwe des liches, dont la moindre punition serd le dédain
et le mépris de-tous les peuples. .

“ Xoncore une fois, soyons digmes de nous-mémes; du nom
que nous portons ; du sung frangais qui coule daus nos veines;
de lu belle lungue, que nous parlous ; de la religion gue nous
professons ; de la glorieuse nationulité, qui nous distingue, et
nous nous msin{icndrons & Ii huuteur de notre destinée Provi-
dentielle.  Nous verrons pout-Cire, pourme servir delu belle ex-
pression du professeur Thibuult, un moindre nowbre de Cana-
dicus-Franguis fuir le Cunada, Liisser feur patrie, ot ils cont
connus, appréciés, chéris, pour ailer wmber, seuls ct tristes,
dans le tourbillon delarépublique veisine j par mulheur, le mau-
vais roman de plusicurs millions de nos compatriotes.”

Sherbrooke, 29 aodt 1865. CeciLtex.

La récolte a la Baie des Chaleuss.

On uous communique les renseignements suivants sur la ré-
colte , de laBuie di s Chalevry, surtout celle des puroisses de Maria
Cascapébiac et Bonaventure : .

Le sésultat général est satisfoisant, sustout si on Je compare a
celui de Pannée derniére.

Le blé a généralement &1é fort inaltiaité par la mouche.
Celui qui a ete épargné promet beaucoup,  Lhorge est maiute-
pant parvenue a matutite, et 'on compte sur vn rendement
wmaguilique. La récolte d’avoine est lu plus belle qu’il y ait eu de-
puis longtemps ; plusicwn s cuitivateurs ant commencé a fa couper,
et =i les gelées ne vicnnent pas endowmmager celle gui est encore
verte, il y aura abondaiice de ce produit.  Quelgues cultivatenrs
€cossais ont commencé a cultiver le blé-serrazin.  Lies pois sout
généralement peu prisés 5 il s'en recelte trés-peu, e la qualite
va de pair avec fa quantite.

Les pommes de terre (patates ) donneraient une récolte ma-
gnifique, si la maladie les epargnait 3 mais déja, en plusicurs en-
droits on se plaint, et chose surprensute, cest duns les terres
neuve que fe dommage est plus grand. Tout dependra de Ia
température de ’automnne,

Le foin est tout ce qu'on peut désirer de micus, excepté pows
Bonaventure ot généralement d'ailicurs e s0l ne lui est pas
propice. :

Dans quelques endroits, fes cultivateurs sont encouragts et
excités par Uexemple des geas haut-placeés.  Adnsi & Now-
Carlisle, M. Hamilton, avocat, M. Je Notaire Lebel, et plusieurs
autres, sont 3.la 1&te du mouvcment. A Bouaventure, M. Je
Grand-Vicaire Mailloux a décidé ses paroissiens a cultiver Je lin
en grand ; et le vésullat est des plus satisfuisunts. A Maria,
chiez je curé du licw; le Révd. M. N, Gauvin, on peut voir un
champ de patates d'une beauté exceptionnelle.  Le rendement
répoad 3 laspect; des pieds ont fourni jusqu’a 50 patates
chaque.

Mais le malheur c’est que beaucoup négligent la culture pour
se livrer 4 la péche.
un grand malheur que la nullité de la péche cette année dans Iy
Baie des Chaleurs.  Mais c’est pour le plus grand bien ; carles
gens se dégotient de se liveer 3 des occupations qui ne leur rap-
portent rien, et sadonueront & la culiure des terres, scule res-
source assurée pour eux et leurs enfants.

Espérons’que le chemin de fer lntercolonial finiva par s’étecdre
jusqu’a la Baie des Chaleurs, cela fournirait un debouche aux
produits, et smdoera une aisance isconmue jusqu’ présent,

Les journaux ont dit el répété que c’étnit |

Par Id serait anéanti le moncpole des bourgeaiy, ct tout chan.
gerait biento1 de face. .

RECETTES.

DMuniére Go faire le fromago A 1s créme

Ce fiomage, mangl fiais, est Ués agméable. Voici-le procéds
foit sonple pour le feite : Itemdre vn Lol de créme tres-frajehie—
un demi-Lol de lint bonill, tiéde—un demi-bal de Iait fivid—
deux cuillerées a botche de pobit-lujt—guatre gouttes de présure,
melangez le out. Au bout de 24 heures, mettez e fivmage dine
Ul vase gurni de mousseiine 3 loutnez-le s les jours, en ayaut
suin de e suler des deux cotés. Vous pourtez le manger au teut
de ywatre vu cing jours.

Concervation des Temalos |

Voici un excellent moyen pour conserver pasfaitement les to.

mates d’une annee a Punire. :
On choisit des tomates infices d’one forme régaliére, plutél pe.
tites que grosses 3 on les place avee soin dans un boeal de verre,
de gres ou de tene, que Pon rempiit compleienment jusqu'a £ a
3 pouces de Porifice. ’ .
On verse dans le bocal Jde Feun dans laguelle on a fait dis-
suudre du sel de coisine jusqua saturation, ou au woins jusgu’a
ve quiin @ul surthage duns la dissolution. T fant wveir soin de
inetire sar les tomates uie plunche, Gue pieste plite o un mor-
ceau de brigue pour les obliger a rester immergées dans le fignide.
Sins celle précantion, celles de In surfice quisont cu partie dans
Pean se glient en cet étal. Les lomites se conservent parfaites
ment petndiaut plusicurs sunees, avee lear futme, leur couleur, et
leur 2avenr.  Quaud on veut Jes employer, on les fait trempar
dans de Peaa frudehe pour les dessaler.—(La Mineree.) -

Moyoen de désinfecter tug futailles.

L. moyen'suivant est trés-propre a désiufecrer complétement les
futuilles yui out surtont je gotit de moisi :

Ou prend une pierre de chanx vive de moyenne grosseur pour
un tonnean de 259 pintes, on la casse en pelits morceanx et on
Piutrodait dis fa picee par i bonde, ou verse ensuite dedans 2
on 3 pittes d’eau, et en bouche solideinent, en ayant soin de garnir
la bonde de jinge ou de chunvre ; ensuite ot touje ¢t on agite Jo
touneau duans tous les sens, afin que le lait de chaus pénéire par-
tout, apres quoi va le place debout, tautét sur uu lund, tauwiéy sur
Pautre.  Dans i¢ cas olt Ia barrique serait plus graude, il faudrait
faire usage d’une plus gramde quantite de chaux vive.

Une ou deux heures aprés, ou débonde les futailles passéesd la
chaux, ot il est impoitant e prendre a et ellct guelques préecau-
tionx, car le gaz acide carbonique degagé par Ja clinux s’est ne-
cumule dans’le tonuean el exerce sur le buuchon une préssion
assez forte, susceplible de le chiusser avee violence et de blesser
Pimprudent qui ue se serait pas tenu sue ses gaedes.  Lorsque e
bondon est enleve, on jette dans la futaille deax ou N0is seaux
d’cau propre, on roule et on agite vivement de nouveau, et on
place la piéce surla boude pour Liire couier dehors PPean de chaux
qu’elle coutieut 3 ou ritice ¢enfin d une grande eut jusyu’s ce guello-
sorte tout-a-fait claire. e

Ce procédeé réussit tonjours parfaitement bien ; mais il arrive-
quelquefms que la liqueur logée dans les futailles auisi desin-. .
feciges conserve nu goit e chaux fort désagréablo; pour eviter ”
cet inconvénient, il suffit de rincer Ia piéeo avec div d donze pintes
d*ean duns laquelle on avra versé uue demi-pinte d’acide sulfu-
rique ; ce mélange doit etre recueilli nvec svin, car il pourra servir-

our plusicuss tounieanx 3 mais il est bon ’ujoutes de temps en

emps un peu ’acide sulfur'que.  Apiés ceite opération, la li~
queur ne contractera plus aucun mauvais godt. :
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