tént des yaleurs étrangeres, allemandes ou

authess '

J'al échangé des bons Canadiens de la
Victoire ¢ontre des “débentures” de Sois-
sons; France. 8. V. P. me dire si j’ai bien
fait, et ce qu’est cette ville de Soissons ?

- Réponse.—Soissons est une petite ville
@u nord de la France, détruite par la guer-
te, rasée par les obus.  Elle comptait en-
viron 15,000 habitants, et le Département
de Soissons méme, environ 75,000.

Au sujet des obligations (débentures)
payables en 1836, un courtier sérieux nous
dit:

+ “Ces obligations sont garanties par le
gouvernement frangais, elles sont payables
en or et I'intérét a toujours été payé régu-
lidrement, de méme que le montant prévu
pour l’amortissement...”

“Actuellement, ces  débentures valent
.8614. ($86.50 par $100.00) Comme leur
taux d'intérét est de 6%, elles donnent un
rendement de 714% lorsqu’elles sont ache-
tées & .86%4.

“Personnellement, je préfére acheter des
débentures canadiennes, mais d’'un autre
coté le taux d’intérét est maintenant pas-
sablement bas pour ces dernidres. Les
débentures de Soissons rapportent beau-
coup plus et elles devraient étre asses
slres pour quelqu’un qui est exposé A étre
obligé de rentrer dans ses fonds & courte
échéance, les débentures canadiennes sont
plus avantageuses, attendu qu’elles sont
plus facilement négociables. Les dében-
tures francaises sont aussi négociables,
mais il est plus difficile d’en obtenirun bon
prix.”

Un autre homme d’affaires non moins
compétent, nous dit:

“J'ai consulté plusieurs gérants de ban-
que au sujet du “Soissons”, .

“Tous me répondent que jusqu'ici les
coupons d’intérét ont été bien. payés,
toutefois il y a risque a placer ses épargnes
dans tous les placements européens; quelle
sera la situation de ces villes, provinces ou
pays demain, dans un mois, dans un an. . .
il y a toujours du risque.

“Vous savez qu’il vient d’étre tenue une
conférence internationale pour le désarme-
ment, toutefois, nous lisons dans les jour-
naux que I’Angleterre, le Japon, méme les
Etats-Unis, font voter & leur gouvernement
respectif des budgets pour la marine et la
milice plus considérable que jamais, cepen-
dant tous étaient unanimes & préner le
désarmement. :

“Je crois que ces renseignements vous
suffiront pour tire» une conclusion vous-
méme.”

La conclusion que nous’ tirons de tout
cela est: achetez plutdt chez-vous. Placez
vos épargnes dans votre propre pays, fai-
tes “travailler "votre argent autour de vous
et contribuez au relévement des finan-

ces et & la prospérité de votre pays— |Co:

tout en vous exposant & moins de risques
que si vous envoyez vos économies ¥

Pétranger.

COMMENT SALER LA VIANDE DE
PORC.—Q. J'ai un porc a tuer pour mon
usage. Seriez-vous assez bon de me dire
comment saler ce lard pour qu’il se con-
serve bien dans les chaleurs de 1'6t6?

Qi Vi@, disiez A "yos“lectenirs, 1'autre f¢ salp
jour; de senéfier des indivicas qui colpor- [B

Pour apérer:

e isblaqy

les' frotte vigoureuse-
. st toudes: leurs faces,

pour” faire - Je sulpdtre, qui aide

on prend un
légérement. .

Aprés avoir appliqué le salpétre et le
sucre on frotte les viandes avec du sel fin,
puis on arrange les morceaux les uns a
cbté des autres de manidre qu'ils ne sé
déforment pas. Aprés un jour ou deux on
procdde A la mise en saloir.

On couvre le fond du saloir avec du gros
sel et on dispose les morceaux (qui ont
généralement de 4 & 6 pouces) tout au-
tour de la paroi, la “couenne” du cbté
extérieur. Aprés avoir garni le fond, on
y répand une couche épaisse de sel, qui
couvre complétement le lard, et ainsi de
suite jusqu’a ce que le baril soit plein.

Aprés avoir laissé macérer pendant 3
ou 4 jours, on charge les viandes avec des
poids sur un’couvercle #& _claire-voie,
aprés quoi on verse une quantité suffisante
d’eau froide pour en couvrir les viandes.

Pour conserver les viandes sans altéra-
tion on met un pouce de sel au fond du
saloir, autant entre chaque rang de viande
et-un pouce et demi au sommet.

Cette méthode de salaison donne d'ex-
cellents résultats. :

Saumure.—Certains ‘praticiens préfe-
rent employer, au lieu de I'eau froide, de
la saumure. e

Pour la préparer on doit faire bouillir
ensemble ‘pendant quelques minutes, 'eau,
le sel, le salpétre et le sucre afin d’en ex-
pulser lesimpuretés qu'ils renferment gui,
sans cela, provoqueraient l’altération de la
saumure. !

Préparation de la saumaure:

Mettez dans une chaudiére et faites

bouillir pendant 20 minutes:
6 gallons d’eau;

22 1bs de sel blanc;
6 lbs de sucre;
2 lbs de salpétre.

Remuer pendant la cuisson, afin que
les condiments se fondent.

peu, de sucre qu’on appliqué

Exposition canine

Il vient d’étre décidé qu’'une grande
exposition canine. aura lieu & Québec, au
Parc de I’Exposition Provineiale pendant
I’Exposition méme. On prend des mesures,
Faratt;\l, pour en faire la plus grande mani-
estation du genre qui ait encore ét6 orga-
nisée & Québec.

Cette e ition sera sous la direction
de M. G. E. Letouraeau un expert bien
connu et qui ne manque jamais son coup
de faire un succés de ces manifestations.
Cette année, il ouvrira 25 classes qui cor-
respondront A 25 races dont, trois sections
par classe ou par race, soit en tout 75
sections. coupes- seront données
comme Prix: une coupe pour chaque race
80it 25 coupes. Une coupe d’honneur sera
offerte pour le meilleur sujet de chaque
race et cette coupe sera (iunnée par
mmission de 1’Exposition. Une autre
coupe d’honneur sera offerte par le Quebec
Kennel Club.g . -

Parmi les conditions de I"Exposition

inscription exige une

miére inscription et 50 centins pour les

chaque race, st}
Cette expoaitio:?b ‘canine

¢ &
sujets de tout le distriet de &?‘éw"dlﬂl&

3 la pénétration du sel ef conserve  la | §
viande- g3 belle couleus rouge. . Ensuite |

on remarquera celle-ci: chaque entrée ou
piastres pour pre-
subséquentes. 1l faudra 5 entrées ou ins-
eriptions pour avoir droit & une coupe pour

350 Succursales

- ‘. -
M. J.-BTE CLOUTIER
11 nous fait plaisir de saluer, & son retour
parmi nous, nofre ancien collaborateur.
M. J.-Bte Cloutier, inspecteur des Sociétés
Coopératives de la Province. M. Clou-
tier nous arrive de Philadelphie, ol il a
suivi, plusieuss semaines durant, d'impor-
tants cours concernant la coopération,
aussi l'organigation, lorientation et la
direction des sociétés coopératives.

L’Exposition Provinciale de Québec
qui se tiendra, cette année, du 5 au 12
septembre, célebre les “noces de cristal
de sa municipalisation et 1’Exposition
marche rapidement vers ses ‘noces d’ar-
gent” et quand on sait que cette entre-

rise a rencontré, dés ses premiers pas,
ﬁ;mdiﬁcultée d’'une guerre qui a boule-
versé le monde entier et une crise finan-
cidre, industrielle et commerciale qui &
changé du tout au tout la situation éco-
nomique de.I'univers, on peut,sans hési-
tation, féliciter I’administration de Qué-
bec qui a su mener d’une main si dextre
au bon port la barque de 1'Exposition
Provinciale. :

Comme par les années passées 1'Expo-
sition Provinciale va revétir cette anndée,

négligeant pas, naturellement, le carac-
tére commercial et industriel. Des par-
ticipations d’une nature toute spéciale
intéresseront les milliers de visiteurs qui
parcourront les palais de l'industrie- et

de 1 ture. . 0
u'ﬁ'ﬂi de 1'Insdustrie, en_particulier
sera rempli & sa capacité. éf' trois
semaines avant l'ouverture de Expoa-
tion, il ne reste plus de iots & louer. Les

Gy
men ovince
‘autres pfbvgxrgee, de sorte -
ges seront aussi variés qu

mstructifs, Il_ywraaq:‘iﬁha ;

 des participations parti ‘qu’on ne
man pas d’admirer comme celles
du Canadien’ National, du Pacifique
Canadien, de la Banque Canadienne-

ts non seule-

- da N@Mdh!%-

-| culture

/| étalages du dé

.étalaqee

| campagnes, des excursions

un caractére tout agricole, tout en ne|

centaines dont disposait la Commission
de Québee, m‘,"d”

et Sous-Agences dans les Provinces de

baeerE
s

g ¢

Naﬁanm,ﬂéﬁrtmt de I’%‘i—
- ete. *

. Le Palais des Beaux-Arts, qui tient

lieu, en attendant le d is dont

o bientdt la construction,

de I'agriculture, contiendra les

partement provinciale de

P'agriculture qui constitueront Y'une des

plus instructives attractions de I'Exposi-

tion de cette année. Le motif de ces

) tera une ferme modéle

qui s'étendra sur 85. de long x 13. de

_|large et dont les dispositions sont une

merveille d’ingéniosité. On y verra exac-
tement la reproduction fidéle d'une ferme
de cultivateur aisé et sif.

Les entrées du des de la
terre sont jusqu’a présent tres nombreuses
23ttéoutindiqugully_ag:l.m - de ce

en iculier au chapi es “pro-
duits de mustrie laitidre. &

N’oublions pas non plus i
cette- année les salles des Beaux-Arts
§ i seront l'une des belles attractions de

Sy 7 Bage A 3
Enfin, 'on est & r de belles
fétes en 1’homneur du' Mérite Agricole
dont les Lauréats seront nombreux. Il
est & peu prés certain que les cultivateurs
qui viendront assister & ces fétes auront
le plaisir et ’honneur de voir réunis
parmi’ eux, tous les lieutenants-gouver-
S Saucer Wood,1a-7 beptenies seoeiits
pencer % se re ain,
tiendront A er l'm
Narciadl: hPémdqm’ Ax:nqte;:mt—mvw-
neur province ébec, ‘8
accepté~de présider les fétes du th’ne
A%;?k de cette année. !
ef, on aura faison de dire que I'Ex-
position Provinciale du 7 au 12 bre
sera le plus grand événement de I'année.
Que l'on profite done, dans toutes les
seront
organisées sur les divers ¢! de fer
pour venir participer & cette grande ma-
nifestation de notre vie économique’ ca-~
nadienne-francaise.

Rés: Tel: 1385w Bureau Tel 1022w,

CHARLES M. LE TARTE
Avoesti— Advoerate
—pE —
LE TARTE & Rioux
52, rue St-Joseph, Québec.
COLLECTION & REGLEMENT
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