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ligne favorisée d’une grosse subven-
tion, il est & craindre que les pro-
grés des autres compagnies soient

arrétés dans leur marche. Qu’arri- |

vera-t<il en effet ¥ La ligne subven-
tionnée devra élever le prix de son
fret en raison!de sajvitesse,—car cha-
cun sait que la dépense de com-
bustible s’accroit démesurément
. pour chaque nceud gagné—en ce cas,
elle aura peu de frét ; le fret conti-
nuant & aller aux navires moins
vites, les compagnies & vapeurs lents
n’auront plus le méme intérét a
augmenter la vitesse car elles de-
vront se faire entre elles la concur-
rence sur le prix du fret et cherche-
ront, en conséquence, 3 économiser
le combustible. Elles laisseront a la
compagnie rapide le transport des
voyageurs qui n’est pas un transport
bien rénumérateur et 8’en tiendront
au fret. 8i, au contraire, la ligne
rapide adopte des taux de fret ré-

- duits,. les lignes lentes en feront au

nénera

PREPARATION DE I’HUILE DE

FOIE DE MORUE

PREMIERE PARTIE

En préparant 1’huile de_foie de
morue, on doit toujours se rappeler
qu’on ’emploie beaucoup en méde-
decine et que, si la plus grande
attention et le plus grand soin ue
sont pas apportés pendant toute la
durée de sa préparation, les pro-
priétés les plus efficaces de I’huile,
comme médicament, sont trés facile-
ment détruites.

L’huile de foie de morue a ceci de
particulier que, si elle est mal pré-
parée dés le début, il est absolu-
ment impossible d’y remédier dans
la suite. De plus, les impuretés
résultant d’une mauvaise méthode
dans la préparation des foies et de
I’huile proviennent principalement
d’une graude quantité de matiéres
en putréfaction, qui contiennent un
grand nombre-de ptomaines empoi-

nale pure, de premidre qualité, bien-
préparée, doit 8tre en apparence
presque sans couleur et d’une teinte
claire dorée ; il faut qu’elle soit
presque sans gofit 'et sans couleur,
qu'elle ne contienne aucun acide
gras, oxydé, aucun alcaloide ni pto-
maine formés par des bactéries pro-
venant de substances albumineuses
des foies en putréfaction ; il faut
qu’elle soit aussi dépourvue que
possible de stearine (selon la de-
mande du marché), afin de ne pas
devenir trouble ni épaisse pendant
la saison froide.

On ne doit ni la falsifier, ni lui
donner du gofit, ni en changer la
couleur, et quand on en prend elle
ne doit causer aucune irritation de
I’estomac, mais rester passive et ne
jamais amener de ces renvois désa-
gréables que l’on éprouve avec
beaucoup d’huiles qui paraissent de
bonne gualité. ’

Matiéres entrant dans la composition

chez toutes, des pertes plutdt que
des bénéfices.

Il n’y a guére que les marchan-
dises riches qui puissent supporter
des prix de fret élevés ; or,
il ne faut pas oublier que, si des
marchandises de cette catégorie
viennent au Canada, il en sort peu &
l’exportation ; la nature de nos
marchandises & destination de I’An-
gleterre demande plutét des prix
de fret bas, d’autant plus que, pour
les ‘mémes articles, nous avons a
lutter avec nos voisins. Comme eux
ce sont des grains, du bois, du fro
mage, du beurre, des ceufs et des
fruits que nous dirigeons sur 1'An-
gleterre ; nous sommes donc limités
dans les prix du fret par suite de
cette concurrence, c’est ce qu’il ne
faut pas perdre de vue.

. En résumé, il y avait maintes rai
‘sons pour ne pas subventionner une
ligne rapide ;. malgré cesraisons, les
deux gouvernemeénts qui se sont

b succédé ont suivi les mémres erre=

ments. . Nous nous trouvons désor-
mais. en présence d’un contrat

ferme passé entre le gouvernement
et une compagnie et nous souhai-

|
tons, malgré toute la répugnance.
que ©nOUS avons pour un sem-|

Sonnéey, et qui sont-phutotmuisibles
que bienfaisantes & la santé.

L’huile de foie de morue, bien
préparée, est considérée par les mé
decins les plus distingués comme

capable d’offrir aux personnes d’une

faible constitution une excellente
nourriture, et est recommandée
d’une facon toute spéciale, pour re-
monter le systéme de malades souf-
frant de la poitrine, de phtisie,
d’anémie et autres maladies. Son
action directe sur les organes diges-
tif<, quand elle est bien préparée et
de premiere gualité, est considérée
comme trés douce et bienfaisante ;
mais dans le cas contraire, c’est-i-

dire quand elle est mal préparée,;

elle agit d’une fagon tout opposée,
ameéne une irritation aigué de 1’esto-
mac, avec renvois fréquents et désa-
gréables, et fait plus de mal que de
bien au malade qui en prend. La
valeur ‘thérapeutique d’une telle
huile est tout simplement détruite,

Les analyses chimiques de 1’huile
de foie de morue date de I’année
1822 et ont été nombreuses, inte-
ressantes et méme amusantes.

Il en est résulté que les différents
analystes ont découvert 53 ingré-
dients dans I’huile de -foie de mo-
rue, et pourtant ils ne sont pas en-
core tous trouvés. .

Ces analyses, jusqu’d présent,
nous montrent comme entrant dans
la composition de I’huile :

Glycérides: de palmitine, de 26 A
19 0;0. :

Glycérides de stéarine, glycérides
d’oléine, de 72 & 76 (0.

Autres matieres, de 24 5 0)0.

Parmi les autres matid¢res qu’on 3
trouvé contenues dans 1’huile, je.
nommerai celles qui sont le plus
‘connues en général, telles que :
’iode, le bromure, le potassium, le
.sodium, Je calcium, le magnésium,
le fer, le manganese, le gélatine,

et-tes-marehands d’huile et les ma- ’albumine, 'ammoniaque. En plus

lades évitent autant que possible de
I’employer 4 cause de ses effets nui-
sibles sur lg systéme en général.

Un autre caractére propre de
1’huile de foie de morue est sa -faci:
lité & absorber 1'oxygéne et la rapi-

de ces ingrédients, I"huile de foic de —
morue coutient une quantité d’aci-
‘des et de substances connues seule-
ment des chimistes. '

l Vu toutefois la grande difficul-
té d’analyser les acides gras

blable contrat, qu’il réussisse. Etla dité avéc laquelle ellc est capable de qui composent le corps de l'huile,

raison en est bien simple c’est que former une variété d’acides gras qui 3 cause
}rendent I'huile indigeste et sont des | avec laquelle ils s’oxydent, ces

nous sommes menacés, en cas d’in-

succes de la compagnie Petersen et |

plus difficiles & analyser.
I1 faut donc, pendant la prépara-

de la grande rapidité
"acides n’ont, jusqu’a présent, jamais

été bien définis par d’importantes

Tate, de voir accorder le contrat i (
une compagnie plus exigeante ou, tion de I’huile, de méme qu’apres, analyses, et cela provient probable-
ce qui est pis encore, de voir le gou- 1’exposer le moins possible & lacha- wment de la diversité d’opinions des
vernement, comme on en a lancé la leur ou méme 3 une température un yui-ont fait des recherches et
nouvelle possible, se charger lui-peu chaude, afin qu’elle devienne|explique comment il se fait que
méme de l’établissement d’une ligne |un article (produit) de premiérei que 'huile de foie de morue contient
rapide. C’est alors que les dollars qualité. "tant d’ingrédients. )
sauteraient. -t L’huile-de foie de morue médici- Jusqu’en 1895, on a souten
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