
LE PRIX COURANT

~ait tit er l:iis ne pbèe àfabi -qu (laeitas chiacuni les tubes. droit chu., poussera t<sma<d'
miel' dles ilragéeï. puis Ittélatîgée ai

ile la féruile (li1 ('olituiierre à '20 1) P.
dI'eamu et i ntrodin-it danus dle stues cin

î-1't<îî (lui soît n ttut placés danîs

lu-) taîlior dle îllsîcat-i

tel de' 2.50 ii. .1ir iiaiiîètt', intoenté
'11 ui a lt re galets <'f faisait t iti t-oitr

lparillnîtite. f le cylindire est divisé
til 1'2 va;ses, <b0t t :1 <''tssont ftu-ilîits
par dles lîat-î-s île ler [.tendl hritait
iildîe, le juta trtièiii e cnté est <'îîîst i

t lié liar' lit tîtIe <li tiiilitr li
lit < le.

A\n Ii il ict dle <'lit< me (uase se t rois
te utttn liîîutttile. Ait1 c'entre tilu
t î îInhoitr. ue mîît éiiie t'lî i ilée patr
titi entnoitmir, par laqueltIle' V'îîii''eî-
imiet <le li !truiîîe atnhydrlme.

C'et te léemile anhydrei'î' t<inhIt ilait
r-entre îde Il'applareil. vient saul<u
il rer lesý saî's, <lessèt'lî' <e î'ot<n qu<i,
a soni toiut.. dessècet lit fétue (< le
l'inîtérieur' les, sacs. (le sorte <lie
I 'liiidilité île la levn î'î se tra ismiet

%vtt'eshiveiniat à la tie le lI'i nté. tinei odleut 1 autssitôt foîadu illecIh
rieuir des mai's aui tissu dliu' <'% t peuat être cii î.<îée.
eîîfin à la Iléule anhydreit. 1'ébt mer dlaits . equel dlle ne'

Q uHuta, aprVès 12 laî'u re.s, oun a-triouv i' pi-lt ge aidatirîitilltup'i
;Jumité une qimali té de< Aïeule1. égale î'uîit i''i vasî''u <les lttisi.suresquim

a1 ait îîaoiîîs six lois le îî<idiîl d la, appar'aissenat si t'réîîilluient sut' hi
le'vur'e, la d emsiceatiut est tenta litée; heu nire ft'ai<'hii.

telt petit a lorts î'<îst ater <lie hlé' lS-e l a hîl ite i ittiItéra . phIc, d> c<a ns
de< Il'inutétrieur îles sacs vuitt icît tn tilt enrloim.it Ncu', peuaat se<' e<uitsei-i'er
<'ire 20> p. d eau nontmeti au débti t' intdétiiiîeîît e't garcIer son juumaviii
l ein î'éulte dlotîe que lpar Pet aiti- lrîtaeîtinvsculI levitîlatît lîlus d'nuet.
lir'e, l es ' tuet re'ndue aimeano e

Ni v*e. ,
la oubt ilae ,Hndl q le a taint

'tii P'(st tîtaintenue plar un iti VIS
lIWI <l'au à une tuai péraruIvr de 1
à 1l 1 . qm4'lle q<ue soit la te tl îiéta
t ui, aiiite.
'l'fit iaq - la des.siceation étant

I iitl,. le' veuitiii e sacs est
ieit' sur unt sasseur' de. ileilierie. la
i ecit le ip'>'e à tra~îvers la soie. et la
levure e.st recuil (11ex1(attéd
tadillis.

Cette féetile sert à Houvealu d41ît4
le os.péraitons su i vaîtt es.

E ýuaîît à la féville lîvîlratét de I *ex-
1ri étiur (l es 4aî's. elle est son i iis, di
u<ne dessiccation à haute tecm iéra-

i r.' dans le dessiecat eur dle fécu le.
Ih'%si(u/ut e feuh. -e <essiv-

v atleut se coia pos.' d'uîn cyl ind re de'
isU i dle d jaîietre mnon té sur galets

et t et-miné au x dleux ex tréinités par
dl'épaiisses plaique<s tuloul11a ires dans
hlsuel sont Imigîiés <i tuloes de

tVn cylindr1 e eni tôle, rivé su r unî
denit (le il ll)aei I est einii a it tiers

fi(. la féruile à desséelle-r. et cette fé-
c'Ille Pui t our-nan t aver I 'apparei
hengage, en' retoatîbatît, autroiati

Néaninnoits. il ii' tfautt pa <uhlier
qute la le'v ure' est u'ie pîlanate e~t

Iut 'e-Ie loîit deîs propriétés géné'
i'ales de<s végétau x ; lie IýIéle (Ille
de's graiis quii otat é'té eotserv<'s
lIongte(iîtPs gel-ten t Ion tmeiî tt et
irrégir Iièrene'i , de imite la Ilevure'<
i ual téri'ahlî donnîera, aprîtès titin (eî--
tain îtoîaîbî' de mois, une 1ouisse
itî.îns rapide<' bute geriaiîm
1114)111 régul Iièrei' et il y aitria dI <s
cellules qui ta.' geriier'<lit luts. Il

est du e 1>1 lu éponoitiq ue de< tae pas
vouloi r la ('<istrvet' i niéfint it et tPU
d1< renou>iiveler sa prot ishit dle tv<Iiup>'
en teitps, <-oltime tort le lait, (lit
reste, pouîr la farine.

(On pent aiséncuit se r'endr<'
'ouîîpt' (le soitî pouvoir' ferinentes'

ci.ble cei opér-ant île la fao suai
v'ante :

I>reî<lî'e lE) g. le levure iîîaltê-
r'aille et les virer <dans un vivrre 'à

nîîi tié i-ciapii d'e;im tiède avec <ai
worceau (le stîî'îe blanc ; la levure
gonîle blanrchit, et, eta Cinq (M lix
tuinutes, la tioitsse Mocne jmaqu'au
lhaut du verre'î. O n peut alors péti'ir,
avec cettle pet ite <tuantité, un gateau
dle 1 à 1,5 kg. qjui, anis dans utn en-

gr-ftee à îles couteaux î'onveiaille.
ntientilioss

Le fAisî'eti tluîluire est 'han lié
îî;îr dle la vapeut' à la tenîsion <le S
kg :(vi'li.

la f'éc-ule' roule dlaits les tutlles, oùà
elle relir<ontt ri- u fer à corniètre qii
reiti pîl i t li 'il.'' île r'et oitrne«m r
qd naitil , a i-ès -. às lt< iîiîî11 es, ell1e sott
dle l 'appare<'il. <.1- l~ite cotienctt plus
qune I 1). v. d1'a ti ; elle i'st a luurs re-
pimie pi- ile tiC'lialu à uoet qui la
por'te dlanls le refr'oidlisseur (' le fini le.

Une l'ois r'efro<idlis' elle est teçu.
danuis la fa' îiiequi ser't à ah imenteci

les ta illbtn, ne d1'tess icc'ation.i
P'assouns tîaatnteitait, eni revuei les

q uc îî mis avonsii app ielé luraw Ir li!
lira 1,1..

Ille ni'a let-s'iii. pour re.prentdre'
les proprîiiétés dle la lev urîe île girai ns

pre'tssée. quie <I ét me proijetée <lans
IV'eail t iède oùi. pli se dlél:îaant.. e'lle
r'epîendî es c' tul<'îr luitnî'lî <'t ma

î':n 1tésiiîé. oit plt dlire qtue
l'i'tîtploi dle la lc i* iliatli'hl

lii Il' ra n pour viséîuitîe. liii progrè ls
ceitsidéî'tll dlains la lboutl.mtîie e
ell1e perîttet tni aumx lI:iY quiiil 'iiit.

pas~ de' levure <le faire' tilt patini aussi
parfaîit que le pamin parisiento ut ent

stipptillialit les einnis' de. ,'îîuserv;i-
tio el et 'm assitrant ait lanhgei unle
stéctirité :tîult< et une* ésst

Alussi înotrie pîroduîit .1 t il cie ta
pil 'tutelît accepté dlaits fous les patys
cliiitîls le Sudî de la l"îattîe Illtile.

r Eîg i. i géitie, la riîîî isie, l,'E
gypit. et1 les cî,l<îît te <mit-<ullt-c,.

C'e pror<'é.é lîréseitté à hiS.îit
I lcîst rielle titi Nordî. l-'i;itum en<
I <',a été parîîilits ,u ne mI mi'îé-

claill< i d'oir. Inf-rldî'Il.

lais iioiles deax uiannée utls ci à <el

<le dlonnert auîx biestiaux tulle nurii
ltr iraifî-ai-l ismîItime s. famit senîtiru

l'a iîtcît.ît.îm de son1 lîel:ii I 1 .:'
issuies, vi-îst il dire. te qu<i reste (11.,'-
tnîuiturîes alptès l:i firii'.

JIadlis, <las issumes ava ii't tiuti t is
gr'andel valeurii it t-îîîstiltiattat titi <

nist rait eii quanîtitée <' suts foite
vi'.teiial<. Mal;is auurtdl'hi p.~ari

sîîil' (les pîrogrès rapidel.s qut'a faits
la iliituirîe, l'on rtire <<<e luts
grantde' quîatité dle la mi nte <Vi '<m
tîtêtîte poids de< Ml et. le's i;ti<s
ntrti t ives <le <ette céréale es iî

prsr.'tî om <laits les i-nies, le.,
issueîs il'otît lpas ute ljeti gtratnde
valeur.

Il est donc.î éviden'it que<< <<tt to ut
t îète. (iti était attrefotis 1'.îîsi.lr
tout a la lois îroutinie ý1salt;iel le et

t'a t'a¶etîssitt . <te l <b tlils .t -t
donné ite au lIétai t quîe tcoIIin nourr<ii <i-

Imlits, la1 i iI1ér.'mie quii e',jt '.nt re
l'outtillage' actuel dle ta îtîî'îîtt<'î'î e*t

L<utit il lage géîué'al fi' tins les
Mioulint, saut .1iuol<Mr.s t-iMes exn*-î
t ions, me j'mt ti adîis <Iiii <'nvr.
bleut, dles itlitles et (l'1111 lilitoir
<'e <iit> enur ccque lio 4>1 oit dants

<iulie aMs pîays. IJoac<l e le Itié
avait été êî-îase lieut les ieu les. oin
p>xom4dait àt unt lolttgi-plu s oi itoiît

na p>our1 I O, <'et da<ire qute 100
l i vies <le blé 1>11>1 <tisaîieit, t 5 li vies

(j<e faritte et 3Ç5 livrmes di!' tîtatiéres
1diverses ceustituaîît les issues, auîx-
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