91
PATE FEUILLETEE.

Quelques personnes font la pate feuil-
letée, livre de beutre pour livre de farine,
avee une chopine d’ean glacée, et la pre-
pare au froid, ce qui la fait bien riche.

PATE FEUILLETEE A LA MANIERE.

DE FOURNIER.

Une demi livre de beurre pour une livre
de farine ; d¢layez votre farine avec de ’ean
froide, ensuite amolissez votre beurre, faites-
en une galette, mettez-le dans votre pate,
remployer la pate par dessus, puis laissez-la
reposer, roulez-la une couple de foig, et lais-
sez-la encore reposer; aprés cela vous rou-
lerez trois fois, toujours la pliant en deux
chaque fois, une fois sur un sens et une fois
sur Pautre, lorsque vous Pavez travaitloe
oing fois de cetite maniére vous 'employes.

A LA MANIERE DE P. MARCELAIS.

Prenez une livre de beurre bien bettu et




