
1,E PRIX MOURANT

I TRAINS PAR JOUR

*Toronto et l'Ouest

il0)a'I i45 a ul.,7 30 iriuIl) 

SL'"NTERNATIONAL LiMITED"

LE1- TRAIN LE PLU'S BEAU' ET 1,E
PLUAS RAPIDE EN CANADA,

Magnifique alccommlIodation dle
Swagons dlortoirs, salons, restau-

rai tde passagers pour Toron-
In. Détroit. Chicago, etc. Rtepas

e t rafraîchissemients en route.

I *l 1). & Il. Co.
S a8,50 a.n., 1)3.20 p ru., a7.40 p ýru.
V'ia C. V. fly.;I aS 31 arn . S30 p lu.

MONTREAL - OTTAWA j
Quitte Montréal aS.30 arn. h3,55

p-1n. 18.00 p.m.
SArrive à Ottawa. 11.45 arni. 7 10

1.l15 p.m.
Tous les jours. b Tous lesI

Jours; excepte le dirnacnhe.
SBUREAUX TEMPORAIRES DESB IILLETS EN VILLE

l PS rite St-Jacques, Tel. Main 690,-
ougare Blonaventure.

OTNES PROMPTEMENT
Avez-vous une Idée ?-Si oui, demaendez le

Gide de l'Invesrsut qui vous sera envoyé gratts
par Mation A: narlon, logé q, .. sels_. j Edi fce New York Li e, Montréal.

Bueuxlet w07 G Street, WasbingtOI4 D Q

I ALLEZ AUX

BERMUDES
IVoyage aller et retour, à partir

de PI 0I Le vapeur rapide IIERMUDIAN à double
hélice. pariira à lea m.. les 10 et 21 dée., les
4,11. 18 25 janv, et tous les miercredis un.I uite. QuilIle double, ventilateurs électri-
ques, telégraphie sans Mi.

I ANTILLESI
I Le nouveau Sq. GUIANA. 3.700 tonnes,
le SS PARItIA, 3.000 tn"rips, le SS. KO-
BON A 3.t00 tonnpos. pa> leat de New-York
tentes les deux semiaines. . 2 lirs p.m., pour

6 St Thomas. Ste-Croix, &-Christophe. An-
j1 tia., la Guadeloupe. la Domninique. laIMartiniqu e, Ste-Liiele, la Blarbade et De
merara

I& Pour brochures illustrées, taux de passa-
* ges et renseignements comltl1ets, s'adresser
le aQuzeEa$TKÂîeRHIPCOMPÂ$r.Quebc ou
qii W. H Henry. 2M rue 1t-J ques, W. H.

Clancy. 130 rue St-Jacquos. Thomas Cook
& Son, M3 rue Ste Catherine Ouest L J.
Rivet, 13 Boulevard St.-Lanrent, ou J. 0.

0Bok&go.. Sil rue des Commissires,
Mgontréal.m OeSIIO

sutpur. san.S 1l1au1 aisq-s odeIurs, sec. à
abttri, raréfité, et A basse, temîpératurv

DaÀîsn, t't ('i-nc du beurre de
créin' pasteurisée-, salé à 2 . exporte en
Amllérique' et e-n Extrêmne-Orienrt e-st reve
nu tu Franco après six mois. emballé
dans des lottes trn métal à couvercle sou.
dlé. avec presque e-ncore- Inut' sit <uali

léI.oriis Duitponti

Nous net penlsons pas5 queî l'onr puisstý.
darns les, coniditionus ordinaires, enr boites

lonI sotudiées. conîserver six mis>. atev
totes ses qualités. du bturrt' fortemertnt

satl<-. Il faut faire' Irntervenîir. pour un1

asi long délai, l'action du froid, et vun
cnr,' n.'. a-t il rien d'assure.

D'abord, on ne' conserve A basse tetîr
pératur,' que' des beurres A aroint pur,
net. à teinture délicate. à couleur uni
forme, ne contenant que de 13 A 14
d'eau; eu soumîm'. des beurres préparés.
bieni délaités, principalement des beurres
de cent rifuge, surtout ceux de mai.r et de

creijie pasteurisée-.

Leé beurre doit étre bien emballe. en
mottes entourées des enveloppes ordi-
naires (calicot, pallier prachenrin. pa
Iller paille, paillon, paille d'osier.) On le
met aussi dans des caisses en bois blanc.
prélablernent lavées A l'eau bouillenle.
êgoutté's, séchées, puis badigeonnées
avec de la colle A la caséine, ce qui les
rend Imnperméables. Les trop grosses
mottes se laissent pénétrer plus dîffi-
cilement par le froid. En boites hernié
tiquemnent closes, (-n pots de grès, eu
poterie ve'rnissée parfaitement fermés.
les chances de conservation sont secrues,\

Pour du beurre non salé, et pour une
conservation de quatre A cinq mois.
la température de la salle de conserva-
lion doit être de 41 degrés F. l, beur-
re est amené ià cette température pro-
gressivement en 24 heures. Quand on
doit le sortir, Il faut également le ra-
mener progressivement à la tempéra-
ture ordinaire. Une action prolongée
du froid fait naître des marbrures, sur-
tout si le beurre a été mal préparé. Il
faut le malaxer de nouveau avant de
le mettre en vente, le lisser même, pour
refaire le grain.

Voilà les conseils que donne M. Dor-
nic pour la conservation par le froid.
Tout cela demande, comme vous le voyez,
des précautions spéciales. A vous d'ap-
précier si vous pouvez remplir ces condi-
tions. Mlais nous ne croyons pas que
vous ayez intérêt A conserver ainsi du
beurre pendant quatre ou cinq mois.

C'EST UN FAIT ACQUIS

que dans la vie pratique des affaires,
les annonces Insérées dans un bon
journal de la partie, rapportent.

Faites un essai dans le "Prix Courant"
et vous serez satisfait.

EN ECRIVANT >ýUX ANNONCEURS, Cil 2z " LE PRIX
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