
GAZETTE DES CAMPAGNES

Traivaux du mcis d jnpvie Ilussi, ntoir de laqil on a creus6 une rainure -fin de facilter
-- nulemeim le la iaminiure qui se forrne par la solution du sel et

Bctftage des grains.---n nduie m-ta-pement he banae des p on reçoit dnii- dles vase- disposés à cet effet. Pour un porc de
grains eni ut finu de4 b;iiu pemba h. Emhi --e.h I r.ini 2S0 here-, rvici les ingreduien necessaires

qui e I- C ;n it d.li-eîment eeei qut- h- icrline di n - Il ra-
.v i e jt (l ý o lIlrI,, . . ;i c,c - e . e l s c SeI bhai.c . .. .. . .. . .. .. .. .. . .. .. . .. 10 livres.

vpi iir t ...... . . ..................... 4 un1es.fîrnis que ce- banaige'- -e fint he m iu. 8tIcîcî " '
O, iltH. un ce micient. deterrnier. aer, tiet: de cerridice. Sucre brui . . livre.

Je nombre de m inoiu de i i e qu r-de -r..
norit- e es i bauir-. -in se b;,iiit r lu rndemient moye ra viai- itnt plcée sur la table oi d:ns lauge, nn fioilè

tibtte-nu jciseiXi préenuit pur .c uit d re-. Il f.iut bieln eii- il'ii)ordl le t lé Le la pll aCvec n peu de sucre ; puis.auissitot
tendoi a illr iunie eriii- pal pou t-ýr o>s dv is e îe pir le- rt- qi le sel qui aiir;a ete préê:t.'blemet-ic séché au four et refroidi,
et les souris. On s:m111:1 onIiIiL ce gil iinous r<-it en-ure de grainit a ole mühe avei les aine- incrédinti et oc en frutte bien la viande

lindr- oui n mp yer. :e tcous, b- cñis. Ce qui re.te apfres celte operatioi est eni.uilt
Dépo/s defir -Si 'on nrndi nie trop 'rande aicrmu- el,é sir le- dlivers mircu'Zcîx.

tion de- ti \aux îh- niuir: ii piiiniimas, oic r nn.eri n lr.ni-- An bout dl'un -eminc e environ, on frottedo nouveau 'a viande;

poii-r Je> fin ir- dii - i in npc de IL,: d- i. t-r u-e, ch., i-s mciorcte;Imu qui suft . u-d ss sont mis au-dessOls, ei ayait
iiVtel, etti mai- i d ra i u-tr et- f mniriir, n grcs t-. -iii d1, les rco-iriiner :r on réitre celte opérationc une troisié ne ut

C- lrs ri- --riui c i.p -i - cr ; nui e . c -;f - les efi- ico- qmilieme fuis. selonI l! jiugenituiii de J'opérateur, et cors la
dt it - qui*il o up nt Scr: pilléii i& ti lci ur bitn pi|u ii;ile tîi-L utfiif iiiiam ieit scIe- e.s-t prize à passer au séchoir et

1:11d ile- rrienircnn.i u. A:or-, cuir evler ce rtard, oui iiu irir.
eilevera tuile ta niin jî-qu; la ticire cueit ; pi, îîîî cdepir exitle ue granIe difference dans la proportion des ingré-

fi r rciir cierti cuti' lc dient, emriployos par diveres perýoinîes dans la salaison Lu porc.
bien vertii:c emrn til juiqI l î h. ni:1,11r cdi c iis six pic . Ji i vi ti lyer deux fois aitant le sel,'ciniq fois autant îde -aI-

Biloiü -D.iii ce ioiis, si .s chevux cul peul d'uvre a lour rec l dix fi autanci dle snr que je Pai icLiqié ; mais pour les
f 01h-. o i nrd il le! r tioin i ton i le -îr piti rii t i h: -î re: p sir r ile Oi j'ai expliuée plus hact, je c-cui que les proportions

-ontveuibh-mnt l't--înîi-; ccuir ceb 1 un hIcr r-iracha la- je re-commfcande soîct implement suffi-acius, el que Le pui
oui H- onci rmpicer. par dit fciîm t le1 cirnrîtu- rm ie -. cces uilaituiles Serciet-i n on-seulement iuiitile2, mais dins

taes icilei. L uie dic vri I.i:r cire dio:iiéce qui'ai; rè- iin sijour cutaincis cas p iîtivncment nuisibles, Il y a des gercs qui frottetît
dle qîu-lyns hemli-s hii. ' nr . le hald et les înbnaci- tous les jours, au lieu de le faire toutes les

I.-s logeet ch vux doivint ê:r. parf.tierc: frls >n e urniiis. Cela peut éire dutie, mis je ne le crois pas essentiel.
cepindantcin rcepter .i î'air. ci ha himcier' : car. -i. h Iun crié le- Je i'altaliu point îl'aîître imrcport;cee au froiterent enc lui-mecémce,

ch v x creigi int l,-s em «ird t, clair. il,- coor. hý- ti n iii :cir III celu d'p liser 'cctioi du sel sur toutes les parties de la
pur el cccit- hcîciiièr.- -iiicî .. lD.c iin-. i- uii cicirie ccmr- en dehorý- le cela, le frotternenit ne sert abcniumeit a

ple enc-cit fercn it el au X -t -tio a.t, i u c-tici-- tI ionjîur rin-i et ii'aclive et aîuciciue façon la pénétration ti sel daI les
Icn forîrl- hluicilitc q1uic reind b elcix plus ---bhe- aux r- i-ns. E Irlicde, ou se sert mérne fréquemment d'un morceau

b o ns v e m .ii ! ;i t .ur - c I . e d o n x luar t i r lv - é c riii r d- e d e b o i , p o u r f r o i t t r l a v i a tc l e .

b ae . DS. Loru-e ha s;chiionî- e>t finie, on essuie IR viande avec une ser-

Petite chi-oncuao

au, elquefois acssi Un 11 couvre dIo son Jorsqu'ieile if-iot étre
fimée, puis oU la pend dais )'endroit la plus convenable pour
cei-lie r.

La salaison a la saumure se fait de la manière suivante: on
L'améréparrat dl n tiiiivrr -c - vaiit L sel tniim adae l'eau junqI d' r

mamerc t-b½. iesit pmeine i. f.cê (flcellciic acqcis i-se, de coc- p-icrtrîucr qU'Un oeuf Pit 2hrr
i.Tni ;s ci proi î . udnt la npiiiei ijcit S occes du stlpâtre etn n livre do sucie

LIc fri ncl' IU cuin.re. L viand ayan-t i iplatée, i :i--i

i o p ;e ie! f i d'o ibe, ritim- trci ia- me.tiù à cet usage, o y
L'[c.i ficirin t î hatcintarivec ds tcurps lou:rrLs, tels que îles pierres, pour-e repic,

eherln o- c - pc: n r 1 lia ii îe l'c.-rccecher LU pcis un verse la saumure datîsmie
i flin c-ciiVirci c- isem m c l u,- q iumi il ! u ic-ciîiiecct îe nu te hermétiquement au bout de troi

ture, c!le prcîîliiic Lntc c1. ccbiiule. un lpep;t im laci.m vi et lucséh.
mem iii: iti îdliiii-iit-,, tlie dilice u i e dle caî.e cui-

shl éra bbe
C-s deux qiulri - -cnlt coice la cai-e d iri m profit pii qcue

le tiilno ;aux ýcont ou i mins oui emp et qpi ihi nn t n

plus -raidiLl pmft. La itii île -cud c-îiircatc,LFr ccmprend e-7,

avUtut nu cie ,m pde srpi dt ouir iiiiirioriiii ECONDE PT
des pores mmuher beacoupplsii raiilr-ininit quie ct-les de., XLII
aucItr-- esté-c s ani m:iiO Ie ciire-iiitu- si:r la fcîîe.

La sern;inie ld-i cnic"i on ioius i .ci iait die la ihi i I Loup, en La rencontro près du chène maudit.
baut., fie ileux jIici pir- mc. ciitis liq.rhiire-cuin di cisc is ver.- Lnuti de chercher àreoindre Viriîîic, qui, ave- cne audace ex-

le mi.c nih n ii e mii i ttrcis l c fii de septemnbrre1icriccirt, lacçit >o cheval pur-dus--us tac obstacles qui lui
el tés s .errnain-s ;pilcs. 1i: i'av iînî d n qit huit iris rt
avec licne faible yin-e s nt pi-- pini -240 1cru, Ut VcLutre 28. i--it- sticie. a
Ce re-ia:cc est ctri mcnt avantiaeux îiur un lii-iouirs ninîîes, cême, s'écuolmrecm avnt queit t

d uoî-liucctîoi. irîtîirîiil ru sac cuîc r-e. Eiin, il choisit lem cliecu în5 lus moins4 Ire-

- - ~ E (Ediii qiii-iii5, i re-tuc nid vers, le cîcêteuu le Miîrey.

R E C Qand il fot arrive cans Ic partie la plus ombre du bois, il r-
lciii e [)i.m île sun cheval, et, laatpencdre la bride mur le CUi'

Manière clo saler to toirl à sec et à la cuurnuco dit noble et lier cîccilial, il repccsalacs son esprit tous les accidoii
\ii\cci qcci venaient do surgir dans le (trame de son exisleîco

Voici le meileur procédé de salaison t sec. Ceîle préparation - Le liastrd ni'a servi celte fois, et s'est moctré réellemnt
me fait suit dans des ianges eic ardoise, toit sur t-ciale cila uroise mon ami, se dît-il. Variii épousera le fils de Moutoc , et ce Vole


