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Travoux du meis de janvier

Bultage des grains.—On cominne actuellement Te battace des

) _. .
grains vn oyant ~otn de bhantre peamdam es Hoids seedes arainess

qui se sépurent Giflictlement telles goe Tes orvines di bétle, 'a-
voine fuvelee on rentrae lnnide o cur ¢’estUdans les femps sees et
frofds e ves battinres se font he ey,

On peuty en ce moment. determuer. avee asses de ceortitnde,
le nombee de minors de gades gque Pon obinendic de ee qul reste
envors e rerhes 3 battre, en se basant sur e rembament moyen
obtenn jusqnti présem p;lr('h;lqm-’rrm de gorbies, B faut bren en-
teridu alloer vie certiine part poor tes deofins einses par les rats
et fes sonrise On s adnst ce gutil nons reste encure de grain a
vendes on a emnployer.

Diépots de fumivy —Si 'an préveit nne trop aramle dceamula-
liOH l&t‘.\' fravaux Kl" l'”:i”rl.‘ an ]”ilﬂl"n':)ﬁ, Ol connaenee dotrans-
porter les fnmn'r: dins os chinnps de patiaes, de berteraves, de
mavels, ete aaisot devic geposer ces fumiers en gros tas,

b . R -
anssi, nutonr de lagnelle on a creusé une rainure afin de faciliter

PPieouleinent de la saumure qui se forme par la solation du sel et

“qnlon regoit dins des vases disposés a cet effet. Pour un pore e
230 hivres, vorel lea ngrediens necessaires @ :

<o 10 divres,

Sel blane ... o ool
Sulpéire .. ... e e ... 4uouces, i
Nel murin ... . B«

. lliivre,

Sucre brut
La viande et placée sur fa table ou dans Paugs, an fiotte
abord le ¢dié de ln pean avee un pea de sucre ; puis.avasic
que le sel qui anra cte preadablement séché au four et refroidi,
jon e mehe avec fes antres inagredients et on en fr_unc.bu:n la Vianle
detous les edtes. Ce qui reste aprés celle opeération esl ensuily
J(’lnlé sur les divers morecanx.
i An bunt P uns semaine environ, on froite do nouveau fu viande
les morceaux qui sout au-dessus sont mis au-dessons, e ayant
?min der les retourner : on répéle cette opération une trolsieme vl

Crstas e seront pas dicpo-és sirfaneire. pares que les en- | nne quanieme fois. sefon le jugement do Vopérateor, et aluis da
droit= qu'il ocenpesnent serarent préia-a ee labinurés bien plos | vinnde ftant suflisamment salée est préte 3 pusser au séchoir et

turd quoe le ternun covironnant, Alors, pour eviter ce retard, on
enleveri tonte T nebuee josqutit laterre nue g pais an dépuser les
funmiers sur ces conplacenments, eu ayant =oin en dlever les coies
bien verticatemuent rsguta L hatenr dlao moins six pieds.
Bétail —Dans ce muois, &1 les chevaox omt pen d'onvrnes
fabre, on reduil lenr dion tont cn lear pertmetting Je se repiir
convenablement Mestomie 5 ponr celay on beare relraneleng a-

|

an fumoir.

1 existe une grande difference dins la proportion des ingré-
dienls einployés par diverses per-onnes duns I saluison du pore.
J'ai vo employerdeus fois autant de sel, cing fois avutant de sal-
perre evdin fus antant de snere que je P'aiindigné ;5 mais pour les
raizons ane i expliquées plus hauty ju crols que les proportious
qne Je recommande sont amplement soffisantes, et que de plus

voine et on b remplacers par dn forn el ddes carntes onsdes pa- | etandes quinnites seraient non-sealement inutiles, 1nais dans

s culles.
de quelgues hemees dans Cecnrie.

Ervan e devra lenr etre donnée quuprss v séjour |

certains cas positivement nuisibles. 11y a des gens qui frottent
le lard et les punbons tous les juurs, au lieu de le faire tontes les

Les logements deschevany doivent éire parfuitemen: elns, sans | seruadnes, Cela peut ére utile, mais je ue le crois pas essentiel.

ceprndant intereepter nd e, ni la hinmiere 3 i, o1, 0 0 cote les
elieviux eraignent les conrnts Jiirs de Panrre, 1< adment onoair
puret nue huomiere =<uffisioe. Diailenrs, e tenrie coin-
pletement furmee et dond i et s, se cotserve lojours
une forte homidite goi rend des chevianx plas sen-ble< iy re-
froidissements, 11 eat done avigtagenx de pourvoir

bous venilateurs.—J. D. S.
(A continuryr.)
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e~ Ccuries de

Detite chroniguo
Lamélivration de nos diverses espdees animaies avanee e

manitie sensibles Lespéor: poicine sutond it des procrées cons-

tants. Totes nos pinoisses canadiennes suivent e conrant, et
déefectuense race Je pores ndizenes se transfunne visiblenent.
Lr:s priveipuies quantes e Camelioncion o doit dins sotne

espece porerie sont o piecneine ol faeilite enaraisaennent.
Limimal precoce aterming ~a cruissunece e et prées pour b hoa-
"”\tfril' Q0N ATe moins avartee cue les sujets non ameliores, Une
béte et o e enmraissemeut fue o quintady avee moms de nonri-
tire, eile prohut aoatint de viseode, ou lorsque i donnant Ja
meme guantite dhlimemns, elte donne g volume de viande con-
sidérablo,

Cesdenx quatités sont dane In cnuse de erands profits, puisque
les annmaux ~onl nonnis moins fonglemps of quills domnent np
plos grind profit. Lo majocite dles cullivatenrs comprend ces
avanliges, ¢t nons ne sownes pas surpsis de voir Pamerioratian
des pores miccher beanconp plos rapidenent gue celies des
aulres espéess animades entretenues see b feone,

La semuine deinicéie on nons éciivaitile In Juvicre Jdu Loup, en
haut, que deux jeunes pores metis Bershire-canadioug, ués vers
le miden dhaviil, avatont @1e miz 4 Mengrds o L fin de septembre
CLILCS $iX sernaines apiés. [is navaient done gae hnit mois, ot
avec nne fuible disprnse s ont pese Tun 240 Heres et Fautre 228,
Ce resnitat est certaliement avitllageux pour ull conuneneneat
d*umélioration,

EECETYE

Maniére de saler 1o lard 2 sec ot & la gpuminro

Voici le meillenr procédé: de saluison 9 sce. Celte préparation
we fait suit Jans des unges en urdoise, soit sur une twble en urdoise

Je nhuitiehe point ¢autre importance au frottement en lui-éme,
que celle d*égaliser Paction Ju eel sur loutes les parties de la
viande; en dehors de cela, le frottement ne sert absolument a
rien et waclive en aucuue fagon la pénétrativn du sel duns les
fis=ns. En Irlande, on se sert méme fréquemment d’un morceau
I de bois pour frotter la viande.

Lorsque L saluizon est finie, on essuie la viande avec une set-
viette, quelquefois aussi on 1o convrs de son Jorsqu’elle doil étre
funiée, puis on la pend duns Pendroit le plus convenable pout
seehier.

[.a saluison & la saumure se fuit de la maniére suivante: on
prepire la sieumuare en dissolvant le sel dans de Peaun jusqu’a ce
que eelle-ci it acquis assez de cousistunce pour qu’un cof prisse
surmaer, pois ou ajoute S onces de salpélre et] livre de sucte
brut pir 20 pintes de saurnure. La viande ayaot eié placée, anssi
strrée que possible, dens nu vase desting d cet usage, on I'y
maintient avee Jdes corps lourds, tels que des pierres, paresemple,
alin de Pempécher de surnager, pnis on verse la saumure dans.e
recipivut qulon fernine ensuite hernnétiquement; au bout de trois
ou qualre semaines va peot retirer la viande et la faire sécher.—
I'. Rouniruv.
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LA FILLE DU BANQUIERR
SECONDE PARTIK
XLII
La rencontre prés du chéne maudit.

Lnin de chercher & rejoindre Varina, qui, avec une audace ex-
truordinaire; fangan son cheval pur-dessos les obstucles qui lul
| barraient Ja route, Delugrave resta assiz sur su selle, immuobile
jeormnme nhe stulne. . i .

Piusienrs minutes, méme, s’éconlérent avant qu’il songeltd
reprendre sa conrse. Eufin, il choisit lex qhemins les moins fre-
quentes, et retonrnu vers le chiitean de Moidrey. o

Quand il fut arrive dans ta partie la plus sombre du bois, il ra-
lentit le pos de son cheval, et, Inissant pendre In bride sur l_c cull
dunoble et fier animal, il reprssaduns son esprit tous les accidents
nouvenux gui venaient de surgit dans le drame de son existence.

o« — Le hasard m’e servi cette fois, et s’est montré rérl!emgr‘ll
mon ami, se dit-il. Varina époasera le fils de Mouton, etuie vouid
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