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GAZRTTE DES CAMPAGNES

Emploi des résidus.—Lies tourteaux qui résultent du
pressage des pommes peuvent étro mis dans des fosses
et employés pendant ’hiver pour la nourriture des
pores.

La laiterie.

Nous empruntons au Cana-ien la traduction de
Pextrait d'une conférence donuée lo 27 juin dernier,
A la Pointe-de-Bute, zu Nouvesu-Brunswick, par le
Dr Twitchell, réducleur du Maine Former :

L’établo ol oo trait Jes vaches doit éiro pasfaite
ment netio et cxempto de toute odeur, car fe lait ab-
sorbe promptement les odeurs malsaines ot devient
infecté, -On ne peut pas fairo de bon bourre avec du
lait impur—de fuit, la propreté dsns la fabrication du
beurro est aussi indispensable que pour tost nutre bon
artiole, Il se sert do *f vaisseaus plats * pour le cré-
mago dans sa laiterie, parce qu’il a commencé de cetie
maniére, et sa laiterio est tout i fuit bien adaptée
pour ce procédé ; il n'a jumais adopté ¢ le crémago en
vaisseaux profonds ” malgré qu'il ait souvent pensé
de fuire un changement Dans les grandes fabriques
de- beurre, commo celles du Maine, le crémage en
vaisseaux profonds est tout i fait praticable,

On doit brasser la créme tous les jours quand on
ajoute de ln créme fraichs, car auvtrement olle devien
drait slire avant d’étro barattée On doit faire le ba-
rattage tous Jes quatre jours vu que le beurre aura wn
golt si on laisse 1a eréme devenir plus vioille. Il faut
iraire la vache promptement ot ne rien faire pour lui
déplaire on I’exciter durant la traite ou 4 autre temps.
11 so sort d’un once de sel par livro de beurre, mais en
ccci les fabricants de benrre doivent se guider sur le
gofit de leurs pratiques. Il consgeille nux fermiers de
fuire des efforts pour s'assurer des pratiques régu
liéres, et no pas craindre d’envoyer un échantilion de
beurre 4 un homme qui connuit un bon article et est
content de le payer. SiPéchantillon coavient, on peut
étre cortain qu'on recovra unc commande, ot la promp-
titude dans los ventes du beurre comme dans. presguo
toutes ler nutres choscs est un principe sain.

L’ugage de la glace est un facteur trds important
dans la fabrication du bon beurre, puisque sans glace
on no peut pas obtenir une température uniforme

dans la laiterio, ce qui est une des choses essentiellos:

dans la fubrication du beurre. Le barattagoe doit se
faire dans environ trente minutes. S

Lo thermométre et lc malaxour sont des articles
indispensables dans une laiteric. Do la boone eau, une
tempeérature égale, do la propreté et lintelligence
sont les fucteurs ossontiels dans les différents procé-
dés de la fabrication du beurre, ' '

La vacho do raco Jersey ost considérée la meilleuro
dans lo Maine, ot une vache de eette raco qui ne donne
pas 200 lbs do bourro par an, &i nourrie convenable-
ment, dovrait &tro mise i la retraite. Les Ayrshires
donnent beaucoup de lait ot sont bonnes pour le fro
mage, mais ne sont pas payantes ponr fuire du beurre
comme les Jorsoys, On ne les considére pas on Maine
comme do honnos vaches & bourre, mais olles sont
colles quo doit avoir un vendour de lait, Le Dr Twit-
choll ‘dit qu'il n’a pas d’espérience petsonnclle avec
les ‘Polled Angus, mais pense d'aprés ce qu'il & vu
dans Westmoroland gqu’elles sont de bonnes vaches

laitidros, 11 y quelques Shorthorns dans’ Maise.

Celles qu'il ¥ a & Sackville et dans-les environs sont.
les meillenres qu’il a jamais vues. Il pense qu'un croj-

sement entra la Jersey et la Shorthorn de Sackville
ferait une bonune vache laitiére 4 beurce, mais pour
cola il faudrait choisir les plus grosses Jerseys et
celles des. familles qui prodnisent le plus de beurre.
Lo docteur a surpris quelques-uns de ses. anditours

4 propos de la quantité et de la qualité de nourriture .
qu’il faot donner aux vaches. Sa ration de douze

livres de bon foin, gnatre pintes de farine d’avoine. -
et quatre pintes de farine de graine de coton par jour,. .

est considéréo un peu élevée pour nourrir les vaches
dans ce paye. Le Dr Twitchell, on doit dire cepen-
dant, a conseillé une étude soigneuse des animaux in.

dividuel!s et le balancement do la ration anx besoins -

de Ja race on famille, prétendant que des rations con-
venablement proportioanéas prodaisent le plus grand

rendement et les résultats les plus rémuonératifs. Une

ration proportionnée signifie simplement la quantité

de la nourriture’ dans les proportions .qui tiendront-
animal dans un état saio et procurerort le lait-le-

plas gras.

Le conférencier s’accorde apparemment aveo la,
déclaration faite par le colonel Domville, il y a quel-
ques années, & l’asgociation des fermiers, & Sack- -

ville; ¥ qu'on ne met pas de la paille dans un bout @

b

la vache et tirer des louis de I'autre bout. ” . -

Le Dr Twitchell a ensuite insisté sur la traite régu. =~
lidre, la bonne nourriture et des méthodes saines dans’,
le commerce du beurre, et il dit que si les fermiers
suivent le procédé du Mauine dans la fabrication du
beurre cela Ies paiera mieux méme que I'dlevage du -
bauf sur les riches marais de Westmoreland. "™ -

——-—*————— .
Précautions & prendre & I’égerd des confitures, de

quelgue espdce gue ce soit, L

Voici, 3 ce sujet, quelqaes conseils que nous empruntons an

Journal Les modes frangaises :

Tountes les confitures doivent O8tre menées vivement sur un.
fou ardent: c’est Ja meillenre méthode » snivre pour conserver
le zoit et 'ardme des fruita. ] "

‘Loutes les confitures doivent 8tre Gommnées soigneusement A
Vaide d’une 6cumoire, chagque fois que Pécnme se produit & la
surface du chaudron.

11 ost essentiel de ne pas quitter un seul instant le chaudron .

et de remuer constamment la confiture, quelle qu’elle soit.
. Toute confiture doit rester plusicurs jours avant d’dtre com-

pldtement couverte; avant de la convrir pour la rentrer défi- .

nitivement, on met sur chaque pot un papier imbibé de brandy.
ou de toute autre eau-do-vie de bonne qualité. :

soleil,

Bibliographie, ,
HISTOIRE DE L’EGLISE DE NOTRE.DAME DE LA VIC-

TOIRE, Basse-ville de Québec, — Deaxidme centenaire:

1688-1888.—N. E. Dionne.

Nous venons de recovoir une intéréssante brochure portant. -

co titre et publie par M. le Docteur N.-E. Dionne de Québec.
Co volume contiont Phistorique de l'église Notre-Dame des
Vietoiras devenuo céldbre par 1l’éclatante protection que la

Mbdre de Dieu accorda aux premiers colons de notre sncienne . -
métropole au temps ol ils avaient & redouter des flottes en--. -
nemies qui assiégenient Québec. Depuis ce temps cetto église-
n'n cessé d’8tre un lion de pdlerinage. Cette brochure contient, -

aussi o réeit de la {8t du deuxidme contenaire de 1'érection
de ce picux sanctuaire ; olle renferme on oatre le setmon ro-

marquable prononcé en cette circonstance par M. Pabbé G.

Ne jamais mettre les confitures dans un ondroit frais ni au :
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