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wliles.  Tiecteur, si votre voisin w’a pas de
Journal d'agriculture,engages le d en recevoir
un,  Méme sl est pauvre, il lui sera avan-
tageux d'en prendre un; ear 8%l le fait ses
enlants en profitevont, et il se formera un bon
chez soi pour son vieil age.  On ne peat pas
tous avoir des fermes § mais chacun a hesain
de conmaitre quelque chose des jardins et des
vergers aw moins; el nous conscillons aux
pavents, qui doivent dépendre de  leurs
enfants, de leur donner tous les moyens de
sinstraive dans 'économie vurale. Tille peut
8tre considérée comme essentielle pour tous
les enfants miles ou femelles.— A, Cotton
DPlanter,

—:

Fives pour los Moutons—Ta paille de
féve est une trés bonne nourriture pour
les moutons, ct quand elle est bonue ils §a
mangent avee avidité,  Dans une analyse
chimique des {dves, on trauve quiclles sont
trés productives de laine, de sorie que pour
que les moutons aient wne Epaisse toison,
c’est une uourriture trés désirable, et ils
'aiment tant qu'ils la mangent avee avidite,
enficre ou coupée, et méme endommagée.
Durant Phiver nous donnons géntralement
une pinte de féves & nos moutons, chacun,
par jour, et quand nous n’en avons pas, hous
leur donuons des pois, ot des patts, Te
bie-dMinde  est bon pour engraisser les
moutons, mais il n’est pas anssi hon que les
fdves, les pois, Pavoine et une grande partie
des autres grains pour 1a production de I
lnine.—Agr.

—0:

Une Grenoutlle Agie.—James Crab-
tree, au service de MAML Ackroyd, de Bur-
kinshaw Bottom, en faisant une fosse i
Morley, prés de Teeds, lundi dernier, tronva
une grevoville dans un gros worcean de
charhon, & soixante-dixhuit verges dans la
terre, bien an-dessoug du tuyau de Morley,
qui se trouve aupres,  Quand elle fut trou-
vée, elle ¢tait bien noire, mais mereredi elle
devint comme la grenouille ordinaire.  T.es
yeux sont trds brillants, ot sont entourrés
d’un rond doré.  Lille a quatre grifles & ses
pattes de devant, et cing aux pattes de der-
ridre.  Sa guenle est fermée, mais clle a
deux narrines sur le bout du nez. Le mor-
cean de charbon dans lequel on la trouva
Otait imbibe d’eau, en conséquence de cet
cmprisonnement elle a pu vivee a demi en-
gourdie pendant d'innombrables années.—
Leeds Mcreury.
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LA JACHBRE, OU LE GUARET D'LTA.

Exéeuté d'wne manidre convenable, depuis
le commencement jusqu’d la fin du procédé,
¢’est un excellent moyen d'améliorer le sol,
particulidrement si c’est un argile forte et
tenace. 11w’y a pas de meilleur moyen
de nettoyer la terre de toutes les mauvaises
herbes, de méler et pulvériser le sol, de le”
Iabourer & Ia profondeur convenable, et de
redresser les planchies, si elles n’étaient pas
droite auparavant, ainsi que de leur donner
une largeur couvenable et uniforme. Ces
améliorations ne peuvent godre Gtre faites
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quan moyen de gnérdt W'été. Llavantage
du procédé ne se borne pas & ces améliora-
tions, ais 1o sol cst enrichi et rendu plus
capable de produire de bonnes réeoltes, lors
méme qulon vy applique pas divectement des
engrais.  Un labour et un hersage plusicurs
fois repéLas, et Pexposition & Pinfluence du
soleil et de I'air ont sur le sof un effet bien-
faisant, quelle qulen soit la cause ou la
manicre. e sol labour¢ s'imbibe des gaz
qui flottent incessamment dans Patinosphére,
et il enest Geonde. Ceo west que lovsque
la terre & Gté ouverte, et quelle est
ronstaunent remuce et refonrnde, quielle
devient suseeptible d’abscrber les guz utiles
qui flottent dans Patmosphére 5 et @ mgins
que Jo guérét d'Cté ne soit exteuté conve-
nablement, et que le sol ne soit constamment
ouvert et brisé par la charrue, la herse et le
boulverseur, la grande utilit¢ de la jachére
est & peu prés perduce.

Ta tevre qulon veat mettre en jachére
weétt dot dre fabource ou siltonnce, Paun-
tomne précedent. Sillonner sculement le sol
est un hon plan, qui exige moins de temps,
et qui fait que la terre est séehe et préte &
ttre travaillee, le printems. Tes sillons
peuvent Ctre bien hersés alors et Ia terre la-
bourée teanversalement, Clest I3 le com-
wencement du pracédd,  Quand le travail
du printems est achevg, la jachére doit &tre
travaillée de nouvean avee la herse, le boul-
verseur ou la charrue, on avec les frois
instrumens, s'il est néeessaire.  Les petites
semences des mauvaises herbes auront pro-
bablement levé, et ce sera alors le temnps de
les détruire, au moyen de la charrue et de
lerse, et toutes les racines de ees herbes de-
vront &tre arrachées d la main, si elles n’ont
pas €16 séehées et détruites par la chaleur
du soleil.

Le gutrét d’¢té fournit ou cultivateur
loceasion de nettoyer, applanir, éxoutter,

-amender et engraisser la terre. Sl 2 du

famier & employer, ce doit &tre avee e der-
nier labour, pour la laisser reposer ensuite
jusqwa la semaille du printems.  La terre
qui a ¢lé wise en jachére d’éé, avee ou
saus engrais, donnera une meilleure récolte
de grain Pannée suivante, que si elle avait
&té cultivee de toute autre manicre.  Dour
le bie automue, c'est la meilleure prépar-
ation possible, et nous w’hésiterons pas i
semer du blé d’automne, si nous pouvions le
faive a temps, et de la mani¢re convenable,
sur une jachere sillonnée, on labourée légére-
wment.

—
RECETTES.

Lait de Bewrre.—11 n'est pas générale-
ment connu que le lait de beurre peut Gtre
employe & plusieurs fins, dans les affaires du
ménage ; et c’est pourquoi il arrive souvent
quon le jette dans P’cvier, ou dehors, ou
quon le donne aux pourceaux.  Le lait de
beurre nouveau est un breuvage agréable et
rafraichissant, le meilleur reméde pour Pal-
tération et la chaleur d’estomac, bon pour
Penrouement, excellents dans les consomp-
tions et les fidvres, comne aussi dans ha

constipation des intesting, Tovsqu’il est
vieux et quil asiiri, on peut s’enservir, en le
combinant avee du bi-carbonate (espéee de
sel) de soude, pour le pain, la patisserie, ete.
Le pain, les fouaces, et les autres galettes,
les giteaux, faits avee ce lait de benrre, sont
excellent, et se conservent bons et mollets
bien plis lengtemps que quand on y emploie
de Ia levure.

Gateanz v Galettes pour le Dijelner
ow le Soupcr.—~Prencz deux livres de fleur
de farine; le quart d'une once de bi-carbo-
nate de soude-; deux onces de sucre ; deux
onces de beurre 5 vingt onces, ou une cho-
pine de lait de beurre stir; pétrissez bien Ja
farinee avee la soude, le sucre et le beurre,
en y mélant le lait de beurre ; roulez la pate
et partagez la en giteaux de grandenr con-
venable, et faites la cuive dans un four ou
fourneau de poéle, Pespace de vingt minutes.

Géteaux de Collativi—Prencz une
livre de fine fleur de farine ; deux dragmes
de bi-carbonate de soude: trois onces de
siiere, autant de bewrre, une demi-pinte ou
dix onces de lait de beurre sir.  Mélez et
faites cuire, comme pour les giteaux a the.

Patizserie pour Tartes—Prencz une livre
de fine fleur de favine ; deux dragmes de bi-
carbonute de soude ; six onces de bewrre, et
assez de lait de beurre pour donner dla pate
Ia consistance convenable. Cette patisserie
est bien supéricure & celle qui est faite & la
maniére ordinaire.

Mantére de Préparer le Jumbon.— On
a trouvé trés bonne la méthode suivante.
La viande préparée d’aprds cette méthode
est tendre, succulente et a un goit déli-
cieux. Frottez avec six onces de salpétre
le ou les jambons, et les lnissez ainsi pendant
vingt-quatre lieures. Faites bouillir deux
pintes de bic¢re vieille et forte, avec une
livre de sucre brun, une demi-livie de sel
gris, et deux livees de sel commun de mer
(chlorure de sodium), Versez le liguide
chaud sur les jambons 3 tournez-les journcl-
lement pendant quinze jours, aprés quoi,
faites fumer ou sécher. d la maniére ordi-
naire.  La quantité ci-dessvs de bicre, ete.,
est suffisante pour quarante livres de viande,
et on peut la faire servir de nouveay, en la
faisant vebouillir, et y remettant un peu de
sel, et augmentant aussi un peu la quantito
de la bicre.

Moyen de Conserver le Cidre en Bou-
tcilles—De bons bouchons sont extréme-
ment néceessaires, et si vous les échaudez
avant de les employer, il seront plus flexibles,
et vous feront plus de service ; et en bou-
chant les bouteilles, de mani¢re que la
liqueur puisse toujours tenir les bouchons
mouillés et gonflés, cela contribuera beau-
coup & I conserver.

. Touz.— Dans les toux simples, indépen-
damment des boissons adoucissantes, comme
il est trés nécessaire d’humecter constam-
ment la bouche et Varriére-bouche, rien ne
sera plus utile que le jus de réglisse, qui, en
se fondant petit a petit, Otera la sécheresse
de la gorge et la fréquence de la toux, qui,




