LE PRIX

Les Marchandises pures augmentent la Clientéle.

Donnez a vos Clients le Sucre Extra Granulé

De la sorte, vous attachez & votre magasin la clientele
de la meilleure classe.

AUCUN AUTRE SUCRE NE PEUT LUI ETRE COMPARE.

Faites-en 'essai vous.méme. Mettez & cOté des échan-
tillons d’autres manufacturiers. Vous verrez la différen-
ce et reconnaitrez l'avantage' que vous avez A recom.
mander le Sucre “Redpath”, comme le meilleur.

Jaune d'Or en Poudre.’ PARIS LUMPS.,
Extra Moulu, en_boites de 100, 50 et 25 lbs,
Extra Granulé. ct en cartonnages “Red Seal”
a I'épreuve de la poussiere.

THE CANADA SUGAR REFINING

OOURANT 13

Nest-ce pas un fait plu-
tot significatif que plus
de 957/ du sel vendu an
Canada pour la table et
la fabricatioa du beurre

et du fromage, est du

SEL 3=
Windsor

Le sel d’autres marques qui se vend
léntement est-il digne de la place qu'il oc-

cupe dans votre magasin?

'COMPANY, Limited

LIMITED

MONTREAL, Can, THE CANADIAN SALT 6'0.,
Maison Fondee en 1854 par John Redpath. a
. _ Wlndsor, - - - - - Ontario
—“« s |
Moutarde Frangalse. LaGrosse | Lard pesant, Canada Short Cut, Seau de bois, 20 lbs. Net (dou-
2 doz. A la calsse. - Mess, 1-2 brel . .V oo e 12.76 blure parchemin). . . . .$2.90 0.143
Pony 760 | Lard de famille, dos, Canada Seau en fer-blanc, 20 1bs.
Medium 10.00 Short Cut, Mess, brl . . . . . 25.00 brut . $2.75 0.13%
Large 12.00 | Lard de famille, dos, Canada Calsses, 10 lbs. tins, 60 Ibs. en
Small 7_go Short Cut, Mess, 1-2 brl . . 12.75 caisse, Rouge . 0.143
Tumblers 10.80 | Lard léger, clair, brl . . . . . (manque) | Caisses, 5 Llbs. tins, 60 lbs ‘en’
Dgg Cups 12.09 | Lard pesant, Brown Brand, désos- caisse, Rouge . 0.14§
No. 67 gm II.OQ . _:86, tout gras, brl . . . . . . . 27.00 | Calsses, 3 Ibs. tins, 60 Ibs. ‘en’
la calse "% | 'Lard tout gras du dos tres caisse Rouge . 0.143
& ez A [nicalnss. " pesant, brl 40/60 . . . . . 2800 | Saindoux en carré d’une livre, 60
Mugg . . . . . Lard clair, pesant brl 20/35 . . . 24.50 1bs. en caisse ... 0143
Nugget Tumblers . 8 Pickled Rolls, brl. . . . . . . . . 27.00 Viande fumées
Athenian Tumblers ;2 4 Beun Pork, petlts morceaux gras, Jambons: Notre meilleure qualité.
Goblets g L f . 20.50 Bxtra gros, 28 & 40 Ios. (trés
oz. & la cailese. " Lar flanc brl’ 24.00 gros) . : .. 0.
No. 64 Jars 16.00 ] Gros, 20 3 28 Ibs . . . . . .. 014}
No. 66 Jars 18.00 °‘q?,2°!f:.,‘2::,“,5’.°“ Raffing cholx Mar. Moyen, 16 & 19 Ibs 0153
No. 66 Jars 3100 | o 375 1b Petits, 12 & 14 lbs . 0.163
No. €8 Jars 16.00 Sroes, B - Ib. 0.10% Jambons désossés, roulés, gros 16
No. ¢9 Jars $1.00 Bot;es. 50) 1bs. net (doublure par- 2 25 lbs 0.16
' - chemin . 0.10% P
Vernle 2 :h::ut;rolo. saiste I.a doz. 'I‘ln:ttes, 50 1bs. net (Tinette imi- .;a;x;btl)g: désossés, roulés, petits, 9 ol
2. a . tée ) . 91 ([ 1B 2aTN8 e e e e i.. .
Marae Yoo 076 | Seau do bols, 20 1ba. met . §225 0114 | P yang op, chotel - 015
s b ClOBES ’ 9.7 | Seau de fer-blanc, 20 Ibs. Bacc;n de Brown, & déjeuner, mar
Vernis Militaire & l'lprcuvodoluu 3.00 8ajsses brut . . $2.10 0.103% que anglaise, sans os, &pals 0.143
aisses 10 lbs. tins 60 1bs. en . > elé 0.1
THE LAING PACKING & PROV. CO, caisse, bleu . 0.11.3 Bacon de Laing, Windsor, dos pelé g“i
Montréal, Canada Caisses 5 Ib t 60 lb Petit Bacon, épicé, désossé . . . 0.
! calnss bleus' ns, 5. en 0.113 Jambons de Laing, choisis “Pique- .
Caisses, 3 Ibs. tins, 60 Ibs, en’ | puid'S i iehire, c6té 50 1bs 016
calsses . . 0.113 0.18
Cottage Rolls . . . . . . . . .
Briques de saindoux composé 60 Saucisses fumées
Ibs. en cse, pats 1 1b. . . . 0.2 Bologna (Bondon de Boeuf) . . . 0.07
8aindoux Marque “Anchor” Bologna (Enveloppe cirée) . . . 0.07
(Garanti absolument pur) Brunswick (Beef Middles) . . . . 0.08
Tle‘rces, 376 1bs . . . 0.14 Frankfurts . . . . . . . . .. . gg:
Boftes, 50 1bs. net, (doublu're Polish . .
Lard en Baril Marque “Anchor” 0.09
parchemin . . . 0143 | Garlic . . . . . . . ... ...
Lard pesant, Canada Short Cut, Tinettes, 50 1bs. net (tlnette {mi- Empress (Poulet, jambon et -
Mess, brl . . . 26.00 tée . . .., ., . . . 1233l langue) . ... .. ... doz. 1.10

IN ECRIVANT AUX ANNONOIUR., CITEZ “LE PRIX COURANT"



