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PETITS CONSEILS.

R~écolte des patates (pommes do
torre. -Los pcta tes doi vent étre arra-
cliées ci ntr.ées :ushitôt qu'elles SOt
mnûres ; ce que t'on reconnuaît par1'les

fines aîuueto ct a rtios cultiva-
tours). Auss,-itÔt que ciee-ui cons1-
niencct à sécheor, eu qui arrive ai-di-
uiirerenit vers l: fin tde septemibre (à

moins qu'e le eoit échaudées),Ile
patates hoti nûrei'cteîît touîtà perdre
cili retant cil ît..ro. uîu huite de
mauvaib temps peut les Jaire pourrir
cls) plétoilncnt, aîntîs que1, si elles;

tont :irraehéod, téchées ut nises dur lu
clia-mp cil petits tas eliiîult<5, puis rccou-
verts de paille et d'un peu de terre
baîttue, uliui deniipc'oîe L'eau d'y pd5né.
trer, elles se conserveront parfitt.
nient, jus!qu'à ce que le temîps île les
enuver' soit vensu.

Charrue et herse.-Quand les rangs
ont été5 bien faits, il est fu4cile d'arra-
cher. les patates à la charrue. On
emploie à cet effl'ot la chiarrue ordinaire
ou la charrue ù deux versoirti. Il se
fabrique maîintenant plusieurs itisteu-
monte tout exprès pour faire la rtýcoItc
des. patates; iuais les meilleurs touît
tropl coûteux, et nie bent pas encore
d'un usageo général.

Comment procéer.-L:t plupart des
cultivateurs brûlent tes tiges ou faites
des lmt:îte C'est unt moyen rapide
de m on débarrsser-. Mais contine ces
flimes contiennent beaucoup do inutiè-
rus fertilisintes, outre les cendies qui
cri proviennient, il vaut mieux, cii faire
un compest msélanigé du chaux et de
terre. iS'il est bien fuit, Uîs l'automne
suivant Ce compost pourra être étendu
suries prairies ave granîd avantage.
Dans les cas ordiiîairci, on enilèvera
d'abord les fanes tur une petite parties
du chiamp, lorsqîi'ulles dont trop Ion-
t!ues pour être arrachées à la charrueo.
Puis on ouvrira lest rangs à la cluarrue,
et on laissera. un rang lion ouvert pour
chaque ranîg qu'on ouvrira, ce qui pur-
mettra au laboureur d'ouvrir plusieurs
rangs à la foill. 1 uis, quand les pire.
iesris seront raiiiasé, on pourra ou-

vrir ceux qui sont latisés dans les in-
tervalles. Bal i-ra-usailt les pomme
tle terre, on en fera de suite de petits
tas, qui pourront contenir à pu prs4O
mninoe, et qui devront rester s-r le
champ jusqu'à ce que les patates soient
bien sèchies.

Chauler et couvrir tomporairemeont
-S'il y a la rueindre aippasrence <le
pourriture, il sera très utile de siu.

p oudror lus îîaates avc de la chaux
î?acheîlnemtétcinto. On pointnmettre

on quantité, sans le enoindros ritque de
dommage. On% couvre ensuite ces tas
de dix à douze pouces de paille, puis

mise on ta--lit gravure suivante
indique continent seo font les taï de
léguinu sur le chamuip. Ils doiventî
avoir tbois pieds de laîrgeuir sur une

TAS î.goam ui LI CHAMt'.

longueur conivenable, eit une hauiteumr
aussi conilidérablo que possible. Oui
doit les enitouirer d'unîe petite rigole et
les flaire dans umi endroit qui s'égoutte
filemeinnt.

Herser chaque jour.-Il faut, chaque
après-nmidi, et plutôt s'il y a apparence'
do0 p<luie, bei-soi' 1 luaieuîrs fois 'n par-tie
du cluinp qui a été ramsassée apurès le
luas.a"e dte lit charrue; eau- si ouit né.
gligeait (le le faire, lise granmde quani.
lité de patates, à peine couveitost du
terme,1 seraient eixjosées aux gelées. si
fi,qictitoi clans nos nîuits d':uutomne.
Les herses -1 denîts à ressort convien-
tienît bieni à ce travail.

HIerser sur Io travers. - Aussitôt
qu'une pièc-e est arr-achiée de. largeur
,,utli->auile, il fauît encore la lismer suri
Ie travers, et ranssem' du nsouveau les

paîtates qui peuvenît seû trouver à ta
surfa.. Aprèés ccs opérations, si ellest
sont bien faîtes, il eui rcstera bien peu
cin terre. Si t'en peut labourer deý
suite, pjuul le guérets d'oîîtoiiine, et
faire suivre la cliarrue par une ou
deuix pr.,otine,il ne doit s-ester aui-
cunte patato ci to-me.

Conservation on cave.-Pour eonsor-
vol- les patates, il faut une cave sèche
où l'air trcst aus.si froid que possi-
blo, poumrvu qu'il ne gèle ponint, mnais
où l'air circule librement. Couvrir
les patates d'un peu de chaux vive,
on les entrant danms la cave, est an ex-
cellent préeervatif, qui loafsèchie par-
faitemnent et le leur donne aucun
mauvais goût.

Arracheuses mécaniques. - Nous
donnons ici la reprdsoitation d'un
arraelie-îsaintce d'un bous modèle pour
les ton-es légères ou bien meubles. Il
est désirable que les cercles agricoles
8'organisiut de manière à s'assurer
l'essai conssciencieux et ciomplet, des
nouveaux instruments q*n peuvent
leur êtrerecommandé:. wouls n avons

ABRIACII PATATES.

ntrsede juger- par lui.mtème si do
paicilles maichiines îîeutvoit être cm-
plo3'éea économiquement.

Récolte des beltteraves, dos carottes
et de.- panais.-ces légumes sont le
lus s;ouvenit profondéument enfoncési

ont terre. Pour les nrr.achier facilement
out etilevera le veroir do la chairue et
on labourera profonidémenît ainisi, s-ans
vemrsoi, le plus priès possible des raci-
nes, sanq les attaquer cepenîdant.
Ainîsi déchauissées, ces ra~cines viennent
facilemnent à la main. Oui enlève alors
les fouilles et on les most immédiate.
ment oencve, ayant soini, pour les
léguimes t;affi$lsanmeuît longs et gro,
de les cordai. on rangées doubles dans
li Cave, Laissant un' espace sutUisaut,
outre chaque rr.ligée do double corde,
pour que laiî' puisse circuler et aider
à leur conservation. Ce travail n'est
pout.être pas indispensable, mais
il îiidora puisqatmeut à lit conîserva-
lien de cet, précieuses racines, et il
permuttra d'en conserver un plus
grandt nuombre dans une mêîr.e cave.

Récolter avant 1es gelées. - Pour
récolter les betteraves, les carettes et

les panais il lie faut pas attendre trop
tard Ces racinecs -,ont usouiblos à la
gelée, et s0 contearveîît mal oui cave
lonsqu'elles ont déjà souffert du froid.
Ouit devrait donc, règlte générale, les
encaver dés le commencement d'octo-
bu-e, excepté danîs les psarties do la piro.
vince où le climat permet d'attendre
oui peu plus longtemps, avec parfaite
bsoé.

Conservation dos fouilles. -Les fanes
ou fouilles de ces légumes sont très
recherchées par le bétail et ont ne
vateur :îlimentairo cons:idéraible, mais
il est bon de leur on donnoî' peu à la
fois, pqur ne poinît les exposer à des
diarrhée.s qui peuvent les aff'aibl'ir
beaucoup. il faut coupes- les feuilles
satis attaquer lo légumse. Le meilleur
mnoyen de leu conserver est de loâ m6-
langer par lita minces à do la paille
sèche.

zcoite des navets et des chou de
Siam.-Le8 navets, surtout les choux
de sium, pouvanît rester sur le champ
plus longtemps que tous les autre lé-
gumes et endurer, sans dommage, une
gelée assez forte, pourvu que la terre
dégèle avant qu'on tes entre, IL faut
couper toutes lei feuilles avee soin, et
ne pas attaquer luts navets eimxý-mêdmee,
éviter également de les meurtrir pela-
dant qu'on Ioes encave, car ces tueur-
triuusurcs les exposeraient à se gete.
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do deux Il trois pouces dlu terre, qu'on pas issz d'oxpdriieîceu oni cotte mnatière
bat av'c le dos dtu laferrde. On fait Olnîr Irecommnaildur les insotrumeints
fu-deius lit trou (le troii Pouices quel 1.iovnvefx doik on1 ro dort Sur les
l'on boue îvrce do lit paille, %fins du grandes formes pour uî'raclier les pli-
faire d isluîr:itre l'hiuiiid itd dit fils, et lates. A chuacu n de ceux que lu1 cliodô
CI> hîisbel. velapper lit chaleur. Si
l'onu n'il pas lu temps do touvrir i iné.
diateîîîent tu lts (tu terre, il fut les
Con viir chi:quo soir, aîvec (du li ])aille,
polur que la pluie n'y pénétro pusi, et
~e liàtor (Io couvrir ait plus tôt dtu
terre bien baîttue, ani t quo la pluie
mue viennle mouiller toutes let juatates,
et les expnoser~ à pourrir. Oit (toit les
laisser :iisi jtlbttlquIta tompii 5où~ lit tfui.
luératuiro permuet (lu les; outrer saiins>
danger. Si tes paitatte.s etaient entrées
immîédiaîtemnut toute., liiidoii, ou
mises dlans une caue chautde, ettes
courraient, risque do pourrir complète.
mont avaint l'hiver ut prendraient,-' s
bientôt, dans tolte to .v, un mauvais ,.


