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LE LAIT CONDENSE -

Gail Borden, & qul revient 1'honneur
davoir créé lindustrie du’ Taft condensé,
’était pas un de ces hommes qui perdent
%: vue l'objet de leurs réves., Avec une

ergie et un courage indomptables, il
#dattaqua 2 V'obsscurité de régions non
encore explorées et, en s'appuyant sur la
gelence, i1 put terminer le travail de sa
vie et laisser A la postérité la sclence
d'une industrie qui s'est développée au-
dela de toute attente et qui ne connaft
pas de limite, Quand on lt ['histoire de
la vie de Gail Borden, qui, de pauvre ar-
penteur qu’il était, arriva & fonder une
industrie, laquelle en quelques années at-
teignait -un- développement-- énorme, on
congoit que son grand travall a atteint
son apogée non pas pour la gloire, non
pour qu'il fat proné dans le monde, malsg
pour laisser & I'humanité quelque chose
de substantiel et de réel, quelque chose
qui aiderait 2 prolonger l'qmtence du

LE PRIX COURANT
Le succds sult la persistance

Revenons un moment & Gail Borden, 11
naquit pendant la premidre année du dix-
neuvidme sidcle, il y a 108 ans. Son lieu
de naissance fut 1'état de New-York et
pendant 26 ans, il vécut 1a. Fn 1827, il

alla 2 Galveston, Texas, et contribua &

exterminer une bande de pirates du Gulf
Stream. Peu aprs sa brdve carridre mi-
litaire, 11 arpenta le site du port de la
ville de Galveston ol il avalt été6 nommé
premier percepteur.

Etant né avec un esprit lnventlf il trouva
une masse d'occasions dans ses voyages
ou il parcourait les plaines désolées des
Etats du Sud; il lui fallait un aliment
nourrissant pour une telle vie et cet ali-
ment luf faisait blen défaut. Son premier
essal pour créer un aliment eut pour ré-
sultat un “biscuit de viande” qui était
fait de jus de boeuf combiné & du pain.
Croyant qu’'il avait fait une trouvaille
profitable, 11 consacra tout l'argent qu’il
avait & développer ce produit. En.1851,

toire. * L:¢ 19 aott 1856, 11 obtint un bre
vet pour la production gucré, con-
densé par I'évaporatiow dans le vide. Daus

la deml&re moitié du sldcle idernier o

particuidrement, dans 1 dernfdre décadr,
I'industrie “du 1ait ¢ondensé et de la cra
me §vaporss a Avancé & grands pas. Cou.
me 11 &-6t6 aft plus haut, cette industrie

“6tait A peu prds inconnue au Canada. il

y a une vingtaine d’'années, mais on peut
dire en toute vérité qu’elle y est étab)ie

" pour y rester et se développer.

Des manufactures existent dans diver
ses parties du Dominfon, et un représcn-
tant du “Prix Courant” a eu 1'occasion. il
y a quelque temps, de visiter une de ces
manufactures et de voir. de bien prés la
manidre dont le lait est préparé. Comme
indication de la rapidité avec laquelle les
affaires de cet établissement se sont dé
veloppées, nous dirons que la Compagnie
emploie 125 hommes, bien que cet établis-
sement ne fonctionne que depuis dix-huit
molis. C’ea% un fait conny de tout le
monde que la propreté la plus stricte doit
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berceau au tombeau. Mé&me la majorité
{l'entre ceux qui ont dépassé 70 ans peu-
ant considérer l'époque ol on n'avait
pa.s entendu parler du lait condensé. Et
quand nous réfléchissons ‘an développe-
ment merveilleux de cette industrie dans
lé Canada, nous nous étonnons que nos
‘ancétres alent bravé les profondeurs in-
explorées de nos foréts vierges sans l'aide
de ce produit. Aujourd’hui, les centres
niiniers, les camps de construction, méme
les petites et les grandes villes trouvent

uie ce produit leur est indispensable On
prétend que le lalt est'la' seule substance
connue de la science, qui contient tous
1és . aliments nécessaires convenant aux
exigences du eystdme humain. Tl est ab:
solument 'nécessaire. pour le développe-

ment de l'enfant, et les personnes qui.

glabstiennent de prendre du lait ne pro-
longent pas ‘léur vie par 1a. Le lait est
donc un aliment nécessaire et, ‘quand on
ne peut pas s’en procurer directement
des " vaches, il "est remplacé admirable-
ment par le lait condensé provenant d une
manufacture.

‘

" ce biscuit de viande recut la phis haute

récompense i la premidre exposition uni-
verselle de Londres. Malheureusement ce
ne fut pas un succés commercial et il fut
obligé d’employer son talent et son éner-
gie dans une autre direction, ‘

Prise d'un brevet

Vers I'année 1849, il avait commencé 2
faire des expériences sur la condensation
du_lait; mais avant d’atteindre un résul-
tat satlsfaisant il devait vaincre de for-
midables obstacles. Il est dans la nature
humaine de se fier aux certitudes du pré-
sent, établies d’aprés les événements et
les expériences du passé et d’avoir peu
de confiance dans ce qui est nouveau et
ce qui n’a pas été expérimenté. C’ést ain- -
sl que d’autres ne pouvaient pas voir au-
dela de I'horizon de leur époque ‘actuelle
de la:mé&me manidre que Gail Borden et
c’est avec persévérance quil lutta contre
les. railleries de ses. amis.et .contre ses
propres faiblésses et quil gagna Ia vie-

régner dans chaque ‘manufacture. Mais
les Compagnies vont plus loin pour s'as
surer que les sources d’approvisionn:-
ment -du lait et que I'état des étables ¢!
&e leurs alentours sont damns-les meilleu
“Tes conditions sanitaires.

'Force‘de la propreté SN
C’est cette phase de l'induatrle qui i
pressionne le client. Il-voit le soin prix
par les manufacturiers pour leur fournir
un aliment qui doit tendre nécessair-
ment & produire un corps sain et un -
“prit sain. Elle. leur donne plus de con':
ance- dang' I'article ‘produit et offre sou
vent uh econtraste favorable avec la m
nidre malpropre avec laquelle quelqu: -
endeurs de .lait servent leurs client
Eans la manufacture que nQus avons
* sitée—et il est & présumer que les auti~
manufactures agissent de méme — deuy
hommes visitent constamment les étab- -
.. gt les troupeaux des laitiers qui leur fou”

‘ nigsent~le lait pour s'assurer qu’ils =¢



