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parte depuis 3 44 ans.  Ils sont longs de 25 4 30 pieds et ont de
S & 10 pouces de dinmitre. Je ne puis dire quelle quantité de suere
il fait, mais cc doit étre dé&ja plusicurs mille livres. | Jc_: connais un
autre cultivateur qui 2 commencé i se formc'r une sucrerie en opérant
a peu prés de la méme mani¢re. Ceux qui ne voudraient-pas-plan-.
ter, comme je le (‘.onscﬂl‘c'p]us hnut,-!)ourraxgnt encore former une
sucreric par semis.. Vooici comment ils:auraicnt a*opérer pour cela.
Aprés avoir préparé une pi¢ce de terre par-plusieurs labours-afin de
Bien détruire lés mauvaises herbes, et Pavoir fumée, -7l était besoin,
ils.sémeraient au printemps,-avee du blé, de Porge, ou autre céréale,
un peu clairde la graine d’arbres forestiers dont une bonne propor-
tion de graine d’éruble, de la-méme maniére qu’on séme la graine
de in.Aprés avoir enleve, a‘la fin de 1’616, la récolte de céréale, il
faudrait défendre ahsolument-et'pour toujours le terrain de approche
des bestinux.  Veos-aibres&veront la premitre annce ct; les années
“subséquentes; vous livrerez graducllement le terrain aux:érables,.en
arrachunt . ou biichant Yautre plant. Je ne puisvous citer aucune
opération de ce genre pratiquée en ce pays ; aussi je vous conseille
-dé n'opérer d’abord que sur une pelite échelle.- Cependant, je puis
vous dire qu’on convertit ainsi assez souvent en Europe des patura-
gesou autres terres en foréts. . o S

Que vous suivicz I’avis que je vous dénne deé planter des-érables,
que vous vous en procuriez cn'semant une piece de terre comme cl-
dessus, ou enfin que vous-vous laissicz entrainer par exemple du
cultivateur dont je vous ai parlé, vous changerez la face de ce pays.
Non sculement vous nous apporterez des millions ; mais encore nos
campagnes dépouitlées se couviirout d’une belle et riante végétation.
C’est alors bien plus quavjourd’hui que Pérable sera Pembléme du
Canada. Le bois ne manquera plus-au- pauvre, et lec cultivateur
méme aisé ne sera plus forcé d’aller s'én procurer a grand peine a
dix lieuesde chez luie  Cette maladie terrible, 4 laquelle sont si su-
jets nos bestinux;parce qu’ils sont exposés pendant nos &tés brilants
dans des champs olt'ils ne trouvent aucun ombrage, cette maladie
que les médecins vétérinaires appellent maladic du sang et qu’on
appelle quelquefois dans nos campagnes la mauvaise maladie, on la

. verraitdisparaitre avec In cause qui T produit.  Aimez.vous le prin-
ternps 7 eh bien ! vous pouvez'en octroyer un au Canada ; car jus-
- qu’ici nous ne pouvons nous vanter d’avoir eu un printemps. Nous
passons brusquement de I'hiver 4 ’6té.. Las poétes nous disent” de
belles choses des z&phyrs, qui se font un plaisir de pousser mollement
une barque vers le rivage. quise jouent, les coquins, dans la cheve-
“ture flottante dine bergere, qui vont discrétement porter a Pamant
les douces paroles de sa maitresse. . Eh bien ! nous ne cennaissons
les z&éphyrs que par les pogtes ; tout cé que nouvs' connaissons ici
cest le vent bralant du midi et Pimpélueux Borte. Nous éprouve-
rions moins de variations et surtout:moins de variations subites dans
notre tcmpératare, Pair serait plus-pur, pourtant-nous'nous porterions
_mieux et vivrions plus longtemps.  Nos hivers seraient moins froids
et nos &étés moins chauds. Les vents feraient moins couler nos ar-
bies fruitiers, n'ubattraient pas les {ruits longtemps avant leur matu-
rité, nos grains ne seraient pas échaudés pendant les chaleurs brilan-
. tes de la canicules '

Mais pariez:an rowtinier vieuxvou jeune de planter un: arbre, il
vous répondra invarinblement : que ce scrait folie & iui, puisqu’il ne
vivra pas asscz pour manger de son fruit ou s¢ reposer sous son’om-
bie. J’en connais un qui, pour-cette belle raison, se refusa de plan-
ter un verger il'y a aujourd’hui 35 ans. - 1l'y ena a présent 30 qu’il
mangerait des pommes;et il lnisserait-en mourant un bel héritage a
ses cafuns.  Cette ' disposition. routinizgre chez cette homme était
dnutant plusremarquable qu'il'-a un volsin chez - lequel on voit de-
puis cette époque {1810)'un pominier, qui donne annucllement 103
20 minots ’cxcellentes pommes; ce qui doit lui avoir<donné une
valeur d’2u moins 600 fr. Mais on voudrait qn’un arbre crav dans
une nuit comme le lidvre dé Jonas. - Si'vous n’étes pas encore trés
4gé, plantez et vous jouirez > vous-méme ‘du fruit de vos labeurs, et
‘ai-vous Ctes.d pru-prds rendu au terme- de la vie, plintez et jouis-

“'aez encore du bien que vous préparez -3 cecux-qui viendront-uprés
Tous. - . : / .

Quclque plantation d’arbres que vous. fiissiez dans un champ cul-
tivg, plantez fes de telle fagon que les lignes courant paraliélemént
du nord uu - sud par excmple, coupent a- angle droit des lignes
taalement paralldles allunt dans: une 'direction de DPest &' Pouest.
Outre qu'un tel arrangement réjouit agréablement®la vue, il ofti'e
une diversité d’ivantage quil n’est pas nécessaire d’énumérerici. 1l
serait plus agréable cncore &7 la vue de planter en quinconce, et il
w'est pas inutile d'observer'que, sur uu'terrain donné, on peut plan-
ter plus d'arbres en les disposant de cette mwaniére qu’en les plantant
opume nous.avons dit plus haut, -

Le peu de cas que fit le nouveau colon du trésor qu’il trouva en
Canada dans*1’érable, a-fait que, -pendadnt’ des siecles, ‘il a. négligé’
d’employer un instrufhent quelque peu-perfectionné pour en tirer‘la- -
se¢ve. Ce n’est’que depuis quelques années qu'on se-sert et"encore’
pas généralement, d’une petite tari€re au lieu™de la hache grossiére’
en usage auparavant.- On perce avec la taridre un trou’dans’ I’ar-
bre d’un pouce de profondéur et on yintroduit-uije canule préparée’
d Pavance.- Liorsqu’on sapercuit que la séve coule avec moins d’a~
bondance, on introduit de nouveau la tariéré dads le trouy qu’on:*
rafraichit, et ceci- a’plusieurs’ reprises, sans donner pourtant finale--
ment au trousune profondeur de plus de deux pouces. Cette ca-
nule est‘forméc communément d’une branche de sureau. La hache
fait une blessure a'l’arbre difficile & guérir, et il faut refraichir la~
coupe plusieurs fois pendant la saison‘du-sucre. Si ’arbre- est<ou®
peu jeune au'moinsla blessure faite parlataridre se guérit ddns 1'éL€-
méme.- Oh a beaucoup trop négligé aussi le soindes vaisseaux'dans’
lesquels on recoit'la s&ve.- Si ceés vaisseaux ne sont”pas” neufs, ‘on-
doit:les laver et écarer avec soin,-autrement ils communiqueront'ufie °
mauvaise couleur a°la sdve'et:méme quelqué. mauvais godt. 1l
faut en dire autant-destonneaux ol on larecueille et des chaudiéres:
of1 Pon fait bouillirs- Des chaudigres de cuivre seraient préférables”
a'des chaudiéres de fer,-et dans tous les cas il faut-couler avec “soin -
la séve avant de la faire bouillir, afin d’en séparer toute impureté. -
Voulez-vous obtenir de beau sucre, ne'négligez pas~non plus de ne
faire qu’un feu clair'sous vos chaudigres,-afin de ne faire: évaporer’
que’ lentement] la partie purement aqueuse de votre seéve.  Ne
laissez"pa non plus aigrirla séve avant dé fdire bouilliry- parce’ que
’acide combiné avec le fér donnerait-une couleur noire, et avec le’
cuivre du-vert de gris,~ Voici un moyen de clarification assez-simple *-
que j’extrais d’un journal de -Québec, le Castor.

. “Voici- comment doivent procéder ceux qui veulent se procurer’
du sucre blanc légérement grené et'qui aux Ktats-Unisest générale--
ment préféré au sucre blanc de canne. Quand le sirop est réduit
jusqu’a la consistance de la melassc ordinaire, il faut-le mettre de coté-
et le laisser refroidir : alors on y méle soit du lait, soit des ceufs. - Les~
acufs sont de beaucoup préférables.. 1l faut bien mélanger 1€ tout ;+
aprés quoi on'le remet sur 16 feu et on le laisse chaufler jusquau
moment oit'il va bouillir.- Alors les ceufs viennent en écume a-la-
surface, entrainanttoutes 16s impuretés et’la matidre coloranté.- On~
arréte le feu et on -écume soigneusement : ensuite on met la’liqueur”
dans un grand filtre de bois garni.au _bas de flanelle ou: d’étoffe” du -
pays, et on'laisse filireér lentement sans y:touchery- Lia proportion
des ccufs employés a ~clarifier doit &tré de douzé ou quinze selon-
leur grosseur pour un' sceau'de sirop. Quand ie sirop est filtré, -on -
le'met dant une chaudiéie parfeitement nétoyée et on le fait-bouillir -
rapidement, en ’émpéchant de monter et de-verser en le remuant’
avec une grande cuiller & pot. . Pour connaitre quand l€ sirop est*
assez cuif,on en prend une goutte avee la pointe du coutean et on la-
laisse' tomber dansuu demi:verre (tumbler) d’eau claire. Sile sirop-
va se précipiter au fond et y demeure en une goutte ronde et applatie, -
il faut cesser le feu et laisser redescendre 1’6cume; il en-reste encore
(ine qui est blanchc et épaisse : on peut s’en servir'comme du sucre
dans la famille- Le sirop-est-gnsuite versé dans un quart bouché.ol1®
on.le laisse sans y"toucher pendant six-semaines-au” moins. - On ote
alors le bouchon et on laisse couler le sirop non eristalisé ou melasse, -
et on laissc sécher le résidu pendant quelquesjours.” '

Au lieu d’ceufs ou dé ldit, pour séparer les parties impures, on
peut employer de Ja chaux ou-de PPeau de chaux. Quelqués per-
sonnes,aprés avoir fait refroidir le sirop dans des baquets, le’ versent”
dans'des moules dont-le fond est percé-de petits trous, .4 -travers”®
lesquels s’échappe la melasse. - Une opération semblable est prati- -
quée pour la confection de cette espéce de sucre de canne,: qu'on
appelle cassonnade. - . . <o e

. Je'ne puis mieux prouver ‘quel immense {résor nous possédons’
dans 'érable qu’en lecomparant it 'ses ‘rivales, -la betterave ‘et In
-canne a-sucre. - L’érable n’exige pas de culture ; une fois planté et
parvenu & quelques pouces dediamétre, il peut étre entaillé pendant
cinquante ans-et plus, le fait est'mé&me qu’il-ne parait ‘pas souffrir-de-
cetle opération et ’on'na qu’d épaissir la séve pour avoir un. excel-
lentsucre: - [:a sxison’ olt)’on fait le sucre d’érable est- une morte
saison chez.nof cultivateurs ;5 ils ne'sont occupés alors ni aux champs,
ni'd battre'les'grains ni aux nombreux’charrois -qu’exigent les tra-
vaux et les besoins d’une-ferme. Quatre hommes peuventsuffire 8
‘Pexploitation d’une sucrerie de 3000 érables. --11 faut semer, sarcler,
arracher, laver; raper, ete., la betterave & sucre pour en tirer IPeau
de végétation; et il faut que cette eau de' végétation soit soigneuse-
ment épurée pour en faire méme du sucre brut ; In betterave occupe

de’plus-le sol pendant sixmois. Lacapre Y sucrc loccupe pendant



