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Iîrl«011poU(l.tiit, iireetemi r d(l oe et 5piii vo iEs mueit* tir i îu es %ë ci, réactif. Le. vin dle ra;isin ron-
le plîî,'tmim'e dle Nat'", unt ouimgerî~ gttix. Dl>î,tîî*.î' Vu t, idans Sib11 t et- itis l<htvantt p tiloitS (le uta.

'miintéressant site le %'îiî d'orge M1. fliiiiluaîe dlu v<liiie .uE tle imîîîî<-<i ealmitt e (Ilile le .ViII
i .ae1 utumnayaltit, étalbl i. par tics Lelmss iîenî fIi res If- ,1 eii - < <i

*-. l>éiieitcee précises, qtue le micch<s rôt e là. I eN ti lx -le -vie e -v i il d'orge mornt.
* >it/(-s 1Iy~udî'îsPrésenite Ila plus Le tînlîtti le pi, vom î<timhîtlîl, pouri liitivs. li tne olemi r iroulî:ttitit-1 par-

.. î,;tlàîl -Stabilité. dlains les dnliu.F-oilu .i . b.îîîill.%n i<*u dot il Ii<ilièei- fort îmtéalbil. Quaînt aux
ht-4 pl us divers, 4:rts jamiais pas.e-
mi lè miiedeIrp ia cej'Dfri.1iire, le p remui er
'imit. seul le vim i fermianît vin îquv".-
arîd 15 qfil le second< est Ile ft-riut-i I

*lie la bière, lidéîle le prépa rer, t<-

If~--urèa<c. edlilpèiets . purifiué
liar t* <iItutre et sélect li, il il %-ii

I ii-.'et.pirésenttéeua ir-letii
t ;Oit esprit. Les iréstilt.4ts oeil

liai ipenuent répon In au ni îé visotis.
I A goû~t de la nimuvil le boisonî e-st
fort agréable, comm te on pour ra (-fi
intigr par le spé<-î tîen dép jîmsé à la

bmibliothIèqute. C3e vin], reiiteriîailii
1I1f I a ghil miues d'extrait î>'ai* 1 l î.u,

c0mmst it.ue filne boissoni d es Ill lis
fil mii rissanites. La proportion d' al.

vool est (le -)*, .
M. Pasteur se leva alors ".1aii

i-ii l'ovcasion, dlit-il, (le dégtxstvi. le
vin <'orge, préparé par M. G. Liac
litietiin. Soin iuémnoire est triès ini-

té, ressaut. et il est certaint qu'il est
piarvenu à obtenir uit véritable vite
vii se servant (le la levuire dun vini
&-lie muêne et dul mioû t d'orge luot
hIoublouné. Ce v in a v rai menit de<s

fltia.lité-s particulières :il est aigréa.
Ie et a la saveur dut vrai viii. ('lia.
le levuare a la propriété. emi faisaitt

t'iriienter uit liqunide sucré. <le lui
ilotî er les q al ités propres à cett e
levumre. Le -ii le M1. ,Jaeititiin
i'a paru rapîteller uit vin lie chitit

Iaglie quni aimii t perdua son acide

Voiîîlà <leuix auttorités i iicolites.
fablles : M. iat in et P>asteur ré-
iirttswit le viii ('urge. Voiyonis si

eit te ex pression est légiti mie. La
-Iqécouvete les Iboissons fermienîtées
ihase d '<irge. est <ite aux ielipjl<-i

*I I lOriett Oil ei a tro-utvé des
ic-s c-et-taintes sous la prem i te

t1 v ýnastie inrdienine. l'ait 3200 avat
t &ti.(1irit. Les a ltt-îrsaicietîis,

t :,cltyie, Xéptol.no î<plhoni. Ilco.
liira.sté. I iogilot dec Sic-ile, St rabort,
parlent (je <>i<ni It-ithes. ie les

I. itins appelaien t Viina as hordrl'eaiim,
~ piessiiis re<-c1uî-s et lit ines <Ile
iine peuit tradluiret en f'ratîça-is

lite par vin (l'or-ge. Quatre cen-ts
fir., avanit .Jéïuslirist, les Atrté

ni ics avaienît dlu vii ier 'tge <lanms
Il-,envies. Oit buvait <ce liqjnuie ii
ravers8 une paille,) (lit Xruptii
litis son Analamse IV. T1at-ite dé(

lrit aussi le vi n d'orge de-soittl .
\ I îand<tn iiotîs l'an tiqumité pouir les
[iips présentts. Lit tré, page 1272
Se- son diction naire, aflrn te qii'o<i
lîîèelie vit)i toute liqueur fermtenitée

nu lul~~> lîe iftan rt qîue pi î,ýSiIle (1I mi protlmiiis île t léte< el le-s ie ireiifermiemnt
littvil mît- imimiîî par1 sa u<îtiluîsi deî. m<*<s tra-es<aleiîe

lars1uii îmîl.îiîî-le poîidls île Le iiiéî mts Agt-icttteiîrs (le
111:1î1 smti' i q 'on muîum Itt ai l'm:iîct.. îil'*tîmîlée de la nouvt~elle dié.

Illiiî ' 2 gr- ,),i gl- i. -ilî îleait î'e pa.Vvi- < lvmîe. <lagasa seul i<>î dle li
liit e -t vtîlmil l.1 'j liili t voutluie lit- Lfai miiit rappoîrt l re :Ilet, et lit
frm-î'iii-it t-eliî)tîi. leIf îîiîîliîl tinus séie titi 27 jiiiii lSStI. futi e<uttstCmée
%:i%é <laits fin iî I%éît -;mîm tmîitîlîe-f. -à fîie- lîi>llissîi :tîîlîi<îlidîe àt ce

subiît la t<iii-i;iI'îi llt i'<lm- sut-I f<lite [lmirs iutlirîssicr
seeuîîîîl ile t Néi . ti-m-iiiim i le t<iituiit.

délit'lu îill1 le' 1 l 'it <-t <titu'i M. l'uîmiiaerre triv-0s <ilite cette
mi 'oiitinigev fîile lmîtiiîle &mtiii. biîîissoi est d'lleîî goti téullt.A-
plililé 11,11110t.. 'Iiim Saveuir cc.ii 1 l croit qui'elle e-st appelée à
tielis<- il<'îiii m".a Iil1.. (-î'lr les serices réels imfx Celasse4e

La eî'i<i i ill t4lit att vin i l;ivi-ieS v- ian mutîriî ir u -
il <îigî Ilus produl iti' : g lvîériî l~ it-, m vrivrli-<ls E'iliigies. Il l'a atluon.

stiecîiti 1ti 1 u1 ' i-s v î, irams it.. 'nîe gFet.;l îilt-ll. suîppote. foit, bien
quii solît cla'. its lf- viii let vigile.. pa11 iiiiil é. eti. fini lam ni-I< à tfi l pix

l<~- iî--iîl;<i <l l. tmi'iieit i imtiti liiiiçl-iilit ela î iblte buière-, conflit).
Ilibm*it (If-i t:iii. tv %.i 4vii i -gi- cui 'éi'll-iî it phis ou min s sailis..

t(il-îlit t ii . .*"ià a Eglutlie M. Tl<illon I ci <eiil.te atussi la vitro-
cela déIl.I-I1l (Ili l.î fthlricat im i ,île s it 1 llit- lat boussole exainiée. Il
piii. pî- d liu t 'î. iloiés, E'îtà pE-e ii<' (11 t Sl.i fi'i<at i<îî. tttilisttnt.

dlire Wlm liîts îîîmîiures aIi lion 4,ii leý proitmiis ;mgi'i-mul'S ilifligi-iii, de-
treti<-ii fi-la LIîsî i. a111 in <1 afit litaii vitit ï-trtimmîilé'< pli' luv fisc' avec
tif-il t iu:Itilii-ix : e. lt ph~is. phims ilelveu î1mî les vinis <le rat-
fille proipoii' imîi t cuise 1*11 11j:il mteui 1tV 1*tlî'iiîîîî:s a-eu <1<-s pro-

tmii-.mlîî<'eîîuîî :ssiiiilalf.i et -w M. ,iassiîm iéstmi11 la quest in
<'îîtiîpoîrta ltîtiiîaIle:h li<'îit pl:;iitiîtm-.\ jîAmprs 1<-,, (-loiîgs qlii ont été pro.

îuîu i lt ie'mi1 tl lit immît <<v litesiis ill -~msà M. G k .1;(ia<'îjiiuiii à l'Ara-
î'l<s. Fit iiiii.v. iî i poils I-îv li' iléili î. <lms S<'î.'îiî<'s et1 ÎÏl.\, léii
îîlîîsîîialî's (tii ai'lurmit 'i lt i'éf<-i' lit. sl'-iî par <ilm's hommiies aussi

ti<,t li du -- n'i i- iiiviux m-t 'litr co.i i imî-<lmrt'î 'miiis 1et r-<spee-

<' iumt i 1ii ii''i'il'g*t'tltit trv' gramndm <'liiite.ms<i' jp n'au.
il.it (lit N. i i (lmm 'l 1m*1 I fiti mitI . îît î'it r lîtsi iiit1--'il 1ii la val< i rscietil-

c-îmmtati p,- lIwîý qis- 1.1 bière. l itii. i iiiili'- îleI 'iîit<î -t; s41t' -Soie in-
enî faîisanît tiiii1i1' Its iiîls poiiiialit iu int îif- Vite île 1'11Y-

t i-riti-s on dt <l 'if iim<. <ii pourr',tati <Iliii' lthi t(ii l îî onne caissaîite à

Le pîrix ilv Il.\ if-lit duî vIiiltg, trv i' qu la <-vlire <li enrgendîre Ila
Lt 10 <lal'îîl îî' léî- s< pa, -rt vire (lF raisiti l'rais au- l'aleool

irlîîdî- fia1 l-m ti t-mt, iti i i-wix iltf-s 1) tis îlitii >(- t î-îimve dlants <OAt boEisson
t,iliuI-ý. Si F;tmlli-tîiîîa' rI i<'î <lts -<îî oi t il bonnss luîie niatuire que l'al-
trîlmuti s lit.-'i- Iiliiilii pi <îu<l tI. vini luii 81;Iti'uît. C'est la supé-

phi is (tlt- lf- vinm h mli-tisi ils sm-c-S. c-e riî,rim' ili<-uitesli>e <le clte bosis-
(pli serait ( iiali- -- viret d 'or-ge, s>it sut' la (tè ii ctontient (Ion
vii Star lis prîix \- i -I q<utalités liy- alf-omils de< niatumie tel le qum'oun n'a ja.

giéiicjis. s-t-ait à ~p-éL entre-rt tmais ft'ait île l'<;uîa de-vie <le bière.
laim~-îîiti datn, la iuitsimtiat ioi dle Il <'mîit'mii-it <l'aJitjuillet mi cette bo>is.

la 'Iassa caî,mt'e ilv 1-i ére f-t. soit a tie( saveurit vinemuse <jpli est
agiv-îl<- qu %iii vît lt-sh ts pt-ix i i-a- plu ms gélîîéral ellierit ý ip piée en
tifs (l1t viii l titi-I- îl< la vigine, tu'- l-'i<e que <-<-îele de lut biètre, <lui ne
petit j;iiis<tetn ît iir et ent t-st pll: tpias à tlutit le motndle, surtout
î-éfltiie Ltà i < Ili-, llidîiui4tfe.s oi aux ii --ps Maiis la (utéîtîc le

vin Çré*hiaî,s. I aîlt - part, il ru- <cet te itive-iititurî cqui a tout de suite
peCtit y avomir t roulipm-'ie<sîtir la itat mi mc' frappîé les il isiillatetiirs, comttte elle
(le la îai'îrii. Ltg- tantinipéi a urrèè î t ut~ 'e.it la

puté le v-in tFuge.ttldis que le vite poussibitlité proch-atuine <le ne. plus
di- lut vigne< îî 'c--t il-- i titIueiK-é par ' produire i ndlustriel letment que Iee


