
ALB3UM LITTERAIRE ET MUSICAL

MODES.
M LET D'T..Pej, 0Mise.-Redingote en taffe-

tas bleu lappi lazulli, ayant le corsage très ouvert, et en-
cadré de deux petites ruches découpées à l'emporte-

Piýècec 1la jdpe est ornée de petites ruches qui, mélangées

' avec de la passementerie, forme un délicieux~ ornement ; les
maànchiet, à la duchesse, sont larges, garnies d'une ruche et
relevées vec un ornement pareil à celui de la jupe ; chemi-iéite droite eni point d'Angleteri.e; cbopeau de paille d'Italiernêé, ùvé Oireents e paille.

Deuxième mîse.--Robe de mousseline des Indes à quatre
volants garnis d'une valencienne qui ondule et qui festonne;
corsage montant et froncé à la vierge ; manches larges du bas,
et fermées au. poignet par un vert ; petite aragonnaise et taffe.
tas vert encadrée de valencientiesy fermée à la ceinture sous
le noeud dle rubans de la roibe, et ayant aux manches un gros
de noeud rubans; capote de tulle blanc avec roses perdues
dans des flots de tulle.

ECONOMIE DOMESTIQUE.
CACIA.-.Cet arbre s'appelle aussi robinier, du nom
de Robin, naturaliste, qui l'a Introduit en France. Les

feuilles de l'acacia, výee 13U géhes, sont une bonne
ourtrpour les vaches 1 elles leur font produire une

VId quantité de lait ; pour les mPutffl, les chèvres et lesChevaux, bien que sion écorce paraisse être un peu poisoný.6dr eé demiere.
1L'et robistierh, qui Mest de boute futaie, dohitent un~ bois deIçAlltige. plls lourd qte l0 bois de chêne, et en plus grande

6gboao, que tout autre arbrey grâce à la rapidité de leur

~ ~u L~RtI~1 f'ACAtA.~ m1ev é le calices et lesPêdCille <h ces fleurs, Placez-les Pâr couchés dans lin bocal,kM 1 alternanst «Vleç des euche% de sucre en poudre. Au0~z de vngt-quatre heures, jetez dessus de l'eau bouillante,rsiùstel in 'user vigt-quatee heures ; passez à travers un en-~ de Ppier J!Ôtph ~oaé dhs un entonnoir placé dansv» bôuleile. léparez bls % rop dje sucre, et ajoutez-y la li-

queur que contient la bouteille. Faites bouillir ensembIece
mélange, et quand il vous semblera assez épais, versez-le
danq la bouteille.

Ce sirop peutt remplacer en médecine le sirop de violette;
il aun rôm agéabl, cnvint ansla tutu., et est très-

stomachique.

RAmEQuN.-Détachez d'un morceau de veau rôti un e,-
gnon entouré de sa graisse, faites hacher le tout très-menu.
Otez la mie d'uin ou de plusieurs petits pains bien rassis, cela
dépendra de la quantité de rognon que vous aurez; mettez
cette mie-là dans une casserole placée sur un fourneau, mêlex
avec dut lait ; lorsque le pain aura absorbé le lait, ajout"zr
un, deux ou trois jaunes d'efdu sel, du poivre et de la
noix muscade ; retirez la casserole de dessus le feu, ajoutez
à ce qu'elle contient le rognon et le gras que vous avez hach4@,:
et mêlez bien le tout ensemuble. Prenez les petits pains dlont
il ne reste que la croûte, introduisez dedans cette farce, ,posez
ces pains sur un plat qui aille au feu et mettez-les au four
pendant une demi-heuLre- Servez chaud.
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