
fournisseur fait des crédits d1ô plu-
sieurs. cenxtaines de piastres ne s'est-
il pas dit qu'il pouvait bien à son
tour faire crédit de 50e à plus riche
que lui et qu'il n'y perdrait rien ¶
Assurémext il ya manque de juge.
ment chez ce marclxnd, et il est
évident que sou fournisseur sera à
l'avenir. noi s b~ien disposé à sôn
égard.

Si nous avons indiqué ce fait,
c'est pour montrer quelles pitoya-
bles excuàes certains marchands
mettent eu avant pour nie pas payer
-1 échéance. Qu'ils soient bien per-
suadés qu'?ils n'emploient pas les
bons moyens pour obtenir dii crédit
et pour jouir de la mie illeure'répu-
tation que tout marchand doit se
créer en banque et chez ses fournis-
seiîrs: celle de bon payeur.

Dès qu'un état de compte vous
est envoyé, examninez-le sans retard,
s'il est erronné, écrivez immédiate-
ment à votre fournisseur en lui
signalant l'erreur pour qu'il la re-
tifie et quand vous recevez une
traite aecepte7.la ou payez-la selon
le cas et c'est ainsi- que vous serez
et passerez pour un marchand sé-
rieux, honorable, méritant un bon
créd it.

ÀAUX PATRONS D;E BE U11,1 Elli ES
ET FRONMERIE8.

La Société d'industrie Laitière (le
la Province de Québec, yient (Io
publier son bulletin No 8, sous forî-
tue de -circulaire, nous la reprodui-
sous dans l'intérêt (le nos abîonnés
de la campagne:

Lisez cette circulaire avec soin
'observez-en bien toutes les recoi
tinanla tioiîs, vous y tr-ouverez votr
profti. Avec (le b>on lait, le fabri
eaui t vous (loni nera le niei 1 leui rs pro
puitlda, eîdm-t lu osd
-ables, et plus (la-etpour le lai

fourni.
Les l)irectenî-s le la Société' dlii

dI ti-e Laitiere (le la Province di
Quiébec, prient filstaînneiit les di
recteurs dles- fal>ric1utts dý faire e;x
ter ces instructions <his leur
règlement ,s et, de les déclarei- oluliga
toit-es polir tous les patrons.

Des vaisseaux
Larage.-Tous les vaisseaux e

ustensiles qui reçoivent le lait oi
servent ià la tr-aite (cani:,tres, clîaîî
dières, couloirst, dippeî-s, etc.,) <loi
vent être, tons les joui-s, lai-és
l'eau c-haude, rincés à l'eau froid
ébouillantés et bienx asséchés ave
des linges propres, ou mis à égoutte
en pleini airt à l'abri <le la poussièr
et des mnauvaises odeus
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Eçnaqe-~I plus)11, ils dov nt nxre souvent. ce c-ouloir cou t e
être écu iés au iloins dleux ou truois peinxe quelques cent-mns ; il coule
fois par sei;uîne, avec unle légère bien et rapicleniont. Nous nouxs
saumure oi1 dle la lessive, ou encor-e periettons d'ajouter, appuyés sur
mieux avec iiiue faible solutionx dle inotre expérienxce, quxe c'est ton pré-
soda à laver (varbonate de soude).- jugé et une er-reur- <lonaageable8 <le
La lessive et la soude ont pour pro- rroire que le lait nte doit pas étre coulé.
pt-iétê (le diîssoxudre touxtes les ixa- '3 Aér-ation.-- Aussitôt la traite
tières grasses qui s'attachent auix fuuIie et le coulage fait avec soin, il
vaisseaux et aux linges ; de plus fauxt aér-er- le.1ait, lui faire prendre
elles empêchetnt la fermentation le l'ait- pendant cquelques minutes
ce qui pourr-ait échxapper à l'oeil de avant de le refroidlir. Si vous4 îe-
la ménagère. [,e sel a le nie effet 171-oidissez le lait avant <le l 'aér-er, il
nmais àt un moinîdre degré. gardera l'odleurî animiale oit del vache

SLes soudures< et les jointq <les vais- plus oux moi ns. Ouî se se'rt <'une
seaux doivent être nettoyés avec aile cuiller (flipper) -à gr-and imuatlie

attent-ionp uti lière ; C'est là quIle pot.aéere hriasse le lit oi t

femnientatioiî (l'abord, puis eti dé- Il existe suxr le mar:11ché îles ua
comlositiol. tenurs <le différents mlodèles et il est,

La eauistle, dtans laluxelle on ric- prouvé que par- leur enx ploi <n gagne,
porte le . l)et it- lait à la ma.,ison, dle- dlans le cours d'une seule seuile sai-
niancle aussi des soiixs spéciuaux qui s'on, Plus (Ile lenu- pr.ix d'achat.
ser-ont détail lés plus loi nt-I'fodseet nut c

b'erblanr - Elaniage.-N letployez le refroidlissqeiienit It lait. Lapi-a-
que <les vaisseaux cléfrln-pnrti~i ap i uvi s l ntt- la
le lait, le feilulantc état le seul tué- cati istre danxs in ne cuivette dl'eau
taI qlii ic- présente pas <'inconv-' frid, ftver ou sanis glace; oit b>ras'se
îiient.s. Si vos vaisseaux <le fet-blanecoitiuleiei le lait avec le <lij-
perdlent leumr ét aniage oui tout ou 'en per-, et l'on chiange IVeau Juîsqu'îà <-e
pax Lie, cessezt (le vous en servi r poi-, que lait soit, cdeventu aussi frus que'
mxett re votr-e lai t. Il est biet n enl- l'eati fraielietueut, tirée dlu puits,
Ili que les vaisseaux faientls tic c'est-à-dir-e îX une *tempél)ratutiie (lui

sonît pas excl us, varie euti-e -50 à 6 -i.
DulatLe refi-oi disselintt est dl'at ait t

Du lait i plus uitile <lu'il est fait puis t4ut.
1 Tra ite.-lI 1faut traire les vcearsla traite ; il est inudispensable

*avec la pIlis gr-and<e propr-etéê ; ['ou polir la trtaite Ili soi r suttt peu-
<loi t avoiri les ina i s nette et I'o)ii daxit les d cliaîs.
(tdoit, laver le pis cde la vache auvanît 5. Va-eCiitel ri ,Iaéî-a
( le la tri-r e, I 'i-ssuyer et s 'essuyer- t.ionî et le mf-<diseîmîtidu lai t.,
les mnai ns îvev soi n ; i( jainais se son inustal lat ion pourt li nuîit t. oit, se
ixonillex- les <i îigts dlans le lai t ponit- faire dlans titi enîdrîoit à Il'abi-i (le la

-traire- les-+ i-aci-es. Toits les vais- poussière, d es îiotistiqtîes, <l es
seau x d[oiveniit avoi rété lavés eoit te oîlenrs puttrides et. titiisibl>eus, et. dle
il est dlit ci dlesstus, pouir chaqune l 'ea.ai Ne' (-ouvr-ez pas la c-aitist.tc

*tri-ite. N Ciii 1I 1 oez jamin il de seuNavec son cou vercl e, îîais ave imite
( le bois. inousseline claire et. bieni tiett.e ;oit

2. flou(lage.-l>enIdant la trait-ey. ne -doit, iîettru le <olvercle ýn pac
tauxssi tôt. qut'ilii cliawil ière est rei- ul'ait iioiuien t où le lai t [par-tira
plie, le lait <loit éucsarmn tre pitr la fatbrique.
coulé, soit dan-, une aimtre chaudière 6.Mélange ou sépar-ation (lem traites.

esoit dans les vanlistres oit les vais-'-Traiter [c lait dIli ita tu de ltxêntle
*seaux, où le ]lit devr-a être aéré et.: flîç(.on que le lait (Ili soirî. ['otii au-
-refroidi. . cune r-aisonm, vous uce devez verser

ý,Vous poli vous servi r les cou- laits le lait (Ili soi r <cuii (li iat in,
-lcoirs ordlintairt-is, bien lavés ; niais avant qfie ce derie ic-nx'ai t. été par-
comîie c'est une habitude assez gé- faiteiiieiit aér-é et refr-oidi. Ceci est.
néi-alle (je tr-ansvicder le lait danîs la si imp)ortant qîu'il vaudrait iiieiix,
catuistre, xioit vous conseillouns le! bien iieux, a-oir <deux canistres ou1

tvous fabriquetiti couloir spécial le pluîs poiur tratisporter les traites sé
i boit c-otonx à fromunage, noix blanchi, , par-êtnent.

-posé dlouble oit triple sur uxî ce-clel 7. Transport à la fahuique.-Les
-unt peu plus grand que l'ouverture' elciari-etiers doivent, être rendlus à la

àî (le la caiiistrie :arrangez le c-oton' tabm-iqte. l'été sutrtout, polir sept.
e (le façont à le détacîxer facilemenît <le hieures, et .jautnati4 apr-ès liuit ituen-s.
c soni cer-cle, pouur le laver à l'eau Auîjourdl'hui (lue les petites faluri-
r chiaude, le rinicer à l'eau froide et Iqîxes sont reconnues coinx.îe une des
e l 'ébouillanter après chaque traite, plaies (les plaices dle l'iîîlîîsftie lai-

et le passer à la lessive où1 à la 8au- tière, la o-itd'nsticLaitière


