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nétrer dans l'entvo-doux, ot si auncun
dépbt no By et form$ qu adpundra
linfection ot imprimera 3 vos pro
duits un cachet tout particulier — fa
baratte est un peu dwjointo apids
Phiver pae I contraction du bois
fermez 1 ot itroduisez pur lo tiou dn
bouchon un jet do vapenr qui expul-
rorn co qui aurait pu 8o loger entre les
interatices,

—Faites do mdmno pour lo malaxeur ¢t
les dalots ou tuyang dont vous pouves
vous sershe potr la crdme, le kat ou e
lait do beurre. Fates nu laraye au
soda do tous les ustensilex do lu tabri
que, et qu'on 1y vaio point de traces
Juunes, commo vous nuimez point A
on voir dans Jes canivies de vos pa-
trons Lot poigndes do ceadiversusten
siles dorvent étro nettoyées «ommo le
reste, il Do faut pus qu un étranger it
horreur 4y mettre Li main,

Coqvres vos bassing & créme 'uu
coton bline nur un Wger eadre. rap.
pelez vous quo ln eréme oston liquide
ttds ab-orbunt, qui accapare jusqu'd
satnration  les muuvaises odenrs de
Pappartement,

—La chambre de Uengin et de la bouil-
loire dvit Gtro aussi T'objet do votre
attention ; ello sort souvent d'endroit &
104t mettie, mémo es batayares, Bu-
tovez Vhuilo et Jes salerés qui auraiont
pu saccumuler an desous el autous
de lengin  Sila bouilloiio regoit une
coucho de peintute, et quo l'engin ap
pariisse rous ses couleurs naturelles et
primitives, lea patrons no mauqueront
pas do diro * ca va marcher vorrect et
rondement”

Ayez uno armoire & compartiments
pour les pidees ot outils do Tengin ot
do la machino. L'huilo doit avoir uno
placo touto spéciale.

En un mot ayezx de Uordre et qua un
moment donaé vous trouvies, sats vo-
cherche, co dont vous avez besoin,

Précauticns journaligros,—Aprd« I'é-
crémuye do chiagquo juur, vous devez
véritier 81 les courroios ront en bon
état ; mettez de nouvelles attaches »i
vous cisignez quo les anciennes ne
Aotent plus bonnes pour lo trasail du
londemzin ; rappolez-vousqu’une cour-
roio trop longuo s’use trds-vito par lo
glissoment, ¢t vous occasionno uno dé-
pen~o do combustible plus considérablo
ct inutile.  Si votra machine v’ pas
fonctionné 3 votre satisfiction, cest o
temps d'y voir; vousonbli-riez peut
&tre plus tara. No remottez jamais au
lendemain matin ; louvrago est alors
trop pressé ot les patrony arriveront
quand tous serez oncoro en tramn de
réparer.  Voud saivez que c'est tonjours
quand vous n'étes pas prét quiik ~ont
lo plus pres~és, quitto  jasor quelques
fois uno heure, quand leur lat oot
chargd sur leur voiture.

Prener. done grand suin qu'on no
puisso vous faire aucun reprocho ms-
Tit, ¢t vous vous plaindrez muius que
los patrons sont ditlicilea A satisfaire,
jo nv nio pas lo tait.remarquez lo bien,
car il y beaucoup A faire pour donuer
satisfaction s public, maisnonsaurons
A rovenir sur celto question dans un
autro article.

J. v Lectam
Surtd, Ecole lait. St-Hyacintho,
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FABRICATICN DU TROMAGE AU
DEBUT DE LA SAISON,

(drril et Mat))

Js0 Imt deg vachos frniches véiés so
coagulo plus tacilement 5 il est tendre
ruivant loxpression des fromagors
Commo Ia plupart des cultivateurs do
cetto Provineo font véler leurs vaches
au printempm, voici quclques riglos d
wuivro dauns Ia fabrication «u fromage
dans los mois A'avril ot mai.

l Nl y a oncore quelques fabricunts
do fiomage ¢m nont jamais  fnt
Uépreuve & la prisure. qu'il« ¥’y mettent
de ~nito ; ello w'est pas indisponruble
en aveil, muis coln vous donnera lo
temps do vous y habituer, Voiei ¢
que c'est: Prenez 8 onces do lnit (uno
tasie A thé ordinnire, pleine jusqu's
environ § de poneo du bord, contient
S onves), ot une diachme doxtemt do
préaure (uno cuilldro a thé ordingive
en contient environ uno drchmed ;
Jetes sup o it un peat bout d'alla.
metto bialéo on namporte quel pont
uor quu glottera desss, prenez volue
montre ; e it doit @tre ator= 3 une
tompératare do ~4-a 80 Fahr versez
Lo présuro et temucezdn en rond dans
fodait do 8 2 10 ~econdes St votre lant
s0 coarulo en 15 3 18 reconder, cont
qu'tl est en bonne condition pour la
tabricution. Quelyues fois il fousmri
ver de le voir se congaler avaut quo
vous ayez tim do remuer. dans co eas
vous saures que vous atlez avoir d tra.
vailler vivement,

Chuunttez votro luit A uno tompéra-
ture do 51°4 86° Iahr; eprouver lo
A présure et quand il est en bonno
condition, employes assezdo présure
ponr obtenir une coxzalation partiute
en IS A I tinutev. Aprdsia présure
mise, brussez voteo kut,do 3 3 4 minu.
tes, 3 mous qu'il no suit trés avancé,
agquel cas vous no devez pas brasser
plus de deux minutes. Quand Ia coagu-
lation commenco asovoir A, o fat
doit étre parfaitement en repos.

Coupez o culls dans o sen~do Ia
longueur du bassin avee lo coutean
horizontal, Iarecs Jo petit lant monter
un peud la surtace, coupez dans le
sens do T largeur avee lo conteau por-
pendiculaire, puis dans lo wens do la
longucur avee lo mémo coutesu.  Ceci
suflira généralement, =1 vous lo fartes
soigneasenent et attentivemont, avee
do buns couteaux ; mais »1 vous remar-
quez des moreeaux de caill§ gros d'un
demi pouce, coupez cncoro uno fois
avee lo couteau horizontal,

Brassez geutiment avee les mains
on détachant tout lo caillé des cotés et
du fond du bassin ; chauitez dotteement
en commengant, ¢t A mesaro quo Ia
chaleur augmente, activez le brassago
jusqud 933 100° Path, 81 votro lait
est richo ¢n matidre grasse, continuez
A brasser votro cuillé, pour I'nvoir fer-
mo avant quo Iacido =0 Jdévoloppo
Dans certzing districts o lo Jait est
pauvro on matidro grasse, tirez lo potit
Iait au premier signo d'acide, allant
jusqua } do pouce pour du {ait richo
en avri', et angmentant propottionelle-
ment jusqui § dopotico nu woins,

Si votro e:llé est encors mou, bras-
~ez {o bien pourle rendro fermo ot see.
Tencez lo chandement dans le bassin A
une températuro de plug do 44> { mais
jamais an dessus do 98°. Tournez lo
toutes los 20 minutes; ne cordez pas
haut.  Aussitgt qu'il 1 unc bolle appa-
rence lustréo de caoutchione, 231 3
heuros aprds, passez to aa monlin, d 20
on 92¥ Fabir, ot quand lo caillé se ciea.
trise, talez 3 wison 2o 1% 2 2 1by, pas
davantage, do el par 1000 1bs do lait
on avril, on augmentant graduellement
an cours du mois do mai pour arriver
Al tin 2 23 1bs; brassez bien ¢t metter
en presso 4 uno température do S0 A
~5¢ Fahr,

No faites pas do trop gros fromages
en avril; tirez proprement les bane
dages; pressez uniformément etda-
plomb. Maintenez Ia température do
la chambre do maturation do %0 & ¥0°
Fabr. ; tencz votre fromago chaundoe
ment, touraez-do tous les Joura Mettez.
lo dans do bounea beites ; A Pestampille,
es poids dessus, marquez & vous lo
: pouvez

Lo fromage du printemps ro vendra
bien cetto année.

En concluant jo o résumo:

i

Mettez tout co qu'il fuut do présure
pour coaguler o luit en I8 3 2b minu-
tea, Coupez gentiment,

S0 avril, no donnez pas tropd'ncide
omployez pen durel,

Beaucoup do suin, do propre1é et
dattention vous donneront cn toute
skt un sr profit,

P MacFaunLaxe, corep. gén. synd
Traduit par 12 ¢
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PAIEMENT DU LAIT SUIVANT 54"
RICHESSE.

Jo doid vous dire, messicurs, que
jo nai pas en le tempy ndeessaire”
pour prépuror uune couférence. Lo
it ot quo jo wai rien d'éerit. Co
qui fait Jo rujet do mes remurques,
ies tuableaux quo jo vais vous mon-
trer, sout lo résumé de notro travail
do lismcon. Jo me contenterai do
vous donner quelques notes, en exe
plication do ces tableausx, ot co rera
ma conférence,

Depuis deux ou troia ans, Ia rociété
d'industrie laitidre n'est oceupéo, d'unv
fugon spéeiale, de la question du paie-
mentda lait suivant sa richesse. Silya
en quelyne dilérenco d'opinion, quant 3
la facilit¢ dapplyquer cetto méthodo
nouvello aux tromagerics, il 2’y ena
Jamais cu quant aux bourreries.

Cette annéo lo It a 61¢ payé sui
vant o richesse, dans douzo deo nos
beutieries sur nn nombro total de
quatorze, ¢t nos patrons, 3 la trds
wrando majorité, sont convaincus de
1oxcollenco ¢o co systdmo.

Jo veux vous diro comment nous
avons proc&d$ ot pourquoi, ot jo vous
donnerai ensuite lo résultat do notre
premitre »ainon, sous lo régimo du
Babceock., :

Nos beurreries, ront situées a de
grandes distances les unes des autres
Nos fubricants ront aussi chargés d'oun
vrago quo lex autres employés do
beurreries do cetto Provinee, un grand
nombro d'entro cux n'ont pratiqué le
Babeock gn'en passaut quelques jours!
4 I'¢colo.

Pour ériter U'installation d'un labo-.
ratoire dans chacune donos fubriques;
pour ne pas ajouter un surcroit d'ou-
vrage d Ia journdée do nos hommes,
d&y bien remplic, mais surtont pour
éviter des mécomptes 3 peu pros cor-
tains qu'auraient causé des épreuves
anal faites,—il g'en serait produit sur
lo grand nombre—ct pour éviter aussi
des discussions dangercuses quo pour-’
it amener Pintroduction do cutle
nouveauté, nous avons crit qu'il valait
micuX,a tous les poiuts do vao, ins-
tller un liboratmire centra), mieyx
monté quo n'surdicnt pu I'étre ceux
dex fabriques onlinaires, dirigé par
un expert, n'ayant quo cola 2 fiiro,
WAFant atcun FPPOTL ATCC N3 pa
rony, ot dovant recovoir 4 périvdes
fixes les éclantillons pris, jonr par!
sour, dans lo fait fourni parles patrons
do chacano do nos fabrigues.

Le3 propriétaires do beurreries ou
do fromageriey, qui savent & quels ca.
prices ticnnent couvent hs intéits
considérables qu'ils 3 ont, compren-:
tdront fort bien Ia valeurdes raicons
quo jo viens do donuner.

Jo m'empresse de diro quo lo Inbo.
mtoire ceatral imposo des dépenses,
annuelles, qui peusent dtre évitées en
partic, quand o fubricant lui-mémo
peut bien faire les épreaves, ot quand
ila assez dlinfluence sur les patrons
pour leur faire accepter, do confiance,
ron ouvrsge. Ce nest donc pas au
peint de vuo de éronomio quo jo me
stiis placé dans cetto affairo; jo vou.
lais faive uno démonstiation qui pit
profitor au public ¢t jai tenu A mo
placer dans des conditions do  réussito
cortalno.—(A wivee)

Elevage ot Alimentation,
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LIVRE DE GENEALOGIE DE LA
RACR BOVINE CANADIENNE.

Toutes les personnes qui ont du bé.
tail canadien, no doivent pas oublier
que Yo Reyistre du bétail soucke sern
fermé A une époquo plus ot moiny rap-
prochéo. Il importe done quo tous
ceux yai ont U'intentivn do faire enro-
wistrer ces animaux ke hitent d'en
Jonner avis au roussigné, afin qu'ils
soient inspectés A la prochauine tournéo
d'inspection.  L'entegistrement  cost
gratis. 11 est danx lintérdt do lous les
cultivatens qui possédent do ces bes-
tiaux do les fjure enregistrer au plus

6t,
Dr J. A. Cottone, M.V,
44, ruv des Javding,
Québec.
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LIVRES DE GENEALOGIE
DES
RAGC S OVINLS ET PORGINES,

AVIS AUX EBLEVEUR~ DE NOUTONS ET
DE PORCY, DE RACES PTRES.

Tou- ceux qui ¢lévent des moutonsou
deg pores de races pures peuvent fiiro
enrcgistrer ces animaux en s'adressant
au DrJ A Contnre, 49, vueder Janding,
Québee, qui leur donnera tous les ron-
reignements ot leur enverra gratis les
formules imprimées néeesraires  L'ho-
norairo it payer ost do 25 cents par
tdte. On ert prié do mettio un tiumbro
do 3 cents dans lex lettres.
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RATIONS PRATIQUES POUR
VACHES LAITIZRES.

POUR UNE VACHE DE 100U LivRes.

Ration jourpaliére : —- En-ilage do
mars canadien, féverole, tétesdo roleils
ct regain do prairie, 20 lbs; foin do
trdfto, 15 1bs; racines fourragires, 13
1bs ; tonrteau do coton, 2.5 1bs ; son do
ble, 2 1b2,—Poids do 1a vation, 52.5 1bs,

Coat de la ration : 11 centins,
Eléments nutritifs do Ia ration, en lbe,

Matidro sdche. . 22,5
Sucro digestible.. 9.5
Protéine **  .ieeieveeninie. 3.
Graieso o 09
Total desmat. digestibles.... 13.6

) LAIVRES,

-
2.

POUR UNE VACHE DE

Ration journaliére : —Ensilage, 16
Ibs ; foin, 12 1bs, racines, 11 1ba, tour.
tean de coton, 2 1bs; son do b, 1.6
Ib—Poidsdo *  ation 42,6 lbs

Coit do la on ;Y centins,
Eléments nutratits de Ia ration, en Iba,

Matidre sdche....oueennen-. 17.9
Suero digestible.. .6
Protéine .. 24
Gmixo . - 03
‘Total des mat. digestibles... 109

J. B, PraNTE.
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LT TROUPEAU D'AYRSHIRES
DE M. JAMES DRUMMOND,

Q& Petitc vte, Montréal.

Il est diffictle do dire, en visitant la
fermo do M. James Drummond, 3
Pelite-Cote, pras Montréal, co qu'on
doit 1o plus admirer, lo trocpean do
bétail Ay mhire ou lo degrs do perfec-
tion atteint dans tous les détails do
Vexploitation.  Puisquo nous ne pon-
vons pas, par_lo deasin, donner 3 nos
leetours uno idéo oxacto dn recond ob-



