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LE CAVIAR RUSSE.

Le centre de Vindustrie du caviar en
Russie, se trouve & Astrakhan wsur le
Volga. Toutefols, 1 existe plusieurs pé-
cheries sur 1a rividre du Don et la mer
&’Azov. Dans plusieurs de ces péche
ries, on prépare de grandes quantités de
caviar pour la consommation domestique.’
Bn 1906, du eaviar, pour une valeur de
$10,000, fut exporté d’'Astrakhan aux
Btats-Unis. Depuls ocette époque l'expor-
tation a compldtement cessé. Cet état
de choees est attribué A deux causes :
d'abord 1a pche des esturgeons a été ex-
ceptionnellement abondante aux Htats
Unile; puis la qualité du caviar préparé
aux BtatsUnis est blen eupérieure 2
celle de l'article importé.

Le caviar est prépané en Russle & peu
prds de la méme manidre qu'aux Etats-
Unts. Les oeufs ayant ébé extraits du
corps du polsson passent & travere les
maflles d'un tamis -afin de séparer les
oeufs de leur emveloppe. On les sale
avec cinq A dix pour cent de bom sel de
table, suivant I'époque de I'année. Puis
le caviar est placé sur des tamis plus
fins afin de permettre 2 la elumure de
@écouler. Cela fait, on le met en boftes
de fer-blanc que l'on ferme hermétique-
ment. -

Pour arriver au marché, le caviar est ex-
pédis par bateau A vapeur jusqu'a Tzarit-
zin sur le Volga et réexpédié de id par

tralns rapides jusqu'a Hambourg ‘dans -

des wagone Spéciaux, aménagés pour
T'exportation du poMon

Pendant la salson chaude, le caviar est

mis sur de la glace, laquelle est renouve-
16e en moute A divers points. Sur les
steamers faisant le trajet de Hambourg
2 New-York, principale port d'importa-
tion, le caviar est toujoure emmagasiné
avec de la glace.

LE POIVRE ET SON INFLUENCE SUR
L'HISTOIRE DU MONDE
e

Au seizidme sidcle, tout le poivre con-
sommé en Amgleterre é&tait acheté par
des commercgants Anglals & des Hollan-
dais, qui se le procuraient dans i'Inde.
Par jalousie de races, le commerce hol-
landals, en 1599, éleva ie Prix du polvre
de 3s. & 68. par livre. Cette mesquineci:
par laquelle se manifestent les mauvais

sm%:m des Holzlandafle causa beau-
coup nul aux commergants Anglals et

excita chez eux ce sentiment d'indépen- -

dance qui a toujours été ume caractéris-
tique de la race. Ils nésolurent d'impor-
ter leur poivre directement de i'Inde sur
leurs propres navires et, dans ce but, for-
marent une Compagnie’ appelée Governot
and Company of Merchants of London
Trading to the Bast Indies, qut devint plus
tarnd celle connue sous le hom de Bast
India Company,

LE PRIX COURANT

Son premier voyage iui-occesionna des

querelies sans nombre avecies Hollandais
et les Portugais et, pendamt quelque
temps, 'entreprise fut un échec finan-
cter. Ce me fut qu'en 1615 que la Compa.
gule méussit et obtint des traités-lucra-

tifs, aprds avoir entidrement déﬁa.tt kn
“Jaboulangerie et sur les ustensiles, qui

Portugais,
A partir de cette époque, les posses-

slons de la Compagnie augmentdrent peu -

A peu, lentement d'abord, pulg tréds rapl-
dement jusqu'd ce que, grice 2 la direc-
tion hablle ¥hommes tels que Clive, War-
ren, Haetings et Cornwallis; elle exer-
¢At un pouvolr souverain sur la plus
grande partie de I'lnde. De cette ma-
nidre, {1 arriva qu'une augmentation uu
prix du poivre eut une portée considéra-
ble sur I'histoire du monde. — (Londom
Standard).

LE PAIN ET LES MICROBES

Les boulangers ont tous entendu par —-

ler des taches rouges qui apparalssent
parfols sur le pain. Une phase nouvelle
de ce phénomene fut observée un jour
dans le Sud de la France; le jourmal
“British Baker” le décrit de ia manidre
suivante ainsi que les moyems employés
pour vaincre la difficulté:

“Dans une ville de garnison du Sud de

1a France, le pain des soldats prit un

jour une trds belle couleur rouge, surtout
lorsqu’il était exposé A 1'air. Non seule-
ment ce pain prit une teinte rouge,
mais 1l commenca A fermenter et sa tem-
pérature &éleva de plusieurs degrés:
Dane ces changements, il était facile de
reconnaltre le travail d'un microbe, mais
on eut quelque peine & trouver quel mi-
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~crobo donnalt .cette couleur particylizre
et dod H provenait. Un savant. \ J,.
lade, fut chargé d'examiner lu question,
@M’Cl» mmenca par une inspection
com:pluo des farines et de la ievure em
ployées. : Blles furent trouvées en bon
- état et le savant chercha le microbe dans

furent paffaitement désinfectés: malgrs
cela le pain: continua & rougir Un exa.
men spéolal ‘de 'la caczerne montra que
les linges des rayons & pain protégeaient
~trds.mal l'aliment contre les mouches
et la poussi®re. M. Jalade eut alors Ii-

- dée de capturer quelques-uncs des mou

ches qui volalent dans les chambres et
“les enferma dans une bouteille aver deux
ou trois tranches de paln qui avalent é14
stérilisées au pnéalable. Le lendemair,
ie pain était tout rouge. Il était ainsi
évident que les mouches étaient la cause
de la couléur rouge du pain, ou clles de-
posalept, quelquesd microbes colorants qui
existalent dams 'air de la salle. En fair
le -pain cessa de rougir aprds que la ca
serne elt ébé désinfectée. Du pain avait é
congervé dang les chambrées ol les sol
dats dormadent et 4l fut ordonné de sup
primer les planches & pain dans les cham-
brées. Les exhalaisons qui se déga
gealent de la poitrine des hommes pen-
dant la nuit produisaient un- humidit®
qui ee condensait et des microhes se
trouvalent dang l'air ou probablement
.provenaient de (‘haleine des hommes
On trouva que, dans aucun cas od 'e
pain était gardé dans des dépense: bien
protégées, il n'y avait trace des microbes
rouges”’.
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Réglements concernant les Homesteads

Toute section de nombre pair des terres du Dominion, dans 'Ouest du Canada, excepté 8 et %,

non réeervée nr les homesteads ou réservée pour toumlr des lots & bois Yom- les colons on dans
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