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Pasteui'ise, aère et

refroidit la crème

automatiquement.

I Combine en un seul

deux appareils.

Vue Extérieure

Indispensable aux Fabricants Progressifs

SE VEND LE PRIX [D'UN SEUL
Au moyen de cet ingenieux appareil, la crénie

".pasteurise, s'aère et se refroidit de façon à pou-
o<ir être barattée sans plus de délai.

La pasteurisation se fait dans la partie supé-
rieure de l'appareil et la température voulue se
1 1'gle et se maintient automatiquement. L'opéra-
t ion se fait à ciel ouvert, ce qui favorise l'évapora-
lion et constitue une amolioration imnportante.
(iiii ne se trouve dans aucun des pasteurisateuts i--i
''nnus jusqu'à présent.P

A sa sortie de l'apareil; la crème se trouve
Piarfaitemnent aérée et refridie et prête à recevoir

ifermient de culture, qui donnera aut beurre cet - .9
'ori)ne et ces qualités de conservation que teche9
lient les exportateurs.

CJet appareil servira à vulgariser la fabrication W- M~_
'lit heurî.e avec de la crême douce et fera fait-e tiil
'<«(grèq r-nidérahle .ànotre indusqtrit- du heuirri:.

La Baratte Il Gosselîn " tune baratte fabri-
* tepcial n po- les Fabricants (le Beurre

la ;province de Québec. Elle fera votre affaire.
-Centrifuges "United States." Nous avotns Od 4

.issi toujours en magasin d'autres machines (-en)-
-if tges, soit neuves soit de seconde main. \'MI ------

1-'urrez toujours faire un marché avantageux
! i venant nous voir ou en nous écrivant. 39u ntrer

Vendu E-xclusivement par

LA CIE DE LAITERIE ST-LAURENT
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