LE PRIX COURANT

Pastearisatenr-Réfrigérant Combiné RIVARD

No. 824,147. PATENTED JUNE 26, 1906.

H. N. RIVARD.

CREAM PASTEURIZER AND COOLER.
APPLIOATION FILED MAR. 26, 1206.
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>’  Pasteurise, aére et
refroidit la créme
automatiquement.
— Combine en un seul
v
P deux appareils.
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Indispensable aux Fabricants Progressifs

SE VEND LE PRIX DUN SEUL

Au moyen de cet ingénieux appareil, la créme
s+ pasteurise, s’aére et se refroidit de facon & pou-
voir étre barattée sans plus de délai.

La pasteurisation se fait dans la partie supé-
rieure de l'appareil et la température voulue se
1-gle et se maintient automatiquement. L’opéra-
tion se fait & ciel ouvert, ce qui favorise I'évapora-
tion et constitue une amelioration importante,
4ui ne se trouve dans aucun des pasteurisateurs
connus jusqu'a présent.

A sa sortie de l'appareil; la créme se trouve
parfaitement aérée et refroidie et préte a recevoir
iv ferment de culture, qui donnera au beurre cet
arome et ces qualités de conservation que recher-
“hent les exportateurs.

Cet appareil servira & vulgariser la fabrication
‘Iu Beurre avec de la créme douce et fera faire un
vrogres considérable A notre industrie dn beurre.

La Baratte * Gosselin’’ une baratte fabri-
né¢e’spécialement pour les Fabricants de Beurre
i» la Province de Québec. Elle fera votre affaire.

-Centrifuges *“ United States.’” Nous avons
-ussi toujours en magasin d’autres machines cen-
'ifuges, soit neuves soit de seconde main. Vous
Imurrez toujours faire un marché avantageux
") venant nous voir ou en nous écrivant.
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= " Wendu Exclusivement par

LA CIE DE LAITERIE ST-LAURENT

'"'10 Place d’Youville, MONTREAL, Qué.’
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