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ruisseau, dans lesquels so trouvaient abondamment du cresson et
d'autres nliments tant végétaux qu'animaux. Lo cresson d'eau est
dévord avee avidits par les canards qui y trouvent des myrindes
d'ingectes aquatiques  On peut so faire une idée do Pemménagement
adopt¢ pour mes canards en cxamingnt les deux figures ci jointes ;
1a premidro donne lo plan d'engemble, ot la seconde une coupe hori-
zontale de V'abri.

Pour loger 50 ou 100 canards, on donne & 1a bitisse les dimensions
suivantes : 30 pieds do long, 12 de large; ¢ pieds de hant sur le
devant ot 6 ou 8 ecn arridre. n .

Sur le devant s'ouvrent les
portes et les fenttres ; en ar-
ridre sont les nids en forme:
de boutes ouvertes du ¢oté des = )
portes  En arridre de chaque 3554
nid, ou voitune petite porte ZXEWN
par laquelle an peut cnlever 28
les ceutsdeg nids. 1t est ni
cessitire de ne pas laisser sortinis
les canards avant qu'ils n'aient
pondu, et I'on doit établir sur’
Ie devant de I'abri une petite}
cour fermée 2 Vaide d'une
bande do toile métallique
Un filet ordinaire ne con-
viendrait pas parce que les SEEPSINEE
canards pagsant leur ({am au ""rk
travers des mailles  sernient 5rA®
exposés 3 les entremiler et & BQ
g'étrangler enx-mimes
Pour ¢viter tout danger, la =%
toile métallique aura des 3
mtilles de 3 3 4 pouces.

Les Pékins sont bons pondeurs : pendantia premitre année de ponte

ils donnent 60 2 80 ccufs et 120 pour la geconde. Les plumes sont

48 )a meilleure qualité, blanches avec un reflet crémeux, cing sojets |°

de cinq livies tués en hiver donnent plug d’uno livre de plumes en
tout. Lo miecux

I est 4o déplumer

les canards quand
. la mue commence;
les plumes alors
sont souples et
s'arrachent  aisé-
ment sans que
T'oiscau ez soit in-
commodé. Cette
opération  sug-
mentern conside-
rablement Ia pro-
duction do 1a plume, et préviendrs une perte inutile. Autre-
ment le duvet des canurds serait épars sur lo sol olt il ne pourrait 8tre
ram_ssé,—dmerican Agricullurist,
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Les Volailles en France.

Nulle nation ne s'occupe autant de 1'élevage des volzilles que
1a France. On y regarde cet ¢levage comme une branche im-
portante do Péconomic rurale, et on I'y fait contribuor large:
ment dux profits du cultivateur. Un journal frangais affirme
que la France garde environ 45,000,000 de poules; produisant
3,000,000,000 d’ccufs. On calcule que 12 valeur annuelle de
volailles tues cst do $30,000,000 ct celles des ccufs de
$36,000,000. .

L’ Angleterre seule importe annucllement de France 80,000,
000 d'ccofs. C'est une opinion arrétée en France que Vavenir
de la poule ne sc remouvello pas, clest-d-dire, qu'une poule
ne peut pondre pendant sa vie qu'un certain nombre fixe d’aufs
et pas plus. Suivant le traitement qu’on lui fait suivre, elle
pondra scs wufs dans un tomps plus ou moivs long. Si clic est
mal nourrie et mal logée olle mettra quatre ou cing ans A les
pondre; si d'an autre c6t6 clle est bien nourrie ét tenue chau-
dement, ses wufs se développeront plus rapidement, et se sui-
vront de plus prés.,

La poule doit gtre traitée comme une machine, pour la
production des ceufs. Do beaux wufs, enlevés du nid chaque
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jour, et covoy&s au marché tandis qu'ils sont indubitablomen?
frais, commandent toujours un haut prix principalement cn
automne ct en hiver,

Les variétds colorées s¢ vendent sur nos marchés de Londres
cinquante centins la douzaine, et on parvient difficilement 2 cn
foursir assez pour les demamdes qu’on en fait. ’

Ln France presqu’aucun repas n'est complet sans quon y
serve du poulet sous une forme quelconque; c'est pour
quoi 'élevage des  vo-
' lailles s'y fuit sur une
=== aussi grande échelle, et de
=7, B bes volailles y sont
725 +1 superbes volailles y

prodmtcs. Le secret do
SRRl cctte supériorité  réside
i dans le fait que les oiscaux
' sont nourris du jour qu’ils
léclosent, et ne sont pas
| lnissés & courir pour cher-
| cher leurnourriture,comme
cela arrive sur la plopart
de nos fermes.

La conséquence est qu'd
=i trois ou quatre mois, un
“poulet est bon pour la
" table, et qu'd six ou sept
= mois, il est devenu un bel
= et pesunt oiscau propre d
I'exhibition.
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Eau sédative (cau calmantel.—C'est une cau mdédicale
calmante au plus haut degré ; elle est trés-peu collteuse, peut
gtre faite par n’importe qui, et aucune habitation, 3 la ville
ou 3 la campagne, n'en devrait étre dépourvue. Ele s'em-
ploic en lotions ou en compresses pour tous les cas ol il y a
inflammation ou fidvre (fidvre cérébrale, apoplexie, palpitations
de coour, enflure des membres avee rongeur, éruption de la
peaun, érésyptle, pigires d'insectes, morsures venimeuses,
rhumatismes, crampes, entorses, courbatures, efforts, ete., ete.)

Voici comment le eélebre Raspail, qui a découvert les pro-
.priétés merveilleuses de Peau sédative indique sa préparation
pour une bouteille A brandy. )

Ammoniaque liquide, 3 onces ou 9 cuilléresa soupe pleines.

Alcool camphré, un tiers d'once ou 1 cuillére 3 soupe pleine.
Mettre dans la bouteille, boucher et agiter un instant.

Gros sel, une once ou une cuillére bien haute. On fait
fondre le s¢l dans une chopine environ d’eam, on passe au
travers d'un linge et on verse daos la houteille, que 'on com-
plete avee de Pean ; .on bouche, on agite et on serre dans un
endroit frais pour N'usage. S'il sc dépose des petites parti-
cales blanches, on agite la boutcille avant d’en faire usage; si
cette eau était trop forle pour certaines personnes délicates, il
fandrait Pétendre plus ou moins d’eau.

Poéur faire l'aleool camphré, on prend unme roquille de
whisky cn esprit dans laquelle on fait fondre unc once de
camphre, on bouche bien et on serre dans un endroit frais.

Pour.se servir de I'eau sédative en lotions, on ¢n verse un
peu dans un verre, on humecte un linge plié cn quatre ct Pon
frotte l1a partic affectée. Pour la compresse, on humects un
lingo plié en quatre et on le pose sur la partic malade.

Les cffets calmants de I'eau sédative sont vraiment mer-
veilleux, surtout si l'on fait suivre son application d’un fric-
tionnement avee la pommade camphrée qui se prépace comme
guit:

Pommade’camphyée~—On prend quatre oncesde saindous
que Yon fait fondre au bain-marie {*). Quand la graisse ressemble

‘(1). Quelques-uns do nos lecteurs peuvent se demander co quon

appelle bain-marie, C'est tout simplement un vaisseau que l'on place
3 Vintérieur d’un autro vaissesu plus grand. Puis on fait en sorto qu-
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