
Vous voulez un poele sur le-
&jul VUSPouvez compter

C'est pourquoi nous
vous recommiandons Le" K1TCllEN IUEEM5"

Assuréliieiic, la demiande ra-
pidenicnit n î-s<îîtll de cette
grandeI sorte de poète est la
meilleure garantie que nous
p)ujssti< vous offirr pour l'ab-
solue aatîafictiuii qu'elle donne
partout. Le -Kitcheîî Quesa"l
est fabriqué par la plus grande
fonderie dle poèles au Canada-
spécialemnît pour la nmaition
Eatonl-et el, quantife enorme.
Nous avons réussi à faire de

- cette fonderie la plus grande
entretîrise 1pécuiiire possible
ext fait de pocles.

Cette popularité croissante
repiose sur la construction uni-
que du tuyau, la force des gril-
les, le large et conmmode four,
le fait (lue seuls sont employés
des niateriaux de première qua-

très dspendiuse lté et la très jolie, .quoique non

Le "Kitcheîn Queeni" cuit parfaitemîenît îîar une disposition faisant
venir la chaleur du fournteau pour entourer le four deux fois avant
qu'elle pénètre dans le tuyau - donnant ainsai ce (lue les cuiâintiersi appel-
lent une chlaleur circulaire, la base même de toute cuisson réussie. il
est ausai n grand facteur dans l'économie du combustible.

La boîte à feu est faite d'après le dernier mxodèle à double grille
permettant de faire salns difficulté le changemient du charhoni au bois.

p Ce poile est construit de manière à durer toute une vie d'hommne.
c'est certainlemlent un POcle que vous n'abandonnlerez pais lorsque voue
en aurez expérimenté la valeur.

Une forme à six endroits No. 9, pour la cuisson et possède 2 x 2x
Ili pouces d'ouverture, prenant une très considérable fournéede pâtisse-
rie ou de vianîde.

Prix BATON ............... .......... *24.50
Avec grand four ........................ 32.00
Avec grand four et réservoir.............3<7.00

Thermomètre, extra ......... *1 .00
Récipient pour l'eau, extra ... 3.00

Troisième étage, au centre
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