
Sî 'citrufl5, 111w livr eut deie (le su ci, uin, tassec d'eaut , lu zct des six

('i uns. Mêez lu suicie à V~aui ut lIi ýs oui llItr satus l)raýsui, i apuZ le zest

(les six c itrons LI) lu mêtlaint au ittp, et liu/bouillt.ir u Pesez lus citronts ut

CîMUîlu hC JUS iêlez lu Hs a1U Sirop, Il'lnd ut erierut ia ase boulilli lour

tonilîuî par g 11htý' bieu épaisse s. .tile ulu tout dans tine flanetllu.

UTne Itipil (l clu iri, ittu livre <le siucru, 1ipu tassc de
________ ut-er, unt quai t (lu iiss u ci-olat, tiini tasse du inulasse.

F'aites îiîi lu tiut. Si vmis lu-nu! avoir Luil

~/~y/ / ~car amul bicri teundi u, nu ue Li u,' pi', 1 iottllir bien
y. I(1"cll s guu t ~ i vs voutluz qu'il

o ~ sait du r, laiî'ssez lu botuillir tisqila ce
p i 'l uIl hisu ent lu meuttanît dans luan

froide. lutr!un pIlat, utunidez le

tCai atYnul ut a%%iî t qu'il soit froid, mar-
I qu ar le cIrréS avuc tin couteu

Ir, mpu dais l'e;it, afin du
- t 'lu libr égalemnunt.

I tus dissudre une
olic- lu i l .ne d'épinuttu

i , roug(e dlans titi" chopine
ut delumiu d'alcool pîur.

1 Doue : une cuiilluréu àt thée
p ~~'~"'dans un v erru s vin dueat.

> Prendret c rois foi-s par

lleuzl'uécorce d'tune
grtos su ci frottillu, ut titillez

la ct!itillu patr gros mor*-

cauix, pîlacuz lus dans Line

casserole à confitturus, ver-

sez dusstus uinu pintu île la meilleture in 'lasse ut laisuez truempur tote la nuit. Le lundemtain faites

bouillir, uni ajouîtanit une pincée du clou de girolle ;si la niula-'se r ýduit trop vite, ajoultuz u peu dIe
i l issu, et n týjo ituz jtiti tALs (Peaiu. Puendant que le lotît 1) mîtil le, a(butez île l'écor-cu dlu citron ou

d'orange taillée pair pet its muorceuenx.
C'ONF ITURES liE CITRouicu:E.

Enlevezi l'écorce due la citrouille, t illuz la citrouille par morceau-' assez gros - pour tine livre de ci-

trottille ptrenuz tUne uchopine de melasse. Faite,, bouillir' coinme tîie C' )nt itire ordina ire un ajoutant de

J'écorce d'orangýe otn de citr on.

lDeux tasses (lu suture, une tasse d_ lait, une demni-tasse dI- beurre, d_ 'ux lassusi dc faririe dans le3quelles

vous mêlerez deux cuillerées à thé cle poudre a pâle (soitptr hleareo oa aigPwe)
et dIeux Seufs. Battez les j 1iius aveu lu sucre, ajoutez lu bceurre ut le lait, b ttez les blancs d'oeufs un

neige. mêlez bien le tout à la fleur. Ajoutez de l'anis oti d_-s îoets raisins. Faites cuire ait four.


