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GAZETTE DES CAMPAGNES

Epuisement des arbres fruitiers.—Il vient de la vieil-
lesse, d'une fertilité trop grande, dn mauvais sol, etc. ;
1a mousse sur I'écorce, des places briilées sur 'écorce ;
extrémités des jeunes branches noircies, en sont les
indices. Il faut nettoyer l'arbrs, le laver, couvrir ses
plaies d’onguent do St Fiucre; onlever du terrain au-
tour, y mettre du bon fumier consommé, mélé de
bonno terre, nettoyer les racines si elles sont ghtées,
etc. .

La brile des arbres fruiticrs.—Maladie dangereuse ;
8e voit il I'écorce rovgedtre, brune, ridée et gercée.
Souvent suite de plaies faites par les animanx oo les
ouvriers qui ont fait sans précaution la taille de ’arbre
ot qu'ils ont négligé do couvrir d’onguent, 11 faut, dans
co cus, cicatrisor profondément et appliquer 1’on-
guent,

Une régle géncrale & suivre.—Toute blessure doit
étre, dés qu’on Papergoit, aussitdt cicatrisée jusqu’su
vif et couverte d'onguent. Si Fon casse des branches,
il faut les couper prés du trone 8'il y a beauncoup de
mal, ou plus longues ot tounjours couvrir d’onguent.
Si l'application tombe avant guérison, il faut la re.
nouveler.

Chancre.—Dangereuse. Viont des mémes causes
que le briile, au tronc et auz branches. Sur 'écorce
croissent des tumeurs qui gonflent, s’ouvrent et
laissent couler -une substince visgueuse qui couvre
bientdt toute la branche. I! faut couper, nettoyer et
couvrir d’onguent.

La gomme—Ceito maladie est pour les arbres 3
noyaux (pruniers et cerisiers) ce que le brfile et lo
charcre gont pour les autres fruits, Elle vient d’nne
surabondance de séve, d’un terrain trop gras, ou d'un
sol impropre a I’srbre, d’un coup ou d’une blessure,
ou de la pigfire d’insectes. L'écorce a une counlenr plus
foncée, elle se gonflo, perce, et la gomme s’échappe.
Il faut un prompt roméde: bassiner ol mouilier Ia
gomme pour la ramollir, puis enlever I’écorce, par
oil 8'échuppe la gomme, y mettre de la cendre de bois
et couvrir d’ongnont. A défaut d'onguent, on peut
frotter les pluies avec des fouilles d'oscilles ot les pri
vor d’air et d’humidité. Co dernier moyen peut étre
employé pour tous les arbres,

Le miellat.—~Matiéro visqueuse et gluante qui altére
les jeunes rameaux et arréte la circulation de la séve,
Cette maladie, souvent mortetle, se déelare an prin
temps quand Ia sdve est en pieine activité, et qu'aprés
un jour trés chaud et sec viout une nuit froide ot hu-
mide, ou un brovillard. Les jeunes pommiers y sont
sujots. Cette maladie entraine les pucerons. On la
lgué‘rit en bassinant légérement ’'arbre avant lo soleil

ové. :

Ecaillement de Uccorce.—Se guérit faciloment par
des incisions longitadinales en en conlevant I'écorce
écaillée. On y passe ensuite un lait de chaux qui dé-
truit los insectos.

La teigne.—(C'est une mousse fine, verddtre, qui
bouche les pores et arrdto la végétation. La teigne
vient d’un sol maigre el humide oa trop ombragé.
Aprés une pluie, on brosse P’arbro, et aprds on l'en-
duit d'un lait de chaux.

II faut préserver les arbres de I'air trop humide, et
y faire do I’espnco et du jour. C'est un soin nécessaire
& toatoes Jes espéces d'arbres,

Récolte et conservation des fruits.
“(Suite.)

Donc pour conserver les frnits le plus longtemps possible, il
faut empécher Pabsorption de I'oxygdne par tous les moyens
possibles. Les placer & une température peu élevéo et tonjours
égale de 4 A 5 dégrés centigrades an-dessns de zéro: priver le
fruitier de lumidre, dont action accéldre la maturité desfroits ;
conserver aun fruitier une atmosphdre s2che, contenant le moins
d’oxygdne et le plus d’acide carbonique possible; éviter le
moindre contact entre les fruits. ",

Llendroit le plus favorable pour éfablir un fruitier est un
sous-s0l peu profond et exempt d’humidité. Il est facile de dé-
fendre une pitce naturellement: abritée, des variations de tem-
pérature. Il suffit de faire boiser soigneusement toutes ies mu-
railles, @’y faire placer des tablettes, comme nousl’indiquerons
plus loin, de priver cette pidce de lumidre, d'y mettre des
doubles fendtres et uno double porte, pour avoir un fraitier
placé dans les meilleures conditions. .

Mais on ne trouve pas dans toutes les maisons un sous-sol
fait expros, soit dans une cave tr2s saine ou dans une pi2ce de
Ia maison, "

Si Yon choisit une eave, et c'est ce qui est préférable quand
on a beaucoup de fruits & conserver, la premieére condition est
de la trouver trds saine et compldtement exempte d’humidité ;
dans le cas contraire, il vant mieux choisir n’importe quelle
pitce. On boise les murailles avec le plus graovd soin ; on éta-
blit des tableftes tout autour; on bouche le soupirail, "et on
met une double porte pendant la gelée.

Les souterrains sont préférables 4 tous les fruitiers possibles,
quand ils ne renferment pas d’humidité ; on y trouve les meil-
leures conditions do conservation, sans dépenses aucunes ; tem-
pérature 6zale et absence de lamidre.

Quand on est forcé de placer le fruitier dans unse pidce de Ia
maison, faute d’autre emplacement, il est utile de la boiser en-
tidrement, si elle ne l’est pas, autaot pour égaliser la tempéra-
ture que pour la défendre de 'humidité, et de la choisir & Iex-
position du nord oa du nord-est pour éviter les brusques chan-
gements de la température. On ferme la fenétre avec deux
paires de volets et P’on bouche Pintervalle qui existe entre
oux avec'de la paille ou autre matidre bien seche. On clot le
fraitier avec une double porte, e% dans ces conditions on peut
&tre assuré d’y conserver des fruits aussi longtemps que pos-
sible, dans le meilleur état. '

11 est utile de donner un peu d’air et méme au besoin d’en
6tablir un courant de temps & autre dans le fruitier, quand
Phumidité s’y manifeste, par suite de1’évaporation des fraits;
nne ou deux heures suffisent, par un temps sec et doux, pour
6vaporer Yhumidité ; ensuite on peut refermer sans danger,

Quand on apergoit un pea A’humidité sur les fruits, il faut
donner de V'air aussitdt, et ne fermer que lorsqu’elle est bien
évaporée. Sil'on néglige d’ouvrir ou que Yon attende, on s'ex-
poso & perdre une grande partie des fruits par la pourriture.

En quelque endroit que seit placé le fruitier, il est indispen-
sable de boiser entidrement les murs. On s’expose & perdre tous
les fruits, en négligeant ou en voulant économiser )a boiserie,

On_pose des tablettes superposées tout autour du froitier,
depuis le bas jusgu’en haut. Ces tablettes sont séparées par des
intervalles de deux pieds, et placées en gradins de fagon que
Von puisse voir tous les fruits, méme ceux du dernier rang,
sans les remuer ni les toucher. Chaque table doit étre garnie
d’un petit rebord, pour empécher les fruits de tomber, et
dans toute sa longueur, de petites tringles d’un pouce de sail-
lie tous les sept pouces, pour empdcher les franits do rouler les
uns sur lesg autres et de se toucher. )

La confection des tablettes est 1o méme pour tous les frui-
tiers; elles doivent &tre garnies d’un peu de paille ou de
mousse bien sdche,

Une grande table, également munje d’un petit rebord, est
indispensablo au milicu du fruitier. Elle sert & poser les froits
avant do les manger définitivement, et plus tard & placer:les
g_luge avaneés, ceux qui sont bons pour la consommation immé-

iate. '

Le froitier doit tre soignueusement nettoyé et aéré, par un
temps bien see, longtemps avant &’y placer les fruits.

On place les froits, espdce par espdce, variété par variété,
sur la table qui est au milieu du fruitier, pour les mettre, avec
1a méme précaution et le mbme ordre, sur les tablottes ot ils.
doivent rester jusqu’d compldte maturité.

Lorsque tous les fruits sont rangés, on ferme soigneunsement
le fruitier, et il ne reste qu'd surveiiler les fruits tous les ¢ing
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