
昆

铉質遮陰窗蓬、保持居室清涼、防止 
傢和地包褪.色、仲缩收放隨意、高級 
竭漆、美機1大方、多稼顧色、任君選 
择、保養容易、永不褪色、代客安装 
、免費估價。

本公司更推出各款晒台上蓋、雙層气窗、任君選揮 
自装或代客安裝、無任歡迎。33年經驗、係証滿意

、会 斬

轉◎?/4幽留自 RESTAURANT擴張營業全新装修 喜慶豚會 壊璜禮堂 筵開卅席

993 GRANVILLE STREET VANCOUVER BC V6Z 113 

phone： (604) 688 -8828
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NORTHWEST FOOD PRODUCTS LTD・廠約缪應 
355 POWELL ST. VANCOUVER, B.C. PHONE 684-9820

五花雲花蒸蒸鮮鮮四幸 
崂旗吞襟氣氣雲春鮮運 
十乾乾蚱炸鮮吞提受餅 
扎処,坦魅魅資皮星昼生

七
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、

百圖美BROADVIEW PHOTO
*xkxx»oo«xx*ooqocxx» 匕一8 601 West Broadway 

(London Drug隔蜘
III 876-4664 876-3305

n竟孙 茶館

BCJDDHIST
V@g@taAaD Restaurant
溫哥華喜士定東街363號 
電話：687•5231

•虚誠烹飪•正宗齋菜 
用純植物原料 

保證不含動物脂肪 
火腿素鷄馳名燒鵝 

各式鹵味 

齋菜筵席 

豐儉隨意

土

旦

時. 
至， 
晚: 
上1 
九， 
時

味 

精

687。523
363 E. HASTINGS ST., VANCOUVER, B. C. VGA 1P3

紅寶食品公司 

精制南北美盜•品精價平 零 
沽 
批 
鼓

蝦燒魚蝦春炸牛小缝播■多 云肉R 紫 
餃資餃士卷吞責16貼图
叉蓮蟹芋煎咸酚r排 
燒春充 堆水
86飽黃角仔角果爪骨

出
品
新强期關£：裾瓶只售八修 

掴址：喜上定東街2614號•倫敦菓房斜对而 
2614 E.HASTINGS VAN, B.C. V5K 1Z6

電話：（604）255•6714 
（欧理來iiiatwi）
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任 
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迎

天雑 
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人體 

間株

逢星期二休息

:注也 
壹片 
0打索 
二東高 
it街華

家酒陶陶

102 £ Pend” SU 
Vancouver, B.C.

PHONE: 681 • 1030 

悉大会■0 
從議譜。心 
尊小精酒隣 
便酌何家仪

壽晚正裝 

筵飯宗修 

喜宵粤華 

酌夜菜麗

歡豐精殷 

迎儉美勤 

預隨黙服 

訂意心務

• • • •

111111 

音佳娘新 

6售又齊出事全 
否，各全租版新
:歡款 
2迎新

品尺修白 
出 磋翔紗

JIM'S WELDING LTD.防盗
福燒葬

（工場）3動二"W20
（住李3325—8922

平安

供應家庭及工商 
各界下列產品：
防娄花窗•大小載門• 
花81欄杆。上門焼焊•

隊

交 ■工作保証•

■就:岑家郵大酒中爲 
5關filO REST&UB融T

桃園餐館
HO INN CHOP SUEY 

七十九置片打街東 
79 E*sl Pender Street 

Vancouver, EC. 

684-3743 
684-4822

無［喬卫黄. 
1壬月包1食玄 
歡光■.声 
迎员頁意夜

毫 

九

3R 36張連冲印
24張

4R 36張連冲印
24張

$8=

$606 

S1207

$831

加 强 服 都 毎筒加送5X7大相一張 

全部採用柯達相紙

上午來 下午取

晤 駛名C.忽”成&上 
119 E. PENDER ST 
VANCOUVER B.C.

Phone: 681—3953

務
百圖美——百份之一百又平又美
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KINGSLAND CHINESE RESTAURANT
987 GranW Street Vancouvr, B.C. Tol: 687—6675

2 四冰奶麗鴛紅雙濃 个 遛 
式花油汁森燒鳳散 蓋鮮肩
;美木燭鮮玉雙朝磐 馨貫堂
?無瓜海霧强乳陽飽 寧盡箕
燉鲜笋駁鴿 翅雪飯 蠢金悬

:$328忘
$\43，°°
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GOLDEN HORSE 

Bakery & Restaurant Lid. 
11 16 *18 街416 it

•16 Main St Vancouv•工 B. C・ 
V6A 2T4 Canada Phon・ 683。7262

V三

結婚禮餅颠飽西餅

生日蛋糕 精美餅券 
冷熱铁品香滑雪株

7

0,

免费估價 電話：298。7241

八画、ALUMINUM PRODUCTS LTD. 
*1^丄^1*^ 1710 GILMORE AVENUE, BURNABY,B.C.

8
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治壌刑

亚

KINGSWAY BEAUTY HOUSE 
672 KINGSWAY VANCOUVER B.C.,

PHONE:872.5343(京土海鮮隔房)

■電髪■恤髪
■洗頭■吹波 
一■染髪•美髪

■流行■保守

一^115g山—

君尊令

新
簪
粉 

全
蛋
生88  

上
海
越
類

雲
吞
皮 

春 
卷
皮

九

折3

名
滿
江
南
的
三
大   

M
甜
食
品
，乃
金
糖
、諸 
向
粉
麵
舖
買
現
成
的
。話
你
知
，你
可
能
不
信-  

号
、李一5

鈍
。金
牲
開
設
的
糖
食
舖
，出
品
很
單 
港
九
兩
地
只
有
一
家
能
造
出
夠
標
準
的
。在
北
角 

調
，以
飴
糖
為
主
要
原
耐
，*
賣
的
僅#1*

糖
及 
春
秧
街
中
，舖
名X
南
(
他
報
曾
多
次
詳
文
介
紹 

糖
塔
餅
二
種,
终
於
怪
時
金
『■

-•T。

過
〉
冴
肉
要
細
切
粗
剁,
怕
麻
煩,
用
绞
肉
機, 

名
以
弟
主
名
為
名
，叫
「諸
老
大
」
，
一
度
歇
業 
不
如
不
吃
。須
知
口
腹
之
慾
是
享
受
，入
廚
乃
生 

■
文
革
结
束
後
重
開
，今
日
標
準
已
恢
復
舊
觀
。
容
情
趣
，怕
煩
，飯
匣
搞
振
*-便
當(
便
當
二
字 

此
間
上
海
南
貨
店
出
售
的
粽
子
也
冠
以
湖
州
二
字
、日
文
乃
解
作
飯
匣)
。剰
肉
時
可
和
隔
晚
浸
就 

，但
不
涉
及
「諸
老
大
」
三
字
，這
是
明
智
的
，
、的
蝦
米
、行
衣
、冬
菇
及
煮
稔
的
豬
肉
皮-
齊
剁 

試
問
哪
個
會
從
湖
卅
装
些
粽
子
到
香
港
來
賣
呢
？

，然
話
生
抽
、鹽
、蘇
油
、葱
花
、拌
匀
，如 

言
歸
正
傳
，细
談
一
下
李
饅
鈍
。 

自
問
入
廚
經
驗
稚
嫩
，不
期
洗
抱
一
隻
球
崇3

作 

這
家
獨
沽
一
味
的
候
鈍
舖
，乃
家
庭
式
的
。事 
，可
免
鹹
淡
失
調
。如 
一 次
吃
完
，用
滾
水
续 

頭
、事
頭
婆
、兒 

便
可
。包
一
次
準 

子
媳
婦
，四
人
分

工
缠
營
。女
兒
必 

須
免
役
，因
為
女 

兒
要
出
嫁
的
，不 

能
给
她
知
道
製
饅

釣
才
批
，

雪
hR

E2

解

doping

 

備
吃
幾
天
的,
那 

著W
^

*
/

后
u
口 

麽
以
蒸
熟
為
宜
，

放
入
雪
櫃
，吃
時 

一
空
尹 

nm
sH

t  

度 t
，較
、歩
学

燈
歳
，(
一)
麻
酱 

放
湯
，煎
、炒
均 
盛
入
碗
内
，放
入
精
蜜 

可
。煎
的
類
似
鍋 

、糖
，邊
攬
邊
加
入
鮮 

鈍
的
秘
訣
，以
免 

貼
，炒
的
則
若
乾 
湯
，調
成
稀
糊
狀
，加 

嫁
出
後
外
痔
。這
也
許
是
舊
社
會
的
特
殊
家
規
吧 
炒
牛
河
，蘸
鎮
江
醋
或
隐
汁
均
妙
。 

入
油• 

?
這
也
難
怪
，r

秘
方J

是
封
建
社 
的
特
産
。 

一
斤
豬
肉
、
二
兩
蝦
米(
金
山
鈎)
二
片
筍 

(
二)
猪
腰
剥
去
面 

一
豬
肉
用
三
分
肥
七
分
瘦
的
，蝦
米
、筍
衣
、
衣
、八
隻
冬
菇
、
二
兩
豬
肉
皮
、藤
油
二
湯
匙
，
上
薄
膜
，切
成
兩
瓣
， 

冬
菇
、煮
到
稔
至
像
豆
腐
樣
的
豬
皮
、
铝
興
酒
、 
用
上
述
配
料
，約
需
饅
鈍
皮
一
斤
半
，八
個
人
吃 
副
去
白
筋
，切
成
麥
穂 

大
量
葱
芯
、麻
油
。 

，可
以
大
飽
特
飽
。 

花
紋
，再
用
斜
刀
片
成 

-

isg   

tt皮
。在
五
十
年
前
，李
氏
自
己
用
土
麵 

筍
衣
是
李
氏
饅
飾
所
用
原
料
之
一
，
主
要
是 
薄
片
，猪
心
去
筋
，
切 

粉
桿
的
桿
皮
，不
能
用®
一
力
，要
用
巧
勁
、先
慈 
減
低
肥
腻
，但
筍
衣
較
菜
為
鲜
香
，此
間
買
不
到 
成
薄
片
。 

常
笑
説
，這
是
吃
氣
力
。土
麵
粉
含
較
多
量
錐
他
，只
能
用
菜
代
替
，•敢
信
上
海
食
店
的
廚
房
和
夥2
二)
浪
水
下
鍋
， 

命B
且
耐
咀
嚼
，是
古
老
好
東
西
，缺
點
就
是
要 
計
，只
知
菜
肉
饅
鈍
，筍
衣
可
能
素
昧
生
平
呢
。
把
心
、腰
責
熱
後
捞
出 

多
支
出
勞
動
力
而
已
。此
間
，只
能
因
地
制
宜
， 

吳
敏
 

裝
碟
，吃
時
淋
上
麻11  
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月 廿 三 日

麻
醬
腰
心 

■
#
，猪
腰
、猪

馬
鈴
薯
俗
稱
暮
仔
、土
豆
，營
養
豐
富
，食
用
普
遍 

，
既
可
作
菜
餚
，亦
可
替
代
糧
食
，也
可
作
小 
零
食 

。烹
調
方
式
多
款
多
樣
，燒
、坟
、炸
、貪
、作
湯
，

星
 

期
 四

•IZ

暖

款
款
俱
佳
。薯
仔
澱
粉
含
量
高
達
百
分
之
廿
至
廿
五
，
心
。 

蛋
白
質
一
般
含
百
分
之
五
，
品
種
優
良
的
可
達
百
分
之 
■
料
，麻
醬
、盘
、 

十
左
右
，
此
外
，維
生
素C
含
量
豐
富
，磷
鈣
鐵
鉀
等 
糖
、油
、涼
鮮
湯
。

8

丿 
無
機a
不
少
。它
還
可
以
起
到
一 
定
的
藥
療
作
用
。據 

m
l.

免

至

寶
 
一
冃"
 

-

報
道
，薯
仔
中
正
常
含
有
微
量
的
龍
英
素(
又
稱
美
加 

与

另

 

|

茄
鹼
，C

4SH
T3C

O
-B

)
，有
緩
解
痛
察
的
作
用
， 

在
外
國
上
館
子
，常
見
「
早
晚
時
價
不
同j

，

能
減
少
胃
液
分
泌
，
故
胃
寒
常
泛
酸
之
人
，可
以
適
當 
切
勿
指
人
家
有
意
取
巧
，習
慣
如
此
，見
怪
不
怪 

多
吃
。腮
腺
炎
、燒
烫
傷
用
它
搗
汁
外
敷
有
一
定
的
效
，同
是
一
頓
飯
，晚
上
消
費
往
往
升
值
百
分
之
五 

果
。 

十
以
上
，當
地
人
視
作
等
閑
，
我
們
實
在
看
不
過 

但
春
暖
後
食
用
薯
仔
一
定
要
當
心
。此
時
温
高
、濕 
眼
。到
别
處
去
嗎
？
除
非
去
光
顧
快
餐
吿
，但
除 

度
大
，薯
仔
不
易
存
放
，往
往
容
易
發
芽
，
甚
至
腐
爛 
非
是
窮
措
大
，否
則
絶
不
會
如
此
，率
弔
回
家
吃 

，
此
号
所
含
的
龍
葵
类
量
增
多
。龍
葵
素
主
要
集
中 
飯
去
，
不
過
，
一 般
人
都
愛
星
期
五
到
外
面
吃
飯 

於
芽
眼
、黑
绿
色
的
表
灰
及
腐
爛
處
，據
測
定
，
正
常 

，.国
為
那
天
是
發
薪
日
子
； 

情
况
下
薯
仔
龍
葵
素
含
量
只
是
百
分
之
零
點
零
零
五
至 

這
個
問
題
，對
中
國
菜
館
絶
無
影
響
，
甚
至
是 

百
分
之
零
點
零
一
，没
有
引
致
中
毒
的
可
能
，但
發
芽 
略
有•裨
英
，由
於
保
持
傳
統
，晚
飯
仍
維
持
原
價 

薯
仔
，幼
芽
及
黑
绿
色
表
皮
的
龍
葵
素
含
量
可 

#.達
百
，.，  

$

記
憶
所
及
，在
同
一
餐
館.
，午
餐
吃
了
二
元 

分
之
零
點
三
至
零
點
五
。發
芽
薯
仔
龍
葵
素
的
含
量
竟 
七
毛
半
，
包
括
咖
啡
，很
是
不
錯
，於
是
晩
匕

^, 

是
正
常
薯
仔
的
五
十
倍

—龍
葵
素
含
量
達
到
百
分
之
零 
去
光
顧
，坐
下
來
，伙
計
先
問
要
喝
甚
麼
飮
品
， 

點
二
至
零
點
四
，則
有
發
生
中
毒
之
可
能
，
若
生
食
或 
桌

.1-：

不
是
有
杯
冰
水
嗎
？
丸
當
装
别
論
，不
喝
酒 

半
熟
食
之
則
毒
性
更
劇
。 

，
果
汁
亦
難
鱼
。在
羅
馬
，我
就
觸
過
這
霉
頭
‘
 

吃
了
發
芽
、表
灰
黑
緑
他
或
腐
爛
的
薯
仔(
指
没
有 
只
要
一
瓶
儼
泉
水
，结
果
受
到
白
眼
，水
還
没
有 

绝
過
嚴
格
處
理
食
用
而
言)
，半
小
時
後
即
有
可
能
發 
送
來
。 

一 

:

易

發

芽

須

愼

防毒

病
。症
狀
主
要
表
現
為
上
吐
下
瀉
等
胃
腸
道
黏
膜
受
强 

晚
餐
的
餐
牌
比
較
精
缴
，我
就
利
用
這
段
時
間 

烈
刺
激
引
致
的
病
痛
外
，還
伴
有
頭
暈
、喚
子
發
乾
、瞳
孔
散
大
、耳
鳴
等 
看
個
清
楚
，裏
而
每
一
款
菜
式
，必
有
計
釋
，説 

症
狀
，
嚴
重
的
患
者
造
會
出
現
抽
搐
、甚
至f
能
因
呼
吸
麻
痹
而
喪
生<
故 
明
是
用
甚
麽
材
料
，連
配
菜
和
調
味
都
寫
下
來
， 

食
時
噌

-±.又
慎
確
有
必 
，食
用
是
無
礙
的
。方 
在
俄
微
的
澀
味
除
去
。 

這
點
匙
債
卧
一
讚
的
，不
像
中
國
菜
，往
往
着
重 

要
！
薯
仔
當
然
應
該
放 
法
很
簡
單••
將
芽
眼
和 
土
豆
燒
牛
肉
、咖
唾
薯 
於
名
夢
作
花
巧
，實
左
是
什
麽
東
西
，還
得
問
方 

絶
露
辐
黑
緑
色
表
皮
部
分
完
全 
仔
、薯
仔
肉
丁
、炸
薯 

得
訊
解
。然
而
，塞
一
材
料 

"
経

葬
  

^

0
 
殺

骏

！5

片•
…
均
是
别
具
風
味 
和
中.午
的
全
無
實
，但
價
銀 

謔

睡

鳍
 
看
好
的
薯
仔
用
清
水 
著
名
的
家
庭
小
菜
，例 
就
貴
得
多
了
，吃
套
餐
還
好
‘
 

對

薯

"

浸
泡
道
才
時
才
作
瞬 
子
多
得
不
勝
枚
舉
。 

如
吃
散
餐
，消
費
就
大
超
預
算 

證

舞
讐

举

藪
調

，食
用
則
可
完
全
放 

季

各
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要
食
自
景
格
子
以
處
理 
心
。浸
泡
也
可
使
它
存 

着
夕
轟
 

流
浪
客

専
 

祉

東
 

拉

se88a
8
s
B
s
8
8
8
 

鶏
肉
是
最
廉
美
可
口
的
滋
補
品 
皮
的
一
面
抹
上
鹽
、胡
椒
粉
各
少
許 

，烹
調
花
樣
也
多
，除
了
燉
、煲
、

，再
薄
薄
沾
上

18粉
，
鲜
橙
一
個
縱 

、蒸
外
，還
有
炒
、煎
、焜
一
炸
、
捅
切
方
條
深
紋
至
果
瓢
處
，横
切
取 

涼
拌
等
等
。這
裏
介
紹
的
鲜
橙
窘
柳 
中
間
四
圓
片
，兩
端
榨
汁
，
另
一
個 

，
别
具
風
味
，家
庭
烹
調
，款
客
自 
切
取
薄
皮
切
絲
，果
肉
榨
汁
，
淨®
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燒
红
，加
沙
津
油
及
牛
油
，排
入
鷄

用
俱
佳
。

節
日
期
間
，更
是
無
鷄
不
可
。
肉
有
皮
的
一
面
先
貼
鏤
煎
之
，至
兩 

鶏
除
了
製
成
炸
子 
仆
卩
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面
呈
微
黄
色
，即 

鶏
、白
切
鶏
、豉

『自
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烹
葡
萄
汁
。然
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油M
、炒
碧
丁
、 

將
前
述
的
橙
汁
及 

緝
蚊18 .

等
等 
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刍
可C

2.一

杯
橙
汁
加
入
煮 

之
外
，來
一
味r

汁

番

^

一
之
，途
中
下
橙
皮 

橙
汁
暮
柳j
，會 

母

，待
碧
熟
透
時
‘
 

覺
得
特
别
開
胃
。 

嘉 
狄 

以
鹽
、胡
椒
紛
、 

此
聘
用
料
及
製
法
是

•-  

涉
糖
和
檸
檬
汁
調
味
，熄
火
。最
後 

選
用
嫩
鶏
柳(
中
)
二
塊
，鲜 
用
較
深
的
長
碟
，以
鲜
橙
片
與̂

柳 

橙
二
個
，蚌
棒
樣
半
個
，鲜
榨
橙
汁 
肉
交
替
排
於
碟
中
，飾
以
西
洋
菜̂
 

一
杯
，白
葡
萄
汁
四
分
之
一
杯
，牛

，注
入
煮*
柳
汁
即
成
。此
菜
清
鲜 

油
、沙
律
油
各
一
湯
匙
，西
洋
菜
透 
而
味
甜
帶
酸
，是
開
胃
可
口
美
食
， 

少
許
，
調
味
料
為 M
、胡
椒
粉
、沙 
由
於
果
汁
和
果
皮
揮
發
油
滲
入
菊
柳 

糖
各
少
許
。 

肉
中
，齒
頰
留
香
。下
面
附
圖
是
已

鶏
狄
毎
塊
斜
切
兩
等
产
，.在W
 
製
成
的
橙
汁M
柳
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灯
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弁
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營

業

時

間
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星
期
日
至
星
期
四
(
由
上
午
十
時
至
晚
上
十
一
時
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星
期
五
及
六
(
由
上
午
十
時
至
午
夜
十
二
時
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訂
座
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二
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弍
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送

餐

、
推

無

心

及

企
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各

數

名
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