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LA CULTURE DE LA TRUFFE

GrAce aux récentes communications de
MM. Matruchot, Boulanger et Raphaél
Dubois & I'Académie des Sciences, la truf-
fe est de nouveau A l'ordre du jour et ces
recherches originales ont donné un re-
gain d’actualité A la culture de ces tuber-
cules.

En réalité, la truffe est connue et esti-
mée depuis les temps les plus reculés,
mais les hypothéses les plus invraisem-
blables ont été tour & tour émises pour
expliquer son existence. Les anciens pré-
tendalent que la truffe était un effet de
la foudre; Athénée inclinait & croire que
ce tubercule était une production sponta-
née du sol. Longtemps on pensa que la
truffe n'était qu'une extravasation morbi-
de de sucs végétaux produite par la pi-
qQre d’'une petite mouche — décrite avec
force détails dans les manuels de 1'épo-
que, — qui pénétrait dans le sol pour y
chercher les radicelles du chéne et placer
ses oeufs dans la blessure produite. Il
fallut les progreés scientifiques modernes
et les méthodes d'investigation précises
dont nous disposons maintenant pour &
tre fixé sur la véritable nature de ce tu-
"bercule. La truffe, si appréciée des gour-
mets, n'est autre que l'appareil fructifére
d’'un champignon du groupe des Tubéra-
cées, dont le mycélium ou organe végéta-

tif vit en parasite sur les,racines de cer-
tains arbres.

Les tubercules — les truffes, en l'es-
pece — sont caractérisés par une enve-
loppe externe, ou péridium, vérruqueuse,
tuberculeuse, résistante et indéhiscente.
A l'intérieur se trouve une masse charnue
marquée de veines sinueuses et qui est
constituée par les asques ou cellules me-
res; ces asques contiennent de deux a
quatre pores elliptiques qui sont, & pro-
prement parler, les organes de reproduc-
tion. La spore, en germant, produit un
mycélium qui se développe, vit en para-
site sur les racines du chéne et fructifie
a4 son tour.

Ces découvertes éclairaient déja cer-
tains cotés de la question, mais le mode
d’existence du mycélium, défini par le
terme vague de “ parasitisme sur les ra-
cines du chéne”, restait & peu prés igno-
ré. GrAce aux travaux présentés récem-
ment, ces lacunes seront bientét comblées
et les conditions d’existence et d’alimen-
tation du mycélium truffier pourront étre

nettement connues.
M. Matruchot a pu, en effet, présenter

A l'Académie des Sciences des cultures
pures des deux principales espéces, la
truffe du Périgord (Tuber melanospo:
rum) et la truffe de Bourgogne (Tuber
incinatum). Grice & ces procédés, on
pourrait obtenir & volonté et en quantité
illimitée du mycélium truffler a 1\état i-

solé. Pratiquement, ces expériences on:
une importance considérable; 1'établisse-
ment de truffiéres doit étre basé actuel-
lement sur la création de plantations de
chénes qui demandent souvent dix a
quinze ans avant de prendre un dévelop-
pement suffisant. De plus, certains ar-
bres restent stériles et la répartition des
truffes dans le sol est parfois irrégulidre.
On pourrait, par des semis rationnels de
mycélius trufflers, régulariser cette pro-
duction et augmenter ainsi les rende-
ments; 1'époque de maturité pourra éga.
lement é&tre avancée.

Ces ensemencements permettront en-
fin de cultiver plus particulidrement la
truffe du Périgord, d’'un prix toujours
plus élevé, dans toutes les situations qui
pourraient lui convenir.

M. Boulanger est arrivé également 2
obtenir des cultures pures de truffes dv
Périgord et de Bourgogne, et ses recher-
ches ont permis da mettre en lumiére
certains faits intéressants. On-a pu re
marquer que le développement de ces
champignons est favorisé par la présence
du carbonate et du biphosphate de chaux.
Passant de la théorie a la pratique, M.
Boulanger a acheté prés d’'Etampes, 2
Morigny-Champigny, une parcelle de ter-
rain de 10 hectares complantés depuis
longtemps en chénes. Le sol enrichi
d’humus par les feuilles mortes est natu-
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