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gomtsoutevbes jusqurd:la surfce, - -
“On 1é8 rabat 2 iouvean lentement,
et 'réptte tne bu deux fois cette
opération, jusqu’'d ce que les peaux
soient suflisamment macérées.

Puis on les rince A '’eau chaude
et sur le chevalet, on les étire c6té
chair avec un fer émoussé, ce qui en
écarte le son et en chasse l’eau par
la pression.

Par cette opération, on termine
les travaux i l'eau, sur lesquels on
doit dans toute cette fabrication,
*porter principalementson attention.

Si an pelanage, i la macération ou
aux travaux de nettoyage il a été
commis une errcur, ni le meilleur
mégissage ni le corroyage le plus
soigneux ne sauraient y remédier.

Suit alors le travail de mégisse-
rie ; on le prépare en délayaut du
sel de cuisine, de la farine et du
jaune d’euf en quantités détermi
nées dans de l’eau chaude et en y
ajoutant la quantité nécessaire d'a-
lao dissout & ’ean par l’action de
la chaleur.

La composition varie avec la con-
dition des peaux, on nesaurait donc
donner de chiffres déterminés.

Cette nourriture est versée a ’état
assez chaud (40 4 45° R.) dans le
tonneau foulon; on y jette égale-
ment les peaux et 1'on ferme bien
la porte, afin qu’il n’y ait pas de
perte de jus.

Le tonneau-foulon fonctionnant,
au bout de 45 4 60 minutes les peaux
peuvent étre retirées.

Ou les plie sur la moitié, la fleur
en dedans on les fait sécher en les
suspendant par la téte et la queue
3 des crochets.

La premiére opération a laquelle
les peaux sont alors soumises est
P'ouverture, étirage que les mégis
siers exécutent avec le genou au pa
lisson, mais qui actuellement daus
la plupart des grandes fabriques
est fait par des machines.

Par ce travail, les peaux, qui ont
été fortement rétrécies par l'alun
et séchées dans cet état, sont a nou-
veau étendues ; il faut toutefois au-
paravant les humecter a fond.

Ensuite on les écharne, aprés les
avoir rendues assez huwmides au
point qu’on ne puisse en exprimer
I’eau,

Puis on les rogne avec des ciseaux
afin de leur donner la fagun néces
saire, on les passe de nouveau av
tonneau-foulon, mais sans alun.

.On les séche de la manieére indi-
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| veaw, on humecte les .peaux afin. de

pouvoir procéder ensuité ‘au: ‘cor-
royage proprement dit au chissis A
détirer.

Pour cette opération on se sert de-
puis peu, de machines, qui ressem-
blent beancoup aux palissons ; le
détirage, 1'extension mécanique
donnent aux cuirs cette souplesse
qu’ils doivent conserver pour tou-
jours.

On les graisse alors ¢ité fleur avee
un oing de savon se composant de
savon de Marscille, de swif, cire et
gomme et on leur donne un coup de
fer.

Puis on les essuie légérement avec
de la graisse de pied de beuf et les
frotte ferme avec un chiffon de
laine, pour ensuité les assortir et
emballer pour la vente.—( Halle aur
Cuirs.
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LA PRODUCTION DU CAMPHRE

Les renseignements suivants sont
extraits d’une note que vient de pu-
blier M. David Hooper, *‘ Quinolo-
gist to the Government of Madras ' ;

Les prix élevés que le camphre a
atteints derniérement par suite de
la guerre sino japonaise et 1'accapa-
rement‘de ce commerce par le Japon
out causé une certaine inquiétude
dans les pays ol il est consommé en
grande quantité.

La Chiune et le Japon étant pour
le camphre les deux seuls pays de
grande production, on a pensé qu'il
serait bon d’entreprendre cette cul
ture dans d’autres régions.

Au Japon, le camphrier croit a
une altitude élevée, loin de la mer
et seuls, les arbres centenaires ser
veut 4 la fabrication du camphre.
D’aprés le relevé des exportations
de ce pays il semble que 'approvi
sionnement s'épuise graduellement.

Daus Uile Formose les camphriers
ue sont point encore trés nombreux
et il18 ne se développent que dauns
certaines parties du territoire ot ils
trouvent les conditiony climatéri-
ques qui leur conviennent.

Les tribus presque sauvages qui,
jusqu’ici, les ont exploités en dis-
tillent les racines et le trone, stéri-
lisant ainsi et trés rapidement la
source méme de la production.

Le campirier croit trés bien aux
Indes, le jardin botanique de Cal-
cutta posséde une belle avenue de
ces arbres plantés en 1802. Il vient
trés bien dans le jardin botanique
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d'Ootacamund et dans les nutrps
parties des NYIiviy “Son a falt’un
'‘asspi & Jhansi dans les. provinces du
Nord-Ouest et dans certains autres
distriots,

Le camphre est connu et em-
ployé aux Indes depuis bien des
anades. n 642, 1es princes indiens
envoyaient du camphre co:nme tri-
bat ou en offrande aux empereurs
chinois.

Pendant une certaine période,
I"arbre a bien réussi an Népaul ot A
Tippérah, denx Ltats situés entre
le Bengale et 1'lrraouaddy supé.
rieur. Au commencement de ce
sidcle, on importait du camphre de
Chittagong, mais les habitants ont
enti¢rement détruit les arbres en
procédant comme les natifs de For-
mose.

A Ceylan aussi le camphrier réus
sit bien & une ¢lévation de 5,000
pieds et an-dessous. A Naples et
dans les autres parties de 'ltalicon
le cultive pour sa beauté. Le pro-
fesseur Mairch a fait un rapport sur
la enlture du camphrier en Floride
ol il réussit & pea prés partout. On
a extrait de I'huile des feuilles et
des branches et le rendement a 6té
de 4 0,0 ; le produit ressemblait A
celui qu'on obtient an Japon sur
tout en raison de son odeur de sa-
fran., On vient d’introduire cette
industrie "en Californie ; 1'huile
préparée sera vendue sar le marché
américain,

I.e camphrier s’est n.ttumli%é a
Java, au Brésily A la Jamaique et
«lum les antres iles des Indes ocei-
dentales, Maurice et Maddére.

Au Japon et en Chine, on ne se
sert pas des feuilles pour la distil-
lation du camphre, sans doute parce
que les feuilles ne donnent qu'un
produit liquide qui ne peut pas btre
lucrativement réduit en camphre.
Encouragé par quelques planteurs
de Ceylany M. David Hooper a tenté
un certain nombre d’expériences
ayant pour objet la distillation des
feuilles. Celles qu'il a employées

ont été6  prises sur un vieil arbre

croissant dans les jarding du gou-
vernement & Qotacamund, On a dis-
tillé 50 livres de ces feuilles nou-
vellement cueillies dans un grand
alambic en cuivre avec une quan-
tité d’eaun suffisante pour une durée
de six heures. On a séparé 8 onces
liquides d’huile représentant un
rendement de 1 00 d’huile essen-
tielle. L’huile avait une couleur
légerement jaune, une gravité spé.
citique 4 15° C de 0,9322 et une ro-
tation de + 904 dans un tube de 2
décimeétres. Elle rendait une pe-
tite quantité de liquide A 160°et



