D'AGRICULTURL

33 Cribles trilleurs, 8 2e 4.

34 Laveurs de patates, 8 2e 4.

35 appareils & écoction, 8 2¢ 4

36 Coupe racines, S 2¢ 4.

37 Coupe paille, 8§ 20 Coupe prille, 4

38 Concasscurs, S 20 4

39 Barraties, 8 2c 4.

40 Presse i fromage, § Qe 4. '

4] Presso d ¢idre 8 Qe 4.

42 Arrache gouchos olarrache piorros
12 2 8.

43 Barriéros, 4 2¢ 2.

44 Meilleur cloture jortative, 4 20 2.

45 Rudmrs 4 2 2.

4(‘ Pesees, 4902

T Motlleuro machine i creaser les

i‘ossés pour drains, 15

48 Meilleure machine pour la fubri-
cation des draius 15 20 10 3e 5.

49 Meilleure tuiles pour drains, 5

50 Moilleur appareil pour décharger
le foin, G.

GEORGES LECLERE,
' Secerétaire,
C.A, P.Q.

Nous felicitons les caltivatours du
comié do Chambly d’avoir si bien com
pris les intentions du Conscil Agricolo
en appliquant largement ses idécs
dans Uessai du nouveau systéme do
compétition pour los ferres les micnx
teniues,

Nous publions avee plaisir les noms
des vainqueurs dans la lutto de cotte
année et nous sommes certain que lors
du prochain concours des terres les
mioux tenues, qui aura licn dans deux
ang, un plas grand nombre de mem-
bres, imitant Ia noblo émulation do
leurs devanciers, dispuleront la palmo
méritoire du bon cultivatenr et d’hiom-
me de progrés.

wncours des fermes les micux tenues,
suivant le programme du Conseil
'Agricole, ouvert a tout le comté :

prix.

1 Taurent Achin (fenmxcz de Mdo.
E. L'espérance) Long. cuil, 132
points §50

2 P. B. Benoit, Eer., M. P S¢, Hu-
bert, 126 points,

8 John Yule, Her., Chambly, 1"1
points,

4 Louis Brosseau,
points,

40

30
Hubert, 113

20

St.

5 Cyrille Jodoin, St.

points,

Bruno, 111
10

Concoura des fermes les micux tenues
dans chaquo paroisse:
Longucuil et St. Tambert.
1 Louis David, 106 points
2 Charles Trudean, 101 points,
3 Xavier Brissetto, fermier de J.
Trarteaun, Eer , 87 points, 12

3 Alfred Williams, Bet., 5 points, 10
Boucherville,

1 Toussaint Sicotte, 99 points, 20

2 Ilon. C. de Boucherville, 76 points 15

3 I, X- Ceéré, 67 points, 12

4 Pa: de compétition- 10

St. Bruano etl. St. Busile.

1 Alexis Brais, 110 points,
Ilermidas Geodrion, firmier

o

de

Léon Desmarteau,106 points 15
3 Bustache Lalumiére,75 points 12
+ Pas de compétition 10

Chambly.
1 Albert Dabois, 99 points, 20
3 IPrangois Demers, 93 points, 15
3 J.B. Charon, Eer., 90 points 12
4 Moise Brosseau, 87 points 10
St. Ilubert.

1 Julien Brosseau, 109 points 20
2 Moise Vincent, 8S points 15
3 Louis Trudean, S6 points 12
4 Pas de compétition 10

Concours des grains sur pied, légumss,
et jardins.

Blé.—1 Dr. Martel, 2 Louis David,
3 Laurent Achin, 4 Alfred Williams.

Orge.—1 Alf Williams, 2 Gén Wal-
ker, 3 Lis David, 4 Frédéric Brais.

Pois,—1 Prosper Bernard, 2 Dr Mar-
tel, 3 Xav Brisselte, 4 Chs Trudcau.

Avoine.—1 Fréd DBrais, 2 F X Céré,
3 Ls Brousseau, 4 Alex Bruis,

Satrasin.—1 Chs Trudeau, 2 Albert
Dubois, 3 Lis Brousseau.
Betteraves.—1 P Bernard, 2 P B o

nait, M.P-, 3 Laurent Achm, 4 Louis
Brosseau.
Carottes--1 Nazaire Chavon.
Blé-d’inde.—1 N Charon, 2 Général

Wallkoer, 3 Hon DeBoucherville, 4 Lau-

rent Achin,
Patates.—1 N Charon, 2 P B Benoit,

3 Fred Brais, 4 Général Wallker.
Jarding.—1 P Morcan écr,

2 Julien

Brossean, 3 Cpville Jodomn, - John
Yule, éer,

Signe, .
Adolphe Ste.Marie
J BB Barbean

i
Narcisse Brassard,

‘ Juge:.
St. ITubert, 22 juillet 1871,

ECONOMIE RURALE ET DOMES-
( TIQUE.
FAIRE DU BON PAIN.

Voiei ce gw'éerit & un journal des
Etate-Unis unc personne du sexe,

Jo suis la femme d’un cultivateur, et
Jjai tenu ménage an-deld de vingt ans;
j'ai élevé des enfants, et j'ai passod la
plus grande partie de mon tempsa
présider & mos affuires domestiques,
Jo n'ai done pas Dbeaucoup le tomps
d'écrire, mais voyant dans volre excel-
lont journal plusicurs articles surla
maniére de faire du pain, et croyant
bien connaitre cetlo besogne, jo vous
donnerai i vous et aux lecteurs du
Culttsateur, lo bénifice ds mon expé-
rience ; I'épreuve vérificra ce que jo
dis.

Pour avoir du bon pain, un ingré .
dient néeessaire cst un bon levain, Ma
magiére do fuire un Dbon levuin est
‘comme suit: A (rois chepines d'euy,
ajoutez une poignée d= houblon, faites
le bien bouillir, presseale ct remcetton
la ligucur daus le pot ;alors prenee
{rois gros.es patates, lavez les, pelez-
les, et brassez-les avos la Liqueur quand
ello bout ; ulors ajoutez une cueitléréo
desel, uno cuilleréo a thé de suere on
de melasse, et épaississez e avee une
cuillérée Jdo farine ; lires le, of quand il
sera froid, ajoutez assez de lovain pour
lo fuire lever ; quuand il sera clair, met-
tez le dans uuc piace fraicho pour vous
en servir.  Dour faire lo pain, polez ot
coupes deux pintes do palales, fuitos
les bouillir dans P'eau ; quand clles ont,
bien bouilli, lavez et pressez les dang
la flcur pendant qu'elles sont chandes,
et quand clles seront froides, Lrassc:
les dans une cuillerée & thé do Ievain
Ialors mettez lo pouwr lever, et Jo matin
'suivaut, faites voetre pain de la manidre
ordinaire ; quand il est clair, rouloz le
on pain ot laissezle jnsqu'a co qu'il




