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> ЯФЕЕВЬІОЛЛ ELLES

PAR BONHEUR, 
BELLE MAMAN 

ETAIT LA.... 4 AU FOYER
-№№№» ▼rrrrrrrrrrrrrrrrrrn

une autre.... bruit de chaises vio- 
lemment remuées ... le petit chien 

, hurle, ayant évidemment encais- * 
sé quelques chose.

Dans la salle à manger la jeu
ne Madamé écoute, consternée.

Le coeur bat fort dans sa poi
trine mais tout «de même élle-sê 
risque vers la tranchée.... je veux 
dire vers la cuisine.

La pièce est vide, un tablier est 
jeté à la diable sur les dalles; le 
bonnet blanc, coûteusement tu
yauté; coiffe le robinet de lié- 
vier, et-"partout l’orage semble 

bondir et rebondir contre les 
murs. , * , ‘ I

Bruit de pas dans l’escalier de 
service, la porte s'ouvre, José
phine apparaît, chapeautée, gan
tée, fourrure, parapluie.

—Eh bien ! Joséphine- . et le 
dîner?

—Madame le fera si elle veut?
—Vous partez....?
—Et comment!....
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LA MOISSONlEdmundston, N. B
Plaine Luné, 2 et 9 

Dernier Quartier, 9 
Nouvelle Lune, 17 

Premier Quartier, 24

A
*

Par un beau jour d'été, sous les feux alourdis 
Et brûlant du soleil, une musique étrange 
Projette son écho sous l’arcade des granges 
Et se mêle au crin-crin des grillons du midi.

C est la chatfàon rythmique et vive des faucheuses 
Qu’interrompt, par instante, le refrain familier 
Des pierres sur la faulx et sur le javelier ;
C est 1 entrain réjoui des tâches fructueuses. ■

Car la moisson est hiûre. Et depuis ^quelques jours 
A l’ombre du vieux tremble, au coin de la remise,
Les hommes ont tourné la meule où l’on aiguise.
Toutes les faulx et les faucilles d’alentour.

t Maintenant, ils s’en vont, haletants mais robustes,,
Le long des pans dorés qui* tombent’ derrière eux.
Et tandis que l’acier fléchit les blés houleux,*
Des épis d’or parfois s’accrochent à leurs bustes.

Or, les bolteaux multipliés à l’infini,
Drus et beaux sous les ors de leurs morceaux énormes. 
Aux regards églouis étaleront "leurs formes 
En attendant d’aller dormir sur les fenils.

Car, la moisson est faite et l”heure etr est 
D’entasser jusqu’au faits élevé des chevron»
Les gerbes lourdes qui, dans l’ombre, achèveront 
L’effort mystérieux de leur vie inconnue....
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De la férié,
S. Edouard, roi et conf,
S. Calixte I, pape et m»r‘, 
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Je n’aime
pas le nez moi! Parce que j’ai 
cassé tout à l’heure un malheu
reux saladier qui a peut-être deux 
cents ans d’existence, Madame 
me fait la tête—? Non, pas de 
ça!.... Je m’en vais!....

—En nous laissant dans l’em
barras....?

—Vous me préparerez mon 
■ompte et mon certificat pour de- 
nain. Je «les -ferai prendre par 
mon cousin.... Bonsoir, vieux!....

“Vieux” c’est le chien!
Et Madame, mariée depuis 

cinq mois à peine, Madame qui, 
à son retour à Paris, se faisait 
une vraie fête de recevoir ses a- 
mis pour la première fois,reste,
!à, à six heures du soir, devant 
une cuisine encombrée des pré-

,du „ I —Non, car je vois là un gigot ________________
oici la soupière avec un oeuf ! ...Cela ferait deux rôts... Fais- I ’ ADT Ftp DCfTVflID • .. .

dedans.... Pourquoi cet oeuf....? !e plutôt au blanc. Combien de Ll MUVU1K a variété, essayez de rôtir avec
Voici des champignons....? des ‘ temps faut-il? e! e, , uf et !cs P»*»**», au lieu

truffes.... ? le sac de farine.... ? | —Je -t’avoue que je n’en sais —Allons, Monsieur, ne soyez '? les, eerï’r bouillis où à la
Et puis, le gigot, là, dans le rien. On doit découper le poulet’ pas méchant avec votre jeune ^гете, les oignons blancs ou des 

garde-manger....? l| ...ça, je me le rappelle... Au 'cmine - Vous allez la faire pieu- tiermudes- Я“е vous trouvez en
Et encore du lait préparé pour blanc, le poulet est toujours dé- ■ ci.... Tenez ca v est!.... Ce n’est ** J"eîn.entsur le marché,

quelque chose-? coupé,... pas de sa fa-,te "a cette pet te. si , CholS,5sez un, ^ **» * «x
Et encore des légumes .dans —Oui, mais avec quoi le fait- on a négligé de renvoyer à nnc ù'rCS, ’е*®иУег”‘* avec un linge 

une passoire? on cuire? insiste le jeune mari ce de Onager, У hum,de’ «aupoudrez-le de sel, de
Que de choses il faut pour un qui s’énerve un peu... Et lui regardait les écluses ou- po,'re’. etde farine, et cuisez du-

simple diner !. .. Madam; regarde !.: plafond, v,, les, de c; regard des jeunes 7*" , 7"^ mmutes dans un four-
Et elle récapitule le menu: Po-;puis les La.'es... Eli; rougit._ maris qui ne lavent encore que !, *res chaud. Disposez ensm- 

tage aux croûtons, poulet au —Il doit faMoire de la .'ai r; ? taper sur les touches où devraient natates*oré^!ablemMtt 
blanc, gigot, creime au chocolat, —Evidemment!.... et puis du si légèrement voltiger leurs ' -, “ eme4t P*'**® et
.romage et fruits.... 'beurre, et même des mgn-жз. . doigts 8 alitant d,°«nons de moyenne

Elle s’en tirera... Mais le res- Mais cuit-on tout le t.emblemcit —Pour pénitence, conclut la c,™™' couwm "«“fJite^mir,1
ensemble, ou séparément- belle-mère, vous lui achete-ez couvrez et faites cuire
-g*“■ і---,, «™ -frts,‘jLsssssr *r*

^ It gigot, saura —tu r —Et vous me donnerez quel-1 H
—Il ne di ft y avo r qu’à le qués répétitions, chère Madame? n-. Pomme* Cuite.

n,e-CoXn dTtemp,.? Le «nt3 ,eUne £ЄттЄ ЄП *'erahras' j “Tout Simplet Différonte,” 

bourre-t-on....? N|y met-on*pas 
une gousse d’ail....?-Et la crème 
sais-tu, au moins, faire une crè
me....?

Mais la jeune femme est main- 
enant troublée, perdue, elle sent 

sur elle les yeux de son mari.... 
des yeux qu’elle iiç connaissait 
pas encore....

8 heures....
Les invités arrivent.... se sont 

des jeunes ménages.... femmes 
règ élégantes, intelligentes, ins

truites.... L’une a son baccalau
réat; l’autre est de première for- g'WOOOOBBOOnOBBBOBBOOOCIOfl 
ce au tennis ; la troisième “dan- j Г™ J- 1- P-LLa.. 
se” avec impeccabilité. LOm °*la ІЛП#П1ЄГЄ

A-la cuisine, on en est encore 
tu même point. Le poulet lève 
toujours en un geste comiséreux 
ses deux iplons vers le ciel.... le 
gigot attend qu’on sache 'a dif
férence entre l’ail et l’échalotte... 
la crème imite le gigot entre son 
lait, ses oeufs et son chocolat.

M. 14 sasj- 15i
V. 16I N. Ж S. 17

І' 1S 20e _________
L. 119 S. Pierre d'Alcantara,conf,
M. 20 S. Jean de Canti. conf, 
M.J2l|s. Hilarion, abbé,
J. 22! De la férié,
V. 23 D, là férié,

24| S. Raphael, Archange,
В. j23| 21e apr. K^ntecôte,
h' !—12,- Lvariste, pape et mart,' 
М.І27І De la férié,

SS. Simon et Jude, apôtres, 
De la férié,
De la férié,

ЗИ^. S, |31[ Vigile de la Toussaint.
301 jours écoulés.
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et autres
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Le fromage et les fruits, ça 
va !_VIENT D’ARRIVER-

I

Un assortiment de marchandises estampées vous at
tend id. La liste d-après vous donnera un 

aperçu de notre choix:

6 heures et quart. Son mari л 
prévenu qu’il rentrerait plus tôt 
pour s’occuper de la cave— On 
dirait que c’efet lui....? Bruit de 
clés ... Une porte qui se ferme.... 
oh! très coucement cette fois— 
ce n’est que que maitre de la 
maison. _

La jeune femm ese précipite 
audevant de lui.

—Mon cher, une catastrpphel..
—Nos amis ne viennent pas....?

Coup du télégramme.... ?
—Oh! si c’était ça, nous se

rions sauvés !
—Quoi alors.... ? Dis vite.... !
—Joséphine est partie!....*
—Ah! je respire!.... partie pour 

quoi?
—Pour rien!.... Elle a cassé le 

vieux saladrier de Sèvres....
—Trois cents francs!....
—Je sais.... Aussi jc n’ai pas 

ni cachet une expression de con
trariété. Et, en cinq minutes, elle 
me plaquait là.... un soir de ré - 
ceptionî—

—Eh bien! ma chère, c’est à
ces moments-là qu’on voit les Et je ne sais pas ce qu’il en 
bonnes petites Françaises.... cel- serait advenu du dîner des‘jeunes
'es qui descendent de ces vieux ménages, si l’un d’eux n'avait, ’ S*nt beaucoup d’attention que 
Gaulois qui ne craignaient qu’une eu la providentielle idée d’ame- ceu* 4“* sont préparés sur le 
chose. .. qi^ le ciel ne leur tom- ner là sa belle mère, une pauvre ,lessus du Р°*|е- Mais celles qui 
bât sur là tête.... Nous allons te- petite femme d’autrefois, élevée ont l avantaffe de posséder des 
nir le coup....! . dans l’arriéré des anciennes ma- Glissoires émaillées à arrose-

—Nous les emmènerons tous mères. ment automatique, savent par ex
au restaurant? D’un geste qui ne fut pas sans Р*гітсе *n est. «"« .L’an-

—Pas du tout !— On les em- fierté, elle se d^anta et se cei- c,cnnc ««‘bode, qui consiste à 
mènera tous dans notre salle à finit dû tablier de Joséphine le- aiToeer k vknde à tous les dix 
manger. Maintenant, en vitesse, quel était joli La soupe fut minutee ou à peu prés, a le 
à la cuisine! faite trè* vite, le poule* Vieou- ffrand dés*vant^ d’exifcér une

—Voyons.:.. ? La soupe est tou- reusement fricassA et ù uiont constAnte attention, si Гоп veut 
te préparée.... c’est un potage aux 4ue la pièce soit savoureuse et
croûtons..~ Tu sais bien faire maria regardaient Unr* cuite cômmc e11e <*°it ^étre.■■■Ж ^ Trusts Je
—Quelle soupe seàs-hl faire? Et U maîtr Am Ь аіівш Ai m*mc ,emP8’ tihnine ce souci
Madame cherche -, .. ml . e de a ma,s°n dl tout en assurant d’excellents ré-
шяшшс cnercoc™. sait d une voix nerveuse, qui vou-

£ —Une soupe.. . ? Au fond, ceit ,ajl conteni ' sultats’
LseaU,t‘nu7s -MmUme, je ne sms comment

■ dans... et puis ont doit taire bouil vous remercier ... Qu anrais-je
' 1 fait sans vous?....

—Des pommes de terre en ro
be de chambre.... c’est exquis s- 
vt*c du beurre....

m m m.
—Oui, ma belle enfant, car 

c’est de ces petites choses 
parfois, dans un foyer, le grand 
bonheur est fait.

Et le soir, en faisant sa priè- 
•e, la jeune fçmme pensait à la 
parole si grave de l’Evangile : 

C'est parce que tu auras été at
tentive sur les petites choses que, 
plus tard, Moi, j’aurai foi en toi 
pour la conduite dés grandes 

affaires....

Les pommes, dans la plupart 
ffuÇ îles localités, sont abondantes à 

toutes les saisons de l’année,mais 
c'est surtout à l’automne qu’elles 
sont tout particulièrement excel
lentes. Il n’est guère de fruits qui, 
pins qu'elles, se prêtent à autant 
de variété dans la cuisson com
me dans la façon de servir. Une 
pomme cuite ne doit pas néces
sairement se présenter sous l’as
pect traditionnel de la pomme 
que l’on a été habitué de voir sur 
la table, au déjeuner. Des pom
mes cuites pleines d'appétissan
tes friandises sont toujours fort 
appréciées comme dessert

Choisissez "six grevées pom
mes à tartes bien fermes, dont 
vous enlèverez les coeurs et que 

_____________________ vous pèlerez sur un tiers de leurs
U» BON DINER BIEN CUIT SJiïlS

u„ ^ „„ь™ d, «.
sa surface vitreuse rend tout à 
fait approprié pour cet usage. 
Faites un sirop d’une tasse de 
sucre et d’une tasse et demi d’eau 
que vous aurez tait bouillir en
semble durant rôt minutes. Pres
ser u ncitron au-dessus de la par
tie pelée de8 
sirop sur ces
re à four modéré durant dix mi
nutes. étirez ensuite du fourneau 
et comblez les cavités d’un mé
lange de dattes et raisins hachés 
ainsi que de cannelle et de gui
mauve. Remettez au four pen
dant encore trente-cinq minutes 
et arrosez de temps 1 autres.

ROBES de nuit — — ------ TETES d’ofeillers,
SERVIETTES--------- - --  CENTRES de table

SET à THE, etc., etc.
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Une visite ne manquera pas de vous intéresser

Mme Fred. Poliras
RUE VICTORIA EDMUNDSTON, Ni-B

Pierre l’Ermite.
Si.- L.-"T

ГЛ* RECETTES і
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Pourriez-VOUS les 
racheter demain?

nagères ne réalisent pas que 
des plats cuits au fourneau exi- Ції»

Si le feu balayait votre 
maison et tous vos meubles, 
votre assurance vous per
mettrait-elle de tout rempla- * 
cer dans un délai çpisonna— 
ble?

Une assurance adéquante 
est simplement une propo
sition d’affaire—la protec
tion de vos biens contre 
tout désastre possible.

Vous avez investi du 
temps et de l’argent pour 
acquérir une maison; prenez 
toutes les précautions ponr

Prindm№s Meat 
MARKET

Rue de l’Eglise

Boeuf de l’Ouest,
Veau de lait,
Agneau de qualité, 
Saucisse,
Steak Hamburg. 
JAMBON et Bacon, 
etc., etc.

: *-SV-
pommes, versez le 
fruits-et faites cui-

m
■
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çf'lf Oublie tout ce qui tu as don
né; eouviens-toi de tout ce que 
tu as reçu..

Une douleur qui tait beaucoup 
de bruit, n’est pas un egrande

mmr r
; • ■1
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. Nous votre teJtі àteeto
. que les alimen

sont préférables à ceux qui sont 
frits, sans compter cet autre a- 

vantage qu’avec les premiers, douleur, 
les patates et autres légumes pe:i 
vent être rôtis en même temps L’outrage avilit 
que la viande, épargnant ainsi qui le fait et non 

—Faut-il encore savoir les tai- un temps précieux. Pour faire de reçoit

ts rôtisL’on ditresotgr
-■

‘v 'g Fut
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le ferlait rôtir-..# "i

—Тч ne me parais 
forte en potage MaisIV
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