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loppé dans du, papier spécial dit pJplC
sulf\iﬂsé parchemme albuminé, ‘gla-

¢, paraffiné, lmpcrmclble a humidi-
-tg et aux mauvaises odeurs. Ce papier
regoit souvent les empreintes de gra-
vures, marques diverses, ete. Ies re-
cherches de M. Marcas semblent dé-
montrer que le papier” préalablement
mouillé assure moins la conservation
du beurre que le see, contrairement a
ce que on croit généralement, 'cau
apportant .sans doute des germes d'al-
tération ou agissant directement.  En
Amérique, cependant, on trempe le pa-
pier sulfuris¢ dans une tres forte sau-
mure durant vingt-quatre heures et on
Pemploie encore humide. Au Canada,
on l'aseptise méme plus parfaitement,
parait-il, avec de la formaline. A trois
volumes d’eau, on ajoute un volume de
ce dernier produit et l'on additionne
la saumure dont il vient d’¢tre ques-
tion de cette solution dans la propor-
tion de 3 p. c.

Suivant les destinations, on ecnve-
loppe ensuite les pains dans du linge
fin, de la mousseline, ete.

I’envoi par colis postaux se répand
de plus en plus. La vente aux halles de
Paris, présentant, en effet, bmucoup
d’aléas. On cherche dans la région a
* créer une clientéle en s'adressant
(Ur<‘ct('1|1('11t, au conzommateur, parti-
dulierement aux hotels,  restaurants,
sbeietés, patissiers, erémigrs,  ¢piciers,
etc. Les petits pains qui arrivent tout
préparés, moulés, marqués, offrent une
certaine garantie pour lacheteur, qui
se croit ainsi, et non sans raison. micux
a l'abri des fraudes et manipulations
dont pourrait étre I'objet la marchan-
dise une fois chez le vendeur,
manigances (i ne sont pas faites, en
outre, pour accroitre son degré de con-
servabilité. 11 ne craint pas  méme,
dans ces conditions, de la paver un peu

plus cher. Dans certaines régions, ce
mode de vente est assez répandu:

ainsi, dans I'Ille-et-Vilaine, les 75 pue.
du beurre seraient expédicés de la sorte.
Il faut avouer cependant que ce pro-
cédé, adopté en général par les produc-
teurs qui travaillent cux-mémes leur
l4it, et qui supprime Dintermédiaire.
peut compliquer les écritures quand il
s’applique & une quantité assez impor-
tante de produit. De plus. quand
envoie A une certaine distance, il n’est
pas toujours facile de se renseigner effi-
cacement sur la solvabilité des elients.
Ce sont en général les colis de 3 ki-
los qui sont les plus courants: ils ren-
ferment environ 2 kil. 5 de beurre;

toutes
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pour les colis de 5 kilos on en met 4
kil. 5, et 9 kilos pour les paniers de 10
kilos. On emploie des boites, des cor-
beilles en lattes, en en arton
pliss¢, qui valent de 18 a 20 centimes.
Les pains y sont séparés par de la me-
nue paille. I mode d'emballage varie
Q’ailleurs suivant les destinations.

0sle T

arrivent  a
rouleaux de
enveloppés
emballés par

beurres  frais
en pains ou
livres  anglaises,
dans du  papier, et

douze dans des caisses en de
peuplier, par exemple. Pour la deuxie-
me qualité, on se sert de paniers dlo-
sicr contenant 28 ou 56 livres. On reé-
serve les barils pour la troisicme qua-

lxs
Londres
doux

hois

lité. la vente se fait par Pentremise
dagents. La commission vst de 3 pe.,

et les facteurs paient au comptant une
fois' par semaine avee compte de vente.

En Angleterre, le beurre dit * glacé ™
serait, parait-il, assez apprécie.  Des
mottes d'un kilo bhien raffermies sont
enduites a la surface d'une couche de
sirop de sucre encore tiede, <« l'aide
d'un pinceau. Lo beurne fond et forme
avec le liquide un vernis qui protege
la motte contre I'action de lair.

Au Japon, les beurres  d’Australie
arrivent également en rouleaux d’une
livre, entourcs de toile et rangéz par
50 dans des caisses. 11 faut naturelle-
ment que le transport d'une marchan-
dise ainsi emballée s¢ fasse davs des

appareils frigorifiques, et qu'a larri-
vée on l'entrepose dans un  magasin

analogue. On =ait que pour les pays
chauds on doif utiliser les hoites mé-
talliques ou les barils hermétiquement
fermes.

de con-
estoexpédié en
livees, rangé < dans
lin Sucde,
les pains d'une livee =ont emballés dans
oz L T00. Tin Belgai-
que on prépare deoméme des brigues
d'un Kilo, que Fon expédie
caisses cn - hois,

Aux Etatz-Unix e henrre
sommation intérieure
briques de 1 &
des caisses par 5 douzaines.

ca=ses e 75

dans des

On doit ¢galement apporter tous ses
soins dans 'emballage des grosses mot-
tes. en ¢té =urtout.  la marchandise
altérée en route =ubit a larrivée une
dépréciation marquée =ur les  cours,
lors de la vinte. .\ négliger ce point,
il est inutile de efforcer  d'obtenir
dans la fabrication un produit de pro-"
miere qualité. Tl ne faut pas crain-
dre de mettre quelques sous de plus
pour les matieres d'emballage, ce sup-
plément de dépense se répartizsant <ur

»

un poids
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Pour les halles de l’ans chaque
motte est entourée de calicot fin, blane,
bien lessive, sans apprét ni ourlet, sou-
vent cousu ou ¢épinglé exactement a la
grifindeur de la motte et portant le nom
de Texpediteur. On (*nwloppv ensuite
dans du papier paille jaune, qui mal-
heureusement se colle- quelquefois con-
tre la toile.  On introduit le tout dans
un paillon cousu spécialement, ou bivn
on place de la paille longue en croix, a
Fouverture du panier et 'on enfonce
la motte par-dessus. On utilise aussi
les petits copeaux dits laine de  bois.
Les corbeilles employées ou bassets sont
en osier ou en lattes de chatgignier ot
de forme tronconique. Quang® les mot-
tes sont plus petites, 5 kilofar exem-
ple, on peut en mettre deux, aprés les
avoir entourées de mousseline, dans un
sag de toile que l'on ficelle et plombe
au besoin, suivant la destination. Une
fois ‘dans le bassct, on touvre de paille
ct on ferme avee de la grosse toile d’em-
hmllave que 'on coud sur les bords. On
ﬁcellq ensuite une étiquette portant le
nom du commissionnaire et celui de
l'expéditeur.

Avec des mottes de 10 kilos le poids
total du colis est d’environ 13 kilos, et
on compte que les frais d’emballage s'¢-
levent de 35 a 40 centimes; 20 a 30
pour le basset, 11 a 12 pour le calicot,
3 pour le papier et autant pour le pail-
lon.
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Le papicr jaune se vend de 17 a 13
fr. les 100 kilos, le calicot 0 fr. 25 le
metre environ, le papier parcheminé de
65 x 50 pour mottes de 10 & 12 kilos,
1 fr. 60 a2 fr. 20 le kilo, suivant quan
tités et port. e papier découpé pour
pains est nfajoré d’environ 15 centimes
par kilo. Les dimensions sont généra
lement Jes suivantes: pour livre 32 x
25, le mille 6 fr. 75: pour demi-livre
25 x 21, le mille # fr. 50; pour quart
de livre 21 x 20, le mille 3fr. 50. Les
impressions se paient en sus 3 a6
francs le mille, suivant quantités. Tous
ces prix souffrents naturellement  des
va riali()ns: ~9,

Dans certaines régions, leJura par
vxemple, on emballe parfois le heurre
dans de petits scaux en bois de 5 a 10

. kilos. Dans I'Etat  de New<York on
iutilise des seaux rtmncnmquoa de 20
Plivees: Pans le pays de Bray. la mar-
I charlise est .comprimée par 10 & 15
kilos dans des vases de grés. Apres

“

qu-lques jours on verse dessus de la,

saumure saturée a froid.
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