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savon; rineez ensuite la flanelle & I'ean
claire, puis on recommenco 'opération,
en versaont le roste de 1n colle, ot on rin-
co & plusieurs caux

Co procédé conserve i la flanclle {ou-
te sa blanchour, I'empéche de contrac-
tor uno odeur désagréable, et olle sc
trouve parfaitemont nettoyée, -

- On pent romplacer la farine par des
pommes de terre dont on enléve Ja peau
ot quo l'on fait cuire; on en forme ensni-
te, avee do P'eau do savon, une pate é-
paisse; on la trompe dans de I'eau ¢hau-
de, puis on savonne la flanclle avec cot-
to pite; on la rince ensuite dans de I'ean
bouillanted plusicurs caux et avee soin,
puis onla fait sécher.

Boisson fermentée économique.

Los habitants de la campagnoe, privés
do vin or de toute autre liqueur formon

tée, dans la saison des grandes chaleurs,
contractont dos maladies, en buvant des
eaux malsaines on corrompues, Il serait
fagilo d’éviter cet inconvenient, si 'on
melangeait avec I'oau guelques gouties
de vinaigre: onse procurerait aiusi une
boisson saine, rafraichisssante, ot irds-
propro & prévenir les maladies qui sont
souvent la suite des travaux pénibles
exécutés pendant Ia saisondes grandes
chaleurs. Mais, commo les ouvriers pré-
foront on général les liquours fermen-

tées, lors méme qu'clles né sont pas fort
spiriineuses, nous allons donnerici le
procédé d'une espéco de boisson trds-
saine, ot qui peut &tro confection-
néo dans les ménages les moins forta
néos. -

Pour obtenir up tonneau do 150 pin
tos, prenez cing livres de pite de pain
blanc, aa momeut olt le pain va étre en
fourné, délaycz la avec 8 i 10 pintes
d'ean, mélez y cing livros et demio
do mélasse, versez co mélange dans la
futaille qui doit contenirla boisson,
ct” achevez do la rempliv d'eaun

_aunlez y légérement un bondon. On
tinb  cotte ligueur dans un licu

qui no soit pas trop frais, afin do
faciliter 1a fermentation; au bout do
trois semaines, la liqueur sera claire et
bonne & boire. 8i 'on veut aromatiser
la boisson on mettra dans le tonnean,
pendant deux ou trois jours, durunt la
fermentation, un petit sac de " fleurs deo
surean s¢ches, du pois de 16 grammes.

On lui communiguera la saveur de
Ia bidre, en ajoutant” dans lo tonneau.
au lien de fleurs de sureau, une infussi
on de honblon préparée avec 2 livro
do fleurs do “celte plante, jetées
dans uno cruche ot 'on verse de L'ean
bouillante, et qu'on laisse dans cet état,
aprés Iavoir bien bouchée. On passe en
suilo cetto infusion & travers uno servi
otto, - avant de la verser dans le ton
heau, ’

-

_—TUn célébre docteur, dans une ré-
cente communication adrossée 4 la So
¢iété Philosophique de Philadelphie,
donne o résultat de plusieurs expérien
Ces faites par lui sur les effets du sol
de potasse surle sol ot poussont los ar
bros fruitiors,

Selon lui, il ne fuudrait, pour faire re
naitre la fertilité dans les. vergers,
qu'appliquer do Ia cendre & la racine
des arbres. Des vieux vergers abandon
nés, inproductifs, sont redevenus ce
qu'ils avaient été par ce roméde. Il re-
commande fortement i tous ceux qui
ont des arbres fruitiers improductifs,
tels que pommiers, pruniers, cerisiers,
&e., d'en entouror le pied de cendres ;
le remédo est excellent et vant la pei
ne d'dtre cssayé.

—TUn correspordant da * Madsachu
sotts Ploughman” quia I'air de &'y
connaitre, prétond que pour avoir de
bonnes patates & manger I'biver et le
printemps; il fuut les planter tard ; les
patates plantées de bonne heuro, dif i,
sont & peine mangeables 'hiver ot le
printomps ; mais ellos rendent plus
abondamment, tandis que celles semécs
tard, 4 Ia fin do juin, restent bonnes
ot farineuses. Quelquos uns do nos lee-
tours pourraient peut étre nous en dire
quelque chose.

"FROMAGE A LA CREME

Ce fromage, mangé frais, est irés-
agréable. — Voici le proeédsé tort sim-
ple pour lo fairo :

Prendre un bel do créme trés-frai-:

che,

Un dowi bol de lait bouilli, tidde,

Un demi-bol do lait froid,

Deux cuillerées & bouche do potit-
lait,

" Quatre gouttes de présure.

Mélunger le tout ,

Au bout de 24 heures, meitre le fro-
mago dans une faissolle ; le tourner
tous los jours, en ayant soin de le sale
des deux cotés. :

Le manger an bout de quatre ou
cing jours.

Nota. — La faisselle doit

{tre garnie
d'une wousseline. .
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L4 CAUSE ACRICOLE.

On se rappelle suns doote qu'il y a
quelques mois uno sério de questions,
préparées par un comité spécidle, avait
¢té envoyée & tous les manufacturiers
¢t industriels de la Puissance. Im for
mation-de ce comité dounal'ilée d'en
réunir un autre dans l'intérét de 'agri
culture. On sontait Ia nécessité do
nouvelles améliorations, de nouvelles
lois propres & favoriscr cstto brancho
si importante davs un payscomme le
ndtre.,  Mais pour en venir i guelgne
résultat pratique, il falluic l'opinion
d’hommes compétents, lU'opinion- des
cultivateurs eux mémes. Nuls micux
que ceux ci ne peuvent savoir do quelle
maniére doivent @ire répartis les droits
sur les divers produits agricoles, ufin
que personne n'en souffre trop, ¢t pour
gwon trouvo un marché toujours ou
vert ct facile.

Pour en arriver & une solulion cer

taine sur colte question d'importance
majeure, on résolut donc de fuire une
onquéte, Comme poaur I'industrie, on -
prépars un certain nombre de . ques-
tions qui farent toutes réunies dans.
une circulaire, et on on adrossa des
copios 4 1,500 oultivatours et meuniers,
avec instruclions de répondre dans un..
tomps donné. o

Il'sernble que chacun efit d& s'om--
presser de fairoe connaitre son opivion,
ot dire ce qu'il croyait nécessrire dans
l'intérdt de U'agriculture. Deux eents
sixseulement répondirent. Sur un
nombre de quinze conts, ¢c’est déji bien
peu; mais ce gu'il nous fait peine de
gignaler, ¢’ost que de ¢e nombrs  de
réponses, dix seuloment sont venues de
la province de Québec, tandis que celle. -
d’'Oatario en a envoyé 194 :

Nous sommes véritablement. surpris
de I'extrémo apathie que les Canadiens
Frangais montrent pour leurs propres
intéréts. On dirait qu'ils craignent
do se placer & la téte d'un mouvement
quelconque, qu'ils craignent de deman-
der une taveur. Cessons de faire comme.
ces enfants timides qui attendent que
les nutres agissent pour faire de méme,
Non, certes, les Canadiens Frangais ne
mangue ni d'intelligence ni d’énergie,
mais sachons y joindre un. pea plus do .
cet osprit [d'initiative quil caractérise
nos compatriotes d’autres nationalités.

A Ontario on sait profiter de tout.
On ne laisse pas passer le moindre
petit avantage sans lo saisir, nous
pourrions dire, sux cheveux, et on ne
1o lnisse pas aller tant qu'on n'en a
pas tirer quelgue profit, Aussi cotte
province, se dégageant des entraves

dans lesquelles nous sommes encore .

retenues, marche telle 4 grands pas
vers le progrés et ln p ospérité.

Le Négociant Canadien, aprés avoir
donné le chiffre des réponses envoyées
an comité des intéréts agricoles par les .
Provinces d'Ontario ot de Québsc, fait .
'obscrvation suivante : )

¢ On remarguora avec regret cette
énorme disproportion. C'est celle qui
se produit trop souvent el qui prouve
combicn dans Ontario la population
veille sur ses intéréte avec un @il plus
jaloux qn'a Québec. Elle ne perd au~
cunoe occasion de les faire valoir, ni de
former une opinion publique qui Jear
£0't favorable. Aussi voyons-nous celte
province se développer avee une rapi-
dite extréme, exploiter ses ressources
avee une intetligence supérieurs ot don.
uer lo ton & la politique du pays. Il ést
temps qu'on se réviille dans le Bas.Ca-
r.ada. _

Ev aprés s'éfre demandé comrment il
so faisnit que dans notre Province ot
I'ngricalture souffre particulidrement
do 1’état Je chose actuel, on ne s'était
pas empressé de demander - le remédo,
il ajoute : S T

“1l y a trop longtemps quon prati~
que dans la province do Québec la po-
litigue d'abstention et de desintérosse-
ment, que I'on abandonnele haut du
pavé & la province d'Qntario, qu’on Jui

~



