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souvent o1 agite-I'sir et renouvelle la tempbratare.

Remarque bicn, ceci, mon enfant : lés pays renommés pour
leurs laiteries. le sont ordinairement aussi- pour leur propreté,
Qaeationiib ceux qui ont vu la_Hollundg, les Flandres belges,
12 Finndre frarigaise, le puys de Bray, le Jura, la Suisse, et ils te
répondront : Clest la'pure véeitd; duns ces contrées-13, les mai-
sons ont un ajr de féte, tout y reluit, en dehors et en dedans ;
lu coivre, lo fer et I'étuin font toiroir, lea meables de bois auysi,
& furce d’avoir 616 frotiGs ; les gons font “de feur c6t6, plnisir 3
volr.;la misére elle-méme n'a rien qui répugne ; elle se lave,
sa.rapidee et se brosse. Telle pauvre femmo n'est habillée que
de morceaux rajustés, wuig ces worcenux tiennent ensemblo et
ont de la fralcheur.- i '

Pas'de’propreté, ps de aiterie ; voila Ia Joi.

Etco'n’est pas sculement de In propreté des personnes qu'il
s'agit, il gagit encore de la propreté des ustensiles & I'usage du
lait, Aluei, tous les jours tu laveras les vascs de bois avee de
'eau”chaiide, aprds quoi tu les frotteras avec du sable fin ou' de
la terre glaise ; enfin, tv les rinceras & P'eau froide, tu les broa-
seras avec une brosse de chiendent on de poils de cochon, afis
qu'il ne reste rien dans les rainores, et tu les ferns sécher auso”
leil, devant un feu dovy. Tu laveras avec les mémes soins lvs
vases destings'd Ia troite, les filtres qui servent & passer le luit,
les burattes, les moules & fromage, les cuilléres ou les baquets

ul servent A-lover la crbme, les terrines, en un mot tout e mo.

lier ordinaire de Iz laiterie. ’ ’

. Ces'précautinns quite paraitront peut.dtre extrémes, sont in-
dispedsables, crais-le bien. Ponr peu quil reste de luit, de créme
ou.de fromage dans les angles on ies jointures des vases, In fer
mentation ee produit, I"nigreur se fiil, puis les produits se con.
servent mal et 'se gdtent aans que Pon sachie pourguoi. .

A présent que je tui indiqué Jes mesures de propreté, fe vais
e parler de In-forme des terrines qni regoivent le lait apré- la
traite Jl y u des ménagéres qui n'y regardent pss de tdsid-
et qui font fldche de tout beis. Tu'ne les imiteeus point. [ y a
Bn choix & fiire parmi ces ierriues : Les meillenres sont celles
qui, en 81L&, refrofcissent o lait e plus pramptemient ; les plus
mauvaises, par constquent, sont celles qui le refroidissent le

"plua tardivement. Or, o l2it se refroidit d’autant micux quil

offte & I'air vne plus large surface et que-ya couche est moins
orofonde. On o done intérét & prendre des vases larges ot peu
6levés,

Les Anglais ct les Ambricains, qui s'entendent parfaitement
aux cheses de la laiteric, et gui envent trds-tien que plus.le re-
froidissement est rapide en €18, plus la montée de la crdme cst
rapide auesi et compléte, ent ranplacé les vases'de terre et de
boiy.par des vases de zive, de plowh et d'étain Sices métaux.d
ont leurs avantages, ils ont en méme temps leura inconvénfents ;
ausyi jo ne te conscille puint de Cen servir, '

Une.fois Ia créme fevGe, il #'ngit de ln mettre & part pour la
vendre ou la converlir ¢o beurre. sclon les uenges et les jays.
Jen saix gui, A cet effit, prennent tout bonsement les premidees
Jjattes qui leur- tombent sous ' muin et les remplissent. Duns
uno grosse ferine, et quand les vaches laitidres ront cn nowbro
Je mal n'est pns grand; mais dans les petites ey ploitations, alors
qu'il faut attendre plusicurs jours et seuvent plus d’une sewmine
avant de battre le beuree, il y a lieu do eraindre que la crdme
ne s'épaisiene, ne juunisse ot ve rac eisse. Le cas arrivant, on o
toutes les, peines du monde & obtenir le beurre ; quand on Pa
obteru, il est ordinairement de manvaise qualitd, Il n'y a que In
erdme frufehe et molle qui donne rans peine du beurre de. quali-
18 supéricure. £l bieu, au tieo de te servie de lurges jattes, mets
tn erdme, au fuar et A mesure de b levGe, dang des vases 8levés
et d col éioit; de cette minnidre, P'nir agirn cifficilement sur
elle;. elle n'épaissirn pas vite, ve jaunirn pas et ne rancirn pas,

Ce sont 1 do bien petits déinils ; mais ces” petits détuils ont
ung @rossy importance, ¢t ¢'est paree qu'on les ignore ou qu'on
les dédaigne que l'on a xi souvent A se plaindre des produits de
la lulterie. ' o

Plus,d’une fois, sans doute, tu 18 vu de pauvres ménagdres se
fatiguer,. @'essoufller A batire de In créme sans réussir u fuire
prendro, Jo beurre. Biles e acensent habituellement ln mauvaise
chnpee et 'en prennent & toutes espéees de choses, nom A ‘elles

seulea; on prétend mléwe avoir ufliired des sorciera; Lo sor-
R TR R r At o, L S e . .

cier, c'est In vieille créme ; le sorcier, cest encore parfofs Ia tem. .
pérature S'il fuit trop chaud. le bourre se fait ‘mal; o'il fait trop"”
froid, le beurre so fait mal encore. Il y'a un dezré qu'il convient
d'observer; plus hant on plus bas, oir échoue. -Une température
de quinze i seize degrés de chaleur me semble favorable aun
battzge du henrre, el, p -ur I"atieindre, il convient' de réchauffer’
la: baratte ¢n hiver avee do Peau froide, soit au méyen d’vn ba- -
quet, soit au moyen d’un linge mouillé, Enfin, pour ne pas se.
tromper sur le degré do température et agird peu prds sGrement,
tonte mbnngdre doit avoir un thermomatre duns si lnitere, et
qui dit thermométre dit un _petit instroment de verre eréux, dans
lequel il y a de I"esprit de vin ou du vif argent qui monte dés
qu'il fait chand et qui descend d@s gue le froid se fait sentir ;. ge.
sera l'affuire de 81 3 81.50 pour Vachat 6'un tel instrulybnt.

(4 suivre.)
Ce qw’il faut faire pour avoir de bons doinest.iqueq )
: dens les fermes, ) o

Il existe en France, dans le département de I'Aln un modeste
village nommé St. Denis. Un instituteur du lien, nommé Girod,
y a étubli unc Société de lectura qui lui & valu, de la part de la
sotiélé d'agriculture centrale, uue médaille d'or. Mais ce n’est
pas le tout de fonder une société, il faut savoir la diriger, Ia.
faire vivre et Ja maintenir, Or, nous tenons A .fulre passer sous
les yeux de nos lecteurs, Pextrait d’une des .conférénces do ce
z&lé instituteur. Nous en détachoens les passages suivants: 7

Il n'est pas de plaintes plus générales que celles-ci ‘duns leg
fermes 1+ On ne peut plus garder de domestiques ; ils sont fa..
traitables. ils ne veulent pus obir.”* Cette situation est tellex
sent pénible & beancoup de cultivateurs qu'on en voit se retirer *
de la grande cultare pour cette raison. Yo S

Drod vient cet ént de choses vi préjudiciable & Pagriculture'?
Les eausvs en sont multiple s et mon but n’est pas de les déve.
lopper toutes, Je commencersi par faire remarquer que sl les ex-
cellents domestigues sont moins communs ‘en ce tewps.ci qu’au -
timps pussé, cela provient surtuut de ce que les exceilents
maitres sont moins commyns aujonrd'hui qu'ils ne 1'étalent ay.
trefuis. Ol sont les caltivateurs qui cowprennent et pratiquent
conscivncieusement leurs devoiry envers feurs domestiques? Ily
ne sont pus en grand nombre. Clest partout un lulsse-aller des-
plus coupables, ¢t quf nuit aux intéréts de tous, des maftres
comme de leurs servity urs.

Un madtre doit trois choses aux serviteurs qu'il emplole ; ln
nourriture, le travail et Pinstesction, La novrriture eat gbnéra-
lement houne chez lus cultivatzurs ; il y n sous ce rapport une
grande améliorution. [Pailleurs, on reconnaft que Phommw nest
physiquenent enpable de teavaiil. v que dans In proportion de la
nounitore «qu'on tut donne. Relativement & Piesiruction, tout
est & faire @ on ne s'en veenpe pas. Lo personnel des serviteurs
est considéié le plus suuvent que comwme une wachine 3 travail
vaiillor ¢ Pesprit et PAme des serviteurs sont complétement one
bliés, on ne s'oceupo pas de les” développer ni de les. dirigers
C’est poariant pas 13 que Pon devrait commencer, si Pon trent-
2 étre bien servi Dés qulau seevitenr entre duns tn maiwon, il
faut lui aire: Mon ami, vous serez mon ontunt, plutdt qu’un
serviteur, et je serai votre pére. A ce titre, je vous demnnde oo
yue jattends e ina fhmille. 12 ubord, poivt de jurements, ni de
paroies libertines ov impi 5. R spectez partost Jn présvnce do-
Dien et Pinnoeence de mes enfints quu je thehe . o dlever dung
Lu religion. Vous respectetez in personne de notre pusteur ; .vous
ferez votre pridre tous lee matins et tous les svirs : cela donne
du courage duns I journée, Un nu va pas 3 Fauberge, maiy &-
végtise, le dimanche. O vert Dieu, onfuit ses pliques, On obéit
3 son maftie On est hunndte envers tout le woude 3 avec colu, -
cowptez sur moi pour les égards ¢t pour tout co quj pourra al.
léger votre travail et fuire votre bonheur, C

Ces siwples puroles weraient d'un bon effet. Bais aux paroles
il faut joundre les actes, il faur donner soi-méine Pexemple de
toutes les pratiques religicusen, (¢ eela sincdrement, pur conas
cience. Aiusi, un bon cultivateur doit 8ty exact 3 se rvndre 3




