LE SAMEDI

TUNE OBJIJECTION IRREFUTABLE

I}
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La madiresse, -Vous voulez we laisser? Elles sant raves les places de quinze piastres par mois.

La servants,
cette rue est brun et je préfere les blonds,

PAYS PERDLU!

Pays charmant de la Bohéme,

O Lor est tonjours attendu ¢
Ouy, plein de mdpris pour Baréme,
On confond Favoir et le di:

O Von chante tonjours de méme
Le vefrain cent fois cutendu ;
Pays ot Fon vit, oit F'on wime t. L.

Pays perdu @

Pays ot la jeunesse trime ;
Oi Pon a faim en se conchant,
O Pon jette au printemps s rime
Connne Poisean jette son chant :
O Fon revient dolent et bléme,
QGuand le seuil de noir s'est tendu ¢
Pays oit Lon pleure, oit Pon aime !, .
Pays perdu !
Pays somhre oit pousse la ronce
Mélée anx piles flenrs J"Antan ;
O sous fe maveheur haletant.
Le sol miné croule et s'enfonee
Ot le Taboureur éperdu
Creve aun bord du Sillon-1'robléme
Quil & — de fatigue rendu —
Creusé pour d'autres que Ini-méme
Pays perdu !
Hesuy vkuvinne

COURS I’HISTOIRE NATURELLE

ErLEpnant. —Gros animal armé de deux longues
défenses avec lesquelles il se jette sur les autres
animaux et les fend !

Léorarn,—Carnassier si terrible que, lorsqu'il
en voit un, Léo part /

Paxruine.—Autre animal féroce, qui lors-
qu'on le pend, erre /

Nora.—Trés 1i avee la pie avec laquelle clle
fait une pipe en torre.

CrocopiLE.— Amphibie qui crogue, Odille !

Cuamors. — Gentil  quadrupéde que  jaime
micux que le chat, mor.

BaLkiNE. — Enorme cétacé  pourvu  d'une

énorme gneue avec laquelle il se bt Paine.

Taxcug.—~-Joli poisson qui vit dans un étang
et Vétanche.

Boa.—Gros scrpent capable davaler X... Tl
vit dans les pays chauds, mais on peut en voir ici
loraqu’un serpent boit.

Cananp. —Oiseau palmipéde plus fort en jour-
nalisme qu'ern art

(v me fait heancoup de peine de m'en aller

mads que voulez-vous 7 Le factenr qui passe dans
{ 1

UN PEU DE CUIRINE

FILEYT DE BEUF AUXN CHAMPIGNONS

Faites cuire des champignons dans du beurre ;
ajoutezsy un peu de jus et une cucillerée de
farine. Une fois vos champiguons cuits, mettez
réchauflfer dans votre sauce les tranches d'un
filet roti qui vous resteront de la veille.

Au moment de servir, ajoutez un demizjus de
citron i votre sauce. Dressez sur un plat, avec
les champignons autour des tranches., La sauce
doit étre asses consistante, sans toutefeis étre
trop dpaisse; elle sera meilleure si, avant de In
retirer du feu, vous ajoutcz soit un verre de
sherry, soit un petit verre d'eau-de-vie.

COTELETTES DE PORC AUX CORNICITONS

Mettez un peu de heurve dans la pocle, quand
il pétillera mettez-y vos citelettes, retournez-lés
bien des deux ¢otés en les salant et poivrant
pour qu'elles prennent une helle couleur sans
dessécher, vous hachez du persil et des ciboul-
lettes trés fin que vous mettez sur vos citelettes,
vous mouillez avee un peu de bouillon et laissez
cuire quelques minutes sur un feu triés doux,
pour servir vous garnissez avec des cornichons
coupds en rond.

PILAF DE VOLALILLE TURC

Aprés avoir découpé un poulet, faitesde cuire
au heurre en compagnie d'oignons, thym et lau-
rier. Lorsque le tout aura acquis une appétis-
sante couleur blonde, Jmettez. une demilivre de
riz et faites passer cet ensemble sur un fen doux.
Le riz se gonflera nourri du suc de la volaille
assaisounée de sel, poivre, muscade et... ne vous
effrayez pas... d’une pincie de poivee de Cayenne.
Ajoutez  quelques tomates, coupdes, soigneuse.
ment égrendes, :

Avee de bon consommé blane, mouillez votre

pilaf jusqu’a ce qu'il recouvre la volaille. Mettez

au four modérd pendant vingt minutes. Le pilat
¢tant alors consistant, ajoutez un bon morceau
de beurre et une cucillerée de blanc de veau, puis
retirez les membres de votre héte, disposez le riz
en coussin et le poulet dessus,
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LE DICTIONNAIRE DE PIERROT

Aabaptiste—Baudet appartétiant aux susdit’
Automate.—Ragoit sauce piquante.
Avarice.—Qui est comblé de veine.
JBazar.—Peiuture 4 soubzassement.
Bénéfice.—Le fils d’un niais.
Durable.—Qui appartient & Péchine.
Emporte-pioce. — Caissier inddlicat.
Effeminé.—Vétement usé par les mites.
Etriviere.—Ce que demande un ruissenu.
1iorloger.- - Qui demeure dans la rue.
Maisonnette.—Dont on a chassé les domes.
tiques.
Minimum.—Citoyen de peu de valeur.
Poissarde.—Sc rencontre en ltalie.
Pavvreté.—Celui quon vend chez Pépicier.
datufoin.—Le patron des faucheurs,
Saynete.—Ce qui est propre, poli.
Vacuite.—Se dit?a un iviogne,
Volatil. —~Question souvent inopportunc.

AUTOGRAPHES DE PRIN

Lui.—Qu'est-ce que vous diriez chére amie, si

Je vous anmongais ausjourdhui que je ne puis

tenir wa promesse !

Elle.—Simplement que je posstde une collee-
tion de jolies petites lettres que le jury dévalue-
rait, je lespere, au prix qu’elles ont pour moi.

TIHEATRE - ROY AL

Le Royal doune d’excellentes re-
présentations cette semaine. A cha-
cune, le théatre est bondé,  Ce
Wétait que justice. “ Lost in New-
York ” drame essenticllement i sen-
% sation et peinture de la vie dans la
% grande ville américaine, a tout ce
f quil faut pour plaire, intdresser,
émouvoeir, voire méme faire rire,
puisque le comique vient habile-
ment se méler au pathétique, qui
fait le fond de la picee.

La mise en seéne est des micux
réussies. Dans le quatrieme acte,
on adwire un vrai yatch qui pasce
a toute vapeur sur une véritable
riviere coulant sur la seine. Clest trés rdussi.
Quant aux acteurs, ils interprétent fort Lien
leurs rdles. Nous ne citerons, faute d’espace, jue
Mlle Lottie Alter, charmante soubrette qui par-
tage avec M. Pixley les honneurs de * Lost in

.New-York. ”

La musique fournie par Forchestre, sous la di-
rection de M. Caravallo, a ¢té spécinlement
honne. On a surtout trouvé charmant un pot-
pourri sur des vieux airs connus.

La semaine prochaine on jouera: ¢ Alone in
London. 7 Cest encore une excellente picce qui
aura grand succes.
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— Mademwoiselle me fera-t-clle Uhonneur....?



