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COURS ])Il 15101RE NATU RELLE,

ElEiI'îIA\sT.-Uros aimial aruliéd(l dux longues
défenses avec lesquelles il se jette sur les autr-es
animaux et les fend !

LÉ.o,'itii-Carna,.ssier si terrible que, lorsqu 'il
eni voit un, Léo pari !

PANTllm f:n E.-Au tri' an imnal féroce, qlui lors-
qu'on le pend, erre!

No,'r.-Três lié avec la pie avec laquelle elle,
fait une pipe et terre.

Citocom îi,.î,.-Atmpliibie qui crojue', Od1ille!.
CHAMOIS. - Gentil qiudrupède' que j'aimel

mieux (lue le chat, moi.
BALEINF-. - Elîoriie cétaicé pou]rvu d'Illiî

énormie queue avec laquelle il se biit o .
'I'NchE.-.Jlîpoisson qui vit danîs unî étai,"

et l'étanche.
I3oA.-Gros se rpenît capable d'avaler X .Il

vit dans 1eb pays chauds, nis one pet it n voir ici
lorsqu'un serpent boit.

CaNau, -Oieau alInipêdu' 1 s for't m'lii *jur
iîalismîe qu'en art

UN PEU [JE CUISINE

Fi iET iDE BiIEli A ~U X imMClNeS

Faites cuil'e (les chianmignons dans <lu be'urre;
ajoutez-y un peu de jus et uli cu('illl'ré( (le
farinle. Uni. fois vos cliaînpigioîs cuits m.iîettez
rêcliaufler dlans votre sauce lîs tranmchîes d'unî
fi lut irôti (lui vous rest eronit deî' la vei Ille.

Au mome11 nt (le' set'vii', ajoutez u n îleîîi-Juns (le
citronu 'à votre sauce. Dr-essez sur un plâte. aVec
les eiainpigniois autour (les traiilibes. Li sauce
doit étre assez conîsistante, sans toutefois être
trop épaisse; elle seia mecilleur'e si, av'ant de lit
retirer (1(1 fe'u, vous ajoutez soit uîm verre de
sherry, soit un petit verre d'eau-de-vie.

<'orEt.E1YES il 1E 1 Atn *NUX 'i ii

Mettez lit peu det lîeîîîue danîs lat poêle, quanld
il pétiller'a meîîttez-y vos côtelettes, retournez-lés
bien 'le d e' îîux côtés en les salanut et poivrant
pour qu'elles prennenit une belle couleur sants
dess,éI:hci, vous hachez (lu per'sil et des ciboul-
lî'ttî's très lin qlue vous mettez sur vos côýtelettes,
vous mouillez avec un peu <le bouillon et ltissez
cuire quelques minutes sur un feu très (houx,
pour servir vous "airîissez aveCc de's corniichîons
couipés e'n rondi.

111 L F V5OLA5ILLE 1i11iW

Après avoir lécoupé un poulet, faites-le cuire
au becurre cei comîpagniie d'oignions, thlîyi et lau-
rici'. Lorsque le tout aural acquis ulie aippétis-
s:tnte couleur blonde, :iettez. une demîi-livr'e <le
r'iz et faites passer' cet ensemnble Sui' un feu doux.
Le riz se goîillera, nourî'i (lu suc dle la volaille
assiîsonl né' (le sel, r oiv re, in îscatle e-t.. lic vous
Ili'riîyez pas... d'une piniice de poivre de Cayenne.

Ajoiruteýz quelque's tomîate-s, coupées, so)igneuse,(.-
mnît -grlie's.-

Avec de bon conîsommné Wîanc, miouillez votr'e
pilaf.jusqi'à ce qu'il recouvre la volaille. Mette'z
;tii four iîodéré pendant v'ingt miinutes. Le pilaf
étan lt aîlor's coinsistant, ajourez it in ou loiceun
de lîî urire e't unîe cuî'ill erée (Ile bl1anc dle veau, puis
r<'tire'z lis inliulires de votre b'êteî, <bispo-ez le riz
eni coussin et le poulet dessus.

LE DICTIONNAIRE Dle PIERROT

ilabalpfist.-Baudet apparténant aux susdit'
A utoiate.-Ragof t sauce piquante.
Avarice.-Qui est comblé de veine.
Jktar. -Peiniture à soubassement.
B1énéfice. * Le fils d'un niais.
Durable.-Qui appartient à l 'échine.

.?Oeiné.Vêteentusé par les mnites.
Etrivière.-Ce (lue dlemandle un ruisseau.
lhorloger.- Qui demeure dans la rue.
ilaisonnelle.-Dont oit a chasse les domies-

tiques.
jViiîîiem - ityel (e pîeu de valeur.

l'oisesarde. -- e rencontre (i Italie.
P>auerêté. -Cel ili qu'on vlid citez l'épicier.

.~ae/în- L patron des faucheurs.
~<~anètP~Cequi e.st propre, poli.

Vacuitl.-Se dità>n ivrgc
I oliltil. -Que-stiont Sou vent inopportune.

AUTOGRAPIIES DE PRIX

Liti.-Qu'est-ce que vous diriez chr amie, si
je voue- anînonçais au jourdliui que je nie piiis
teni- mna promesse ?

Elle'.-Simîplemîent <jue je possède une colle(--
tion (le jolies petites lettres que le jury évalue-
rait, je l'espère, au prix qu'elles ont pour mîoi.

TIIÉAýýTE - ROYAL

Le Royal donne d'zeiîtsre-
Sprésplntations cette semaine. A cia-

<i Icunte, le théâtre est 1-l<iale.C
éiat ui justice. Il Lost ini New-

Yoi k " rm ~cteliiitasen-
sation et peinture (le la vie dlans la

*grandle \ville américaine, a, tout ce
-~qu'il faut pour plaire, îi<esr

énm<oir, voire nmême faire l'i*("e
V&/ puisque le comhique vienit hîabile'.

m nent se mêler au pathéutiq1ue, qui
fait le fonîd (le la pièce.

La mîise en scène est (les mieux
relussies. Dans le quatrième acte,

J on admiire un vrai yatch qlui paste
à toute vapeur sur une, véritable

rivière coulant sur la sci-ne. C'est très réussi.
Quant aux acteurs, ils initerprêtent fort lien
leurs rôles. Nous nie citerons, faute d'espace, que
Mulle Lottie Alter, charmante soub-< ttc qui par-
tage avec M. Pixley les honneurs de IlLost ini
Newv-York.

La musique fournîie p'ai l'orchestre, qm'eus la di-
rection (le M. Caravallo, a été spécialemniît
bonne. On :i surtout trouvé charmiant un pot.
pourri sur <les vieux airs COnnuS.

La semuai ne prochiai ne on1 jouera ' Aloi e i n
London. " C'est encore une excellente hièce (i
aXura, Mgrand succès.

UN AGRI'ABLE PAIITlEN AIRE ""-2

-Mademo<îiselle Ille feri-t.elle ....'iiicîî


