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Orge-lor prix, Jos Picard ; 2e prix, Hyacinth
ihanberland; Se prix, Jos Dubé.

Choses et autres

Le p.ix du foin aen Angleterre.-Un journal d'agricu
tuie de la.province d'Ontario informe qu'on a de beauaou
exagéré le prix du foin en Angleterre. Ainsi on rappori
que le foin de première qualité a été vendu .835 la tonn
A Londres. Ce prix devait être celui du détail. Le foi
pressé-est coté de 87 A $11.50, la tonne, suivant là qualit
Il se fait une exportation de foin assez considérable pou
l'Angleterre. des ports de la province de Québec. Les fra
d'exportL.tion étant considérables, vu aussi les risqui
encourus, on ne doit pas s'attendre a réaliser un grand pri
fit par la vente du foin ainsi exporté. Le meilleur prof
qu'on puisse en retirer c'est de le faire consommer sur l
ferme. Ceux qui s'y entendent dans ce genre de spéculatio
affirment que le foin qui est vendu sur la ferme, moins d
88 la tonne est vendu à perte. Dans ce pays, la provinc
de Québec est celle qui fournit le plus de foin pour l'e:
pôrtation tant pour les Etats-Unis que pour l'Angleterr
Advenant la fabrication du beurre en hiver, cette exporta
tion du foin en pays étranger cesserait, et les terres y gý
gneraient en fertilité si la consommation du foin se faisa
sur la ferme même.. Cette innovation de la fabrication d
beurre cn hiver doublerait le rendement des récoltes,
anienerait l'aisance dans les campagnes.

Culture dit topzian>our, comme plante fourragère.
Pour cette raison, il est utile de le recommander dans
grande culture où il donne des résultats avantageux.
n'est pas difficile sur le terrain, cependant il donne de pli
beaux produits dans une terre franche et substantielle ;
ne redoute pas la sécheresse ni l'humidité. Les terres sèchi
et sablonneuses sont celles qui lui conviennent le moins.

Ou le multiplie par ses tubercules, comme la pomme
terre : entiers quand ils sont petits, on les coupe en mo
ceaux à chacun desquels on laisse deux ou trois oeilleton
On les enterre A 2 pouces, et on laisse entre chaque tro
sur la ligne dix à quinze pouces d'intervalle. On bine quai
la tige a de six à huit pouces de hauteur, et on butte quai
elle approche de son entier développement.

Lorsque la maturité est arrivée, on fait à la fourche
récolto des tubercules, et on les engrange en tas peu épai

On reproche au topinambour de reparaître constat
meut sur le terrain où une fois il a été planté. Ce reproeh
qui est fondé, ne doit pas être un motif suffisant pour i
pas le cultiver. On peut d'ailleurs lui réserver une pla
isolée. Quoiqu'il en soit, il n'est pas si difficile de l'e
tiaire, en arrachant comme des mauvaises herbes, d
qu'elles paraissent, les jeunes pousses que produisent 1
petits tubercules échappés lors de la récolte et du laboi
profond fait à là bêche sur le terrain occupé par lui avai
de l'ensemencer de nouveau.

Non-seulement les topinambours conviennent bien eui
ou crus a la notirriture de tous les animaux de la ferm
mais encore les feuilles cueillies pendant l'été fournisse
in bon fourrage que l'on pourrait -faire entrer dans le sil
ou donner aux vaches si les pâturages laissaient à désir(
On ne doit donner que pel de topinambours à la fois, ai

e bêtes à cornes et tout particulièrement aux moutons : moi-
tié de topinambours et moitié fourrage sec o:n ajoutant un
peu de sel aux topinambours.

Les avantages de la culture du topinamibour l'emportent
sur ses inconvénients. Une plante qei réussit dans tous les
terrains et dont les produits résistent à~ la gelée et peuvent
être enfouis dane le sol jusqu'au mome* nt du besoin, mé-*

1- rite l'attention de l'agriculture pour n*e'pa.s être négligée.
P Dans un champ de topinambours d.u *Peut avantageuse-

:Cment cultiver -à la fois des fèIves'ou liariýots, les tiges de
1topinambours pouvant servir de rames propres .1 soutenir

n des plantes grimpantes telles que les fèves.
é.

ir Le Pain Killer Davis.-Le *meilleur et le plus popu-
'~laire remède de famille du monde ; une bélifdiction pour

le riche, un ami pour le pauvre. A porté5*dc'tkeus, il a sauvé
it plus de maux arrivés pendant le voyage qùo. tonte autre
a médecine; 25 cents la bouteille graxnde diniension.
n
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* Conservation, des po>n&ies.
it

.n Prenez de belles pommes qui û'auront Ijzs**é brisées
lors (le la oioleilletre, essuyez-les av*c i~ling Eti !îonde

dasln ot l .ýpin tir, lit (le fe&sîesrîiscre
s avane, uis un lit du pomdes. oinitb un lit.de fleurs

de sureau, en remplissant to grésts as puis un
lit de poisdns, etc., vous terminerez par bun couche d-
sureau. Ferez la bos et collez du paietsur toutes les

la fissures afin ulsiteieter l'air. Si 1sopretin est bien
e faite, gr qu'il mnrVste ale iue les poluwes se conser-

e veront p Krfailterm nt j.usqm' lu la fle lu poéé.

airereade de faille dumoles oignons bfictir.

d soin de temir la terr légèrenment lhuvido et do l i rabattre
,d qund la1 chaleur lit soulève, Tong aurez on poli dle temps

des fleurs n toulte saison.

la

SVADE-MYECUMX DE L'ENSILEIJR
C'Résunié des différentes miétliodesdecnrvtin

ce des fourrages verts d'après les derniè,res. ex-
x- périences et enlquêtes française-
laaglaise-américaine.
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