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LES VIANDES TRANSFORMEES

Le secteur mexicain des viandes transformées est composé d’environ 1 264 entreprises
dont seulement 460 sont membres du Nadional de Empacadores de Carnes Friasy
Embutidos, Conseil national des emballeurs de viande froide. On évalue i environ

27 000 le nombre d’emplois dans tout ce sous-secteur. La production y est dominée par
quatre grandes entreprises qui accaparent 75 4 85 pour 100 du marché total.

La demande de produits de viandes transformées est en hausse constante du faicde la
croissance de la population et de I'évolution des modes de consommation. Les
abattoirs sont assez rudimentaires, peu automatisés et ne disposent que rarement
d’installations de réfrigération adéquates.

Une partie de la demande en augmentation pour les produits 3 forte teneur en
protéines est satisfaite au moyen d’importations de porc et de volaille en provenance
du Canada et des Etats-Unis et grice 3 des importations de poisson en conserve.
Toutcfois, les importations n’augmentent pas aussi rapidement que dans d’autres
sous-secteurs de 'alimentation. De la méme fagon, la production nationale a
augmenté 2 un taux annuel relativement faible de 2,4 pour 100. Les transformateurs

* de viande qui disposent des capitaux nécessaires pour investir préparent de nouvelles

gammes de produits préts 4 consommer pour lesquels le taux de croissance s’est situé
entre 12 et 16 pour 100.

-PRINCIPAUX EMBALLEURS DE VIANDE

Société ’ Produit

Alimentos KIR- Gros producteur de coupes froides, de saucisse chorizo de style

mexicain et de bacon.

Donfer Obrador de Salchichorieria y Tocineria Donfer et entreprises
connexes (El Riojano, Obrador Elvira et Frigorificos Ixtapalapd}
cammercialisent les marques Donfer, Riojano et Alpino.

- Sigma _ Membre du conglomérat industriel Alfa, détenteur de licence

pour distribuer les produits de la société OscarMeyer implantée aux

Etats-Unis; défient 34 pour 100 du marché de la viande fransformée;
fabrique certains produits laitiers; commercialise ses produits sous les
marques Fud, Iberomex, San Rafael, et Chimex. '

Parma ' Sous I'égide de la société Ness, produit des viandes
' transformées de haute qudlité, y compris du jambon fumé.

Zwanenberg ' Avec une part évaluée & 20 pour 100 du marché, produit
diverses variétés de jambon, de saucisse, de paté, de saucisson -
de bologne, de chorizo, de salami, de bacon et de pepperoni
pour les consommateurs & revenu moyen et & revenu élevé.

Les emballeurs de viandes se sont heurtés au début 2 la résistance de la clientéle
en ce qui concerne les viandes froides préemballées. De fagon traditionnelle, les
Mexicains étaient habitués 2 acheter leur coupe de viande au marché local o1 ils

‘pouvaient assister A sa préparation pour la vente. En changeant de mode de vie,

les ménages mexicains disposent maintenant de moins de temps pour faire leurs
courses. La plus grande sensibilité aux caractéristiques nutritionnelles favorise
également les viandes froides maigres et les viandes transformées préparées a
partir de dinde ou de poulet. Tous les supermarchés ont maintenant un comptoir
de charcuterie bien garni avec des pains de viande et des viandes emballées. On
voit également apparaitre des présentoirs de charcuterie dans les dépanneurs, et -
mé&me dans les «épiceries du coin» un peu partout 2 travers le pays.

. LES DEBOUCHES AU MEXIQUE :
L'EQUIPEMENT DE ’l‘RANSFORMATION ET D'EMBALLAGE DES ALIMENTS ET DES BOISSONS
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